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2A2 ZKEOTOMAZTE

EuxapioToupe Tou emAégaTe pia ouoakeun Electrolux. ETAECaTe éva TTpoiov TTou
XOPOKTNEIZETAl OTTO ETTAYYEALIATIKN EUTTEIQIA KAI KAIVOTOMIa deKaETIWV. EEUTTVO Kal
KOMWO, £xel axedlaaTei yia e0ag. ETal, OTTOTE TO XPNOTIUOTIOIEITE, UTTOPEITE VA €ITTE
fauxol OTl Ba MTUYXAVETE aTTOUdAIA ATTOTEAETHATA KABE QOopPa.
KaAwaopiogate atnv Electrolux.
Emoke@Oeite TOV 1I0TOTOTTO pOG YIa va:
Bpeite utTodeielg xprang, @UAAADIA, GUPBOUAEG yia TNV €TTIAUGH

@ TPORANPATWY, TTANPOPOpPIEG TEPPIG KAl ETTITKEUNG:

www.electrolux.com/support
g KataywpigeTe TO TIPOIOV 00G, WATE Va EXETE KAAUTEPO TEPPIG:
a/ www.registerelectrolux.com

AyopaaeTe afegoudp, avoAwaipa Kal yvrala avTaAAaKTIKG IO TN GUOKEUN 00G:
% www.electrolux.com/shop

E=YNHPETHZH NEAATQN KAI ZEPBIZ

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YOVO YVATIO AVTOAAQKTIKA.

Orav emkovwveite e To EEouaiodotnuévo Kevipo ZEpBig, BeBaiwBeite OTI EXETE
diaBeaipa Ta akoAouBa aToixeia: Movtédo, PNC, ApiBuog asipag.

Mrropeite va Bpeite TIG TTANPOQYOPIEG OTNV TTIVAKIOO TEXVIKWY XOPOAKTNPIGTIKWY.

VAN Mpogidotroinan / Mpoaoxn - MAnpo@opieg yia TNV ag@aAeia
® levikéG TTANPOPOPIEG KOl TUUBOUAEG
MAnpo@opieg OXETIKA PE TO TTEPIBAAAOV

YTrokeiTal ag aANayEG XwPiG TTPOEISTToINaN.
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'A THN AZOAAEIA

Mpiv atro Tnv eykatdataon Kal TN XpHon Thg GUOKEUNG,
dIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOUEVES 0dNnyies. O
KATAOKEUAOTAG OV €ival UTTEUBUVOG yia TUXOV
TPAUMATIOPOUG 1 {nuieg TTOU €ival aTTOTEAET A
AavBaapévng eykaraaTaong f Xxpnong. Na QuAGooeTe
TTAVTA QUTEG TIG 0ONYIEC OE VA ATQPAANEC NEPOG PE EUKOAN
TTPOaRaan yia JEANOVTIKA avagopd.

1.1 Aog@aheia TTaidiwy Kal EUTTABwWY aTOPwWV

- H guokeun autr ytropei va xpnaoiyotroinBei ammo maidid
NAIKIOG 8 €TWV Kal Avw Kal atro ATOUA PE PEIWPEVES
OWWATIKES, AITONTNPIOKES ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTES
N EAAEIPN EPTTEIPIOG KOl YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI I
EXOUV AABel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPRON TNG GUOKEUNG
ME ag@aAr TPOTTO KOl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU
evéxovtal. Maidid nAIKiag PIKPOTEPNG TV 8 ETWV Kal
ATOMO HE EKTEVEIC KAl TTEPITTAOKEG AVATTNPIES TTPETTEI VA
TTAPAPEVOUV PMOKPIA OTTO Tr) OUOKEUN, EKTOG EAV
EMIBAETTOVTAI TUVEXWG.

- Ta TaidId TTPETTEN va ETTOTTITEUOVTAl WATE VO
dlac@aAieTal 0TI eV TTAICOUV PE TN TUOKEUT).

- QuAaooeTe OAa Ta UAIKG CUOKEUQTIAG JAKPIA ATTO TO
TTaIdIA KOl ATTOPPIYTE TA KATAAANAQ.

- MPOEIAOMNOIHZH: KpatdaTe Ta Traidid kai ta
KaTolKidla {wa PJaKpIa atTd TN GUOKEUR OTav AEITOUPYEI
N oTav Yuxetal. Ta TpoaBaaiua pépn Bepuaivovtal
KATa TN Xpnon.

- Ta maudia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITUO Kal
TN UVTAPNON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN CUOKEUN

XWPIG eTTIRAEYN.
1.2 evIKEG TTANPOYOPIES VIO TV ATPAAEID
- H gykardotaon auTtrg TNG CUOKEUNG KAl N

QVTIKATACOTOON TOU KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI
MOVO atTd KATAAANAQ KATAPTIOPEVO ATOUO.
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- AUTA N OUOKEUN TTPETTEI VO OUVOEBEI TNV NAEKTPIKN)

TTapoxn pe kKaAwdio Tuttou HOS5VV-F, avBekTIKO aTn
Bepuokpaaia Tou TTiow TTAAIgiou.

- AuTh n gugkeur) TTPoopIZETal IO XPran € UYOUETPO

€wg Kal 2.000 peTpwyv atTod 1O £TTITTEdO TNG BAAACOAG.

- AuTh n gugkeun dev TTPOOPIZETAI VIO XPON 0€ OKAPN

f TTAoIQ.

- Mnv eykaBIOTATE TN CUOKEUN TTIOW OTTO DIOKOTUNTIKI)

TTOPTA VIO TNV ATTOPUYH UTTEPBEPUAVONG.

- Mnv eykaBIoTATE TN OUCOKEUN ETTAVW € TTAATPOPQ.
- Mn xpnOIYOTTOIEITE TN TUOKEUN PE ECWTEPIKO

XPOVODBIOKOTITN N ME CEXWPITTO oUATNUA
TNAEXEIPITUOU.

- MPOEIAOMNOIHZH: To payeipgpa Xwpig ETITRPNON O

€0TIEC pE AADI 1) AITTOG PTTOPEI Va €ival ETTIKIVOUVO Kal
Va TTPOKOAETEI TTUPKAYIA.

- Mnv rpoatraBnaoete NOTE va oBnoeTe pia QwTIA JE

VEPO. ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN Kal, 0T OUVEXEIQ,
KAAUWTE TN @AOYQ PE Eva KATTAKI I I TTURIMOXN
KOUBEpTQ.

- MPOZOXH: H diadikagia payeipEPATOC TTPETTEI VA

empBAETeETAI. Mia guvToun S108IKOTIa PAYEIPEUATOG
TTPETTEI VA ETTIBAETTETAI TUVEXWCG.

- MPOEIAOMNOIHZH: Kivduvocg trupkayidg: Mn

QUAACOETE QVTIKEIPUEVA ETTAVW TTIG ETTIQAVEIEG
MOYEIPEPATOG.

- Mn xpnoiyoTToIEiTE ATOKABAPIOTH YIa TOV KaBapIouo

TNG OUOKEUNG.

- Mn XpnOIYOTTOIEITE IOXUPA AEIAVTIKA KOBAPIOTIKA 1)

QAIXMNPES METAANIKEG CUOTPEG YIA VO KOBAPITETE TN
YUGAIVN TTOPTA 1] TO TCAMI TWV GPBPWTWY KATTAKIWY
TWV EQTIWV, KABOTI UTTOPEI va XapALOUV TNV ETTIPAVEIQ
KAl QUTO PTTOPEI va TTPOKAAETEI Bpauan Tou yuaAiou.

- Mnv totroBerteite TTvw TN BEPUN ETTIPAVEIQ TWV

EOTIWV PETAANIKA QVTIKEIJEVA OTTWG Paxaipia, TTIpouvia,
KOUTAAIO KOl KATTAKIA YIATi UTTOPEI va BeppavBouy.

- Edv uttdpyouv pwypEg atnv UAAOKEPAUIKR / YUGAIVN

ETTIPAVEIQ, ATTEVEPYOTTOINCTE T CUOKEUI KAl
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QTTOOUVOEQTE TNV ATTO TNV TTPICa. Z€ TTEPITITWAN TTOU N
OUOKeEUN gival auvdedepévn aTTEUBEIQG OTNV TTAPOXN
PEUPOTOC PE KOUTI aUVOEDNG, OQAIPEDTE TNV ACPAAEIA
YIO VO QTTOOUVOETETE TN GUTKEUN ATTO TNV TPOPOodoaia
PEUMPOTOC. 2€ KABE TTEPITITWAT, ETTIKOIVWVNOJTE HE TO
E¢ouaiodornuévo Kevtpo ZEpPIC.

- NMPOEIAOMNOIHZH: H guokeur) kal Ta TTpoaBaaiya
MEPN TNG BeppaivovTal Kata TN Xpnon. Xpeiadetal
TTPOCOXH YIO VO PNV ayYifeTe TIC AVTIOTACEIG.

- XpNOIYOTIOIEITE TTAVTA YAVTIA OUPVOU OTAV AQAIPEITE
N EI0QYETE ECAPTNUATA 1] OKEUN.

- Tpiv atrd otroiadnTroTe Epyaaia auvTnpnaong,
OIAKOTITETE TNV TTAPOXI PEUPOATOG.

- NMPOEIAOINOIHZH: BeBaiwBeite 0TI N guakeun €ivail
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHOETE TOV
AQUTTTAPA yIa TNV atmoQuyn TeavoTnTag
NAEKTPOTTANEIOG.

- Eav 10 KaOAwdio Tpopodoaiag Exel UTTOOTEI PBOPEC, Ba
TTPETTEI VA AVTIKATAOTABEI aTTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E€ouaiodotnuévo KEvipo ZEPPIS A Eva KATAAANAa
KATOPTIOPEVO ATOPO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV
KivOUVOG aTTO TO NAEKTPIKO PEUMQ.

- Na eigTe TTPOCEKTIKOI OTAV AyYIETE TO CUPTAPI
atroBnkeuong. Mtropei va BepuavOei TToOAU.

.- [0 va agaipETeTe Ta OTNPIYMOTA OXAPWY, TTPWTA
TPORAELTE TO PTTPOCTIVO AKPO TOU OTNPIYHATOG OXAPAG
KAl KATOTTIV TO TTIOW AKPO aTTo Ta TTAdIVA TOIXWHATA.
TotroBeTNaTE TIG TTAEUPIKEG OXAPES OTN BECN TOUG,
OKOAOUBWVTAG TNV TTAPATTAVW dIadIKagia e TNV
avTioTpo®n OEIPa.

. Ta yéoa yia atroguvoean TTPETTEI VA Eival
EVOWPATWHEVA TN 0TABEP KAAWdIWON CUPPWVA E
TOUG KaVOVEG KaAwdiwang.

- MPOEIAOMOIHZH: XpnaiyoTrolgite HOVO
TTPOCTATEUTIKA ETIWV TOU KATOOKEUATTH TNG
OUOKEUNG MAYEIPEPATOC 1) TTOU UTTODEIKVUOVTAI ATTO TOV
KOTAOKEUAOTA TNG TUOKEUNG OTIG 0dNYieg Xpnong wg
KATAAANAQ 1] TTPOCTATEUTIKA ECTILWV TTOU Eival
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EVOWMATWHEVA 0TN guakeur). H xprian akatdAAnAwv
TTPOCTATEUTIKWY UTTOPEI VO TTPOKAAETEI ATUXAUOTA.

MPOEIAOMOIHZH!

H gykaraoTtaon autng TG
OUCOKEUNG TTPETTEI VO
eKTEAEITAI HOVO ATTO
KOTAAANAQ KATAPTIOPEVO
aropo.

AgpaipéaTe OAa Ta UANIKG TG
JUOKEUATIaG.

Edv n ouokeun €xel utroaTei {nuId,
pnv TTpoBeite g€ eykaTtdaTaan n
Xpnon Tng.

AkolouBeiTe TIg 0dnyieg eykaTdoTaong
TTOU TTOPEXOVTAI PE TN CUOKEUN.
MavTta va TTpOTEXETE OTAV PETOKIVEITE
TN OUOKEUN KaBwg eival Bapid. Na
XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA
ag@aAgiag Kal KAEIOTA TratTouTala.
Mnv TpaBarte Tn guokeun amo T
Aapn.

To vTouAdT TnG Koudivag Kai n
uTTOO0XN VIO TN GUOKEUN TTPETTEI VA
€XOUV KOTAAANAEG B1a0TATEIG.
Tnpeite TNV EAAXIOTN ATTOCTACN ATTO
GAAEG TUOKEUEG Kal HOVADEG.
ToTmroBeTATE TN GUOKEUN O€
KaTdAANAO Kal agQAAEG PEPOG TTOU
TTANPOI TIG ATTAITAJEIG EYKATATTAONG.
TUAPATO TNG TUOKEUNG €ival QOPEig
PEUPOTOG. MePIBAAETE TN GUOKEUN HE
ETMTTAWON YIO VO OTTOTPATTEI N ETTAPN
ME Ta ETTIKIVOUVQ TUAMATA.

O1 TTAEUPEG TNG CUOKEUNG TTPETTEI VA
TIPOOKEIVTAI O TUOKEUEG I HOVADEG
ME TO id10 UWog.

Mnv TotToBeTEiTE TN CUCKEUN JiTTAQ O€
ToPTA 1 KATW atd TTapabupo. ETal,
QATTOTPETTETAI N TITWON {ETTWV
MAYEIPIKWY OKEUWV aTTO T GUTKEUN
KOTA TO AVOlypa TNG TTOPTAG R TOU
TTapabupou.

DpovTioTe va TOTTOBETHTETE Eva YETO
aTaBepoTToinang, WATE Va
QTTOTPETTETAI N AVOTPOTIN TNG
JUOKEUNG. AvaTpEETe aTO KEQAAQIO
EykaragTaon.

2.2 HAexTpikA Zuvdean

NPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog 1Tupkayidg Kai
nAekTpOTTANEiaG.

OAeG Ol NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI
va TTPayUaTOTToIoUVTal ATTO
eTTayyeApaTia NAEKTPOAOYO.

H guakeun) TrpéTel va gival yelwpévn.
BeBaiwBeite 0TI 01 TTOPAPETPOI ATV
TIVOKIOA TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY
gival gUPBATEG PE TIG OVOUOOTIKEG
TIMEG NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG
TTAPOXNG PEUMATOG.

XpNOIYOTTOIEITE TTAVTA CWATA
€yKaTeaTNEEVN TTPICa YE TTPpOaTagia
KOTA TNG NAEKTPOTTANSIAG.

Mn xpnaipoTrolgite TTOAUTTPIZa Kal
pTTaAQVTECEG.

Mnv emTpETTETE € KAAWDIA
TPOPOdOJiag va BpiokovTtal KOVTa A
va £PXOVTal O€ ETTAPN WE TNV TTOPTA
TNG GUOKEUNG 1 YE TNV £€00XN KATW
aTro TN guakeun, 101AITEPa OTAV
BpiokeTal g AsiToupyia n n TOPTA
eival {eaTn.

H mpoaTagia atmd nAekTpotrAngia Twv
UTTO TAON | HOVWHEVWY TUNHATWY
TIPETTEI VO OTEPEWVETAI JE TETOIO
TPOTTO, WATE VA PNV €ival duvaTnh n
aQaipean TNG Xwpig epyaAcia.
ZUVOEDTE TO QIG TPOYODOTIag aTNV
TPICa pOVOV aPou £xel OAOKANPwWOEI n
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykatdaTaan,
BeBaiwbeite OTI €ival duvaTr n
TPOaBRaan aTo @Ig TPoYodoaiag.

Edv n mpica gival xahapn, pn
TUVOEETE TO QIG TPOPODOTIaG.

Mnv TpaBaTte TO KOAWDIO TPOPODOTIiag
YIO VO aTTOOUVOETETE TN GUOKEUN.
TpaBdare TTAvVTa TO QIS TPOPODOTIAG.
XpNOIYOTTOIEITE HOVO OWATEG
MOVWTIKEG BIATAGEIG:
ATQAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(B1IOWTEG AOPAAEIEG APAIPOUPEVEG ATTO
TNV UTTOB0XT), DIOKOTITEG DIAPUYNG
PEUMIATOG KO PEAE.

TNV NAEKTPIKN £yKATAaTOON TNG
TUOKEUNG TTPETTEI VO TTPORAETTETAN



HovwTIKR dIATAgN TTOU VA ETTITPETTEI
TNV aTTOOUVOEDN TNG CUOKEUNG OTTO TO
BIKTUO PEUPATOG ATTO GAOUG TOUG
TTOAOUG. H povwrTikr didragn mpETel
va €xel eEAaxioTn arréataon 3 mm
METAEU TWV ETTAPWV.

KAgigTte KaAd TNV TTOPTA TNG CUTKEUAG
TIPIV JUVOETETE TO QI TPOPODOTiag
aTtnv Tpida.

2.3 XpnAan

NPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou Kai
EYKAUPATWV.

Kivduvog nAekTpotTAnéiag.

AuTH n guokeur TTPoopIZETal HOVO yia
OIKIOKA XPNan (ETWTEPIKOI XWPOI).
Mnv aAAGZeTe TIG TTPOBIAYPAPEG QUTAG
TNG GUOKEUNG.

dpovTiaTe Ta avoiypaTta agpigpol va
eival eAeUBepa aTTd EUTTODIA.

Mnv a@rVveTe TN CUGKEUR XWPIG
ETTITAPNON KATA TN AEITOUpYia.
ATTEVEPYOTTOINATE T GUOKEUN PETA
aTré KAl xpron.

[MpoTExeTe OTAV QVOIYETE TNV TTOPTA
TNG OUOKEUNG HIE TN TUOKEUN O€
Aeiroupyia. M1ropei va atreAeuBepwOei
{eaTOG AéPaAg.

Mnv AEITOUPYEITE TN GUOKEUN e
Bpeypéva xépia n oTav gival ge eTTagn
JE vEPO.

Mn XpnOILOTIOIEITE TN CUOKEUR WG
ETTIQAVEID EPYATIOAG ) WG ETTIPAVEIT
QATTOBAKEUTNG AVTIKEIUEVWV.

NPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog tTupkayIdg Kai
€kpngng

Ta Aitrn kai To AadI atreAeuBepwvouv
€UPAEKTOUG aTPOUG OTav BepuaivovTal.
Kpatdre yupveg @AOYEG 1) Bepud
QVTIKEIJEVA HaKPIG atrd AiTTn Kai Addia
OTOV TO XPNOIMOTIOIEITE OTO PAYEIPENA.
O1 aTpoi TTou aTTEAEUBEPWVEI TO TTOAU
CeaTo AAdI PTTOPEI Va TTPOKAAETOUV
auBopunTn avagAegn.

To xpnaoigotroinuévo AddI, TTou PTTopEi
VA TTOU TTEPIEXEI UTTOAEIIPOTO
TPOQIUWYV, PTTOPEI VO TTPOKAAETEI
TTUPKAYIA € XOapNAOTEPN
Beppokpaaia atd To AddI TTou
XPNOIPOTTOIEITAI VIO TTPWTN QOPA.
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Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA I
JTOIXEIO TTOU €ival BPeyUEva PE
€U@AEKTO TTPOIOVTA PETA, KOVTA N
TTAVW OTN GUOKEUN.

Mnv a@riveTe OTTiBEG 1} YUPVEG PAOYEG
va £pBouv ag £TTAQPr PE TN CUOKEUN
OTaV AVOIYETE TNV TTOPTA.

AvoiTe TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG
TTPOOEKTIKA. H Xxpran ouaTaTikwy Je
aAKOOAN PTTOPEI Va dNUIOUPYATE! EVal
peiypa aAKOOANG Pe aépa.

MPOEIAONOIHZH!
Kivduvog TrpokAnang ¢nuidg
aTn GUOKEUN.

Ma v ammoguyn BAABNS N
ATTOXPWHOTIGUOU OTO TUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN ) GAAQ
QVTIKEIPJEVA PETQ OTN CUOKEUN
ammeudeiag og ETTAQPN HE TO KATW
HEPOG TNG.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUMIVOXAPTO
€TTAVW OTN GUOKEUN i atreuBeiag
g€ ETTAQN HE TO KATW PEPOG TOU
€0WTEPIKOU TOU POUPVOU.

— NV TOTTOBETEITE VEPO ATTEUBEIQG
péoa aTn eaTr OUOKEUN.

— pnv diaTtnpeite uypd TATA Kal
TPOQIUQ TN CUOKEUN aPOoU
TEAEIWOETE TO Payeipepa.

— TIPOCEXETE OTAV APAIPEITE i
TOTTOBETEITE TO AgeToudp.

O atroxpwuaTiIonog TNG epayié
ETTIPAVEIOG N TNG ETTIPAVEIAG OTTO
avogeidwTo atadhl dev eTTnPeadel TNV
aTredoan TNG GUOKEUNG.
XpnaipotroinaTe éva Babu Tayi yia
uypa keEIK. O1 Xupoi @pouTwv
TIPOKOAOUV AEKEDEG TTOU UTTOPEI Va
gival yovipol.

Mnv ToTToBeTEITE CEOTA pAYEIPIKA
OKEUN ETTAVW TTOV TTiVOKO
XEIPIOTNPIWV.

Mnv a@rveTe va ateyvwael To
TIEPIEXOUEVO TWV HAYEIPIKWY TKEUWV
KOBWG payeIpeVETE.

MPOCEEETE VO PNV AQrTETE AVTIKEIYEVA
1 HayeIpIKa aKeUn va TTEGOUV TTAVW
aTn guokeur. H emi@aveia ptropei va
KOTOOTPAEI.

Mnv gvepyoTroigite TIG {WVES
payeipéuaTog pe adeia aKeun n Xwpig
gKeun.

Ta payelpikad akeln aTTo XuToaidonpo
KOl GAOUMIVIO 1) Ta OKEUN ME
KOTETTPOMPEVN Bdon iowg
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TTPoKaAEaouv ypaT{ouviEg. Na
ONKWVETE TTAVTO QUTA TA AVTIKEIPJEVA
OTaV TTPETTEl VA T YETAKIVITETE TNV
ETMPAVEID JAYEIPEPATOG.

AuTH n guokeur TTPooPIZETaI POVO YIa
Hayelpikn xpnan. Agv ptropei va
XpnoipoTtroinBei yia AAAOUG OKOTTOUG,
OTTWG YIa TTAPAdEIYUA VIO TN
B¢ppavan dwpaTiou.

2.4 Opovrida ka1 kKaBapIgpodg

NPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou,
TTUpKayIag, n BAGRNG g
OUOKEUNG.

AN

Mpiv amd TN guvTnpnan,
QATTEVEPYOTTOINTTE TN CUTKEUN.
ATTOOUVOETTE TO PIG TPOPOBOCTIAG ATTO
TNV TTPila.

BeBaiwBeite 0TI N guakeun gival kpua.
YTrdpyxel Kivdouvog Bpalang Twv
TCAMIWY.

AVTIKATOOTACTE AUETA TA TCAMIA TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI CNUIA.
EmikoivwvAaTe Ye TO
E¢ouaiodotnuévo Kévipo ZEpRIG.
ATTQITEITAI TTPOCOXT KATA TNV
a@aipean TnG TTOPTAG ATTO TN
guakeun. H opTa gival Bapid!
Y1roAgippara AiTroug r) Tpo@wy aTn
TUOKEUN UTTOPOUV VA TTPOKOAETOUV
TTUPKAayId.

KaBapilete TaKTIKA TN GUTKEUN VIO VO
arroTpartei N @Bopd Tou UAIKOU TNG
ETTIPAVEING.

PPoVTIOTE VO OTEYVWVETE TO
E£0WTEPIKO TOU POUPVOU Kal TNV TTOPTA
META Q1O KABE Xpran. O aTuédg Tou
TTaPAYETAI KOTA TN AgITOUpYia TNG
OUOKEUNG OUPTTUKVWVETAI OTA
ETWTEPIKA TOIXWHATA KAl UTTOPEI VOl
TTpokaAéael diaBpwan. MNa va
MEIWOETE TN GUUTTUKVWAON UDPATHWY,
QAQAOTE TN GUOKEUN VA AEITOUPYATEI
yia 10 AETTTA TTPIV OTTO TO YOYEIPEUQL.
KaBapiaTe TN OUOKeUN e Eva uypo
MaAako Travi. XpnaoilJoTrolgiTe povo
OUBETEPA ATTOPPUTTAVTIKA. Mn
XPNOIYOTTOIEITE AEIQVTIKA TTPOIOVTA,
gQOUYYapdKIa TTOU Xapaaaouy,
OIOAUTEG 1 HETOAAIKG QVTIKEIPEVA.

Av xpnalpoTrolgite aTrpél KaBapITUOU
yla @oUpvoug, akoAouBeiTe TIG 0dnyieg
ag@aAgiag aTn ouagkeuaaia.

Mnv kaBapileTe TNV KATAAUTIKN EUAYIE
€TMIOTPWAN (EAV UTTAPXEI) HE KAVEV
€i00G ATTOPPUTTAVTIKOU.

2.5 EowTtepIKOG QUTIOPOG

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

ZXETIKA pE TOv/Toug AapTiTRpa/
AQUTITAPEG EVTOG AUTOU TOU TTPOIGVTOG
KOl TOUG AVTAAAOKTIKOUG AQUTITHPEG
TTOU TTWAOUVTAI EEXWPITTA: AUTOi OI
AQUTITAPEG TTPOOpPICOVTal WATE Va
QAVTEXOUV T€ £EAIPETIKA OUTKOAEG
OUVONKEG T€ OIKIOKEG TUOKEUEG, OTTWG
ge Beppokpaaieg, dOVATEIG, uypaaia f
TTpoopifovTal va gnuaTodoTouv
TIANPOYOPIEG TXETIKA HE TN
AEITOUPYIKN KATAOTAON TNG GUOKEUNG.
Agv TTpoopidovTal yia xpran g AAAeg
€QAPUOYEG Kal OV gival KATAAANAoI
VIO TOV QWTIOUO OIKIAKWY XWPWV.

To TTPOIGV QUTO TTEPIEXEI PWTEIVA
TNy TG TAENG EVEPYEIOKNG
ammédoaong G.

XPNOIPOTTOIEITE HOVO AQUTITHPEG HE TIG
idIEG TTPOBIAYPAPEG.

2.6 2¢pPig

lMa TNV €MOKEUR TNG GUOKEUNG,
€TMKOIVWVNATE Pe To E€oualodotnuévo
KévTpo Z€pPIg.

XpnaiyoTtrolgite pévo yvAaaia
QAVTAAAOKTIKA.

2.7 Attoppiyn

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou n
agQuéiag.

ETTIKOIVWVATTE PE TIG ONUOTIKEG APXEG
NG TTEPIOXNG TG YIA TTANPOPOPIES
OXETIKA € TOV TPOTTO ATTOPPIYNGS TG
OUOKEUNG.

ATTOOUVOETTE TN GUOKEUR OTTO TV
TTapOXr PEUMATOG.

Kowrte 10 KaAwdio Tpopodoaiag KovTd
aTn GUOKEUN Kal aTToppiYTE TO.
AQaIpETTE TO HAVTOAO TNG TTOPTAG YIA
VO OTTOTPOTTEI O EYKAEITUOG TTAIBIWY A
{wwv YETa aTn OUOKEUN.



3. EFKATAXTAXH

NPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe oTa KEQAAQIT
OXETIKA PE TNV ATQAAEIQ.

3.1 TexVvIKQ XapaKTNPIOTIKA

EAAHNIKA 9

€UBUYPAUMITETE TNV ETTAVW ETTIQAVEID TNG
OUOKEUNG HE TIG UTTOAOITTEG ETTIQAVEIEG.

3.4 MpoaTaaia oo avarpoTh

| MPOZOXH!
. EykaTtaaTthaTe TNV

AlaoTdoeig

Yyog 847 - 867 mm
MMAdTog 596 mm
Bdabog 600 mm

3.2 ©éan TNG GUOKEUNG

MTTOpEiTE VO EYKATATTATETE THV
ave€apTNTN GUOKEUR 0OG PE VTOUAdTTI
aTn pia n Kai TIg dU0 TTAEUPEG, KABWG Kal
aTtn ywvia.

—_|
e
—

EAdxioTeg atrooTdoElg

AidoTaon mm

A 685

3.3 OpidovTiwan TNG GUOKEUNG

XpNnoIyoTroInaTe Ta TodIa OTO KATW
MEPOG TNG GUOKEUNG YIA VA

TTPOCTATIO OTTO AVOTPOTTN
VIO VO OTTOTPATTEI N TITWAaN
TNG OUOKEUNG aTTd
egpaipéva goprtia. H
TTPOCTAdIa ATTO AVOTPOTTA
A€IToupyei pévo otav n
OUGOKeUN gival TOTToBeTNUEVN
age owaTr Béan.

H oguokeun gag @Epel Ta
guUpBoAa TTou QaivovTal aTIg
€IKOVEG (KOTA TTEPITITWAN),
TIPOKEIPEVOU VO OAG
utrevBupioel TNV
€YKOTAOTACN TNG
TTPOOTACIOG ATTO AVATPOTTH.

é MPOZOXH!

BeBaiwBeite 011 n
gykardartaan g
TTPOCTACIAG OTTO AVATPOTTA
TTPAYHATOTTOIEITAI OTO TWATO
uyog.
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BeBaiwBeite 611 N emipdveia Tiow a1mo TN
JUOKEUN gival Agia.

1.

PuBuiate owatd 1O UYoG Kal Tn BEan
TNG CUOKEUNG TTPIV TTPOCOPTATETE TNV
TTPOCTACIA OTTO AVATPOTTH.
EykatagTtAaTe TNV TTPOaTOTia OTTO
avarpot 176 mm KaTw atmo TNV
Avw ETMPAVEIQ TNG CUTKEUNG Kal 24
mm atrd TNV apIaTeEPA TTAEUPd TNG
OUOKEUNG €VTOG TNG KUKAIKNAG OTTAG
aTov Bpayiova. Agite Tnv €IKOVA.
BidwaTe TNV 01O GUPTTAYEG UAIKO 1)
XPNOIUOTTOINGTE KATAAANAN eviaxuan
(Toixog).

MTTOpEiTE Va EVTOTTIOETE TNV OTI) OTNV
apiaTepn TTAEUPd aTO TTIOW PEPOG TNG
OUOKeUNG. Agite Tnv €Ikdva.
ToTTOBETATTE TN TUOKEUN OTO JETOV
TOU XWPOU UETAGU TWV VTOUAQTTIWV
(1). Eav o xwpog avapega ata
VTOUAATTIO KOudivag €ivail
MeYaAUTEPOG ATTO TO TTAATOG TNG
CQUOKEUNG, TTPETTEI VO TTPOCOPHOTETE
TNV TTAdiV) QITO0TACN, WATE N
QUOKEUR va BpigKeTal aTo KEVTPO.

3.5 HAekTpoAoyIKn eykaTtaaTaan

NPOEIAOMOIHZH!

O KATOOKEUOOTAG OEV QEPEI
€ubuvn av dev TNPEITE TIG
TIPOPUAAEEIG ATPAAEING TTOU
AVOQEPOVTAI OTA KEQAAQIT
yla Tnv AgpdAeia.

AUTH N OUCKEUN TTOPEXETAI XWPIG QIS KAl
Xwpig KaAwdio TpoPodoaiag.

KatdAAnAoi Tutrol kaAwdiou yia
OIAPOPETIKEG PATEIG:

®ddon EAdy. péyebog
KaAwdiou

1 3x6,0 mm?

3 pe oudETEPO 5x1,5 mm?

é NPOEIAOMOIHZH!
To kaAwdio Tpopodoaiag
Oev TTPETTEI VA EPXETAI OE
ETTAPN YE TO TUAMA TNG
JUOKEUNG TTOU gival
OKIOQOUEVO OTO
axedIAypPapa.




4. MEPITPA®H MNPOIONTOZ

4.1 leviKn €MIOKOTINON

4.3 Ateooudp

MeTaAAIkn oxdpa

Mo payeipikd akeun, QOPUES YIa KEIK,
wnra.

AirFry Tayi

MNa Tnydviopa @ayntou pe Aiyotepo
AGdI 1) xwpig XapTi YnaipaTog.

5. MPIN THN MNMPQTH XPHZH

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpegTe aTa KeQAAaIa
OXETIKA PE TNV ATQAAEIQ.

EAAHNIKA

AIOKOTITNG YIa TIG AEITOUpPYiEG TOU
(poupvou

06ovn

AIOKOTITNG yia Tn Beppokpaaia

‘Evdeign / auppolo Beppokpaaiag

AIOKOTITEG yIa TNV €0TiA

@A Avriotaon

AapTrpag

Bl mpign axdpag, apaipolpevn

El Avepiompag

AVAyAUQO TUNHO ECWTEPIKOU TOU
poupvou

©éoeig oxapag

ZWvn POYEIPEPATOC

‘EvOeIgn utroAenmmopevng BeppoTnTog

* TnAeokoTrikoi Bpayioveg
MNa pdeia kai Tayid.
*  ZupTdpl aToBNKEUONG

To gupTdp! atmobrkeuang BpiokeTal

11

KATW OTTO TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU.

5.1 NpwTtog KaBapiopog

AgpaipéaTe OAa Ta EaPTAATA KAl TA
aQaIPOUPEVA OTNPIYUOTA OXAPWY ATTO
TOV OUpPVO.



www.electrolux.com

AvaTpé€te aTo KeEQAAalo «PpovTida Kal
KoBApIgUa».

KaBapiaTe Tov @oUpvo Kal Ta egapThpata
TIPIV OTTO TNV TTPWTN XPHRON.
TomroBeTAOTE Ta £EAPTAUATA KAl TO
a@aipoUpeva aTnEiyHaTa axapwy atnv
apxIKA Toug Béan.

5.2 PuBuion g wpag

Mpétrel va puBpigeTe TNV wpa TTpIv BETETE
ae Agitoupyia Tov @oupvo.

H évdeign Q) avapoafrver otav
OUVOETETE TN GUOKEUN OTNV TPOPodoaia
pPEUPOTOG, OTAV UTTNPEE OIAKOTTA
PEUNIATOG N OTAV JeV £XEl PUBUIOTEI O
XPOVOJIOKOTITNG.

Méarte 10 + ) TO 7 yla va puBuigeTe TN
gwaTr wpa.

MeTa Q1T TTEPITTOU TTEVTE OEUTEPOAETITA,
n €vOeIEn aTaPATAEl va avaBoaBrvel Kal
aTtnv 0Bovn ep@avigeTal n wpa Tou
pubuioarte.

5.3 AMayn TnG wpag

Agv ptTopeite va aANageTe
TNV WP EVW EKTEAEITAI
OTTOIadNTTOTE ATTO TIG
AeiToupyieg.

MatnaTe TO O Eavd kail Eava péxpl va
apxioel va avaBoaBrvel n EvOeign yia
AgiToupyia Qpa.

MPOEIAOMOIHZH!
AvarpggTte aTa KEQAAAIO
OXETIKA PE TNV ATQAAEIa.

6.1 ZKAAQ PayEIPEPATOS

20uBo-
Aa

AsgiToupyia

0 ©¢an aTrevePyoTToinang

(@) AITTAR Cwvn

L Alatrpnan BeppoTnTag

o va pubpigeTe vEa WPA, avaTPEETE
aTtnv evotnTa «PuUBuian Tng wpagy.

5.4 BuBiCopevol SIoKOTITEG

o va XpnoIYOTIOINTETE T GUOKEUN,
mETTE TOV BIOKOTTTN. O SIAKOTITNG
TIETAYETAI TTPOG TA £EW.

5.5 MNpoBéppavan

MpoBeppaveTe TOV AdEI0 POUPVO TIPIV
aTTo TNV TTPWTN XPAON.

1. PuBpioTe Tn Asitoupyia E].Puepims
TN MEYIOTN Beppokpaaia.

2. AQNaTE TOV GOUPVO VA AEITOUPYNTEI
yia 1 wpa.

3. PuBuiate Tn Acitoupyia @ PubBuioaTe
TN YEYIOTN Bepuokpaaia.

4. AQNaTE TOV YOUPVO Va AEITOUPYNTEI
yia 15 AeTrTa.

5. PubBuiate Tn Acitoupyia [, PuBpiaTe
TN YEYIOTN BepuoKpaaia.

6. AQnaTe TOV QOUPVO VA AEITOUPYATEI
yia 15 AeTrTa.

7. ZBNA0Te TOV OUPVO Kal AProTE TOV
VO KPUWOEL.

Ta e€apTAPOTA PTTOPEI VO OTTOKTHOOUV

uwnAdTEPN Bepuokpaaia atro 6,TI

guvnBwg. ATTd ToV QOUPVO PTTOPEI Va

avaduBei pia ogpn Kal Katvog.

BeBaiwOeite 0TI UTTAPYKEI ETTAPKNG

KUKAOQOpIa TOU a€pa aTO SWHATIO.

6. EZTIEZ - KAOHMEPINH XPHZH

Z0upo-
Aa

AsgiToupyia

1-9  ZKAAEG POYEIPEPATOG

XpnaoiyoTToInaTe TV
UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA VIO
VA PEIWTETE TNV KATAVAAWGTN
eVEPYEIQG. ATTEVEPYOTTOINTTE
N {Wvn POYEIPEPATOG
TepitTou 5 - 10 AeTTTd TTPIV
oAokAnpwBei n diadikaagia
HayeIpéPaTOG.



ZTPEWTE TOV OIKOTITN TNG ETTIAEYUEVNG
{wvnG HaYEIPEUATOG OTNV OTTOPAITNTN
OKAAQ JayEIpEPATOG.

o va oAokAnpwBei n diadikaaia
MayeIpEUATOG, OTPEWTE TOV JIAKOTITN aTN
B¢an amrevepyoTroinang.

6.2 Evepyotroinan Kai
QTTEVEPYOTTOINaN TWV
€EWTEPIKWV DAKTUAIWV

Mrropeite va TTpogapuoaETe TO PEYEDOG
TNG £0TIAG PAYEIPEUATOG OTIG SIATTATEIG
TOU PayEIPIKOU OKEUOUG.

MNa Tnv evepyotroinon Tou e§wTePIKOU
dakKTUAiou: OTPEYTE TO DIAKOTITN
OeIOaTPOPA PE PIKPH QVTIOTAON OTN
0éan 0. 21N OUVEXEID, OTPEYTE TO
OIAKOTITN APITTEPOATPOPA OTN OWATH
OKAAQ JayeIpEUaTOG.

Mo Tnv atrevepyoTtroincn Tou
£§WTEPIKOU SAKTUAIOU: TTEPIOTPEWETE
Tov OIaKOTITN OTn B€an
atevepyotroinong. H évoeign aoprvel.

NPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEgTe aTa KEQAAQIQ
OXETIKA Pe TNV ATQAAEIQ.

7.1 Mayelpik& gKeun

Ta aTTOTEAETUATA TOU POYEIPEUATOG
€COPTWVTAI OTTO TO UAIKO TWV PAYEIPIKWY
OKEUWV

*  OUVIOTWHMEVO: QAOUUIVIO, XOAKOG
* MN OUVIOTWHMEVO: QVOELEIdDWTOG
X&AuBag, xutogidnpog, yuaAi

@ To KATW PEPOS TWV
HAYEIPIKWY TKEUWY TTPETTEI

va gival 6go 1o duvarov o
TTayU Kai eTTimedo.
BeBaiwBeite 011 01 BdoeIg Twv
OKEUWV €ival KaBapég Kal
aTeYVEG TTPOTOU TG
TOTTOBETATETE TNV
ETMIPAVEIN TWV ETTIWV.

EAAHNIKA 13

6.3 ‘Evoeign utroAemmopevng
BeppoTnTag

MPOEIAOMNOIHZH!

Oago n €vdeign eivai
QAVOPPEVN, UTTAPXE! KivOUVOG
EYKQUMPATWY atrd TNV
UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA.

H évdeign epgavicetal otav pia {wvn
payelpéuaTog gival LeaTr), aAAG dev
AeITOUpPYEi €AV N TTAPOXA PEUPATOG Eival
QTTOTUVOEDEUEVN.

H évdeign ptropei ettiong va epgavidetal:

e yIa TIG SITTAQVEG {WVEG PAYEIPEUATOG
aKOUN Kal av dev TIG XPNTIUOTIOIEITE,

e OTOV TOTTOBETOUVTAI {EQTA PAYEIPIKA
gKeUn g€ KpUA {Wvn PayEIPEPATOG,

e OTOV N €0TIA €IVl ATTEVEPYOTTOINMEVN,
aAAG N {wvn HAYEIPEUOTOG TTAPAUEVEI
CeaTn.

H évoeign e€agavidetal 6tav n {wvn
MaYEIPEPATOG EXEI KPUWOEL.

7. EZTIEZ - YITOAEI=ZEIZ KAl XYMBOYAEZX

@ Mn xpnaoidoTrolgiTe Jayeipika
OKEUN O€ KEPAUIKEG ETTIEG JE

Bdaoeig TTou £xouv akpéG N
EYKOTTEG TTOU EEEXOUV, TT.X.
agKkeln a1d XuTogidnpo.
Mrropei va TTpogevrigouv
MOVIMEG YPOTLOUVIEG I
ydapaiyata aTtnV TQAveia
TWV ECTIWV.

@ Ta payelpikd okeln atd
XGAuBa epayié kal Baaeig
aTTO OAOUWIVIO 1) XOAKO
MTTOPOUV VO TIPOKAAETOUV
aAayn xpwuaTog atnv
UOAOKEPQUIKN ETTIQAVEIQL.

Ma va eE0IKOVOUNTETE EVEPYEIDQ KAl VO
B100@aAITETE OTI 01 £0TIEG AEITOUPYOUV
OWaTd, O TTATOG TOU HAYEIPIKOU OKEUOUG
TIPETTEI VA £XEI TNV KATAAANAN €AGXIOTN
OIGMETPO.
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= — Zwvn AidpeTpog loxog (W)
= S = MHayeipé- PayEIpIKoU
AU/ Pttt potog  okedoug
(mm)
x J Miow de- 170-265 1400/2200
gia
Epmpog @ 145 1200
7.2 EAGXI0TN SIAUETPOS oegia
MOYEIPIKOU OKEUOUG Eumpog  140-210 1000/2200
apioTepd
Zwvn AidpeTpog loxug (W) . )
HOyEIpé-  pPaAYEIPIKOU 7.3 Mapadeiypata payeipikwy
HaTog okeloug g(pqp“oy(bv
(mm)
- Ta groixeia aTov TTivaka
Miow @145 1200 €ival ATAGG EVEIKTIKG.
aploTEPd

ZKaAa payel- Xpron: Xpo- ZupBouAég
PEMATOG vog
(min)
y . 1 Alatipnan BeppoKkpaciog po- 600G ToTtroBeTAOTE VA KATTAKI GTO
- VEIPEPEVWV PAYNTWV. ATTaITEI-  PAYEIPIKO OKEUOG.
TQl
1-2 >aAToa oAAavTEC, NiWaIYO: 5-25  AvakateUeTe avd S1aaThua-
BouTupo, cokoAdra, CeAariva. Ta.
1-2 XtOmnpa: a@pateg opeAéteg, 10 -40 MayeIpEUETE UE TO KOTTAKI.
WnTa auya.
2-3 Z1yavo Bpdaiyo puliou Kai 25-50 T[poaBeate uypd o TOUAGXI-
@aynTwv Pe Baan 1o ydAa, aTtov OITAdaia TTogoTNTA
CEaTANA ETOIMWY GAYNTWV. Q17O TO PUCI, AVOKOTEUETE PO-
Nig TrepAael 0 pIgoG XPOVOG
TIG GUVTAYEG TTOU TTEPIEXOUV
YaAa.
3-4 NAaXavIKd, Wyapl Kal KPEAG 20 - 45 TlpoaBéaTe pePIKEG KOUTOAIEG
aToV aTUO. uypou.
4-5 MaraTeg aTov aTuo. 20-60 XpnaiyoTtroiraTe To TTOAU %4 |
vePO yia 750 g TTOTATEG.
4-5 Mayeipepa peyaAutepwy mo- 60 - ‘Ewg 3 | uypod auv 1a UAIKA.
goTATWY TPOYidwv, goutreg 150

Kal @aynTd KATgapoAag.
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ZKAAa payel- Xpnon: Xpo- ZupBouAég
pPEMOTOG VoG
(min)

6-7 P&diopa ato Tnydvi: ovitaeA, 6gog ['upioTe TO ATTO TNV AAAN
poaxdpi cordon bleu, Taidd- armraitei- TTAEUPA POAIG TTEPATEI O HI-
KIa, KEQTEDAKIA, AOUKAVIKA,  Tal goG XpoOvog.
OUKWTI, KOUPKOUTI, auyd, Tn-
YQVITEG, VTOVATG.

7-8 Auvatd Tnyavigua, atato-  5-15  TupigTte 10 oo TNV AAAN
KPOKETEG, KOPUATIO TTAVTOE- TTAEUPA HOAIG TTEPATEI O M-
TOG, PTTPICONEG. goG XpoOvog.

9 Bpdaiuo vepou, Bpdaiuo UPAPIKWY, COTAPITUA KPEATOG (YKOUAAG,

KPEQG TNV KATGAPOAQ), TNYQVITEG TTATATEG.

8. EZTIEZ - PPONTIAA KAl KAGAPIZMA

MPOEIAOMOIHZH!

AvaTpEgTe aTa KEQAAQIQ

OXETIKA Pe TNV ATQAAEIQ.

8.1 evIKES TTANPOPOPIES

*  KaBapileTe TIG £0TiEG PETA ATTO KAOE
xpran.

¢ XPNOIYOTIOIEITE TTAVTA PAYEIPIKA
gKkeun Pe kabapr Baan.

*  O1 YPaTOOUVIEG 1} Ol OKOUPOI AEKEDEG
aTnV €TMQPAVEIQ OEV ETTNPEACOUV TN
AEITOUPYIQ TWV ECTIWV.

¢ XpPnOIPOTTIOINaTE €va €10IKO
KaBapIaTIKO, KAaTtaGAANAo yia Tnv
ETMPAVEIN TNG ETTIAG.

*  XpnalpotroinaTe pia €191KA EUaTpa yia
TO YUQAI.

8.2 Kabapiopog Twv 0TIV

*  A@aipéoTe auEéowg: ANlwpévo
TTAQOTIKO, TTAACTIKN PEUBPAVN,
Caxapn Kal ¢aynTd TToU TIEPIEXOUV

9. POYPNOZ - KAOHMEPINH XPHZH

NPOEIAOMOIHZH!
Avarpéte aTa kepaAaia
OXETIKA PE TNV ATQAAEIQ.

Cayapn KaBwg ae avTiBeTn TEPITITWAON
N BPOMIA UTTOPEI Va TTPOKAAETEI CNUIG
aTIG €0TiEG. [TPOTEXETE WATE VA PNV
TPOKANBOUV eykaupaTa.
XpnaoigotroinaTe TNV €18IKN {UOTPA
€0TIWV OTN YUAAIVN ETIGAVEIQ UTTO
ogia ywvia Kal ETAKIVAATE TN AeTTidQ
ETTAVW OTNV EMPAVEIQ.

A@aipéoTe ATTO TIG ECTiEG OTAV
£XOUV KPUWOEI ETTAPKWG:
dakTuAioug atmo aAara, SakTUAioug
AekESWV aTTo vEPO, AeKEDEG ATTO AiTTn,
YUQAIGTEPOUG PETAAANIKOUG
aTTOXpWHOTIgUOUG. KabapiaTe Tnv
€0TIO PE Eva UYPO TTaVi KAl Aiyo pn
SlaBpwTIKO aTTOPPUTTAVTIKO. META TOV
KOBaApITUO, OTEYVWATE TIG ECTIEG PE
€va JaAaKO TTavi.

A@aipéoTe TOV HETOAAIKO
YUOQAIOTEPO QATTOXPWHMOTICUO:
XPNOIUOTTOINATE £va SIGAUUA VEPOU HE
€001 Kal KaBapiaTe TN yudAivn
ETTIQPAVEIN PE EVA TTAVI.
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9.1 Aeitoupyieg @oupvou

ZupBoAo

AsgiToupyia @ouUp-
vou

E@appoyn

0

©£an aTTevEPYOTTOIN-
ang

O @oUpvog €ival OTTEVEPYOTTOINUEVOG.

Oepuog Agpag

MNa wnoipo €wg kal ag dUo BETEIG aXAPAG TAUTO-
XPova, Kabwg Kal yia Enpavan eayntou.
PuBuiaTe Tn Beppokpaaia kata 20-40°C xapunAo-
TEPA OTTO O,TI yIa TN AeiIToupyia Mavw/Katw O¢p-
yavan.

)|

PUBuion mitoag
[AirFry

MNa wnaigo eayntwy o€ pia 6€an oxapag Je 1o
£€vTovo podigua Kal Tpayavr Baan.

/M TNyaviopa @ayntou pe Aiyotepo AddI ) Xwpig
XapTi Ynaipatog. Ma @ayntd 0TTwg TNYAVITEG TTO-
TATEG 1) TTiTOQ.

Mavw/Katw O¢ppav-
an

MNa wnoipo og pia B€an axapag.

>l L

\I/

Oepuog Aépag PLUS

Mo TRV TTPoaBnKn uypaaiag KaTa To payeipepa.
Ma TNV €€ag@ANITN CwaToU XPWHATOG KAl TPAYa-
VAG KpoUOTag KaTd To Wraolpo. Ma va yivel mo
CoupePO Kata 1o EavaleaTapa.

1

Ipriyopo MkpIA

o WARGOIPO aTO YKPIA AETITWYV KOUUATIWY @aynToU
KaBWG Kal yia pUyavioua WwHiou.

T'kpIA pe Oeppod Aépa

MNa WAaipo peyaAlTepwyY PEPIdWY KPEATOG 1) TTOU-
AEPIKWYV PE KOKKOAQ g€ pia Béan axdpag. Etiong,
YIO YKPOTIVAPIOUA Kail podIgua.

<] [l

Yypog Oepuog A¢-
pag

AuTH n AgiToupyia axedIGTTNKE VIO VO £E0IKOVO-
JEITE EVEPYEIQ KOTA TO WNaIo. IMa TIg 0dnyieg pa-
YEIPEUATOG, AVATPEETE OTO KEPAAQIO YYPOG Ogp-
p6G Aépag, «YTTOBEIGEIG Kl GUUBOUAEG». H TTOp-
TA TOU QOUPVOU Ba TTPETTEI Va Eival KAEIOTH KaTd
TN JIAPKEI TOU PAYEIPEUATOG, £TAI WATE N Agl-
Toupyia va pn SIOKOTITETAI Kal VIO VO EEQT@AAI-
aTei 0TI 0 POUPVOG AEITOUPYE hE TNV UWNASTEPN
duvarTr) evepyelakr amédoan. Otav XpnalUoTToIEi-
TE QUTH TN A&Imoupyia, n Bepuokpaaia aTo EwWTE-
PIKG TOU POUPVOU UTTOPEI Va DIGPEPEI ATTO TN
pubuiopévn Beppokpaaia. H BeppavTikr 10xUG
pTTopei va peiwdei. MNa yevikég uPBOUAEG €oIko-
VvOUNONG EVEPYEIOG AVOTPEETE OTO KEQAAQIO
«Evepyeiakn Amodoan», E€oikovounan Evép-
YeIoG. AUTA N AEITOUpPYia XPNTIKMOTTOIOUVTAV VIO
OUPPOP®WAN PE TNV KAAGOT EVEPYEIOKNG ATTOO0-
ang aupewva pe 1o TPoTutTo EN 60350-1.

Otav XpNOIPOTTOIEITE QUTHV TN AEITOUPYIQ, O Aap-
TITAPAG OTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUATA.




Mrropeite va aTroyugeTe
TPOPIUA ETTIAEYOVTOG TN
Aeiroupyia Yypog Oeppog
A€pag xwpig va pubuioeTe TN
Beppokpaaia.

9.2 EvepyoTtroinan Kai
QTTEVEPYOTTOINGN TOU YPOUPVOU

@

ESapTdTal a1wd 1o povTéAO
€4V N CUOKEUN 0ag €XEI
oUpBoAd SI0KOTITWY,
eveigelg N AapTITAPEG:

* Hévdeign avapel étav o
@oupvog BeppuaiveTtal.

* O Aaptrmrpag avdper étav
0 (POUPVOG BpioKeTal O
AeiToupyia.

*  To gUuBoAo UTTOBEIKVUEI
KOTA TTOOOV 0 OIOKOTITNG
eAEyxel pia atrd TIg Lveg
HayeIpéuaTog, Tig
AeITOUpPYiEG TOU PoUpPVOU
) Tn Beppokpaaia.

1. ZTpEWTE TO DIOKOTITN ASITOUPYIWY
(POUPVOU VIO VO ETTIAECETE YO
AgiTOUpYia QoUpvou.

2. XT1péYTe TO DIOKOTITN BEPUOKPATIOg
ylo va €TTIAEEETE pia puBpIan
Beppokpaaiag.

3. Tla va aTrevepyoTTOINaETE TO POUPVO
aTPEWTE TO SIAKOTITN AEITOUPYIWY
@oUpPVOU Kal TO JIOKOTITN
Bepuokpaaiag atn B€an
QTTEVEPYOTTOINONG.

9.3 Evepyotroinan tng
AgiToupyiag: O@epuog Apag
PLUS

AuTn n AsiToupyia augdavel TNV uypaagia
KOTG TO PAYEIPEHA.

NPOEIAOMOIHZH!
Y1apxel kivduvog
EYKAUPATWY, KaBwg Kal
{npIdg aTn CUOKEUN.

H uypaaia TTou atreAeuBepwveTal PTropei
VO TTPOKAAETEI EYKAUATA:

e Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TNG TUOKEUNG
OTOV XPNOIMOTIOIEITE TN AEITOUpPYia:
Oeppog Aepag PLUS.
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* AvoiyeTE TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG ME
TTPOCOXI APOU XPNCIUOTTOINTETE TN
Aeitoupyia: Oeppog Aépag PLUS.

AvaTpEETe OTO KEQAAAIO
«YTTOBEIEEIG KOl TUUBOUAEGY.

Avoi€Te TNV TTOPTA TOU GOUPVOU.

[epiaTte TO AvAyAu@o TURpua Tou

ETWTEPIKOU TOU QOUPVOU HE VEPO

Bpuaong.

H péyiotn xwpntikdTNTA TOU

QavVAYAUQOU TUAUOTOG TOU EGWTEPIKOU

TOU oupvou gival 250 ml.

[epiceTe TO AVAYAUQO TURPQ TOU

ETWTEPIKOU TOU POUPVOU HE VEPO

pévo éTav 0 PoUPVOoG Eival KPUOG.

3. ZTpéyTe TOV DIOKOTITN AEITOUPYIWV:
Oepuog Aépag PLUS [,

4. XtpéwTe TOV OIAKOTITN BEPUOKPATiag

yia va pubuigeTe Tn Beppokpaaia.

ToT1roBeTAATE TO PAYNTO OTN GUOKEUN

Kal KAEIOTE TNV TTOPTA POUPVOU.

MPOZOXH!

Mn yepileTe To avayAugo
TUAMO TOU ECWTEPIKOU
TOU (OUPVOU E VEPO
KaTa TN S1dpKeIa
HayeipéuaTog r oTav o
PouUpvog gival {eaTdg.

6. Ta va atrevepyoTTOINTETE TN
OUOKEUNR, OTPEWTE TOV DIAKOTITN
A€ITOUpPYIWV POUPVOU Kal TOV
SIaKOTITN Beppokpaaiag atn B€an
QTTEVEPYOTTOINONG.

7. A@aip£aTe TO vEPO ATTO TO AVAYAUQO
TURAMQO TOU ETWTEPIKOU TOU GOUPVOU.

MPOEIAOMOIHZH!
BeBaiwBeite 611 n
OUOKEUR €XEI KPUWOEI
TIPOTOU AQAIPETETE TO
utrOAoITTO VEPS aTTd TO
avAayAu@o TUAUO TOu
€TWTEPIKOU TOU
poupvou.

N =

o

9.4 Avepiotripag Yuéng

Ortav AeItoupyei 0 oupvog, o
QVEPIOTAPAG YUENG EvEPYOTTOIEITAI
QUTOMATA Yia va dlatnpouvTal YUXPEG Ol
€TMIQAVEIEG TOU Poupvou. Eav
QTTEVEPYOTTOINTETE TOV YOUPVO, O
QVEUITTAPAG YUENG auveXilel va
A€ITOUPYEI HEXPI VA KPUWOEI O POUPVOGE.
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9.5 Eicaywyn Twv afeagoudp
TOU (OUpVOU

BaBU Tayi:

ZpwéTe TO BaBU TOWi avaPETa aTIg

pPARdoUG 00YNONG TOU OTNPIYHATOG
OXOPWV.

MeTaAAIkR oxdpa kai BabU Tayi padi:

ZpwéTe TO BaBU TOWi avAPETA OTIG
pARdoug 0dryNang Tou aTnPiypaTog
aXOopWV Kal TN METAAAIKN) aXapa aTig
emavw papdoug odrnynang.

AirFry Tayi:

TotmoBetAaTe TO TAWi AirFry atnv TpiTNn
0¢an axdpag. TomobeTAaTE TO TAWI
Ynaiyatog atnv TTpwTn B€an axapag.

@ + OAa 10 agegoudp Exouv
MIKPEG EYKOTTEG OTO
ETTAVW PEPOG TNG DECIAG
Kal TNG apIOTEPNG
TTAEUPAG VIO QUENPEVN
ao@aAeia. O1 EYKOTTEG
AeIToupyouv €TTIONG WG
QTQAAEIEG AVATPOTTAG.

*  To umrepuywpévo TTAaiglo
yUpw a110 TN OXAPQ
atroteAei diatagn Trou
QTTOTPETTEI TRV OAIGONON
TWV HAYEIPIKWY TKEUWV.

9.6 TnAeokoTTikoi Bpayioveg -
elgaywyn Twy €€apTNUATWY TOU
poupvou

DuAagTe TIG 00nYiEg
€YKATAOTAONG VIO TOUG
TNAEOKOTTIKOUG BPaxioveg yia
MEAAOVTIKR XpNnan.

Me Toug TNAETKOTTIKOUG Bpaxioveg,
MTTOPEITE va TOTTOBETEITE KAl VO apaIPEITE
TIG OXAPEG TTIO EUKOAQL.

ToTroBeTAaTE TN PETAAAIKN OXAPA ETTAVW
OTOUG TNAETKOTTIKOUG Bpaxioveg, £Tal
waTe Ta TTOdIA vVa €ival GTPAPMEVA TTPOG
T KATW.

=

/\\




TotroBeTrOTE TO TAWI WYNaipaTog f T0
Babu Tayi TTAvVW aTOUG THAETKOTTIKOUG
Bpayxioveg.

§§/§J

EAAHNIKA 19

TotroBeTAATE TN HETAAAIKN) OXAPA ETTAVW
010 BaBU Tawi. TOTTOBETATTE TN PETAAAIKN
axdpa Kai To Babu Tawi ETTavw OToug
TNAETKOTTIKOUG Bpaxioveg.

10. POYPNOZ - AEITOYPI'IEZ POAOTIOY

10.1 OBo6vn
A B A. Aeimoupyieg poAoyiou
| B. XpovodiakotrTng
Q gonog ©
N |
10.2 Koupmid
Koupri AsgiToupyia Mepiypaepn
— MAHN MNa puBuIoN TNG WPAG.
Q) POAOI la pUBuIoN TNG AeIToupyiag poloyiou.
+ YN Ma pUBUIoN TNG WPAG.

10.3 AciToupyieg poAoyiou

A&giToupyia poAo-
yioU

Egappoyr

) QPA

Ma puBuIan, ahAayn r €AeyXo TNG wPag.

> AIAPKEIA

Ma puBuIon TNG dIAPKEIOG AEITOUPYIOG
TOU oUpVOoU.
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AeiToupyia poAo-
yioU

Eg@appoyn

Ja) XPONOMETPHTHZ

MNa va puBpioete avtioTpoen YéTpnan. H
AgiToupyia auTr) Oev €xel Kapia eidpaan
aTn AsiToupyia Tou @oupvou. MrTopeite
va puBpigete auTr TN PUBUICN oTToIadN-
TTOTE OTIYMN), £TTIONG OTAV O YOUPVOG Ei-
VQlI OTTEVEPYOTTOINMPEVOG.

10.4 PuBpion Tng Asitoupyiag
AIAPKEIA

1. EmAEETE pia AeiToupyia @oUupvou Kal
TN Beppokpaaia.

2. Méate 10 @) ETTAVEIANPPEVA JEXPI VO
apxioel va avaBoaBryvel n £voeiEn

=,

3. Miéoreto+ N 170~ yia va pubpioeTe
ToV XpOvo yia Tn AIAPKEIA.

TNV 0006vn epavidetal n £vOeIgn g

4. Ortav TeAEILTEl O XPOVOG, N £EVOEIEN
g avaBoaBrvel Kal akoUyeTal Eva
nxNnTIKG oApa. H guakeun
QATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUATA.

5. TMEaTeE OTTOIOONTTOTE KOUMTTI VIO VO
QATTEVEPYOTTOINTETE TO NXNTIKO GAUA.

6. XTPEWTE TOV DIOKOTITN AEITOUPYIWV
@ouUpVvou Kal Tov JIaKOTITN
Beppokpaaiag otn B€an
QATTEVEPYOTTOINANG.

10.5 PuBpian Tou
XPONOMETPHTH

1. M€ate 10 @) ETTAVEIANPPEVA JEXPI VO
apxioel va avaBoaBryvel n £voeign Q

2.

Méarte 10 + N 70 7 yla va pubuigeTe

TOV ATTAITOUUEVO XPOVO.

O XpovopeTpnTiG TIBETOI QUTOPATA O
AsiToupyia HETA aTTO 5 SEUTEPOAETTTA.

3.

MOoAIg TTapéABel o puBuIgpévog

XPOVOG, aKOUYETal VA NXNTIKO CMpA.

MEaTE OTTOI00NTTOTE KOUUTTI YIO VO
ATTEVEPYOTTOINTETE TO NXNTIKO GAA.
ZTPEWTE TOV OIAKOTITN AEITOUPYIWY
(POUPVOU Kal TOV JIOKOTITN
Beppokpaaiag atn B¢an
QTTEVEPYOTTOINGNG.

10.6 AKUpwan Twv AsIToupylwv
poAoyiou

1.

2.

Méate 10 Q) ETTAVEIANUUEVA PEXPI VO
apxioel va avaBoafrvel n Evoeign Tng
KaTdAANANG AsiToupyiag.

MeaTe TTOPATETAPEVA TO Tr)\r]KTpo

H )\snoupylu poAoyioU afrvel YeTa atd
MEPIKA OEUTEPOAETTTA.

11. POYPNOZ - YTOAEI=EIX KAl *YMBOYAEZX

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe OTA KEQAAQIQ
OXETIKA PE TNV ATQAAEIa.

@ O1 TIyég Bepokpaaiag Kal

XPOVOU WnaipaTog aTOUG
TTVOKEG €ival povo
eVvOEIKTIKEG. EEapTwvTal atro
TIG GUVTAYEG, KABWG KAl aTTO
TNV TTOIOTNTA KAl TTO0OTNTA
TWV UAIKWV TTOU
XPNalyoTroloUvTal.



11.1 WRoiuo

o 1O TTPWTO WYAATIYO, XPNOIMOTTOINGTE TN
XapnAdTEPN BeppoKpaTia.

MTropeiTte va TTaparTeiveTe Tov XPOVO
wnaipatog Katd 10 — 15 AeTrTd, av wrvete
KEIK O€ TTEPICTOTEPEG ATTO pIa BETEIG
axAapag.

Ta KEIK KOl TO YAUKQ g€ SIAQOPETIKA
ETTITTEdA POUpPVOU dev POdBICOUV TTAVTOTE
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ME OpOIOPOP®O TPOTTO. Agv XpelaleTal va
aAAGEeTe TN pUBUION Beppokpaaiag av
O€EV UTTAPXEI OUOIOPOPPO podiaua. Ol
BIaPOPES EEOPAAUVOVTAI KATA TN IGPKEIT
TOU YNaipaTog.

Ta Tayid yéga aTov QoUpVo PTTOPEi va
TTapapop@wOouv katd 1o wroiyo. Otav
TA TAWIA KPUWOOUV KOl TTAAI,
ETTIOTPEPOUV EAVA OTO KAVOVIKO TOUG
axnua.

11.2 ZupBouAég yia To WnalPo

AtroteAéopaTa Yynoi-
poTOog

Moéavn aitia

AvTipeTWITION

To KEIK Oev £xel WnOei
OPKETA OTO KATW Mé-
pog.

H 8¢an tng axapag dev &i-
val gwaTh.

ToTroBEeTATTE TO KEIK OE XAMNAO-
TEPN BETN OXAPAG.

To KEIK KABeTaI KAl Aa-
OTTWVEI  dNUIoUpPYEi
paBdwaelg.

H Beppokpaaia Tou Qoup-
Vou gival TTOAU uwnAn.

Tnv €TOPEVN POPA PEIWATE Aiyo
Tn BepPOKPAgTia TOU GOUPVOU.

H Bepuokpaaia Tou Qoup-
Vou gival TTOAU uwnAn Kai
0 XPOVOG YNailaTog TTOAU
gUVTOUOG.

Tnv €OPEVN POPA AUEATTE TOV
XPOVO WNaiuaTog Kal PJEIWATE TN
Beppokpaaia Tou poupvou.

To KEIK €ival TTOAU aTe-
yvo.

H Beppokpaaia Tou @oup-
VOou gival TTOAU XaunAn.

Tnv €TTOPEVN POPA QUENATE TN
Beppokpaaia Tou poupvou.

O xpovog wnaipatog gival
TTOAU peydAog.

Tnv €TOPEVN POPA PEIWATE TOV
XPOVO ynaiyarog.

To KEIK WrveTal avo-
polopopga.

H Bepuokpaaia Tou Qoup-
VOou gival TTOAU uywnAr Kai
0 XPOVOG YNailaTog TToAU
gUVTOMOG.

Tnv €OPEVN POPA AUEATTE TOV
XPOVO WNOiUaTOG KAl JEIWATE TN
Beppokpaaia Tou poupvou.

H QUpn Tou KEIK Oev gival
OMOIOUOPPA KATAVEUNME-
vn.

Tnv €TTOPEVN POPA ATTAWATE
opoldpop@a TN CUPN Tou KEIK
ETTAVW OTO TOWi YnaipaTog.

To KkéIk Oev gival €TOINO
aToV KaBopIgPEVO
XPOVO YnaiyaTog Tmou
avaypA@eTal TN GUV-
Tayn.

H Beppokpaaia Tou @oup-
VOu gival TTOAU XaunAn.

Tnv eTopevn @opa augnate Aiyo
TN BEppOKPagia ToU GoUpPVouU.
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11.3 Oeppog Aépag

YRoipo og éva emiredo poupvou

YRoipo og Babid Taywid/popueg

TOmOog PaynTou O¢eppokpacia  Xpovog (min) Oéon oxd-
(°C) pag

KéIk aTpoyyuAng @oppag r utrpiog 150 - 160 50-70 2

Mavreamavi / KEIK @poUTwv 140 - 160 50 - 90 1-2

AQpATo KEIK XwPig AITapd 150 - 1601 25-40 3

Bdaan taptag - appdato peiypa 150 - 170 20 - 25 2

1) MpoBepudvere ToV QoUpvo.

Kéik / yAuKd /| ywpid o€ TAWIA YynoiJaTog

TUmOoGg PaynTou Oeppokpacia Xpovog (min) Oféon oxa-
(°C) pag

Kéik pe Tpayavn emkaluyn (Eepo- 150 - 160 20 - 40 3

Ynuevo)

TdapTeg PpoUTWV (PE CUUN PE pO- 150 35-55 8

yI& / appdaTo psiypa)“

TdapTeG PPOUTWY PE CUUN KOUPOU 160 - 170 40 - 80 3

1) Xpnaiyotroinate Babu Tawi.

MmiokoéTa

TOmOog PaynTou Ogpuokpaaia Xpovog (min) Ofon oxd-
(°C) pag

MmiokéTa (NG Koupou 150 - 160 10-20 3

MTTIOKOTO GOPTUTTPEVT / ZUPn g€ 140 20-35 3

Awpideg

MTmiokoTa Ye aQPATO pEiyUa 150 - 160 15-20 3

r)'\UKiO}J(]TG pe aotrpddi afyou, pya- 80 - 100 120 - 150 3

PEYKEG

Makapov 100 - 120 30-50 3

MmiokoTa atmd CUPN e payid 150 - 160 20 - 40 3

FAuka pe @UANO KpoUuaTag 170 - 1801 20-30 3

Ywpakia 1601 10- 35 &

1) MpoBepudvere TOV QoUpvO.



Mivakag 0oU@AE Kal WYKPATEV
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Toog gpaynTou O¢ppokpacia  Xpovog (min) Oéon oxd-
(°C) pag
M'ITGV’KéTEQ pe emKaAuwn Nwpévou 160 - 1701) 15 - 30 1
TUpPIOU
[epiaTd Aayxavika 160 - 170 30- 60 1
1) MpoBeppdveTte TOV PoUpvO.
WYAoipo og ToAAd emriTreda
Kéik / yAukd / ywpid o€ TAWId YynoiJaTog
TOmog aynTou Ogpuokpacia Xpoévog (min) Oéon oxd-
(°C) pag
26é0eg
Kopve / EkAép 160 - 1801 25-45 2/4
KEIK TpIpTd, aTEYVO 150 - 160 30-45 2/4
1) MpoBepudveTe TOV POUPVO.
Mmiokota/small cakes / yAukd / ywpudkia
TOTog @aynTou Ogppokpacia Xpovog (min) Ofon oxa-
(°C) pag
2 B¢ocig
MmiokoéTa {UUNG Koupou 150 - 160 20-40 2/4
MmiokoTa oOpTUTIPEVT / ZOpn o 140 25-45 2/4
NAwpideg
MTTIoKOTO PE AQPATO HEIYU 160 - 170 25-40 2/4
M"ITIO'K(")TG pe aotrpddi auyou, pa- 80 - 100 130 - 170 2/4
peYKeg
Makapdv 100 - 120 40 - 80 2/4
MrmiokoTa a1mo CUPN PE payid 160 - 170 30 - 60 2/4
"Auka pe @UAAO KpouaTag 170 - 1801 30-50 2/4
Ywpakia 1801) 25-40 2/4

1) MpoBepudveTe TOV POUpPVO.

11.4 Wroipo pe Mavw + Katw Oéppavan og éva emimedo (£

WYRoipo og Babid Taywid/popueg

TOmog aynTou Ogpuokpacia Xpoévog (min) Oéon oxa-
(°C) pag
KEIk aTpoyyuAng @oppag n utrpidg 160 - 180 50-70 2
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TO1Oog PaynTou Oeppokpagia Xpovog (min) ©Oéon oxd-
(°C) pag

Mavreamavi / KEIk pouTwv 150 - 170 50 - 90 1-2

Baan taptag - CUpn koupou 190 - 2101 10 - 25 2

Bdon 1apTag - appdro peiypa 170 - 190 20-25 2

AApupn tapta (1r.X. Kig Aopév) 180 - 220 35-60 1

Cheesecake 160 - 180 60 - 90 1-2

1) MpoBepudvere Tov QoUpvo.

Kéik / yAukd /| ywpid o€ TAWIA YynoiJaTog

TOmOoGg PaynTou Oepuokpacia Xpovog (min) Ofon oxa-
(°C) pag

Tooupékl / Ywpi papyapita 170 - 190 40 - 50 2

XPIOTOUYEVVIATIKO ZTOAEV 160 - 1801 50-70 2

Ywyi (gikaAng): 1. 2301 1. 20 1-2

1. TpwTto PEPOG TNG BIAdIKATIOG 1 2. 30-60

e 2. 160-1801)
2. AeguTEPO PEPOG TNG DIadIKATIAG
WnaipaTog.

Kopvé / EkAép 190 - 2101) 20 -35 3

KEIK Koppog 180 - 2001) 10-20 3

Kék pe Tpayavn emkaluyn (Eepo- 160 - 180 20 - 40 3

Ynuevo)

Keik apuydaiou Boutupou / KEIK pe 190 - 2101) 20-30 3

EMKAAUWN Caxapng

TapTeg @POUTWY (ME CUUN PE pa- 170 35-55 3

yia / appaTo psiypa)z)

TdapTeG PPOUTWY PE CUUN KOUpPoU 170 - 190 40 - 60 3

KEIK payiag kai AeTrTh emKAAuwn 160 - 1801 40 - 80 3

(1T.%. TUPi quark, gavTiyi, KPEPQ)

Alupo ywyi 230 - 250 10-15 1

Taprteg (EABeTiag) 210 - 230 35-50 1

1) MpoBepudveTe TOV POUPVO.
2) Xpnaoiyotroinate Babu Tayi.
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MmiokéTa
TO1Oog @aynTou O¢ppokpacia  Xpovog (min) Oéon oxd-
(°C) pag
MTmiokéTa {UPNG KOUpOoU 170 - 190 10-20 3
MTTIoKOTO COPTUTTPEVT / ZUPn g€ 1601 20 - 35 3
Awpideg
MTiokoTa pe a@paTtn Cuun 170 - 190 20 - 30 3
r)'\UKiOIJC(TG pe aotrpadi apyou, pa- 80 - 100 120 - 150 3
PEYKEG
Makapov 120 - 130 30 - 60 3
MmmokoTa ammd uun e payid 170 - 190 20 - 40 3
"Auka pe @UANO KpouaTag 190 - 2101 20 - 30 3
Ywpakia 190 - 2101 10-55 &
1) MpoBepudveTe TOV POUpPVO.
Mivakag CoUuPAE Kal WYKPATEV
TOmog aynTou Oeppokpaacia Xpovog (min) Oféon oxa-
(°C) pag
ZOUQAE CUUAPIKWYV 180 - 200 45 - 60 1
Nagavia 180 - 200 35-50 1
Aayavik@ wyKpaTEV 180 - 2001 15-30 1
MTravKéTsS ME ETTIKAAUWN AlWpE- 200 - 2201) 15-30 1
VOU TUpIoU
"Aukd @oupvou 180 - 200 40 - 60 1
Ydapl aTov poupvo 180 - 200 40 - 60 1
lepiatd Aayavikda 180 - 200 40 - 60 1
1) MpoBepudveTe TOV POUpPVO.
11.5 PUBpion TTitoag
TO1Oog aynTou O¢ppokpacia  Xpoévog (min)  Ofon oxad-
(°C) pag
Mitoa (\errm ¢opn) ") 200 - 2302) 10-20 1-2
Mitoa (pe TTAoUaIa u)\le)1) 180 - 200 20-35 1-2
Tapreg 170 - 200 35-55 1-2
ZOUQAE PE OTTAVAKI 160 - 180 45 - 60 1-2

Kig Nopév (aApupn) TapTa) 170 - 190 45 - 55 1-2
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TO1Oog PaynTou Oeppokpacioa  Xpovog (min)  Ofon oxd-
(°C) pag
EABeTIKA ®Aav 170 - 200 35-55 1-2
Cheesecake 140 - 160 60 - 90 1-2
Mita pe Aaxavika 160 - 180 50 - 60 1-2
Alupo ywyi 230 - 2502) 10 - 20 2-3
TdapTa pe opoAidTa 160 - 1802) 45 - 55 2-3
Mitoa AAoarTiag 230 - 2502) 12-20 2-3
MMpoaoki (N pwaikr ekdoxn Tou 180 - 2002) 15-25 2-3
KOATOOVE)
1) XpnaoiuoTtroinaTte Babu Tawi.
2) MpoBepudveTe TOV POUPVO.
11.6 Yypog Oeppog Aépag
Ywpi kai Titoo
TOmog PaynTou Ogpuokpacia Xpo6vog (min) O¢éon oxa-
(°C) pag
DdpavrfoAakia 180 25-35 &
Karewuypévn mitaa 350 g 190 25-35 8
Kéik o€ Tayi ynoiparog
TUmog paynTou Ogpuokpacia Xpovog (min) O¢éon oxa-
(°C) pag
KEIK Koppog 180 20-30 8
Kéik Brownie 180 30-40 3
Kéik o popua
TOmOog PaynTou Ogpuokpacia Xpo6vog (min) O¢éon oxa-
(°C) pag
ZOUQPAE 200 30-40
Bdaaon taprag amd agpdtn Cupn 180 20-30 8
KEIk «aavTouITey» 150 25-35 8
Ydpia
TO1rOg PaynTou Oeppokpacia Xpovog (min) O¢on oxa-
(°C) pag
Yapi ge rouykia 300 g 180 25-35 3
Yapr oAokAnpo 200 g 180 25-35 B
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TO1og @aynTou Ogppokpagia Xpovog (min) O¢on oxa-
(°C) pag

Yapr @iAéTo 300 g 180 25-35 3

Kpéag

TO1Oog aynTou Ogppokpaaia Xpovog (min) O¢on oxa-
(°C) pag

Kpéag ae mmouyki 250 g 200 25-35 8

>ouBAdki pe kpéag 500 g 200 30-40 8

Mikpd ynTd APTOOKEUATHOTA

TO1rOog PaynTou Oeppokpacia Xpovog (min) Oéon oxa-
(°C) pag
MmmokoTa 180 25-35 )
Makapov 160 25-35 8
Kéik muffins 180 25-35 B8
AAPUPA KPAKEP 170 20-30 3
MmokoTa BouTupou 150 25-35 3
TapTakia 170 15-25 8

XopTo@ayikd

TOmog paynTou Oepuokpacia Xpo6vog (min) O¢éon oxa-
(°C) pag

AvApIKTa AayaviKd g€ TTOUYKi 180 25-35 3

400 g

OpeAéta 200 20 - 30 3

Naxaviké oe Tawi 700 g 180 25-35 B

11.7 @eppog Aépag PLUS

ApTookeudopaTa
TOmog payn- Oeppokpa- MMoodTnTa Xpoévog Xpoévog (min) Oéon
TOU oia (°C) VEPOU OTO TTPOBEPHaV- oxa-
avdyAugo ong (min) pag
TUHAHO TOU
EOWTEPI-
KoU Tou
@oupvou
(ml)
AEUKO Ywi 180 150 10 30-40 2

Ywpdkia 200 150 6) 20-25 2
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TOmog @ayn- Ogppokpa- [lMoodtnta Xpovog Xpovog (min) ©Oéon
TOU oia (°C) vEPOU OTO TTPOBEPHaV- oxa-
avayAugo ong (min) pag
THAHO TOU
EOWTEPI-
KoU Tou
@oUpvou
(ml)
dokdraia 190 150 10 20-25 1
2TTITIKA T 230 150 10 15-20 2
Mmiokota, Bou- 160 150 10 10 - 20 2
TAMOTA, KPOUQ-
aav
Tapra e dapa- 160 150 10 70 - 80 2
aKnva, Ywua-
KIOt KaVEAOG

Kateypuypéva 1po@ipa

TOmog eayn- Oeppokpa- MMoodtnra Xpoévog Xpovog (min) ©Oéon
TOU oia (°C) VEPOU OTO TTPOBEPHaV- oxa-
avdyAugo ong (min) pag
THAMO TOU
EOWTEPI-
KoU Tou
poupvou
(ml)
Mitoa 200 100 10 15 2
Kpouaadv 170 50 10 25 2
Nagavia 200 200 10 35-45 2

Avalwoyoévnon @ayntou

TOomog @ayn- Oeppokpa- [MoodTnTa Xpoévog Xpoévog (min) ©Oéon
TOU oia (°C) vepoU 0TO TTPOBEpuav- oxa-

avayAugo ong (min) pag

THAMO TOU

EOWTEPI-

KoU Tou

@oupvou

(ml)
NeUKO Ywi 110 100 - 30 -40 2
Ywpdkia 110 100 - 20-25 2
ZTTITIKA TTOQ 110 100 - 15-20 2
®dokatola 110 100 - 20-30 2
Aayavikd 110 100 - 15-25 2
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TOmog @ayn- Ogppokpa- [lMoodtnta Xpoévog Xpovog (min) Oéon
TOU oia (°C) VEPOU OTO TTPOBEPHaV- oxa-
avdyAu@o ong (min) pag
TUMAMO TOU
EOWTEPI-
KoU Tou
poupvou
(ml)
PuQ 110 100 - 15-26 2
ZUupapIka 110 100 - 15-27 2
Kpéag 110 100 - 15-28 2
YAoipo
TOmog payntou  Ogpuo- MoocéTtnTa Xpoévog  Xpovog (min) ©Oéon
Kpooia vepoU oTO MPOoBEP- oxa-
(°C) avayAugo pavong pag
TUHAMO TOU (min)
E£0WTEPIKOU
TOU @ouUp-
vou (ml)
KototrouAo 210 200 - 70-75 2
Moo kotoTTouho 210 200 - 35-50 2
WnTo xoipivo 180 200 - 65-70 2
Wn1o Bodivo 1 - 200 200 - 1. 50-55 2
1,5 kg 2. 60-65
1. Aiyo Wnuévo 3. 65-70
2. Métpia ynuévo
3. Kolownuévo
Wnt yohotrouAa 200 200 - 70 -85 2

11.8 ZupBoukeg yia To Wnaipo

XPNOIYOTTOIEITE OKEUN GOUPVOU OVOEKTIKA
aTtn BeppotnTa.

WAVETE Ta ATTAXA KPEATO KOAUPHEVO
(uTTOPEITE VO XPNOIMOTTIOINTETE
QaAOUUIVOXOPTO).

WYAOTE TO PEYAAD KOUHATIO KPEQTOG
aTreudeiag aTo TaWi 1} aTn PETOAAIKA
axXapPa TTAvw aTro TO TaWi.

MpoaBeaTe Aiyo vepd aTo TaWi WATE va
pNv Kagi To Aitrog TTou Ba aTAgE!.

lupioTe TO YN16 0POU Trepdael To 1/2 -
2/3 TOU XPOVOU PaYEIPEUATOG.

WnaoTe Kpéag Kal yapl g peyaia
KoppaTia (avw Tou 1 kg).

Kard tn SIapKeIa TOU YnaipaTog, aAsiQeTe
OPKETEG POPEG TIG HEPIDEG KPEATOG E
TOUG XUHOUG TOUG.
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11.9 Whoipo pe Mavw + Katw Oéppavon =

Bodivé
TO1rOg PaynTou MooétnTa O¢gppokpacia Xpoévog (min) Oéon
(°C) oXapag
Wn1o katogapoAag 1-1,5kg 200 - 230 105 - 150 1
Xoipivé
TO1rOog PaynTou MoooétnTa Oeppokpa-  Xpoévog (min) Oéon
oia (°C) axdapag
QuotrAaTn, Aaipog, xori- 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
POUEPI
MpifoAa, koptediveg  1-1,5 kg 180 - 190 60 - 90 1
PoA6 kipag 7509 -1 kg 170 - 190 50 - 60 1
Xolpivo Kortai (1rpo- 750 g - 1kg 200 - 220 90 -120 1
Bpaapévo)
Mooxdpi
TOmOoGg PaynTou MoocoéTtnTa O¢gpuokpa-  Xpovog (min) Oéfon
oia (°C) oxapag
Wnro pooxdpﬂ’ 1kg 210 - 220 90 - 120 1
Moayxdp! koTaI 1,5-2 kg 200 - 220 150 - 180 1
1) XpnaoI1poTToINaTE €va KAEIOTO OKEUOG WNOiHATOG.
Apvi
TOmog PaynTou MoooéTtnTa Oeppokpa- Xpovog (min) Oéon
oia (°C) oxapog
MrmouTti apviou, ynto 1 -1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
apvi
>TTGAQ apviou 1-1,5kg 210 - 220 40 - 60 1
Kuviyi
TOmOog PaynTou MoocoéTtnTa O¢epuokpa- Xpovog (min) Ofon
oia (°C) oxapag
2mdAa Aayou, ymmouTt  éwg 1 kg 220 -2401) 30-40 1
Aayou
ZTTaAa EAagIoU 1,5-2 kg 210 - 220 35-40 1
MrtroUTI eAagiou 1,5-2 kg 200 - 210 90 - 120 1

1) MpoBepudveTe TOV POUPVO.
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MouAegpika
TO1Oog @aynTou MoooétnTa Ogppokpa- Xpovog (min) Oféon
oia (°C) oxapag
Mepideg TTOUAEPIKWV 200-250gT10 220 -250 20 - 40 1
KaBeva
Mama 1,5-2 kg 210 - 220 80-100 1
Xnva 3,5-5kg 200 - 210 150 - 180 1
[FaAotmouAa 2,5-3,5kg 200 - 210 120 - 180 1
aAotrouAa 4-6kg 180 - 200 180 - 240 1
Yapi
TOmog aynTou MoooTnTa Oepuokpa- Xpovog (min) Oéon oxd-
oia (°C) pag
WYap1 oAdkAnpo 1-1,5kg 210 - 220 40-70 1
11.10 Wroipo os MkpIA pe Oepuod Aépa
Xoipivé
TOmog @aynTou MoocoéTtnTa Ogpuokpa- Xpoévog O¢éon
oia (°C) (min) oxapag
QuoTtrAdaTn, Aaiuog, xoipo-  1-1,5kg 160 - 180 90 - 120 1
MEPI
M1rpifoAa, kopTediveg 1-1,5kg 170 - 180 60 - 90 1
PoA6 kipdag 7509 -1kg 160 - 170 50 - 60 1
Xolpivo Kortal (rpofpa- 750 g - 1 kg 150 - 170 90-120 1
OPEVO)
Moaoxdpi
TOmog aynTou MooétnTa O¢gpuokpa- Xpoévog Oéon
oia (°C) (min) oxapag
Wn1o poaoxapt 1kg 160 - 180 90-120 1
Moaoxdp! KoTal 1,5-2kg 160 - 180 120-150 1
Apvi
TOmog aynTou MoooétnTa Oegppokpa- Xpovog Oéon
oia (°C) (min) oxapag

MrrouTi apviou, wnto apvi 1 -1,5kg

150 - 170 100 - 120

1

ZTTGAQ apviou 1-1,5kg

160 - 180 40 - 60

1
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MouAepikd
TO1rOg PaynToU MoooéTtnTa Oegppokpa- Xpovog ©éon oxa-
oia (°C) (min) pag
Mepideg TTOUAEPIKWV 200-250gT10 200 - 220 30-50 1
KaBéva

Mama 1,5-2kg 180 - 200 80 -100 1

Xnva 3,5-5kg 160 - 180 120-180 1
laAotroUAa 2,5-3,5kg 160 - 180 120-150 1
FaAotroUAa 4-6kg 140 - 160 150-240 1

11.11 WAOIUO OTO YKPIA YEVIKA .

WRAveTe aTo YKPIA povo emrireda

KOMMATIO KPEATOG R WapIoU.

C MPOEIAOMOIHZH!
WAvETE TTAVTA OTO YKPIA PE
TNV TTOPTA TOU POUPVOU
KAEIOTA.

*  WRAvere TAVTA OTO YKPIA HE TN

MéyioTn pUBMIOT BgpoKpaTiag.
» TotoBeteite TN Oxdpa aTn

OUVIOTWHEVN Béan aXdpag, GUHPWVA KEVTPIKN TTEPIOXT TNG OXAPAG.

ME TOV TTiVOKA YNOiUaTOG OTO YKPIA.
*  TomoBeTeite TrAVTA TO BABU TAWI yIa TN
aguMAoyn AiTToug aTnv TTpWTN BN

To wAaIPo aTo YKPIA TTEPIOPIZETal OTNV

axapag.
11.12 AirFry
ApTookeudoparta
TOmog PaynTou MoooéTtnTa Ogpuokpa- Xpovog Oéon
oia (°C) (min) oxapag
Kpouaadv, KaTEWuyu. mepitou 350 g 180 - 220 15-30 3
ZPOANIATA, KOTEWUYU. mepimou 400 g 180 - 220 15-35 3
>@oAidTa, PPETKIa mepitou 300 g 180 - 220 15-35 3
Mitoqa, KaTeWuy. mepitou 340 g 180 - 220 20-35 S
Mpoiévrta Tardrog
TOmog PaynTou MoooTnTa Oepuokpa- Xpovog Qéon
oia (°C) (min) oxapag
TnyaviTéG TTATATEG, KATEWUYH. TTeEpiTTou 650 g 180 - 220 20-30 3
Tnyaleég TIOTATEG XOVTPO- mepitou 600 g 180 - 220 20-30 3
KOUMEVEG, KATEWUY.
Martarteg KUOWVATEG, KaTe- mepiTou 650 g 180 - 220 15-25 3

Wuyp.
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TO1og @aynTou MoocéTtnTa Ogppokpa- Xpovog ©éon
oia (°C) (min) oxapag
KpokéTeg mepitou 450 g 180 - 220 15-30 3

Ppéoka Aaxavikd

TO1Oog aynTou MooéTtnTa Ogppokpa- Xpovog ©éon
oia (°C) (min) oxapag

déTec kohokuBioU, ppéakect) mepitrou 500 g 180 - 220 25-35 3

1) TTPo0BEaTe 1 KOUTOAAKI EAQIOAABO yIa va Pnv KOAARgouv

AAAo

TO1og @aynTou MoooétnTa Oeppokpa- Xpoévog O¢éon
oia (°C) (min) oxapag

ZVIiTO€eA, KATEWUYH. mepitou 300 g 180 - 220 15-25 3

[apideg o€ CUpN wnoipatog,  Trepimou 200 g 180 - 220 15-25 3
KATEWUYH.

AakTUAIOI KOAQpOpIoU, kate-  TrepiTTou 250 g 180 - 220 15-25 3
Yuyp.

MTTouki€g KoTOTTOUAOU, KaTe-  TrepiTTou 300 g 180 - 220 15-25 3
Wuyu.

Mrroukitogeg wapiou, Kate- mepitou 500 g 180 - 220 15-25 3
Yuyp.

11.13 NMAnpoYopieg yia IVOTITOUTA SOKIPWV

TOmog @aynTou AeiToupyia O¢gppo- Xpovog Age- Oéon
Kpoaoia (min) ooudp oxapag
(°C)

Mikpd KEIK (20 pi- Mavw/Katw ©¢p- 170 20-30 Tayi 3

KpA KEIK ava Tawi)  pavan

Mikpd KEIK (20 pi- Oeppog Apag 150 20-35 Tayi 3

KP4 KEIK ava Tawi)

Mikpd KEIK (20 pi- Oeppog Aépag 150 20-40 Tayi 1/4

KPA KEIK ava Tayi)

MnAdmmiTa, 2 @oppeg Mavw/Katw Oép- 180 70-90 Zxapa 1
(2 20 cm) gTn OXG- pavan

pa, ae dlaywvia Be-

an

MnAotiTa, 2 opueg Oeppog AEpag 160 70 -90 Zxapa 2
(2 20 cm) oTn ox0-

pa, g€ dlaywvia B¢-

an
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TO1Oog PaynTou AsgiToupyia Ogppo- Xpovog Age- Oéon
Kpacoia (min) ooudp oxapag
(°C)
MnAommiTa, 2 @oppeg PuBuion mitoag 170 70-90 Zxapa 1
(2 20 cm) oTtn oxa-
pa, ae diaywvia O¢-
oan
MnAotiTa, 2 opueg Oepuog Aépag 160 70 - 80 Tayi 2
(2 20 cm) otn oxa- PLUS
pa, ae dlaywvia Bg-
on.M
A@pdTo KEIK xwpis  Mavw/Katw ©¢p- 160 30-45 Zxapa 3
Nmrapd, 1 @oppa (g pavan
26 cm) aTn oxapa
AQPATO KEIK XWPIG  Oepuodg Aépag 150 30-45 Zxapa 2
Nmrapd, 1 eopua (o
26 cm) aTn oxapa
AQPATO KEIK XWPIG  Oepudg Aépag 150 30 -50 Zxapa 1/4
NiTTapa, 1 @oppa (2
26 cm) aTn oxapa
MmmiokéTa gopTu- Oepuos Aépag 140 20-35 Tayi 3
TTPEVT/ZUUN o€ Aw-
pidEG
MmmiokoTa gopTU- Ogppog Aepag 140 25-45 Tayi 1/4
TIPEVT/ZUUN o€ Aw-
pideg
MrmokoTa oopTy- Mavw/Katw ©¢p- 160 20-35 Tayi 8
TIPEVT/ZUYN 0€ Aw-  pavan
pideg
Dpuyaviopévo wwpi Wnaiyo otn oxa-  Mey. 5-9 Zxdpa 4
pa
Moaoyxapigio pmieré- WhRoipo otn axd- Mey. 15-20 >xapa/ 4
K pa TPWTN Tayi yia
TTAEUPA. Ta AiTTn
10 - 15 dev-
TEPN TTAEU-
pa.

1) MpoaBéaTte 150 ml vepd aTO AvAYAUPO TUMHA TOU ECWTEPIKOU TOU GOUPVOU.

12. POYPNOZ - PPONTIAA KAl KAOAPIZMA

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpeETe aTa KEQAAQIQ
OXETIKG PE TNV ATQAAEIQ.
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12.1 ZnuEIWCEIS yIa TOV KaBapIiguo

<

KaBapiaTe TNV TTpOcown Tou oUpvou P Eva JaAako travi, eaTd ve-

PO Kal £va ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.
XpnaiyotroinaTe éva dIGAUPa KaBapITHoU YIa Va KABOpIoETE TIG HE-

TOAAIKEG ETTIQAVEIEG.

Mpoidévta

KaBapiopoy KabapioTe Toug AekEDEG e Eva NTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

¢, KaBapileTe TO ECWTEPIKO TOU GOUPVOU PETA aTTO KABE Xprian. H aua-
= owpeuan AITToug ) GAAWV UTTOAEIPPATWY PTTOPEI VO TTPOKAAETE! TTUP-

|:] Kayia.

Mnv atroBnkeveTe GAyNTd GTOV POUPVO YIa TTEPICTOTEPO OTTO 20 Ae-

Ka@nuepivly 1. SKOUTTICETE TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU e £Va HAAAKO TTavi PETA

Xpnon até Kabe xpnan.

KaBapilete OAa Ta aegoudp PETA atro KABE XpAan Kal a@rveTé Ta va
D08 OTEYVWOOUV. XPNOILOTIOIEITE £vVa HAAOKO TTavi, XAIOpO VEPO Kal Eva
% NTTIO ATTOPPUTTAVTIKO. MnVv KaBapilete Ta ageaoudp ag TTAUVTAPIO TTIA-
TwV (eKTOG 11O TO AirFry Tawi).

Ageocoudp

Mnv kaBapileTe Ta avTIKOAANTIKG agegoudp kal TOAirFry Tawi xpnaipo-
TIOIWVTAG I0XUPA KOBAPIGTIKA 1 QIXUNPA QVTIKEIPEVA.

12.2 KaBapigpog Tou Tayiou
AirFry

1. TomoBethaTe TO Tawi AirFry aTo Tayi

ynaiyarog.

2. Pite (e0TO vEPO PE ATTOPPUTTAVTIKO
KOl A@QraTE TO VA HOUAIGTEL.

3. KoaBapioTe 1o TOwi AirFry pe éva
gQouyydapl [ XpNOIKMOTTIOINGTE HIa
BoupToa yia va aQaIpETETE TA
uTToA€ippaTa.

Mrropeite €Tmiong va 1o TTAUVETE OTO

TTAUVTPIO TTIATWV.

12.3 ®oupvol a1Td avogeidwTo
XGAUBa r ahoupivio

KaBapiaTe Tnv TTOPTA TOU POUPVOU
XPNOIUOTTOIWVTAG HOVO Eva uypo TTavi A
£Va gQOUYYApPI. ZTEYVWATE TNV HE Eva
MOAQKO TTavi.

Mn xpnaoiyoTroigite aUpua, o&éa i
TTPOIOVTA TTOU XOPATaouV, OIOTI UTTOPEI
VO KATOOTPEWOUV TNV ETTIPAVEIN TOU
@oupvou. KabBapiaTe To XEIPIOTHPIO TOU
@oUpPVOoU AapBAvoVTag TIG idIEG
TTPOPUAAEEIG.

12.4 KaBapigpog Tou
avAayAugpou TURUOTOG TOU
ETWTEPIKOU TOU POUPVOU

H diadikaagia kabapiguou agaipei Ta
KOTOAOITTO GAATWY OTTO TO avAyAu@O
TUAMA TOU ECWTEPIKOU TOU POUPVOU PETA
TO PayEipEPa pe aTuO.

@ Ma ™ Asiroupyia: Oeppog
Aépag PLUS cuviatatar va
KAVETE TOV KOBAPITUO
TOUAAxIoTOV KABe 5 - 10
KUKAOUG POYEIPEPATOG.

1. TomoBetnate 250 ml Aeukd §udI aTo
avAayAU@O TUAUO TOU ECWTEPIKOU TOU
(OUPVOU TTOU BPICKETAI OTO KATW
MEPOG TOU poUpVOU.
XpnaoiyotroinaTe §udl 6% Xwpig
TPOaOeTa.

2. A@nare 10 £UdI va dlaAuaEl Ta
KatdAoira aAdTwyv g€ Bepuokpagia
ePIBAAAOVTOG yia 30 AeTTTd.

3. KoBapioTe To E0WTEPIKO TOU YOUPVOU
ME XAIapO vEPO Kal éva JAAAKO Travi.
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12.5 Agaipean Twv
aTNPIYMATWY GXapWV

MNa va KaBapioeTe TOV QOUPVO, APAIPETTE
TA GTNPIYHOTA OXAPWY.

1. TpaPAgTe TO YTTPOCTIVO TUAKO TOU

aTNPiIyUaTOg OXapWY yia va T0
ATTOOTTACETE OTTO TO TTAQIVO TOiXWHA.

LTS

2. TpaBngte To TTioW AKPO TOU
aTnNPiyUaTog aXapwy atro To TTAivO
TOiXWHA KAl AQaIPETTE TO.

@ O1 Treipol oTEPEWONG TwV
TNAETKOTTIKWYV BPaxIovwy
TTPETTEI VA €ival GTPAPMEVOI
TTPOG TO EUTTPOG.
ToTToBETATTE TO GTNPIYHATO OXAPWY,
AKOAOUBWVTAG TNV TTApATTAVW JIadIKATia
ME TNV QVTIGTPO®N CEIPd.

MPOZOXH!

BeBaiwBeite o1 TO
MakpUTEPO aUpUa
aTePEWONG BpiokeTal
ptrpoaTd. Ta akpa Twv duo
TUPUATWYV TTPETTEI VA €ival
gTPAPPEVA TTPOG Ta TTiow. H
AavBaagpévn ToTroBETNON
MTTOPEI VO TTPOKOAETEI CNIA
aTnV gPayié ETTIPAVEIQ.

12.6 Agaipean TnG TTOPTAG TOU
poupvou

o 10 €UKOAO KOBAPITUO, APAIPETTE TNV
TOpTA.

I

1. Avoite TAfPWG TNV TTOPTA.

2. MeTaKIVATTE TO PNXaviouo oAicBnang
MEXPI VO aKOUCJETE €va
XOPOKTNPITTIKO KAIK.

3. KAeigTe TV TOPTA PEXPI O
pNxaviopég oAigbnang va ag@aliael.

4. A@aipéaTe ThV TTOPTA.

MNa va agaipETeTe TNV TTOPTA,
TPABAETE TNV TTPOG Ta £EW ATTO TN Mia
TTAEUPA TTPWTA Kal, OTN GUVEXEIQ,
aTTo TNV AAAN.

A@oU oAokAnpweei n diadikaagia

KaBapIgPoU, TOTTOBETATTE TNV TTOPTA TOU

POUPVOU aKOAOUBWVTAG TNV TTAPATTAVW

di0dIKagia PE TNV avTiaTpoPn OEIPA.

BeBaiwBeite 0TI akouaare Eva

XOPOKTNPIGTIKO KAIK, OTAV TOTTOBETATATE

TNV TTOPTA. ZTTPWETE PE dUvapn, £av

aTTaITETAl.

12.7 Agaipean kal KaBapIguog
TWV TCAPIWY TNG TTOPTAG
@ To T¢I TG TTOPTAG TNG
JUOKEUNG 0aG YTTOpEi va
dlapépel g€ TUTTO Kal XA
aTro Ta TTAPAdEIYPATA TTOU
BAétreTe OTIG €IKOVEG. O
aApIBUOG TWV TCAMIWY PTTOPEI
€TTIONG va JIAQEPEI.

1. Kpariarte 1o TAQiglo Tng moptag B
aT0 TTAVW AKPO TNG TTOPTAG KAl aTTd
TIG SUO TTAEUPEG KAl OTTPWETE TO TTPOG
T YECA VIO VO ATTATQONITTEN TO KAITT.



2. TpaBn&re To TTAQigIo TNG TTOPTAG
TTPOG TA EYTTPOG YIA VA TO
APOIPETETE.

3. KpartnaTe Ta T¢apIa TnG TOPTAG ATTO
TO TTAVW AKPO, Eva—£va, Kal TPARAETE
TO TTPOG TA TTAVW ATTO TOV 0dNYO.

4. KaoBapiaTe Ta T¢AMIa TNG TTOPTAG.

Ma va ToroBeTroETE TO TCAMIA,
TTPAYMATOTTOINCTE TA TTAPATTAVW BAMOTO
ME TNV avTiaTpo®n oeipd.

12.8 AvtikatdaTaan Tou
AauTIThpa

MNPOEIAOMOIHZH!
KivBuvog nAekTpotrAngiag.

O AaptrTipag Ptropei va givai
{eaTog.

1. ATTeveEPYOTTOINATE TOV POUPVO.
MePIPEVETE VO KPUWOEI O POUPVOG.

2. ATTOOUVOEQTE TOV (POUPVO OTTO TO
pevpa.

3. TommobeTAaTe £va TTavi aTo KATW
MEPOG TOU ETWTEPIKOU TOU GOUPVOU.

O miow Aauttrpag

To yudAivo KGAUpHa TOu
AauTITAPO BPioKETON OTO
TTiow PéPog Tou BaAduou Tou
@oupvou.

1. ZTPEWTE TO YUAAIVO KGAUPMA TOU
AQUTTTHPO TTPOG TA OPICTEPA YIA VA TO
AQOIPETETE.
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2. KoBapiaTe T0 yuaAivo KGAupa.

3. AVTIKOTOOTAOTE TO AQUTITAPO TOU
@oUpvou e KATAAANAO AauTrTrpa
POUPVOU QVOEKTIKO aTn BePUOTNTO
¢wg 300 °C.

XpnalgoTToInaTe Tov idIo TUTTo
AauTITAPO @OUpPVOU.

4. TotmoBeTNaTE TO YUAAIVO KAAUPUO OTN

0¢an Tou.

12.9 A@aipean Tou gupTapIoU

MPOEIAOMOIHZH!

Otav XpnaIYoTToIEiTal O
@oUpVOoG, UTTOpPEI Va
JUOOWPEUTEI BEpPOTNTA OTO
aupTapl. Mn uAaaaoete
€U@AEKTO QVTIKEIYEVA péga a'
QuTO (TT.X. UNIKG
KaBapITgPoU, TTAACTIKEG
JAaKOUAEG, yavTia poupvou,
XOPTIA, OTTPEI KABapITUoU
K.ATT.).

To gupTdpl TTOU BPICKETAI KATW OTTO TO
@oUpvOo UTTopEi va apaipebei yia
KaBdapioua.

1. TpaPngte To gupTdpl TTPOG Ta £EW
MEXPI VO OTOUATACTEL.

2. AvaoOonKwaTe TO GUPTAPI UTTO YIKPA
ywvia Kal a@aip€aTe TO ATTO TIG PAYEG
atipIgng Tou aupTapiou.

TomroBéTnon Tou GUpPTAPIOU:

1. Ta va eigayayeTte To CUPTAPI
TOTTOBETATTE TO ETTAVW OTIG PAYEG
athpigng. BeBaiwdeite oT1 01 diaTdéelg
EUTTAOKNG £XOUV ao@aAioel cwaTa
aTIG PAYES

2. KareBaaTe T0 qUPTAPI PEXPI VO
BpiokeTal ag opildvTia BEan Kai
aTTPWETE TO PETQ.
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13. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

MPOEIAOINOIHZH!

AvaTpégte aTa Kepaiaia
OXETIKA PE TNV ATQAAEIa.

13.1 T1 va KAVETE aV...

MpoéBAnua

MoéavA aitia

AvTipeTwITION

Aev ptTopeite va evepyo-
TTOINOETE TN CUOKEUN.

H guaokeun dev gival guvde-
OEPEVN OE NAEKTPIKR TTAPO-
XN N dev gival cwaTd guv-
OedEMEVN.

EAéyETe av n guokeun givai
OwWaTA GUVOEDENEVN TNV
TTOPOXH PEUHATOG.

Agv ptTopeiTe va evepyo-
TIOINOETE TN CUOKEUN.

‘Exel kagi n aogaleia.

EAeyEte av n aoggaAeia €i-
vai n aitia TnG SuaAeIToup-
yiog. Av n ag@AAEIa TTEQTEI
€TAVEIANPUEVA, ETTIKOIVW-
VAOTE JE VAV TTITOTTOINE-
VO NAEKTPOAOYO.

Aev avdpel n €voeign utro-
Aeirépevng BeppoTnTag.

H Cwvn dev gival {eaTn
€TTEION AEITOUPYNOE HOVO
yla gUVTOMO XPOVIKO O1G-
aTnua.

Av n Cwvn Asitoupynae yia
QPKETO OIAQTNMA YIO VA Ei-
val {eaTH, ETTIKOIVWVNATTE
ue éva E¢oualodotnuévo
Kévtpo ZépBIg.

Aev PTTOpEITE VO EVEPYO-
TTOINOETE TOV £EWTEPIKO dA-
KTUAIO.

EvepyotToinaTte mpwra TNV
ETWTEPIK avTiaTaan.

O @oupvog dev Beppaive- O PoUpvog gival amrevepyo- EvepyoTtroinate Tov oup-
Tal. TTOINUEVOG. vo.

O @oupvog dev Bepuaive-  Aev €xel puBuIOTEI TO POAOI. PuBpiaTe To poAoI.

Tal.

O @ouUpvog dev Beppaive-  Agv €xouv yivel ol atmapai-  BeBaiwbeite 611 01 pubpi-
Tal. TNTEG PUBICEIG. JEIG €ival CWOTEG.

O Aaptrmpag dev Aeitoup- O AauTITRpag gival EAATTw-  AVTIKATAGTATTE TOV Aap-
YEI. MaTIKOG. TITAPA.

>TnVv 0006vn gppavidetal n
EVOEIEn «12.00».

Y1 p&e dlakoTr peUPATOG.

PuBpioTe Eava 1o poAdI.

YTTapxel £mMKABNTN aTPWV
Kl gTayovIdiwv aTo Qayn-
TO KAl TO ECWTEPIKO TOU
poupvou.

‘Exete aprael 1o oaynto

METa aTov @oUpPVo YIia TTO-
AU peyaAo xpoviko diaaTn-
pa.

Mnv a@rvete 1o @aynTod WE-
ga gTov pOoUpPVo Yia did-
atnua avw Twv 15 - 20 Ae-
TITWV PETA TNV OAOKANpw-
an Tou Ynaiparog.

H arédoan payeipéparog
Ogv gival KaAn PE Tn xpnon
NG AeIroupyioag Oepuog
Aépag PLUS.

Agv yepioare To avayAu®o
TUAMA TOU ECWTEPIKOU TOU
@OUPVOU ME VEPO.

AvaTpEETe aTNV EVOTNTA
«Evepyotroinan Tng Ael-
Toupyiag Oepuog AEpag
PLUS».
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Mpo6BAnua

Meéavn aitia

AvTigeTWITION

To vepo aTO AVAYAUPO
TUNMO TOU E0WTEPIKOU TOU
@oupvou dev BPAdel.

H Bepuokpaaia gival TToAU
XapnAn.

PuBuiaTe Tn Beppokpaaia
TouAdyiaTov atoug 110 °C.
AvaTpeSTe OTO KEQAAQIO
«YTrodeitelg kal gupBou-
AEGY.

To vepO £EEPXETAI OTTO TO
AVAYAUQO TURMO TOU E0W-
TEPIKOU TOU (OUPVOU.

YTrdpyel Tapa TTOAU vepo
aTO QVAYAUPO TURUO TOU
E0WTEPIKOU TOU POUPVOU.

ATTEVEPYOTTOINATE TOV
@oUpvo Kal BeRaiwdEiTE OTI
n ougKeun givail kpua.

2 KOUTTIOTE TO VEPO ME Eva
gQouyydpl i éva Travi.
MpoaBéaTe TN cwaTH TTO-
adTnTa vepou aTto avayAu-
PO TUAMO TOU ECWTEPIKOU
TOU QoUpvoU. AvaTpeETe
aTtnv evotnta «Evepyo-
TToinan NG Aeimroupyiag
Oeppog Aépag PLUS».

13.2 Aedopéva ZEpPIg

Edv Oev PTTOPEITE VO QVTIPETWTTITETE TO
TPORANUA HOVOI OAg, ETTIKOIVWVAJTE JE

TOV QVTITTPOCWTTO POGH TO

E&ouaiodotnuévo Kévrpo ZepBig.

TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY. H Tivakida
TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY BPioKeTal aTO

MTTPOCTIVO TTAQICIO OTO ECWTEPIKO TOU
@oupvou. Mnv agaipeite TNV TTIVOKIda

TEXVIKWY XAPAKTNPICTIKWY OTTO TO

Ta atrapaitnTa aTOIXEIX YIa TO KEVTPO
g€pPIg BpigkovTal aTnV TIVaKida

E£TWTEPIKO TOU POUPVOU.

Z0G CUVIOTOUME VO CNUEIWOETE TA OXETIKA OTOIXEIO E5W:

MovtéAo (MOD.)

Kwdikog mrpoiovtog (PNC)

ApiBuo6g agipag (S.N.)

14. ENEPTEIAKH AMOAO2H

14.1 TIAnpo@opieg TTPOIOVTOG YIa £0TIEG TUUPWVA HUE TOV KAVOVIOUO
NG EE 66/2014

TautoTNTa POVTEAOU LKR66020MX

TUTOG €0TIOG EaoTia eowTepika avegApTnTNG Koudivag

ApIBuOG Cwvwy payeipépa- 4
TOG

Texvoloyia BEppavang OgppavTApag Ye akTivoBoAia
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AlGpeTpog KUKAIKWY (wvwyv  Eptmpdg aplotepd 21,0 cm

payeipépartog (J) Miow apioTepa 14,5 cm
Eptrpog de€id 14,5 cm

Mnkog (M) kai TAaTog (M) pn Miow degia M 26,5 cm

KUKAIKAG {wVvNnG POYEIPEUQ- M17,0 cm

TOG

KaravaAwan evépyelag ava  Eptrpog apiatepd 178,9 Wh/kg

Cwvn payeipéparog (EC Miow apioTepa 181,8 Wh/kg

electric cooking) Eptpog de€id 181,8 Wh/kg
Miow degia 174,1 Wh/kg

KaravaAwan evépyelag amo tnv eaTia (EC electric hob) 179,2 Wh/kg

EN 60350-2 - OIKIOKEG NAEKTPIKES e H Bdaon Tou payeipikou oKeUOUG

OUOKEUEG PayelpEpaTog - Mépog 2: EarTieg TIPETTEI VO €XEI TNV i010 DIAPETPO PE TN

- MéBodoi pETpnang Tng amodoang. {wvn PayeipéPaTog.

) ) *  TotoBeTeiTe TA PIKPOTEPD PAYEIPIKA

14.2 Earieg - E€oikovounan OKeUN OTIG MIKPOTEPEG CLOVES

EVEDVEIQ HayeIpEPaTOG.

PYeIag * TotoBeteite TA payelpIkd oKeUN
MTTopeite va e€0IKOVOUNTETE EVEPYEIQ armeuBeiag aTo KEVTPO TNG {wvng
KaTA TN SIAPKEIA TOU KaBnuEPIVOU HayeIpéPaTog.

MOYEIPEUATOG AV AKOAOUBNTETE TIG e XPNOIUOTIOINDTE TNV UTTOAEITOPEVN
TTAPOKATW TUUPBOUAEG. BeppdTNTa YIa va diatnproeTe (01O

TO AYNTO fj VA TO QPHOETE VO

« Orav {eaTaiveTe VEPO, XPNTILOTTOIEITE XUNGOOEL

MOVO TNV TTOGOTNTA TTOU XPEIACETTE.
» Eav gival duvatov, OKETTACETE TTAVTA
TO HAYEIPIKA OKEUN PYE TO KATTAKI TOUG.
* [lpiv evepyotroinaete Tn wvn
HayEIPEPATOG, TOTTOBETHATE ETTAVW TNG
TO PAYEIPIKO OKEUOG.

14.3 TNAnpo@opieg TTPOIOVTOG YIa @oUupvous Kal PUAAO
MAnpoopiwv Mpoiovrog*

Ovopa TpopnBeuTh Electrolux
AvayvwpIaTIKO PHOVTEAOU LKR66020MX
Aciktng Evepyelakng ATTodoang 95.3

Taén evepyelakng ammodoang A

KaravaAwan evépyelag pe Tutrotroinuévo @optio,  0.95 kWh/kukAo
KOTG TN GUPBATIKH AEITOUpYia

KaravaAwaon evépyelag pe Tutrotroinuévo goptio,  0.82 kWh/kukAo
KOTA TN A€ITOUPYia PE UTTORORBNAON AVEUITTHPA

[MARBog BaAdpwy 1

Mnyn BeppotnTag HAeKTPIKN EVEPYEIQ

Oykog 731
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TUTTOG POUpPVOU

Doupvog eviog AveEdpTnTng
Koucivag

MéZa

50.0 kg

* MNa v Eupwrraikr Evwon oupewva pe Toug Kavoviopoug Tng EE 65/2014 kai

66/2014.

lMNa T Anuokpartia TNG AeUKOPpWaiag gUp@wva Pe To TTpotutto STB 2478-2017,
MapdapTtnua G kai To TpoéTUTIO STB 2477-2017, Mopapthpata A kal B.
MNa Tnv Oukpavia cUpPwva Pe Tov Kavoviauo 568/32020.

H 16¢n evepyelakng ammodoang Oev IoxUel yia Tn Pwaia.

EN 60350-1 - OIkiakég NAEKTPIKEG TUTKEUEG PayeIpéPaTog - Mépog 1: Mayelpeia,
@oupvol, oupvol atpou Kail YKPIA - MéBodol péTpnang TngG €Tmidoang.

14.4 ®oupvog - EEoikovounan
EVEPYEIOG

O @oUpvog d1abETel
OuVaTOTNTEG TTOU
gupBaAouv aTnVv
€€0IKOVOUNAN EVEPYEIOG KATA
N SIdpKEIa TOU KABNUEPIVOU
HayeIpEPATOG.

BeBaiwBeite 0TI n TOPTA TOU POUPVOU
gival KAEIOTH eV 0 oUPVOoG BPigKeTal ag
Aeitoupyia. Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TOU
(POUPVOU TUXVA KATA TN JIGPKEIQ TOU
payelpépaTog. Alatnpeite KaBapo To
AdaTixo TnG TTOPTAG KOl BERaIWOEITE OTI
gival KaAG aTepewPEVO aTn BEan Tou.

XpNnoIYoTrolgiTe PETAANIKA PAYEIPIKA
OKEUN YIO VO BEATIWTETE TNV
€£0IKOVOUNON EVEPYEIQG.

Orav gival eQIKTO, PNV TTPOBEPUAIVETE TOV
POUPVO TTPIV OTTO TO POYEIPENQ.

Ortav payeipeUeTe Aiya @aynTtd Tn @opd,
MNV a@AVETE va TTOPEABEI HEYAAO XPOVIKO
S1aaTNUA PETAEU TOU WNaipaTOG TOUG.

AVOKUKAWATE Ta UAIKA TTOU QEPOUV TO

aguuBolo L/?) ToTmoBeTATTE TA UAIKG
guokeuaaiag g€ katdAAnAa doxeia yia
AvaKUKAWGAN. ZUPBAAETE TNV TTPOCTACIO
TOU TTEPIBAAAOVTOG KOl TNG avOPWTTIVNG
UYEIaG avakuKAWVOVTAG TIG AXPNaTEG
NAEKTPIKEG KOl NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG.

Mayeipepa pe aépa

OrroTe €ival EQIKTO, XPNTIMOTTOINGTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPATOG WE aEPa yia va
€EOIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

YmroAegimréopevn BepudéTnTa

Ortav n SIAPKEIa POYEIPEPATOG Eival
peyaAUuTePN a1t 30 AETTTA, PEIWAOTE TN
Beppokpaaia Tou poUupvou aTO EAAXITTO
3 - 10 AemrTd TTPOTOU OAOKANPWOEI TO
payeipepa. H uttoAeimopevn BeppotnTa
péaa aTov poupvo Ba auvexioel To
payeipepa.

XpNOIYOTTOINGTE TNV UTTOAEITTOHEVN
BeppdTNTa YIa va (eOTAVETE GAAG QayNTA.

Alatpnon Tou @aynTou {eoTOU
EmAEEeTe TN XapunAOTEPN duvaTr pUBUIaN
BePPOKPATIAG YIO VA XPNCILOTIOINTETE
TNV UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA KOl VO
diatnpnaeTe (eaTO £va GaynTo.

Yypog Oepuoég Aépag

AeIToupyia TToU oXeSIATTNKE VIO VO
£COIKOVOUEITE EVEPYEI KATA TO PAYEIPENQ.

15. NNEPIBAAAONTIKA OEMATA

Mnv aTTOPPITITETE JE TA OIKIAKA
QTTOPPIYPATO TUOKEUEG TTOU PEPOUV TO

agupBoAo E EmaTpéyTe TO TTpOidv TNV
TOTTIKI) 0OG HOVAda avaKUKAWaONG 1
ETTIKOIVWVNQJTE PE TN dNUOTIKA apXr).
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MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame
atsispindi Sios srities profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves.
Pazangus ir stilingas prietaisas sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintuméte,
kiekvieng kartg busite tikri dél nepriekaistingo rezultato.
Sveiki atvyke j ,Electrolux* pasaul;.
Apsilankykite musy interneto svetainéje.
Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima,
@ aptarnavima ir remonta:
www.electrolux.com/support
g Uzregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
a/ www.registerelectrolux.com

Jusy prietaisui skirty priedy, nusidévinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieskokite
% Cia:

www.electrolux.com/shop

KLIENTU APTARNAVIMAS IR TECHNINE PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig
informacija: prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

A\ |spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako
uz suzalojimus ar Zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso
jrengimo ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite
saugioje ir pasiekiamoje vietoje, kad prireikus
galétuméte pasizitréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zzmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys,
kuriems truksta patirties ar ziniy, $j prietaisg gali
saugiai naudotis prietaisu, jei jie supranta su prietaiso
naudojimu susijusius pavojus. Mazesniy nei 8 mety
vaiky ir asmeny, turinCiy labai sunkig ir sudéetingg
negalig, negalima be priezitros leisti buti Salia
prietaiso.

- Vaikus butina prizitréti ir uztikrinti, kad jie su prietaisu
nezaisty.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir
tinkamai pasalinkite.

- DEMESIO! Neleiskite vaikams ir naminiams
gyvunams buti Salia prietaiso jam veikiant arba
véstant. Prietaiso dalys naudojimo metu gali stipriai
jkaisti.

- Vaikai be prieziuros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darbuy.

1.2 Bendrosios saugos nuorodos

. §j prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik
kvalifikuotas asmuo.

- §j prietaisg prie maitinimo tinklo reikia prijungti
HOSVV-F tipo kabeliu, kad atlaikyty galinés plokstés
temperatura.

- Sis prietaisas skirtas naudoti iki 2 000 m aukstyje virs
juros lygio.
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- Prietaisas néra skirtas naudoti laivuose ar kateriuose.
- Norédami iSvengti prietaiso perkaitimo, nejrenkite jo

uz dekoratyviniy dureliy.

- Nejrenkite prietaiso ant pagrindo.
- Nenaudokite prietaiso su iSoriniu laikmaciu arba

atskira nuotolinio valdymo sistema.

V-

. |SPEJIMAS! NepriZidrimas maisto gaminimas ant

kaitlentes su riebalais ar aliejumi gali bati pavojingas ir
sukelti gaisra.

- NIEKADA negesinkite gaisro vandeniu, bet iSjunkite

prietaisg ir tada uzdenkite liepsng, pvz., dangCiu arba
gesinimo apdangalu.

. DEMESIO! Maisto gaminimo procesas turi bati

s

v —

turi bati nuolat prizitrimas.

. |SPEJIMAS! Gaisro pavojus: nelaikykite daikty ant

maisto gaminimo pavirsiy.

- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.
- Dureliy ar kaitlentés dangcio stiklo nevalykite SiurkScCiu

SveiCiamuoju valikliu ar astriomis metalinémis
grandyklémis, nes galite subraizyti pavirsiy ir dél to
stiklas gali suduzti.

- Niekada nedékite metaliniy daikty, tokiy kaip dangciy,

peiliy ar Sauksty ant kaitlentés virSaus, nes jie gali
jkaisti.

- Jei stiklo keraminis pavirSius / stiklo pavirSius jtrukes,

prietaisg iSjunkite ir iStraukite kiStukg i§ maitinimo
lizdo. Jeigu prietaisas prie maitinimo tinklo prijungtas
tiesiogiai, naudojant jungiamajg dézute, iSimkite
saugiklj, kad atjungtumeéte prietaisg nuo maitinimo
tinklo. Bet kuriuo atveju kreipkités | jgaliotgjj techninés
prieziuros centra.

. |SPEJIMAS! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys

naudojimo metu jkaista. Bukite atsargus, kad
neprisiliestumete prie kaitinimo elementy.

- Pagalbinius reikmenis arba orkaités prikaistuvius i$

orkaités traukite ir | jg dékite mtuvédami karsciui
atsparias pirstines.
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- Pries techninés priezitros darbus, atjunkite maitinima.

- |SPEJIMAS! Norédami iSvengti galimo elektros
smugio, pasirtpinkite, kad pries keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas.

- Jei bty pazeistas maitinimo laidas, jj leidZziama keisti
tik gamintojui, jo jgaliotajam techninés priezitros
centrui arba panasios kvalifikacijos asmenims —
antraip gali kilti elektros pavojus.

- Bukite atsargus, kai lieCiate laikymo stalCiy. Jis gali
jkaisti.

- Norédami iSimti lentynos atramas, pirmiausia
patraukite lentynos atramos priek|, o po to galg nuo
Soniniy sieneliy. |dékite lentynos atramas atvirkscCia
tvarka.

- Atjungimo priemonés turi buti jtrauktos | fiksuotajj
montazg pagal elektros instaliacijos taisykles.

- |SPEJIMAS! Naudokite tik maisto gaminimo prietaiso
gamintojo sukurtas arba prietaiso gamintojo
naudojimo instrukcijoje nurodytas kaip tinkamas
kaitlen€iy apsaugas arba prietaise jau integruotas
kaitlenCiy apsaugas. Netinkamy apsaugy naudojimas
gali sukelti nelaimingus atsitikimus.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 |rengimas * |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje

ISPEJIMAS!
Sj prietaisg jrengti privalo tik
kvalifikuotas asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir
avekite uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
Virtuves spintelé ir niSa privalo bati
tinkamy matmenuy.

Butina paisyti minimaliy atstumy iki
kity prietaisy ir spinteliy.

vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Prietaiso dalimis teka elektros srové.
|montuokite prietaisg balduose, kad
negalétumeéte liestis prie pavojingy
daliy.

Prietaiso Sonai turi bati greta to paties
aukscio prietaisy ar jrenginiy.

Jokiu budu nejrenkite prietaiso greta
dury ir po langu. Atidarant duris ar
langus, jie gali nuversti jkaitusius
prikaistuvius nuo prietaiso.

Batinai jrenkite stabilizavimo
priemones, kad prietaisas neapvirsty.
Skaitykite skyriy ,|rengimas”.
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2.2 Elektros prijungimas

|SPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio
pavojus.

A

Visus elektros prijungimus turi atlikti
igaliotojo techninés priezilros centro
rekomenduotas kvalifikuotas
elektrikas .

Prietaisg privaloma jzeminti.
|sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka
maitinimo tinklo elektros vardinius
duomenis.

Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy
ir ilginamuyjy laidy.

Saugokite, kad maitinimo laidai
neliesty ir neblty arti prietaiso dureliy
arba nisos po prietaisu, ypac kai jis
veikia arba durelés yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy
apsauga nuo smugiy turi buti
pritvirtinta taip, kad nebdty galima
nuimti be jrankiy.

Elektros kistuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite
jrengima. [sitikinkite, kad jrengus
prietaisg, elektros laido kiStukg bty
lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines,
nejunkite kistuko.

Norédami iSjungti prietaisa, netraukite
uz maitinimo laido. Visada traukite
paéme uz elektros kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo
jtaisus: linijg apsaugancius
automatinius jungiklius, saugiklius
(isukami saugikliai turi bati iSimami i$
ju laikiklio), jzeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti
izoliavimo jtaisa, kuris leidzia atjungti
prietaisg nuo maitinimo tinklo ties
visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso
kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

Iki galo uzdarykite prietaiso dureles,
prie$ jkiSdami maitinimo laido kistuka |
elektros tinklo lizda.

2.3 Naudojimas

A

A

AN

|SPEJIMAS!

Nusideginimo ir susizalojimo
pavojus

Elektros smugio pavojus.

Sis buitinis prietaisas skirtas naudoti
tik vidaus sglygomis.

Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

Pasirtpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

Nepalikite jjungto prietaiso be
priezilros.

Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

Atidarydami veikiangio prietaiso
dureles bukite atsargus. 1S vidaus gali
iSsiverzti jkaitintas oras.

Nelieskite prietaiso drégnomis
rankomis arba jei prietaisas lieCiasi su
vandeniu.

Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

|SPEJIMAS!
Gaisro ir sprogimo pavojus

Kaitinant riebalus arba aliejy gali kilti
lengvai uzsiliepsnojanciy gary.
Ruosdami maistg saugokite riebalus ir
aliejy nuo atviros liepsnos ar jkaitusiy
daikty.

|kaitusio aliejaus iSskiriami garai gali
sukelti sprogima.

|kaitintas naudotas aliejus su maisto
liku€iais gali uzsidegti esant zemesnei
temperatirai, nei pirmg kartg
naudojamas aliejus.

Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedekite degiy medziagy arba
degiomis medziagomis sudrékinty
daikty.

Atidarydami dureles pasirupinkite, kad
Salimais nebuty kibirk§¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su
alkoholiu, gali susidaryti alkoholio ir
oro misinys.

|SPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisg.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir
iSblukimo:



— Nedekite orkaitems skirty indy ar
kity objekty tiesiai ant prietaiso
dugno.

— Nedéekite aliuminio folijos ant
prietaiso dugno ar ant prietaiso.

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty
drégny patiekaly ir maisto
produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

« Emalio ar nertdijanciojo plieno
iSblukimas neturi poveikio prietaiso
veikimui.

« Drégniems pyragams kepti naudokite
gily kepimo inda. Vaisiy sultys palieka
démes, kurias sudétinga pasalinti.

* Nestatykite jkaitusiy prikaistuviy ant
valdymo skydelio.

* Nepalikite tuscio prikaistuvio ant
jkaitintos kaitvietés.

« Bukite atsargus ir ant prietaiso
nenumeskite indy ar kity daikty. Galite
pazeisti pavirsiy.

* Nejunkite kaitvieCiy be prikaistuviy
arba su tusciais prikaistuviais

« Ketaus ir aliuminio prikaistuviai arba
prikaistuviai pazeistu dugnu gali
subraizyti pavirsiy. Jei tok| prikaistuvj
norite perkelti, nestumekite jo, o
pakelkite.

« Sis prietaisas yra skirtas tik maistui
gaminti. Naudokite prietaisg tik pagal
paskirtj, pavyzdziui, nenaudokite
prietaiso kambariui Sildyti.

2.4 Valymas ir priezitra
é |SPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba
prietaiso sugadinimo
pavojus.

* Prie$ atlikdami techninés priezitros
darbus, iSjunkite prietaisa.

IStraukite maitinimo kiStukg i$
maitinimo lizdo.

« Patikrinkite, ar prietaisas atvésegs. Gali
sutrdkti stiklo plokstes.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos.
Kreipkités | jgaliotagjj technines
priezilros centra.

- Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!
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» Prietaise like riebalai ir maistas gali
sukelti gaisra.

* Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

» Po kiekvieno naudojimo jsitikinkite,
kad vidus ir durelés sausai nuvalytos.
Prietaisui veikiant susidare garai
kondensuojasi ant orkaités sieneliy ir
gali sukelti korozijg. Kondensavimuisi
sumazinti prie§ gaminimg mazdaug
10 minuciy pakaitinkite prietaisa.

» Valykite prietaisg drégna, minksta
Sluoste. Naudokite tik neutralius
ploviklius. Nenaudokite Sveiiamuyjy
produkty, Sveitimo kempiniy, tirpikliy
arba metaliniy grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty
saugumo nurodymuy.

» Nevalykite katalizinio emalio (jeigu
taikytina) jokios rusies plovikliu.

2.5 Vidinis apSvietimas
C |SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros
smugj.

+  Sio gaminio viduje esanti (-&ios)
lempute (-és) ir atskirai parduodamos
atsarginés lemputés: Sios lemputés
turi atlaikyti ekstremalias fizines
sglygas buitiniuose prietaisuose,
pavyzdziui, temperatlrg, vibracija,
drégme, arba yra skirtos informuoti
apie prietaiso veikimo buseng. Jos
néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apS$viesti.

» Siame gaminyje yra Sviesos Saltinis,
kurio energijos vartojimo efektyvumo
klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy
duomeny lemputes.

2.6 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités j
jgaliotajj techninés priezitros centra.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.7 ISmetimas

C |SPEJIMAS!

Pavojus susizeisti arba
uzdusti.
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* Norédami suzinoti, kaip tinkamai
utilizuoti prietaisa, susisiekite su
atitinkama savivaldybés jstaiga.

 |Straukite maitinimo laido kiStuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

3. [IRENGIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

3.1 Techniniai duomenys

Matmenys

Aukstis 847 - 867 mm
Plotis 596 mm

llgis 600 mm

3.2 Prietaiso pastatymo vieta

Atskirai stovintj prietaisg galite montuoti
su spintelémis i$ vienos arba dviejy
pusiy, o taip pat statyti kampe.

—_|
L
——

Maziausi atstumai

Matmuo mm

A 685

* Nupjaukite maitinimo laidg arti
prietaiso ir pasalinkite jj.

» ISimkite dury uzrakta, kad vaikai arba
naminiai gyvunai nejstrigty prietaise.

3.3 Prietaiso iSlygiavimas

Naudodami mazas kojeles prietaiso
apacioje, sulyginkite prietaiso virsy su
kitais pavirSiais.

3.4 Apsauga nuo pasvirimo

DEMESIO

|renkite apsaugag nuo
pasvirimo, kad esant
netolygiai apkrovai,
prietaisas nenuvirsty.
Apsauga nuo pasvirimo
veikia tik kai prietaisas yra
tinkamoje vietoje.

Sis prietaisas turi
paveiksléliuose
pavaizduotus simbolius
(jeigu taikytina), kad priminty
jums apie apsaugos nuo
pasvirimo jrengima.




é DEMESIO
Uztikrinkite, kad apsauga

nuo pasvirimo jrengsite
tinkamame aukstyje.

PavirSius uz prietaiso bditinai turi bati
lygus.

1. Prie$ pritvirtindami apsaugg nuo
pasvirimo, nustatykite tinkama

prietaiso aukstj ir jo pastatymo vieta.

2. |renkite apsaugg nuo pasvirimo 176
mm Zemiau nuo prietaiso virSaus ir
24 mm nuo kairés prietaiso pusés
laikiklio apvalioje skyléje. Zr.
paveikslélj. |sriekite jg | tvirtg
medziagg arba naudokite tinkamas
tvirtinimo medziagas (siena).

3. Skyle galite rasti prietaiso gale,
kairéje puseéje. Zr. paveikslél|.
Pastatykite prietaisa tarpo tarp
spinteliy viduryje (1). Jei tarpas tarp
spinteliy yra didesnis uz prietaiso
plotj, jums reikia jj iSmatuoti, kad
galétumeéte prietaisg pastatyti tiksliai
centre.
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3.5 Elektros instaliacija

C |SPEJIMAS!
Gamintojas uz pasekmes
neatsako, jei naudotojai

nesilaiko Saugos skyriuose
pateikty saugos nurodymuy.

Prietaisas tiekiamas be pagrindinio laido
ar kistuko.

Kabeliy tipai skirtingoms fazéms:

Faze Min. kabelio dy-
dis
1 3 x 6,0 mm?

3 su neutrale

é |SPEJIMAS!
Maitinimo kabelis neturi liesti

jokios prietaiso dalies, kaip
parodyta paveikslélyje.

5x 1,5 mm?




50 www.electrolux.com

4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga

n ﬁ$$ Orkaites funkcijy rankenélé
Valdymo skydelis (ekranas)

000 (10O

Temperaturos valdymo rankenélé
Temperatlros indikatorius / simbolis
Viryklés rankeneélés

Sildymo elementas

Lemputé

Lentynos atrama, iSimama
Ventiliatorius

|duba vandeniui

Lentynos padétys

EEHE ]

EERORE

Ve

Kaitvieté
Liekamojo kar&cio indikatorius

NE

4.3 Priedai » Teleskopiniai bégeliai
. Lentynéléms ir skardoms.
* Grotelés _ + Laikymo stalgius
Virtuvés reikmenims, pyragy Stalgius yra po orkaite.

formoms, prikaistuviams.

+ AirFry déklas
Maistui kepti naudojant maziau
aliejaus arba be kepimo popieriaus.

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA
A ISPEJIMAS! 5.1 Pradinis valymas

Zr. saugos skyrius. ISimkite i§ orkaités visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

Zr. skyriy ,Valymas ir priezira“.



Prie$ pirmajj naudojima orkaite ir priedus
iSvalykite.

|dékite priedus ir iSimamas lentyny
atramas atgal j jy pradines padétis.

5.2 Laiko nustatymas

Prie$S naudojant orkaite, pirmiausiai
privaloma nustatyti laika.

@ mirksi, kai prijungiate prietaisg prie
elektros maitinimo, kai iSsijungia
maitinimas arba kai nenustatytas
laikmatis.

Spauskite + arba = tinkamam laikui
nustatyti.

MaZzdaug po penkiy sekundziy
indikatorius nustos mirkséti ir ekrane bus
rodomas nustatytas paros laikas.

5.3 Laiko keitimas

@

Paspauskite @ tiek karty, kad paros
laiko indikatorius pradéty mirkseéti.

Kol veikia nors viena
funkcija, paros laiko pakeisti
negalima.

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Elektrinés kaitvietés

Zenklai Funkcija

0 ISjungimo padétis

(@) Dviguba kaitvieté

) Palaikyti $ilumg

1-9 Kaitinimo lygiai

Panaudokite likusj karstj,
kad sumazintuméte
energijos sgnaudas.
ISjunkite kaitviete likus
mazdaug 5-10 minuciy iki
gaminimo proceso pabaigos.
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Kaip nustatyti naujg laikg skaitykite
skyriuje ,Laiko nustatymas®.

5.4 |stumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisa, paspauskite
rankenéle. Rankenelé iSSoka.

5.5 ISankstinis jkaitinimas
Prie§ pirmajj naudojima jkaitinkite tuscig
orkaite.

1. Nustatykite funkcijg E.Nustatykite
didziausig temperatirg.
2. Palikite orkaite veikti 1 valanda.

3. Nustatykite funkcijg (). Nustatykite
didziausig temperatirg.

4. Palikite orkaite veikti 15 minuciy.

5. Nustatykite funkcijg . Nustatykite
didziausig temperatura.

6. Palikite orkaite veikti 15 minuciy.

7. ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji
atves.

Priedai gali jkaisti labiau nei jprastai. I8

orkaités gali sklisti kvapas ir dUmai.

Batinai pasirupinkite tinkamu patalpy

védinimu.

6. KAITLENTE. KASDIENIS NAUDOJIMAS

Pasukite pasirinktos kaitvietés rankenéle
reikiamam kaitinimo lygiui nustatyti.
Norédami pabaigti maisto gaminimo
procesa, pasukite valdymo rankenéle j
iSjungimo padét;.

6.2 ISoriniy kaitvietés ziedy
jjungimas ir iSjungimas

Galite pritaikyti kaitinimo pavirsSiy pagal
prikaistuviy matmenis.

Norédami jjungti iSorinj kaitvietés
zieda: pasukite rankenele pagal
laikrodzio rodykle, kai dega pastovi
sviesa iki © . Tada pasukite rankenéle
prie$ laikrodzio rodykle iki tinkamo
kaitinimo lygio.

Norédami iSjungti iSorinj kaitvietés
zieda: pasukite rankenéle | iSjungimo
padétj. Indikatorius iSsijungia.
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6.3 Liekamojo karscio
indikatorius

C |SPEJIMAS!
Kol indikatorius veikia, kyla
nusideginimo pavojus.
Indikatorius sijungia, kai kaitvieté yra

ikaitusi, taiau jis neveiks, jei maitinimas
bus iSjungtas.

7. KAITLENTE - PATARIMAI

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Indai

Rezultatai priklausys nuo naudojamo
indo
* Rekomenduojama: aliuminis, varis

* Nerekomenduojama: nerudijantis
plienas, ketus, stiklas

@ Indo dugnas turi bati kuo
storesnis ir kuo lygesnis.
Ant kaitlentés dékite tik
Svaraus ir sauso dugno
indus.

@ Ant keraminés kaitlentés
nedeékite indy su
iSsikiSusiomis briaunomis,
pavyzdziui, ketaus keptuviy.
Jos gali subraizyti keraminj
pavirsiy.

@ Emale dengto plieno,
aliuminio arba vario dugno

indai gali pakeisti keramikos
stiklo pavirSiaus spalva.

Siekiant taupyti energijg ir uztikrinti
tinkama kaitlentés veikima, indai turi bati
atitinkamo skersmens.

S N n

NGRS Litttid

X Vv

~ U

Gali jsijungti ir Salimais esancios

kaitvietés indiaktorius,

* netjei jos nenaudojate,

* jei pastatysite jkaitintg puodg ant
Saltos kaitvietés,

* netjei viryklé iSjungta.

Indikatorius iSsijungia kaitvietei atvésus.

7.2 Maziausias prikaistuvio
skersmuo

Kaitvieté Prikaistuvio  Galia (W)
skersmuo
(mm)
Kairysis & 145 1200
galinis
DeSiny-  170-265 1400/2200
sis gali-
nis
DeSiny- & 145 1200
sis prieki-
nis
Kairysis  140-210 1000/2200
priekinis

7.3 Maisto gaminimo pavyzdziai

Duomenys lenteleje yra tik
orientacinio pobudzio.
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Kaitinimo Naudotina: Laikas Patarimai
nuostata (min.)
S ISlaikyti pagamintg maistg Sil- jeigu Uzdenkite prikaistuvj dang-

- ta. reikia  Ciu.

1-2 ,Hollandaise" padazas, lydy- 5-25  RetkarCiais pamaisykite.
mas: sviestas, Sokoladas,
Zelatina.

1-2 TirStinimas: purts omletai, 10-40 Gaminkite uzdenge prikais-
kepti kiausiniai. tuvius.

2-3 Tinka virti ryzius ir gaminti 25-50 Verdant ryzius, vandens turi
pieniskus patiekalus, taip pat buti bent dvigubai daugiau
Sildyti pagamintus patiekalus. nei ryziy; gamindami pienis-

kus patiekalus, juos jpus€jus
procesui pamaisykite.

3-4 Darzoviy gaminimas garuo- 20 - 45 |pilkite pora valgomujy

se, Zuvis, mesa. Sauksty skyscio.

4-5 Bulviy virimas garuose. 20-60 Gamindami 750 g bulviy,
naudokite daugiausia % |
vandens.

4-5 Tinka gaminti didesnius 60 - Iki 3 | skyscio ir maisto pro-

maisto kiekius, troskinius ir 150 duktai.
sriubas.
6-7 Neintensyvus kepimas: tinka jeigu Patiekalo gaminimo laikui

kepti eskalopus, versienos reikia jpusejus, apverskite.
mustinius, kotletus, pyrage-

lius su jdaru, desreles, kepe-

néles, milty, sviesto ir pieno

misinius, kiauSinius, blynus,

spurgas.

7-8 Intensyvus kepimas, smulkiai 5-15  Patiekalo gaminimo laikui
supjaustytos paskrudintos jpusejus, apverskite.
bulves, nugarinés zlégtainis,
bifSteksas.

9 Tinka virti vandeniui, makaronams, skrudinti mésg (guliasa, troskintg

mésa), kepti bulviy traskucius apsemtus aliejuje.

8. KAITLENTE. VALYMAS IR PRIEZIURA

* |brézimai ar tamsios démes ant

: !
%SrP::JMCQSS'k fius pavirSiaus neturi jtakos kaitlentés
- SAUGOS SKyrus. veikimui.
. . » Naudokite specialius, kaitlentei valyti
8.1 Bendra informacija tinkamus valiklius.
. . . L » Naudokite specialig, stiklui skirtg
Valykite kaitlente po kiekvieno grandykle.

panaudojimo.
* Visada naudokite prikaistuvius
Svariais dugnais.
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8.2 Kaitlentés valymas

* Nuvalykite nedelsdami: iSsilydziusj
plastikg, plastmasine plévele, cukry ir
maistg su cukrumi, nes kitaip
neSvarumai gali pakenkti kaitlentei.
Bukite atsargus, kad iSvengtuméte
nudegimy. Naudokite specialig
grandykle, kurig prie stiklo pavirSiaus
pridekite smailiu kampu ir stumkite
aSmenis pavirSiumi.

+ Kaitlentei pakankamai atausus

vandens démes, riebaly demes,
metalo spalvos démes. Kaitlente
valykite drégnu skuduréliu ir
nesveiCiamaja valymo priemone.
Nuvale kaitlente, jg nusausinkite
minkstu audiniu.

Pasalinkite blizgancias metalo
atspalvio démes: naudokite vandens
ir acto tirpalg ir valykite stiklo pavirsiy
Sluoste.

pasalinkite: kalkiy nuosédas,

9. ORKAITE. KASDIENIS NAUDOJIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

AN

9.1 Orkaités funkcijos

Simbolis  Orkaités funkcija

Paskirtis

0 Padétis ,ISjungta“

Orkaité isjungta.

Karsto oro srautas

Maistui vienu metu kepti iki dviejy lentyny pade-
tyse ir maistui dziovinti.

Nustatykite 20-40 °C mazesne temperatira, nei
gaminant Apatinis + virSutinis kaitinimas.

7 Picos nustatymas

@ [AirFry

Vienoje lentynos padétyje kepti patiekalus, ku-
riems reikia intensyvesnio skrudinimo ir traSkaus
pagrindo.

Maistui kepti naudojant maziau aliejaus arba be
kepimo popieriaus. Kepant tokius patiekalus,
kaip gruzdintos bulvytés ar pica.

—_ Apatinis + virSutinis
— kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padéty-
je.

Konvekcija PLIUS

@

Drégmei padidinti ruoSiant maistg. Pasiekti tinka-
ma spalvg ir traskig plutele. Suteikti pasildo-
miems patiekalams sultingumo.

Greitasis kepimas

|

Dideliems ploks¢iy produkty kiekiams kepti grily-

grilyje je arba duonai skrudinti.
= Terminis kepintuvas Didesniems mésos gabalams arba paukstienai
Y su kaulais skrudinti vienoje lentynos padétyije.

Taip pat tinka apkepams ir skrudinimui.
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Simbolis  Orkaités funkcija

Paskirtis

Drégnas konvek. ke-
pimas

)

Si funkcija ruodiant maista padeda taupyti ener-
gija. Nurodymy dél maisto ruosimo ieskokite sky-
riuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimas.
Naudojantis Sia funkcija orkaités durelés turi bati
uzdarytos, taip uztikrinamas didziausias orkaités
veiksmingumas. Naudojantis Sia funkcija tempe-
ratlra orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. Kaitini-
mo galia gali bati mazesné. Bendras energijos
taupymo rekomendacijas rasite skyriuje ,Energi-
jos vartojimo efektyvumas* (,Energijos taupy-
mas"). Si funkcija buvo naudojama energijos var-
tojimo efektyvumo klasei nustatyti, vadovaujantis
EN 60350-1 standarto nuostatomis.

Kai naudojate Sig funkcija, lemputé automatiskai
iSsijungia.

Maistg galite atSildyti
pasirinke Drégnas konvek.
kepimas funkcija; tokiu

@

|SPEJIMAS!
Galite nusideginti arba
sugadinti prietaisg.

A

atveju temperaturos nustatyti

nereikia.

9.2 Orkaités jjungimas ir
iSjungimas

Priklauso nuo modelio, ar

jusy prietaise yra
rankenéliy simboliai,
indikatoriai ar lemputés.

» Orkaitei jkaitus uzsidega

indikatorius.
» Kai orkaite veikia,
uzsidega lemputé.
» Simbolis rodo, ar

rankenélé valdo vieng i$

kaitvieCiy, orkaités

funkcijas ar temperatura.

1. Pasukite orkaités funkcijy rankenéle

orkaités funkcijai pasirinkti.

2. Pasukite temperaturos rankenéle 4.

temperatdrai pasirinkti.

3. Norédami iSjungti orkaite, pasukite 5.

orkaités funkcijy rankenéles ir
temperatira j iSjungimo padét;.

9.3 Funkcijos jjungimas:
Konvekcija PLIUS

Sia funkcija padidinamas drégmeés kiekis

gaminant.

ISsiverzusi dregmeé gali sukelti
nudegimus:

» Neatidarykite prietaiso dureliy, kai
naudojate funkcijg Konvekcija PLIUS.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles
panaudoje funkcijg: Konvekcija
PLIUS.

@ Zr. skyriy ,Patarimai.

. Atidarykite orkaités dureles.

2. Pripildykite ertmés jdubg vandeniu i$
Ciaupo.
Maksimali ertmés jdubos talpa — 250
ml.
Pilkite | ertmés jdubg vandens tik kai
orkaité yra atvésus.

3. Pasukite funkcijy rankenéle:

Konvekcija PLIUS [,

Pasukite temperaturos rankenéle
temperaturai nustatyti.

|dékite maista j prietaisg ir uzdarykite
orkaités dureles.

DEMESIO

Nepilkite | orkaités ertme
vandens, kai gaminate
maistg arba kai orkaité
yra jkaitusi.
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6. Norédami iSjungti prietaisg, pasukite |dékite AirFry padéklg treCioje lentynos
orkaités funkcijy ir temperatiros padétyje. |stumkite kepimo padéklg
rankenéles j iSjungimo padet;. pirmoje padétyje.

7. Pasalinkite vandenj i$ ertmés jdubos.

é ISPEJIMAS!
Prie$ Salindami likusj

vandenj i$ ertmés
jdubos, patikrinkite, ar
prietaisas atvéses.

9.4 Ventiliatorius

Kai orkaité veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad orkaites

pavirsiai iSlikty vésis. I$jungus orkaite @ o _ o
ventiliatorius veikia toliau, kad orkaité * Kiekvieno priedo virSuje,
atvésty. kairéje ir deSinéje
pusése, yra nedideli
9.5 Orkaités priedy jdéjimas sauguma didinantys
. o . flinkiai. [linkiai taip pat
Gilus prikaistuvis: apsaugo nuo apvirtimo.
[stumkite gily prikaistuvj tarp lentynélés * Auksta briauna lentyny
kreipiamuyjy laikikliy. pakrasciuose apsaugo

prikaistuvius nuo slydimo.

9.6 IStraukiami bégeliai —

orkaités priedy jdéjimas
ISsaugokite Sig iStraukiamy
bégeliy jrengimo instrukcija,
kad ja galima buty
pasinaudoti ateityje.

Naudojant iStraukiamus bégelius, galima
lengviau jstatyti ir iStraukti lentynas.

Kartu naudojami vieliné lentynélé ir
gilus prikaistuvis:

Gily prikaistuvj jstumkite tarp kreipiamujy
laikikliy, o vieline lentynéle auksciau, ant
laikikliy.

Groteles ant iStraukiamy begeliy
padékite taip, kad kojelés buty
nukreiptos zemyn.

AirFry Kepimo padéklas:
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Dékite kepimo skardg arba gily kepimo
indg ant iStraukiamy bégeliy.

Dekite groteles ant gilaus kepimo indo.
Dékite groteles ir gily kepimo indg ant
iStraukiamy bégeliy.

10. ORKAITE - LAIKRODZIO FUNKCIJOS

10.1 Valdymo skydelis

A B A. Laikrodzio funkcijos
| B. Laikmatis
Q oo ©
N |
10.2 Mygtukai
Mygtukas Funkcija Aprasas
— MAZINIMAS Laikui nustatyti.
D LAIKRODIS Laikrodzio funkcijai nustatyti.
—+ DIDINIMAS Laikui nustatyti.

10.3 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkci- Paskirtis
ja
@ PAROS LAIKAS Paros laikui nustatyti, patikrinti arba pa-
keisti.
= TRUKME Orkaités veikimo trukmei nustatyti.
ja) LAIKMATIS Nustatyti atskaitos laika. Si funkcija or-

kaites veikimui jtakos neturi. Sig funkcijg
galite nustatyti bet kada, net jei orkaite
iSjungta.
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10.4 Funkcijos
» 1 RUKME" nustatymas

1. Pasirinkite orkaités funkcijg ir
temperatira.

2. Spaudinékite @ kol pradés mirkséti
=1

3. Spauskite + arba —, kad
nustatytuméte TRUKMES laika.

Ekrane rodoma |_)|

4. Laikui pasibaigus, mirksi gl ir
pasigirsta garso signalas. Prietaisas
automatiskai iSsijungia.

5. Norédami iSjungti garso signala,
paspauskite bet kurj mygtuka.

6. Pasukite orkaités funkcijy rankenéle
ir temperaturos nustatymo rankenéle
j iSjungimo padét.

10.5 LAIKMACIO nustatymas

1. Spaudinékite @ kol pradés mirkséti

Q

11. ORKAITE - PATARIMAI

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

Lentelése nurodyta
temperatura ir kepimo laikas
yra tik orientacinio pobudzio.
Jie priklauso nuo recepty,
naudojamy produkty
kokybeés ir kiekio.

11.1 Kepimas

Pirma kartg kepdami naudokite zemg
temperatura.

11.2 Patarimai, kaip kepti

2. Spauskite + arba —, kad
nustatytuméte reikiama laika.

Funkcija ,Laikmatis® jsijungs

automatiskai po 5 sekundziy.

3. Nustatytam laikui pasibaigus,
pasigirsta garso signalas. Norédami
iSjungti garso signala, paspauskite
bet kurj mygtuka.

4. Pasukite orkaités funkcijy ir
temperatiros rankenéles j iSjungimo
padet;.

10.6 Laikrodzio funkcijos
atSaukimas

1. Kelis kartus paspauskite @ kol
pradés mirkséti reikiamos funkcijos
indikatorius.

2. Paspauskite ir palaikykite nuspaude

Laikrodiio funkcija iSsijungia po keliy
sekundziy.

Jei pyragus kepate ne vienoje lentynos
padétyje, kepimo laikg galima pailginti
10-15 minuciy.

Pyragai ir teSlainiai skirtinguose
auksciuose gali skrusti nevienodai. Jeigu
skrunda nevienodai, temperatiros
nuostatos keisti nereikia. Skirtumas
iSnyks kepant.

Kepant skardos orkaitéje gali
deformuotis. Kepimo skardoms atvésus,
jos iSsitiesins.

Kepimo rezultatai

Galima priezastis

Atitaisymo budas

Pyrago apacia nepa-
kankamai iSkepusi. tis.

Netinkama lentynos padé- Padékite pyragg ant Zemesnés

lentynos.
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Kepimo rezultatai

Galima priezastis

Atitaisymo budas

Pyragas sukrenta ir

pasidaro tgsus ar su-  auksta.

Orkaités temperatira per

Kitg kartg nustatykite Siek tiek
zemesne orkaités temperatura.

skilinéja.

Per auksta orkaites tem-
peratura ir per trumpas ke-
pimo laikas.

Kitg kartg nustatykite ilgesnj ke-
pimo laikg ir zemesne orkaités
temperattrg.

Pyragas pernelyg sau-

sas. zema.

Orkaités temperatira per

Kitg karta nustatykite aukstesne
orkaités temperatiira.

Per ilgas kepimo laikas.

Kitg kartg nustatykite trumpesnj
kepimo laikg.

Pyragas nevienodai is-
kepa.

Per auksta orkaités tem-
peratura ir per trumpas ke-
pimo laikas.

Kitg kartg nustatykite ilgesnj ke-
pimo laika ir Zemesne orkaités
temperatura.

Pyrago teSla nevienodai

paskirstyta.

Kitg kartg kepimo skardoje vie-
nodai paskirstykite kepimo tes-
Ia.

Pyragas neiskepa per
recepte nurodytg kepi-
mo laika.

Zema.

Orkaités temperatura per

Kitg kartg nustatykite Siek tiek
aukstesne orkaités temperati-
ra.

11.3 Karsto oro srautas

Kepimas viename orkaités lygyje

Kepimas skardose

Patiekalas Temperatiira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padetis

Riestainis arba sviestinés bandelés 150-160 50-70 2

Trapus pyragas / vaisiy tortas 140-160 50-90 1-2

Biskvitinis pyragas be riebaly 150-1601) 25-40 3

Apkepas, biskvito tesla 150-170 20-25 2

1) |kaitinkite orkaite.

Kepimo padékluose kepami pyragai / pyragaiciai / duona

Patiekalas Temperatiira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis

Trupininis pyragas (sausas) 150-160 20-40 &

Vaisiy pyragai (iS mielinés / biskvito 150 35-55 3

teélos)“

Vaisiy pyragai i$ trapios teslos 160-170 40-80 3

1) Naudokite gily kepimo indg.
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Sausainiai
Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis
Trapios teslos sausainiai 150-160 10-20 3
Trapios teSlos kepiniai / sausainiy 140 20-35 3
juosteles
Sausainiai i$ biskvitinés teslos 150-160 15-20 3
Pyragai su kiauSinio baltymu, me-  80-100 120-150 3
rengos
Migdoly sausainiai 100-120 30-50 3
Sausainiai i$ mielinés teslos 150-160 20-40
Sluoksniuotos teslos kepiniai 170-1801) 20-30 3
Bandelés 1601) 10-35 3
1) |kaitinkite orkaite.
Kepiniy ir apkepy lentelé
Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis
E’rancﬂziékieji batonai su lydytu st- 450_1701) 15-30 1
riu
|darytos darzoves 160-170 30-60 1
1) |kaitinkite orkaite.
Kepimas keliais lygiais
Kepimo padékluose kepami pyragai / pyragaiciai / duona
Patiekalas Temperatiira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis
2 padétys
Pyragaiciai su kremu / eklerai 160-1801) 25-45 2/4
Trupininis pyragas 150-160 30-45 2/4
1) |kaitinkite orkaite.
Sausainiai / small cakes / pyragaiciai / bandelés
Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis
2 padétys
Trapios teslos sausainiai 150-160 20-40 2/4
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Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis

2 padétys
Trapios teSlos kepiniai / sausainiy 140 2545 2/4
juostelés
Sausainiai i$ biskvitinés teslos 160-170 25-40 2/4
Sausainiai su kiausinio baltymu, ~ 80-100 130-170 2/4
merengos
Migdoly sausainiai 100-120 40-80 2/4
Sausainiai i$ mielinés teslos 160-170 30-60 2/4
Sluoksniuotos teslos kepiniai 170-1801) 30-50 2/4
Bandelés 1801) 25-40 2/4
1) |kaitinkite orkaite.
11.4 Tradicinis kepimas viename lygyje &
Kepimas skardose
Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos

(°C) padétis
Riestainis arba sviestinés bandelés 160-180 50-70 2
Trapus pyragas / vaisiy tortas 150-170 50-90 1-2
Apkepas, trapus pyragas 190-2101) 10-25 2
Apkepas, biskvito tesla 170-190 20-25 2
Darzoviy apkepas (pvz., ,quiche 180-220 35-60 1
lorraine®)
Sirio pyragas 160-180 60-90 1-2
1) |kaitinkite orkaite.
Kepimo padékluose kepami pyragai / pyragaiciai / duona
Patiekalas Temperatiira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis

Mieliné pynutée / riestainis 170-190 40-50 2
Kalédinis pyragas 160-1801) 50-70 2
Duona (ruginé duona): 1. 2301 1. 20 1-2
1. Pirmqji kepimo proceso da!is. 2 160-180" 2. 30-60
2. Antroji kepimo proceso dalis.
Pyragaiciai su kremu / eklerai 190-2101) 20-35 3
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Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis
Biskvitinis vyniotinis 180—2001) 10-20 3
Trupininis pyragas (sausas) 160-180 20-40 3
Sviestinis migdoly pyragas / saldis 19g_2101) 20-30 8
pyragai
Vaisiy pyragai (iS mielinés / biskvi- 170 35-55 3
to teélos)z)
Vaisiy pyragai i$ trapios teslos 170-190 40-60 )
Mieliniai pyragéliai su jautriais 160-1801) 40-80
karsciui produktais (pvz., varske,
grietinéle, pieno ir kiausiniy kremu)
Nerauginta duona 230-250 10-15 1
Tortai (CH) 210-230 35-50 1
1) |kaitinkite orkaite.
2) Naudokite gily kepimo inda.
Sausainiai
Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis
Trapios teslos sausainiai 170-190 10-20 3
Trapios teslos kepiniai / sausainiy  4g01) 20-35 3
juostelés
Sausainiai i$ skystos tesSlos 170-190 20-30 3
Pyragai su kiausSinio baltymu, me-  80-100 120-150 3
rengos
Migdoly sausainiai 120-130 30-60 3
Sausainiai iS mielinés teslos 170-190 20-40 3
Sluoksniuotos teslos kepiniai 190-2101) 20-30 3
Bandeles 190_2101) 10-55 3
1) |kaitinkite orkaite.
Kepiniy ir apkepy lentelé
Patiekalas Temperatiira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis
Makarony apkepas 180-200 45-60 1
Lazanija 180-200 35-50 1
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Patiekalas Temperatiira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis

Darzoviy uzkepélé 180-2001) 15-30 1
PrancuziSkieji batonai su lydytu 200-2201) 15-30 1

suriu

Saldis kepiniai 180-200 40-60 1
Zuvies apkepai 180-200 40-60 1
|darytos darzoves 180-200 40-60 1

1) |kaitinkite orkaite.

11.5 Picos nuostata

Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos

(°C) padétis

Pica (pIonapadé)1) 200-2302) 10-20 1-2
Pica (su dideliu kiekiu garnyro)1) 180-200 20-35 1-2
Apkepai 170-200 35-55 1-2
Spinaty apkepas 160-180 45-60 1-2
LotaringiSkas apkepas (astrus py- 170-190 45-55 1-2
ragas)

Biskvitinis apkepas 170-200 35-55 1-2
Sdrio pyragas 140-160 60-90 1-2
Darzoviy pyragas 160-180 50-60 1-2
Nerauginta duona 230 - 2502) 10-20 2-3
Sluoksniuotos teslos apkepas 160-1802) 45-55 2-3
Flammekuchen 230-2302) 12-20 2-3
Piroggen (rusiska perlenktos picos 4g0_2002) 15-25 2-3
versija)

1) Naudokite gily kepimo indg.
2) |kaitinkite orkaite.

11.6 Drégnas konvek. kepimas (¥
Duona ir pica

Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos

(°C) padétis

Bandelés 180 25-35 B
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Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis
Saldyta pica 350 g 190 25-35 8
Pyragaiciai kepimo skardoje
Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis
Biskvitinis vyniotinis 180 20-30 3
Sokoladinis pyragas 180 30-40 3
Pyragaiciai formoje
Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis
Suflé 200 30-40 B
Biskvitinis pagrindas 180 20-30 8
Viktorijos pyragaiciai 150 25-35 8
Zuvis
Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis
Zuvis maiseliuose, 300 g 180 25-35 3
Visa zuvis, 200 g 180 25-35 3
Zuvies file, 300 g 180 25-35 8
Mésa
Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis
Mésa maiselyje, 250 g 200 25-35 3
Mésos ieSmai, 500 g 200 30-40 3
Mazi kepiniai
Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padetis
Sausainiai 180 25-35 &
Migdoly sausainiai 160 25-35 8
Keksiukai 180 25-35 3
PikantiSko skonio krekeriai 170 20-30 3
Trapios teslos sausainiai 150 25-35 8
Tarteletés 170 15-25 3
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Vegetariski patiekalai

Patiekalas Temperatira Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis

|vairios darzoves maiselyje, 400 180 25-35 8

g

Omletas 200 20-30 B

Darzoveés skardoje, 700 g 180 25-35 8

11.7 Konvekcija PLIUS

Kepiniai
Patiekalas Temperatia- Vandens  |kaitinimo Laikas (min.) Lenty-
ra (°C) kiekis ert- laikas (min.) nos

més jdu- pade-
boje (ml) tis

Balta duona 180 150 10 30-40 2

Duonos bande- 200 150 5 20-25 2

les

Fokacija 190 150 10 20-25 1

Naminé pica 230 150 10 15-20 2

Sausainiai, pa- 160 150 10 10-20 2

plotéliai, pran-

cuziskieji rage-

liai

Slyvy pyragas, 160 150 10 70-80 2

bandeles su ci-

namonu

Saldytas maistas

Patiekalas Temperatia- Vandens  |kaitinimo Laikas (min.) Lenty-

ra (°C) kiekis ert- laikas (min.) nos

més jdu- padé-
boje (ml) tis

Pica 200 100 10 15 2

Prancuziskieji 170 50 10 25 2

rageliai
Lazanija 200 200 10 35-45 2
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Maisto atgaminimas

Patiekalas Temperata- Vandens  |kaitinimo Laikas (min.) Lenty-
ra (°C) kiekis ert- laikas (min.) nos
meés jdu- padeé-
boje (ml) tis
Balta duona 110 100 - 30-40 2
Duonos bande- 110 100 - 20-25 2
lés
Naminé pica 110 100 - 15-20 2
Fokacija 110 100 - 20-30 2
Darzoves 110 100 - 15-25 2
RyzZiai 110 100 - 15-26 2
Makaronai 110 100 - 15-27 2
Mésa 110 100 - 15-28 2

Kepsniy kepimas

Patiekalas Tempera- Vandens Jkaitini- Laikas (min.) Lenty-
tara (°C)  kiekis ert- mo lai- nos
més jduboje kas padé-
(ml) (min.) tis
Visc€iukas 210 200 - 70-75 2
Vistienos puselés 210 200 - 35-50 2
Kepta kiauliena 180 200 - 65-70 2
Jautienos keps- 200 200 - 1. 50-55 2
nys, 1-1,5 kg 2. 60-65
1. Lengvai iSkep- 3. 65-70
tas
2. Vidutiniskai is-
keptas
3. Gerai iSkeptas
Kepta kalakutiena 200 200 - 70-85 2

11.8 Rekomendacijos kepimui

Naudokite orkaitéms skirtus karsciui
atsparius indus.

Liesg mésa kepkite uzdengta (galite
naudoti aliuminio folijg).

Kepsnius kepkite tiesiai skardoje arba
ant vir$ skardos padety groteliy.

| skarda jpilkite Siek tiek vandens, kad
riebalai nepridegty.

Kepsnj apverskite praéjus 1/2-2/3
gaminimo laiko.

Mésg ir zuvj kepkite dideliais gabalais
(sverianCiais ne maziau kaip 1 kg).

Kepimo metu kelis kartus palaistykite
kepsnius jy sultimis.
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Jautiena
Patiekalas Kiekis Temperatura Laikas (min.) Lenty-
(°C) nos pa-
detis
TroSkinta mésa 1-1,5 kg 200-230 105-150 1
Kiauliena
Patiekalas Kiekis Temperatira Laikas (min.) Lenty-
(°C) nos pa-
détis
Menté, spranding, 1-1,5 kg 210-220 90-120 1
kumpis
Kapotinis, kiaulienos /  1-1,5 kg 180-190 60-90 1
jautienos Sonkauliukai
Mésos vyniotinis 750 g-1kg 170-190 50-60 1
Kiaulienos karka (i$ 750 g-1kg 200-220 90-120 1
anksto iSvirta)
Versiena
Patiekalas Kiekis Temperatura Laikas (min.) Lentynos
(°C) padétis
Kepta versiena®) 1kg 210-220 90-120 1
Versienos kulniné 1,5-2 kg 200-220 150-180 1
1) Uzdaro kepimo indo naudojimas.
Aviena
Patiekalas Kiekis Temperati- Laikas (min.) Lentynos
ra (°C) padétis
Eriuko koja, kepta 1-1,5 kg 210-220 90-120 1
aviena
Erienos nugariné 1-1,5 kg 210-220 40-60 1
Zvériena
Patiekalas Kiekis Temperati- Laikas (min.) Lentynos
ra (°C) padétis
Kiskio nugarine, kiskio iki 1 kg 220-2401) 30-40 1
Slaunelé
Elnienos nugarine 1,5-2 kg 210-220 35-40 1
Elnienos kumpis 1,5-2 kg 200-210 90-120 1

1) |kaitinkite orkaite.
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Paukstiena
Patiekalas Kiekis Temperata- Laikas (min.) Lentynos
ra (°C) padétis
Paukstiena, supjausty- 200-250 g por- 220-250 20-40 1
ta porcijomis cija
Antis 1,5-2 kg 210-220 80-100 1
Zasis 3,5-5 kg 200-210 150-180 1
Kalakutas 2,5-3,5 kg 200-210 120-180 1
Kalakutas 4-6 kg 180-200 180-240 1
Zuvis
Patiekalas Kiekis Temperati- Laikas (min.) Lentynos
ra (°C) padétis
Visa Zuvis 1-1,5kg 210-220 40-70 1
11.10 Kepimas terminiame kepintuve
Kiauliena
Patiekalas Kiekis Temperatiura Laikas Lentynos
(°C) (min.) padétis
Menté, spranding, kumpis 1-1,5 kg 160-180 90-120 1
Kapotinis, kiaulienos / jau- 1-1,5 kg 170-180 60-90 1
tienos Sonkauliukai
Mésos vyniotinis 750 g-1kg 160-170 50-60 1
Kiaulienos karka (i$ anks- 750 g — 1 kg 150-170 90-120 1
to iSvirta)
Versiena
Patiekalas Kiekis Temperatira Laikas Lentynos
(°C) (min.) padétis
Kepta verSiena 1 kg 160-180 90-120 1
Versienos kulniné 1,5-2 kg 160-180 120-150 1
Aviena
Patiekalas Kiekis Temperatia- Laikas Lentynos
ra (°C) (min.) padétis
Eriuko koja, kepta aviena 1-1,5 kg 150-170 100-120 1
Erienos nugariné 1-1,5 kg 160-180 40-60 1
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Paukstiena

Patiekalas Kiekis Temperatu- Laikas Lentynos
ra (°C) (min.) padétis

Paul_(_étie_na, supjaustyta 2_(_)0—250 g por- 200-220 30-50 1

porcijomis cija

Antis 1,5-2 kg 180-200 80-100 1

Zasis 3,5-5 kg 160-180 120-180 1

Kalakutas 2,5-3,5 kg 160-180 120-150 1

Kalakutas 4-6 kg 140-160 150-240 1

11.11 Kepimas ant grote”q » Grilyje kepkite tik plok$cius mésos

C |SPEJIMAS!
Maistg visada ruoskite
uzdare orkaités dureles.
« Kepdami grilyje, visada nustatykite

maksimalig temperatura.
* Lentyng dékite | kepimo griliu lenteléje

nurodytag padét;.

arba Zuvies gabalus.

Grilio sritis yra lentynos viduryje.

* Pirmoje lentynos padétyje visada
padékite gily indg nuvarvejusiems

riebalams surinkti.

11.12 AirFry &

Kepiniai

Patiekalas Kiekis Temperatia- Laikas Lenty-
ra (°C) (min.) nos pa-
détis
Kruasanai, Saldyti mazdaug 350 180-220 15-30 3
g
Sluoksniuotos teSlos kepiniai, mazdaug 400 180-220 15-35 8
Saldyti g
Sluoksniuotos teSlos kepiniai, mazdaug 300 180-220 15-35 3
Sviezi g
Pica, Saldyta mazdaug 340 180-220 20-35 3
g
Bulviy gaminiai
Patiekalas Kiekis Temperatiu- Laikas Lenty-
ra (°C) (min.) nos pa-
détis
Gruzdintos bulvytés, Saldytos mazdaug 650 180-220 20-30 3

g
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Patiekalas Kiekis Temperatu- Laikas Lenty-
ra (°C) (min.) nos pa-
détis
Gruzdintos bulvytés storos, = mazdaug 600 180-220 20-30 3
Saldytos g
Bulviy skiltelés, Saldytos mazdaug 650 180-220 15-25 3
g
Kroketai mazdaug 450 180-220 15-30 3
g
Sviezios darzovés
Patiekalas Kiekis Temperatia- Laikas Lenty-
ra (°C) (min.) nos pa-
détis
Cukinijy griezinéliai, $viezil) g’azc’aug 500  180-220 25-35 3
1) ipilkite 1 arbatinj Saukstelj alyvuogiy aliejaus, kad griezinéliai nesulipty
Kita
Patiekalas Kiekis Temperatia- Laikas Lenty-
ra (°C) (min.) nos pa-
détis
Eskalopai, Saldyti mazdaug 300 180-220 15-25 3
9
Krevetes teSloje, Saldytos mazdaug 200 180-220 15-25 3
g
Kalmary Ziedai, Saldyti mazdaug 250 180-220 15-25 3
g
Vistienos kepsneliai, Saldyti  mazdaug 300 180-220 15-25 3
g
Zuvies pirsteliai, $aldyti mazdaug 500 180-220 15-25 B
9
11.13 Informacija patikros jstaigoms
Patiekalas Funkcija Tempe- Laikas Pagalbi- Lenty-
ratira  (min.) niai reik- nos pa-
(°C) menys détis
Mazi pyragaiciai (20 Apatinis + virSuti- 170 20-30 Skarda 3
mazy pyragaiciy nis kaitinimas
skardoje)
Mazi pyragaiciai (20 Karsto oro srau- 150 20-35 Skarda 3

mazy pyragaiciy tas
skardoje)
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Patiekalas Funkcija Tempe- Laikas Pagalbi- Lenty-
ratira  (min.) niai reik- nos pa-
(°C) menys détis

Mazi pyragaiciai (20 Karsto oro srau- 150 20-40 Skarda 1/4

mazy pyragaiciy tas

skardoje)

Obuoliy pyragas, 2 Apatinis + virSuti- 180 70-90 Lentyna 1

skardos (20 cm @)  nis kaitinimas

ant groteliy, pa-

kreiptos jstrizai

Obuoliy pyragas, 2 Karsto oro srau- 160 70-90 Lentyna 2

skardos (20 cm @) tas

ant groteliy, pa-

kreiptos jstrizai

Obuoliy pyragas, 2 Picos nustaty- 170 70-90 Lentyna 1

skardos (20 cm @) mas

ant groteliy, pa-

kreiptos jstrizai

Obuoliy pyragas, 2 Konvekcija 160 70-80 Skarda 2

skardos (20 cm @)  PLIUS

ant groteliy, pa-

kreiptos istriZai.”

Biskvitinis pyragas  Apatinis + virSuti- 160 30-45 Lentyna 3

be riebaly, 1 skarda nis kaitinimas

(26 cm @) ant grote-

liy

Biskvitinis pyragas  Karsto oro srau- 150 30-45 Lentyna 2

be riebaly, 1 skarda tas

(26 cm @) ant grote-

liy

Biskvitinis pyragas ~ Karsto oro srau- 150 30-50 Lentyna 1/4

be riebaly, 1 skarda tas

(26 cm @) ant grote-

liy

Trapus / juostiniai Karsto oro srau- 140 20-35 Skarda 3

teslainiai tas

Trapus / juostiniai Karsto oro srau- 140 25-45 Skarda 1/4

teSlainiai tas

Trapus / juostiniai ~ Apatinis + virSuti- 160 20-35 Skarda 3

teSlainiai nis kaitinimas

Skrebutis Grilis Daug. 5-9 Lentyna 4
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Patiekalas Funkcija Tempe- Laikas Pagalbi- Lenty-
ratira  (min.) niai reik- nos pa-
(°C) menys détis
Mésainis su jautie-  Grilis Daug. 15-20 viena Grotelés/ 4
na puse. skarda
10-15 antra varvan-
puseé. tiems rie-
balams
surinkti

1) | ertmes jduba jpilkite 150 ml vandens.

12. ORKAITE. VALYMAS IR PRIEZIORA
/N B cigos skyrivs

12.1 Pastabos dél valymo

< Orkaités priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu

plovikliu.
Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Valymo prie- Démes valykite Svelniu plovikliu.
monés

_¢, Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar Kkiti li-
—

kuciai gali sukelti gaisra.
Nelaikykite patiekaly orkaitéje ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno
Kasdienis  naudojimo i$Sluostykite ertme minksta Sluoste.

naudojimas
P Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdziati.
,_"/ Valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy

W indaplovéje plauti negalima (i§skyrus i$ AirFry skardos).

Priedams su nesvylancia danga ir AirFry skardai valyti nenaudokite

Priedai Sveiciamojo valiklio ar astriy daikty.
12.2 AirFry skardos valymas 12.3 Nerudijanciojo plieno ar
1. Uzdékite AirFry skarda ant kepimo aliuminio orkaites
skardos. . Orkaités dureles valykite tik drégna
2. |pilkite kar$to vandens su plovikliu ir $luoste ar kempine. Nusausinkite
pamirkykite. , minkstu audiniu.
3. Valykite AirFry skardg kempine arba . . . .
Sepetéliu pasalinkite likudius. Nenaudokite plieno vilnos, rugsties arba
Taip pat galima plauti indaplovéje. Sveiciamujy medZiagy, nes jos gali

pazeisti orkaités pavirsiy. Orkaités



valdymo pultg valykite vadovaudamiesi
tais paciais perspéjimais.

12.4 Apatinés jdubos valymas

Valant i§ apatinés jdubos po maisto
gaminimo naudojant garus pasalinami
kalkiy nuosédy likuciai.

@

12.5 Lentynos atramy iSémimas

Norédami iSvalyti orkaite, iSimkite lentyny

Naudojant Sig funkcija:
Konvekcija PLIUS
rekomenduojame $§j valymo
procesg atlikti bent kas 5-10
maisto ruosimo cikly.

|pilkite 250 ml baltojo acto j apatine
jduba, esancig orkaités apacioje.
Naudokite ne stipresnj nei 6 % acta
be priedy.

Palaukite 30 minugiy, kol actas
istirpdys likusias kalkiy nuosédas
aplinkos temperaturoje.

ISvalykite jdubg Siltu vandeniu
sudrékinta minksta Sluoste.

atramas.

1.

Atitraukite lentynos atramos priekj
nuo Soninés sienelés.

Lentynos atramos galine dalj
patraukite nuo Soninés sienelés ir jg
iStraukite.

LIETUVIY

@ IStraukiamy bégeliy
atraminiai kaisciai turi bati
atsukti j prieki.
|dékite lentynos atramas atvirkScia
tvarka.

DEMESIO

Uztikrinkite, kad ilgesné
tvirtinimo viela buty priekyje.
Dviejy viely galai turi bati
nukreipti j galg. Netinkamai
idéjus gali biti pazeistas
emalis.
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12.6 Orkaités dureliy iSémimas

Kad buty lengviau valyti, nuimkite
dureles.

1. VisiSkai atidarykite dureles.

2. Stumkite slankiklj, kol iSgirsite
spragteléjima.

3. Uzdarykite dureles, kol slankiklis
uzsifiksuos.

4. Nuimkite dureles.
Norint nuimti dureles, pirmiausia

patraukite dureles j iSore i$ vienos

pusés, o tada — i$ kitos.
Baige valyti, [dékite orkaités dureles
atvirk&¢ia tvarka. Butinai turite girdéti

spragteléjima, kai [dedate dureles. Jei

reikia, naudokite jéga.

12.7 Dureliy stikly i8émimas ir

valymas

@

Jusy gaminio dureliy stiklo
rusis ir forma gali skirtis nuo
paveiksléliuose pateikty
pavyzdziy. Taip pat gali
skirtis stikly skaicius.
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1. Laikydami dureliy apdailg B uz abiejy
pusiy dureliy virsutiniy kampuy,
paspauskite j vidy ir atleiskite
fiksavimo tarpiklj.

2. Patraukite dureliy apdailg pirmyn ir
nuimkite jg.

3. Laikydami dureliy stiklo plokstes uz
virSutiniy jy krasty, iStraukite jas po
vieng i$ kreiptuvo.

4. Nuvalykite dureliy stiklo plokstes.
Norédami jdéti plokstes, tuos pacius
veiksmus atlikite atvirkstine tvarka.

12.8 Lemputés keitimas

C ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros
smugj.
Lemputé gali bati karsta.

1. ISjunkite orkaite. Palaukite, kol
orkaité atves.

2. Atjunkite orkaite nuo maitinimo tinklo.

3. Ertmés apacioje patieskite skudurél].

Galineé lemputé

Stiklinis lemputés gaubtelis
yra orkaités gale.

13. TRIKCIU SALINIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

1. Sukite stiklinj lemputés gaubtelj pries
laikrodzio rodykle ir nuimkite jj.

2. Nuvalykite stiklinj gaubtelj.

3. Orkaités lempute pakeiskite tinkama,
300 °C karsciui atsparia orkaités
lempute.

Naudokite to paties tipo orkaités
lempute.

4. Uzdékite stiklinj gaubtel.

12.9 Kaip iSimti stalCiy

é |SPEJIMAS!
Orkaitei veikiant, stalius gali

ikaisti. Nelaikykite Cia degiy
daikty (pvz., valomyjy
medziagy, plastikiniy
maiseliy, orkaités pirstiniy,
popieriaus, valomuyjy
purskikliy ir kt.).

Po orkaite esantj stalCiy galima iSimti —
taip jj lengviau valyti.

1. Traukite stal€iy, kol jis sustos.

2. Pakelkite stal€iy nedideliu kampu ir
iSimkite jj i$ stal€iaus atraminiy
bégeliy.

Kaip jdéti stalcCiy:

1. Norédami jdéti stalCiy, dekite jj ant
atraminiy bégeliy. |sitikinkite, kad
pagaunamieji jtaisai tinkamai
susijungty su bégeliais

2. Nuleiskite stal€iy j horizontalig padétj
ir jstumkite.
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Problema

Galima priezastis

Atitaisymo budas

Nepavyksta jjungti prietai-
SO.

Prietaisas neprijungtas ar-
ba netinkamai prijungtas
prie maitinimo tinklo.

Patikrinkite, ar prietaisas
tinkamai prijungtas prie
elektros tinklo.

Nepavyksta jjungti prietai-
So.

Perdegeé saugiklis.

Patikrinkite, ar veikimas
sutriko dél saugiklio. Jeigu
saugiklis pakartotinai per-
dega, kreipkites | kvalifi-
kuotg elektrika.

Nejsijungia likusio karscio
indikatorius.

Kaitvieté nejkaitusi, nes
veiké pernelyg trumpai.

Jeigu kaitvieté veikeé pa-
kankamai ilgai ir jau turety
bati jkaitusi, kreipkités |
jgaliotajj techninés prieziu-
ros centrg.

Nejsijungia iSorinis kaitvie-
tés Ziedas.

Pirmiausia jjunkite vidinj
kaitvietés zieda.

Orkaité nekaista.

Orkaité yra iSjungta.

liunkite orkaite.

Orkaité nekaista.

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrodi.

Orkaité nekaista.

Nenustatytos butinos nuo-
statos.

Patikrinkite, ar nuostatos
yra tinkamos.

Lemputé nesviecia.

Perdegusi lemputé.

Pakeiskite lempute.

Ekrane rodoma ,12.00%.

Nutriko elektros tiekimas.

IS naujo nustatykite laik-
rod;.

Ant maisto produkty ir or-
kaités viduje kaupiasi garai
ir kondensatas.

Pernelyg ilgam palikote pa-
tiekalg orkaitéje.

Baige gaminti, nepalikite
patiekaly orkaitéje ilgiau
negu 15-20 minuciy

Kepimo rezultatai prasti,
kai naudojama funkcija
Konvekcija PLIUS.

Nepripildéte jdubos vande-
niu.

Zr. skyriy ,Funkcijos Kon-
vekcija PLIUS aktyvini-

mas.

Neverda vanduo ertmés
jduboje.

Per zema temperatura.

Nustatykite bent 110 °C
temperaturg. Zr. skyriy
.Naudingi patarimai“.

IS ertmés jdubos teka van-
duo.

Ertmés jduboje per daug
vandens.

ISjunkite orkaite ir jsitikinki-
te, kad prietaisas atvéso.
ISSluostykite vandenj
Sluoste ar kempine. | ert-
més jdubg pripilkite tinka-
ma kiekj vandens. Zr. sky-
riy ,Funkcijos Konvekcija
PLIUS aktyvinimas®.
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techniniy duomeny lenteléje. Duomeny

13.2 Aptarnavimo duomenys
lentele rasite orkaitéje, ant priekinio

Jeigu patys negalite rasti problemos
sprendimo, kreipkités j prekybos atstovg
arba jgaliotajj techninés priezilros
centra.

Duomenys, kuriuos bitina pateikti
techninés prieZiuros centrui, nurodyti

rémo. Nenuimkite duomeny lentelés nuo
orkaités vidaus.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.)

Gaminio numeris (PNC)

Serijos numeris (S. N.)

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj vadovaujantis ES 66/2014 direktyvos

nuostatomis.

Modelio identifikatorius LKR66020MX

Virykles tipas

Laisvai pastatomos viryklés kaitlenté

Kaitvie€iy skaicius 4

Kaitinimo technologija ,Radiant Heater"

Apskrity kaitvie€iy skersmuo Kairysis priekinis 21,0 cm

(D) Kairysis galinis 14,5 cm
Desinysis priekinis 14,5 cm

Neapskrity kaitvieciy ilgis (L) Desiné galine L 26,5 cm

ir plotis (W) W 17,0 cm

Kaitvietés energijos sgnau-  Kairysis priekinis 178,9 Wh/kg

dos (EC electric cooking) Kairysis galinis 181,8 Wh/kg
Desinysis priekinis 181,8 Wh/kg
Desine galiné 174,1 Wh/kg

Viryklés energijos sagnaudos (EC electric hob) 179,2 Wh/kg

EN 60350-2 - Buitiniai elektriniai virimo ir .
kepimo prietaisai, 2 dalis: Viryklés —
eksploataciniy charakteristiky matavimo .
metodai

14.2 Kaitlenté. Energijos
taupymas

Jeigu laikysités toliau pateikty patarimuy, .
kasdien gamindami galésite sutaupyti
energijos. .

Kai Sildote vandenj, naudokite jo tik
tiek, kiek reikia.

Jeigu jmanoma, prikaistuvius
uzdenkite danggciais.

Uzdékite prikaistuvj, prie$ jjungdami
kaitviete.

Prikaistuvio dugnas turi bati tokio
paties skersmens kaip ir kaitvieté.
Mazesnius prikaistuvius dekite ant
mazesniy kaitvieciy.

Uzdékite prikaistuvj tiesiai ant
kaitvietés vidurio.



* Maistui pasildyti arba iSlydyti
naudokite likusj karstj.

LIETUVIY 77

14.3 Informacija apie orkaites ir informacijos apie gaminj lapas®

Tiekejo pavadinimas Electrolux
Modelio zymuo LKR66020MX
Energijos efektyvumo indeksas 95,3
Energijos vartojimo efektyvumo klase A

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, vei-

kiant jprastu rezimu

0,95 kWh/ciklui

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, vei-

kiant ventiliatoriaus rezimu

0,82 kWh/ciklui

Ertmiy skaicius 1

Karscio Saltinis Elektra

Tdaris 731

Orkaités rasis Orkaité autonominés viryklés vi-
duje

Masé 50.0 kg

* Europos Sagjungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G priedg; STB 2477-2017, Air B

priedus.
Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasé netaikytina Rusijai.

EN 60350-1. Buitiniai elektriniai virimo ir kepimo prietaisai. 1 dalis. Viryklés, orkaites,
garinés orkaiteés ir kepintuvai. Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.4 Orkaité — energijos
taupymas

Orkaitéje yra funkcijy, kurios
jums padeda taupyti energijg
kasdien ruosSiant maista.

Patikrinkite, ar orkaités durelés yra
uzdarytos, kai orkaité veikia.
Neatidarykite orkaités dureliy per daznai
ruoSdami maistg. Dureliy tarpiklis visada
turi bati Svarus ir patikrinkite, ar jis gerai
pritvirtintas savo vietoje.

Naudokite metalinius indus, kad
galétumeéte taupiau naudoti energija.
Jeigu galima, i$ anksto nejkaitinkite
orkaités, prie$ gamindami.

Kai vienu metu ruoSiate kelis patiekalus,
darykite kuo trumpesnes pertraukéles
tarp kepimy.

Maisto gaminimas naudojant
ventiliatoriy

Kai galima, naudokite maisto gaminimo
funkcijas su ventiliatoriumi, kad
taupytumeéte energija.

Likes karstis

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei
30 minuciy, sumazinkite orkaitées
temperaturg iki minimumo, likus 3-10
minuciy iki kepimo pabaigos. Dél
orkaitéje likusio karscio patiekalas ir
toliau keps.

Naudokite likusj karstj kitiems
patiekalams pasildyti.



78  www.electrolux.com

Silto pagaminto patiekalo i$laikymas
Pasirinkite zemiausios galimos
temperaturos nuostatg, kad
panaudotuméte likusj karstj ir
iSlaikytuméte patiekalg Silta.

15. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas,

pazymétas Siuo zenklu C/:‘) ISmeskite
pakuote | atitinkamg atlieky surinkimo
konteinerj, kad ji baty perdirbta. Padekite
saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg ir
surinkti bei perdirbti elektros ir
elektronikos prietaisy atliekas.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija yra skirta taupyti energijg maisto
gaminimo metu.

NeiSmeskite Siuo zenklu bt pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite Sj gaminj | vietos
atlieky surinkimo punktg arba susisiekite
su vietnos savivaldybe dél papildomos
informacijos.
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