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KaAwg opicare otnv Electrolux! EuxapioToUpe TTou emAéSaTe TN
OUOKEUN HOG.

TTANPOoQoOpieg TEPPIG KAl ETTIOKEUNG:

@ Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cupBOUAEG yia Tnv eTriAuan TTPORANHATWY,
www.electrolux.com/support
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'lA THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
OIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 00Nyieg. O
KATOOKEUAOTHG BEV €ival UTTEUOUVOG YIA TUXOV TPAUPATIONOUG
N NMIEG TTOU €ival aTTOTEAETPA AavBaapévng EyKaTaoTaong n
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA QUTEG TIG 00NYiEg O€ Eva
QOQAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaAN yia JEAAOVTIKR avag@opa.

1.1 Ao@dAsia TTaIdIwWV Kal EUTTA0WYV ATOPWYV

* H guokeur) autr) 4TTopEi va XpnaiyoTroinBei atro Taidid
NAIKIOg 8 €TWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWMATIKEG, AITONTNPIAKEG 1) TIVEUUATIKEG dUVATOTNTEG
EANEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1 £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG GUTKEUNG ME AT@AAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou evexovTal. Maidia
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NAIKIOG HIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

Ta TTaudIa TTPETTEI VA ETTOTITEUOVTAI WOTE VA dIAa@aAIlETal
ot dgv TTaiCOUV JE TN TUCKEUN.

duAaagoeTe OAa Ta UAIKG CUOKEUQTIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdId
Kl aTTOPPIYTE Ta KATAAANAQ.

MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKG HEPN TNG
Beppaivovtal Kata Tn Xpnaon. Kpatdre ta maidid kai ta
KaTolKidla {wa PakpId atrd T CUOKEUNR OTAV TNV
XPNOIMOTTOIEITE KAl OTAV WUXETA.

Edv n ouokeun diabeTel diatatn acealeiag yia aidia, 6a
TTPETTEI VA EiVAl EVEPYOTTOINUEVN.

Ta maidia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPIOUO Kal TN
guVvTAPNON TTOU EKTEAEI O XPrOTNG OTN GUOKEUN XWPIG

ETTIBAEWN.

.2 [eVIKEG TTANPOYPOPIES VIO THV ACPAAEIQ

AuUTI N ouOoKeun TTPOOPICETAI UOVO VIO PAYEIPIKE XPNan.

H guokeur autn £xel oxediaaTei JOVO yia OIKIOKH Xpran g€
ETWTEPIKO TTEPIBAAAOV.

H guokeur auTh PtTopei va XpnaiyoTroindei ae ypageia,
dwpaTia gevodoxeiwv, EEVWVEG, aypoIKiEG Kal AAAa
TTAPOPOIa KATOAUPATA OTTOU TETOIO XPRan Ogv UTTEPRAIVEI TO
emmireda TNG (METNC) OIKIAKNS XPAONG.

H eykaTaoTaon auTthg TNG GUOKEUNG KAl N QVTIKATAOTOON
TOU KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOPTIOPEVO ATOWO.

Mnv XpNOIPOTTOIEITE TN TUTKEUN TTPIV TNV €YKATOOTATETE
aTNV EVOWUATWPEVN doun.

[Mpiv a1Td OTTOIOOATTOTE EPYATIA TUVTAPNONG, ATTOOUVOEETE
TN OUOKEUN a1t TNV TTPICQ.

Edv To KaAwdIo TpoPodoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBOEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpRIG A Eva KatdAAnAa
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KATOPTIOPEVO ATOUO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
a1TO TO NAEKTPIKO PEUNA.

MPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwbeite 611 N gugkeun ival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TNV aTToQUYN TBavOTATAG NAEKTPOTTANSIOG.
MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPoadBACIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN XPnaon. MPETTEl va TTPOTEXETE WOTE VA
MNV ayyileTe TIC AvTIOTATEIC ) TNV ETTIPAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU OTAV OQAIPEITE I
Badlete eCapTAuaTa 1) OKEUN.

Xpnaipotrolgite pévo Tov aigdntrpa eaynTtou (aigbntipa

BepuoKpaaiag TTUPrVA) TTOU CUVICTATAI VIO AUTHV Th

OUOKEUN.

* [0 va aQaIpegETe Ta TNPIYUOTA OXapWYV, TPARNETE TTPpWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToixwpaTa. TOTTOBETAOTE T ATNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTAPATTAvW dIadIKaagia PE TNV

avTioTpoPn CEIPa.

* Mn XpNOIUOTTOIEITE ATPOKABAPIATH IO TOV KABAPIGHO TNG

OUOKEUNG.

* Mn XpnOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKG KABAPIOTIKA N QIXHUNPES
METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapigeTe Tn YUdAivn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va XapAgouv TNV ETTIPAVEIA KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauan Tou yuaAiou.

2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®AANEIA

2.1 EykardoTaon

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Movo £va €EEIBIKEUPEVO ATOUO TTPETTEI VO
EYKATAOTATEI AUTAV TN CUOKEUN.

*  AgaipéaTe OAa T UNIKA TNG OUOKEUATIAG.
Edv n ouakeun éxel utroartei {nuId, pnv
TTPOREiTE O€ eyKATAOTAON N XPHON TNG.

* AkoAoubnare TIG 0dnyieg eyKaTAaTAONG
TT0U JIOTIOEVTAI OTOV IOTOTOTTO HOG.

MavTa va TTpOTEXETE OTAV PETOKIVEITE TN
guakeun kabwg eivail Bapia. Na
XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPOAEiag
Kl KAEIOTA TTaTTOoUTala.

Mnv TpaBate Tn guokeun atd Tn Aapn.
TomroBeTAATE TN CUOKEUN O€ KATAAANAO Kal
ACQAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG
eykardaTaang.

Tnpeite TNV EAAXIOTN ATTOCTACN OTTO AAAEG
JUOKEUEG Kal HOVADEG.

EAAHNIKA 5



Mpiv TOTTOBETATETE TN OUTKEUN, EAEYETE Qv
N TTOPTA TNG GUTKEUNG AVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

H guakeun ival eE0TTAIOUEVN PE NAEKTPIKO
aluaTnua Yougne. MpETel va AeItoupyei e
TNV NAEKTPIKI TTOPOXN.

2.2 HAekTpIKA OUVOEON

/\ NPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog Trupkayidg Kal NAeKTPOTTANEIaG.

OAeG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA
TTPAYHATOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUATIO
NAEKTPOAOYO.

H guakeun TTpéTTel va gival yelwpévn.
BeBaiwBeite OTI 01 TTAPAUETPOI ATAV
TTIVOKIOQ TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY Eival
OUMBATEG PE TIG OVOUOTTIKEG TIPEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNAG
PEUPATOG.

XpnalPoTToIEiTE TTAVTA CWAOTA
EYKATETTNMEVN TTPICA E TTPOCTATIO KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

Mn xpnaiyoTtrolgite TTOAUTTPICA KAl
MTTOAQVTECEG.

Mpoaéxete va pnv TPokANnBei {nuId 1o PIG
TPO®OdOTiag Kal To KAAWSIO TPOPodoaiag.
>€ TIEPITITWAN TTOU TTPETTEI VA
avTiIKaTaaTaBei To KaAwdIO TPoPodoaTiag
TNG OUCKEUNG, N QVTIKATAOTAAN TIPETTEI VO
yivel atro 1o E€ouaiodotnuévo Kevipo
ZepPIg pag.

Mnv emiTpéTreTe O KAAwSdIa TPoPodoaiag
va BpiokovTal KOVTA ) va €pXovTal OE
£TTAPN PE TNV TTOPTA TNG CUCKEUNG I HE
TNV €E00XNA KATW OTTO TN GUCKEUN, IBIQITEP
oTav BpigkeTal g€ AeiToupyia ) n TopTA
givail ¢ean.

H mpoatagia ammd nAekTpotrAngia Twv utrd
TAON ) JOVWUEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI YE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
€ival duvaTr n aQaipear) TNG Xwpig
epyaAcia.

ZUvOETTE TO QIG TPOYODOTiag aTnV TIPIfa
pOvov agou £xel OAOKANPwOEi n
eykatdaTtaan. Metd Tnv eykatdaTaon,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr n TTPoaRaan
aTo QIG TPOPODOTiag.

Edv n mpica gival xahapr], pn guvOEeTe TO
@IG TPOPOBOTiagG.
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*  Mnv TpaBaTte To KAAWDIO TPOPOdOTiag yia
va armoguvOETETe T auakeun. Tpapare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTIaG.

*  XPNOIPOTIOIEITE HOVO CWOTEG HOVWTIKEG
OIaTALEIG: A0PAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(BIOWTEG AOPANEIEG APAIPOUPEVES ATTO THV
utTod0XN), SIOKOTITEG BIAPUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

* XNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TNG GUOKEUNG
TTPETTEI VA TTPORAETTETAI HOVWTIKA dIATAEN
TTOU Va ETTITPETTEI TNV OTTOCUVOEDN TNG
OUOKEUNG aTTO TO BIKTUO PEUNATOG OTTO
6Aoug Toug TTOAOUG. H povwTikr diaTagn
TIPETTEI VA €XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
HETAEU TWV ETTAPWV.

* AUTA N OUOKEUN TTAPEXETAI HE QIG KA
KaAwdIo Tpopodoaiag.

2.3 Xpnon

/\ MPOEIAONMOIHEH!

KivOuvog TpaupaTiopou, EYKAUPATWY Kal
nAekTpotTAngiag r €kpnéng.

e Mnv aAAaZeTe TIG TTPOBIAYPAPES AUTAG TNG
JUOKEUNG.

*  @povrioTe Ta avoiypaTa agpiopou va givai
eAeUBepa aTTO EPTTODIAL.

*  Mnv a@QAVETE TN CUOKEUN XWPIG ETTITAPNON
KATA TN AgIToupyia.

*  ATTEVEPYOTTOINDTE TN CUOKEUN WETA ATTO
KABe xpron.

* TlpoagéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN OUOKEUN g€ AelToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg agpag.

e Mnv AeIToupyeiTe TN GUOKEUN PE Bpeypéva
XEPIA N OTaV €ival ge €TTAQPN PE VEPO.

* Mnv 0OKeiTe TTiEGN ATV AVOIXTH TTOPTA.

e Mn XPNOIYOTIOIEITE TN TUTKEUN WG
ETTIQAVEIN EPYATIOG ) WG ETTIPAVEIT
QATTOBAKEUTNG AVTIKEIUEVWV.

* AvoiTe TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG
TTPOTEKTIKA. H Xprian cuaTaTIKWV PE
aAKOOAN pTTOPEI Va dnpIoUpyAaEl Eva
peiypa aAkoOANG Pe agpa.

¢ Mnv a@AveTe OTTIBEG 1] YUPVEG PAOYEG VO
€pOouvV ag TTOQN PE TN TUOKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

*  XpnaolpoTtroleite yuahi kal Bada eyKekpIPEVaA
yla guvtipnan.

e Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA 1
aToIxEia TTou €ival BPeypéva e EUPAEKTA



TTPOIOVTA PETA, KOVTA ) TTAVW aTN
OUOKEUN.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TTpokAnang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

MNa v ammoguyn BAGBNS N
QTTOXPWHOTITPOU OTO OUAATO:

— MnV TOTTOBETEITE OKEUN 1) AAAQ
QVTIKEIPJEVA PETQ TN CUOKEUR
QaTTEUBEING OE ETTAQPN YE TO KATW PEPOG
™mG.

— MNV TOTTOBETEITE AAOUMIVOXOPTO
QaTTEUBEIaG OE ETTAQPH YE TO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TNG CUTKEUNG.

— Mnv TOTTOBETEITE VEPS OTTEUBEIOG PéTQ
aTtn eaTr) OUOKEUN.

— pnv diatnpeite uypd TATA KAl TPOPIA
TN OUOKEUR aQOU TEAEIWTETE TO
payeipgpa.

— TIPOCEXETE OTAV APAIPEITE i
TOTTOBETEITE TA AgETOUAP.

O aTTOXPWHATIOPOG TNG EPAYIE ETTIPAVEIAG
1 TNG ETTIPAVEIAG ATTO AVOEEIDWTO ATTAAI
Oev eTTNPEACEl TNV ATTOS0AN TNG CUCKEUNG.
Xpnaipotroinate éva Babu Tayi yia uypd
KEIK. O1 Xupoi ppouTwV TTPOKAAOUV
AeKEDEG TTOU PTTOPET VA gival HOVIOL.

Na poyeIpeUETe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG

OUOKEUNG KAEIOTH.
Av n guokeun €xel eykataaTabei Tiow ammd
€va TTAQigIo eTTiTTAOU (TT.X. MIO TTOPTA)

@POVTIOTE N TTOPTA VA PNV €ival TTOTE

KAEIOTA 600 N cUaKeUn BpPigKETal O€

Aertoupyia. MTTopei va guoowpeuTei
BeppOTNTA KAl UYPACia O€ £va KAEIOTO
TTAQigIo €TTITTAOU Kail va TTPOKANBEi Cnuid
aTn GUOKEUN, TNV KATOIKia ) To dATTeEdO.

Mnv kAgiveTe TO TTAQITIO TOU ETTITTAOU

TIPOTOU N GUOKEUN KPUWOEI PHETA TN
Xpnon.

2.4 ®povrida kal KaBapIoUOg

/\ MPOEIAONMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTtigpou, wTidg, N
BAGBNG atn cuakeun.

Mpiv atrd TNV eKTEAEDN £pyaaiag
OUVTHAPNONG, ATTEVEPYOTTOINCTE TN
OUCOKEUN KOl OTTOTUVOEDTE TO PIG
Tpo®odoaiag atd TNV Tpila.

dpovTioTe N CUOKeEUN va gival kpua.
YTapxel 0 Kivduvog va aTrdgouy Ta T¢AapIa.
AVTIKOTOOTACTE QPETWG Ta TCAMIA TNG
TTOPTAG OTAV KOTAOTPAPOUV.
Emikoivwvnate pe 1o E¢ouaiodotnuévo
Kévtpo Zéppig.

[MpoaéxeTe OTAV QPAIPEITE TNV TTOPTA ATTO
TN ouokeun. H TopTa gival Bapid!
KaBapideTe TAKTIKA T GUCKEUN yia va
arroTpaTrei N @Bopd Tou UAIKOU TG
ETTIPAVEING.

KaBapiaTe Tn guakeur| pe uypo PaAaKo
TTavi. XpNOIPOTIOIEITE HOVO OUBETEPQ
amroppuTTavTIKd. Mn xpnaiyotroieite
AEIQVTIKA TTPOIOVTA, OPOUYYAPAKIO TTOU
XApaaagouv, SIGAUTEG ) HETOANIKG
QAVTIKEIPEVOQ.

Eav xpnoipotroigite aTTpél KaBapigpou yia
POoUPVOUG, aKOAOUBEITE TIG 0BNYieg
a0g@OAgiag aTn guagkeuaaia.

2.5 Mayeipepa pe ATuo

/I\ MPOEIAOCMOIHEH!
Kivduvog eykaupdatwy Kal BAABNG atn

QUOKEUN.

O aTpog TToU OTTEAEUBEPWVETAI PTTOPET VO
TTPOKAAETEI EYKAUPATA:

— TpoaggxeTe OTAV QVOIYETE TNV TTOPTA
TNG OUCKEUNG OTaV N AsiToupyia givai
evepyoTToinuevn. Mmopei va diaguyel
aTHOG.

— AvOiyeTe TNV TTOPTA TG TUTKEUNG HE
TTPOCOXN UETA TNV OAOKARPWAN TNG
A€ITOUPYiag HayEIPEPATOG PE ATUO.

2.6 EowTepikOg WTIONOG

/\ MPOEIAOMOIHEZH!
Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AAUTITAPO/AQUTTTHPEG
€VTOG QUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
avTaAAOKTIKOUG AQUTITAPEG TTOU TTwAoUVTAI
EexwpiaTa: AuToi ol AauTITAPEG
TTpoopifovTal WATE VA AVTEXOUV O€
€CQIPETIKA DUTKOAEG TUVONKEG OE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATiEG,
dovnagig, uypaaia r TTpoopiovTal va
anUaTOd0TOUV TTANPOYOPIEG OXETIKA UE TN
AEITOUPYIKA KOTAOTACON TG GUOKEUNG. Agv
TTpoopiovTal yIa Xprian g€ AAAEG
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€QAPPOYEG Kal eV gival katdAAnAol yia Tov

QWTIOUO OIKIOKWY XWPWV.

* To TTPOoidV aUTO TTEPIEXEI PWTEIVA TTNYN TNG

TAENG evepyelakng amodoong G.

*  XPNOIUOTIOIEITE HOVO AQUTITAPEG HE TIG idIEG

TTPOdIAYPAPEG.
2.7 ZépBig

* [0 TNV €IMOKEUN TNG TUTKEUNG,
€TMIKOIVWVAATE pe To E¢oualodoTtnuévo
Kévtpo ZEpBIg.

*  XPNOIYOTIOIEITE HOVO YV TIa AVTAAAGKTIKA.

3. NEPIFPA®H NPOIONTOZX

3.1 TeviKkn €mMIOKOTTNON

AN AN

Mivakag xeipiatnpiwyv

0Bovn

Aoxgio vepou

Y1rodoxn aiobntrpa @ayntou
BEPUAVTIKO OTOIXEIO

@A Naprmmpag

AvEUIOTAPOG

Bl Agaipeon ahdrwv amd 5050 awAiva
El Zmpi€n oxdpag, agaipolpevn

O£0eIg axapag

3.2 Ageooudp
*  MeTtaAAIK} oxdapa

8 EAAHNIKA

2.8 ATréppiyn

/I\ MPOEIAOCMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou r ag@ugiag.

ETikoIvwvAaTE JE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXAG TG YIa TTANPOPOPIEG OXETIKA UE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUOKEUNG.
ATTOOUVOEDTE TN GUOKEUR aTTd TNV
NAEKTPIKR TPOPOdOaia.

Kowte 10 KaAwdI0 TPOPOBOTiag KOovTa aTn
QTUOKEUR Kal aTToppiyTE TO.

Ma @OPUES KEIK, TTUPIPAXA TTIATA, TTIATA VIO
WAOIPO, PHOYEIPIKA OKEUN / TTIATA.

Tayi ynoipatog

Mo uypd KEIK, YnTd ApTOOKEUATHATA,
Wwi, peydAa wntd, KateWuypéva yeupoTta
KQI Y10 TN GUAAOYT) UypwV TToU aTAlouy,
T.X. NITTOG OTaV WHVETE TO PayNnTO O€
METAAAIKR axdpa.

Tayi ynoiparog / ykpIA

Mo WATIPO 1 WG OKEUOG YIa TN GUAAoyN
TOU AiTTOUG.

Ai106. ®ayntou

Ma Tov £Aeyx0 TOU PayeIpEPaTOg PE BAan
TN BEPPOKPATia OTO ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

TnAeokoTTiKoi Bpayioveg

o TNV EUKOAOTEPN TOTTOBETNON KAl
APAiPETN TAWIWV Kal JETOAAIKWY TXAPWV.
ZET YNOiJATOG GTOV ATHO

‘Eva pn didrpnTo Kal éva diaTpnTto doxeio
@aynTou. To Z€T Ynaipatog aTov atuo
QATTOOTPAYYICEI TO GUUTTUKVWHEVO VEPO
atrd To GaynTo KATA TN SIdpPKEIa
HayeIpEUATOG OTOV ATUO. XPNOIPOTTOINGTE
TO VIO VA POYEIPEWETE AaXaVIKA, WApl,
aTrnBog KoToTToUAOU. TO OET Bev gival
KOTAAANAO yia @aynTd Ta oTroia XpelddeTal
va PayeipeUovTal HEga g€ VEPO TT.X. PUQI,
KOAQUTTOKI TTOAEVTA, CUUOPIKA.




4. MINAKAZ XEIPIZTHPIQN

4.1 ETiokOTTNON TTivaka
XEIpIOTNPIWV

i |
LT LT

mmoow>

Qpa

ENAP=H / AIAKOINMH

Beppokpaaia

Mpoypaupara B¢ppavang
XpPovodIaKOTITNG

AI06. daynTou (HOVOo Og ETTIAEYPEVA

HovTéAQ)

Evdeigeig 086vng

OK

Ma emBePaiwan TnG etmAoyng / puBuiang.

<

Ma peTaBaan kard éva €TTiTedo oW OTO pE-
vou.

ON/ MéaTe TTapaTETAPEVA VIO VA EVEP-
OFF YOTTOINJETE KAI VO ATTEVEPYOTTOIN-
JETE TN GUOKEUN).

.

k')

lMNa avaipean TNg TTPoNyoUUEVNG EVEPYEIOG.

MapaBértel Tig eTAOYEG TNG TU-
Mevou OKEUNG Kal TIG AeIToupyieg pubpI-
ang.

)

a TV evepyoTToinan Kai atrevepyoTroinan
TWV ETMAOYWV.

‘Exel evepyotroinBei n Aeiroupyia nxntikou
auvaygppou.

Ayarmn-  MapaBéTel TIg ayatTnuéveg pubpi-
péva aElG.

)

O nxnTIKOG ouvayeppdg Kail n Asiroupyia dia-
KOTTAG PAYEIPEPATOG £XOUV EVEPYOTTOINOEI.

. Epgavilel Tig Tpéxouasg pubpioeig
Oovn TNG CUOKEUNG.

=

To avaduduevo prnvupa gival povo evepyo-
TTOINUEVO.

Aloko-

mng Ma evepyotToinan Kal aTrevepyo-
AQuTITR-  TT0IiNON TOU AQUTTTAPA.
pa

H Aeiroupyia XpovokaBuatépnan évapéng ei-
Val EVEPYOTTOINMEVN.

MNa akupwan TG pubuIong.

Taxeia MNa evepyoTToinan Kal aTevepyo-
ﬂ TPoBEP-  TT0inaN TNG AciToupyiag: Tayeia
yavan TpoBépuavan.

4.2 006vn
006vn pe pubUITpEVEG ASITOUPYiEG TTARKTPWV.
A
!
12:30
285 150°C
) 15min @ START
| | | | |
F E D C B
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5. MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

5.1 MpwTtn olvdeon

H 086vn epgavidel éva pivupa
KOAWOOPIOUATOG PETA TNV TTPWTN GUVOED.

Mpétrel va pubpioeTe Ta €€ng: Mwaaa,
PwreivotnTa 0086vNg, Hyor MAAKTPWY,
‘Evraon BopBntn, ZkAnpotnTta vepou, Qpa .

5.2 ApxIKA TTpoBépuavon Kal
KoOapIopo6g

MpoBepudveTe TNV AdEI TUTKEUN TTPIV OTTO
TNV TTPWTN XPNAON KaI TNV ETTAPT YE TPOPIUAL.
H oguaokeur) ptropei va avaduel SuaapeaTeg

OO WEG Kal KaTTvo. AgpiaTe TO OWHATIO KATA TNV
TTpoBEépuavan.

1. Ag@aipéaTe OAa Ta aegoudp Kal Ta
QATTOTTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY atrd Tn
OUOKEUN.

2. PubBuiagTe Tn Acitoupyia @ PuBuiaTe Tn
UEyIoTn Beppokpaaia. AQrOTe TN GUOKEUR
va Asitoupynael yia 1 w.

3. PubBuiate Tn Aeiroupyia i) PuBpioTe Tn
MEyIoTn Bepuokpaaia. AQRATE T GUOKEUN
va Asitoupynael yia 15 Aer.

4. PubuiaTe Tn Acitoupyia . PuBuiaTe Tn
HEYIOTN Bepuokpaaia. AQrOTE TN GUOKEUN
va AeItoupynael yia 15 Aet.

5. ATTEvVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN Kal
TIEPIPEVETE PEXPI VO KPUWJEL.

6. KaBapioTte TN guokeun Kail Ta agegoudp Pe
£va Travi pIKpoivwy, xAlopd vepo Kal Eva
NTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

7. TomoBetnaTe Ta afegoudp Kal Ta
QATTOTTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY TNV
apxIKn Toug BEan.

5.3 PUOuion: ZKAnpoTNTA VEPOU

Otav guvdEeTe TN TUOKEUN aTNV TTPICa,
TIPETTEI VO PUBPICETE TO ETTITTESO TKANPOTNTOG
TOU VEPOU.

10 EAAHNIKA

XpnaipoTroinaTe To SOKIPATTIKO XapTi A
ETTIKOIVWVACJTE PE TNV €TAIPEia UOPEUTNG TNG
TIEPIOXNG TOG VIO VA EAEYEETE TO ETTITTEDO
OKANPOTNTOG TOU VEPOU.

1. TotmoBeTraTe TO SOKIPAATIKO XaPTi OTO
vepd Bpuang yia tepitrou 1 deut. Mnv
TOTTOBETEITE TO DOKIPATTIKO XOPTi KATW
ATTO TPEXOUHEVO VEPO.

2. Tivagre To SOKIYACTIKO XAPTi yia va
APAIPETETE TO UTTOAOITTO VEPO.

3. Meta amd 1 Aem, eAéyEte TN OKANPOTNTA
TOU VEPOU € TOV TTOPOAKATW TTIVOKA.

4. PubBuioTe 10 €iTTEd0 TKANPOTNTAG TOU
vepou: Mevou / PuBpioeig / PUBuion /
2KANPOTNTA VEPOU.

Ta xpwpaTta Tou SOKIPHATTIKOU XapTIoU

aguvexiCouv va aANafouv. EAEyETE TN

OKANPOTNTA TOU VEPOU €VTOG 1 AETT META TN

BOKIMA.

Mrropeite va aAAageTe To eTTiTTEdO
OKANPOTNTOG TOU VEPOU OTO LEVOU:
PuBpioeig / PuBpion / ZkAnpdTnTa vepou.

O Trivakag gpgavifel To e0pog aKANPOTNTAG
VEPOU HIE TO QVTIOTOIXO ETTITTESO TAIVOUNON2
TOU vepou. PuBpiaTte 1o eTTiredo akAnpoTnTag
VEPOU CUPPWVA JE TOV TTIVAKA.

Emitredo okAnpor.
vepou

AokipaoTikG XapTi

1 - paAako

]

2 - yéang gkAnpoOTNTAg

]

3 - okAnpo

4 - TOAU OKANPO




6. KAOGHMEPINH XPHZH

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

EIAIKA MPOTPAMMATA

6.1 MNpoypdpuara BEppavong

BAZIKO

El

AilatApnon

[a tn diatpnan Aaxavikwy Kal gpouTwy,
ToTroBeTNOTE TO B KOovaepBoTToinang og
TaWi YnaoipaTog YEPATO PE veEPO, XPNOTIUO-
TTOIWVTAG BAa avOeKTIKG aTn BeppoTNTa
HE PTTAYIOVET 1) BISWTA TTWHATA iSIoU pEyE-
Boug. XpnaIPoTToIRaTE TN XaunAoTepn B€an
axapag.

O

F'kpIA

Mo WAaIPo 1o YKPIA AETITWV KOPPOTIWV
@aynToU KaBwg Kal yia GPUYAVIOPA Yw-
Hiou.

F'kpIA pe Oeppd Aépa

MNa Ynoipo peyaAwv pepidwy KPEATOG 1
TTOUAEPIKWY WE KOKOAQ g€ pia Béan axa-
pag. MNa ykpaTivapiopa Kal yia podioua.

Atroénpavon

MNa aTéyvwpa poUTwy, AaXaVIKWY Kal Ja-
VITOPIWV KOPUEVWY O€ QETEG. Na va pTTopEi
0 KOPETHEVOG PE UYpaadia agpag va diapu-
YEI KOI Ta @POUTA VO OTEYVWAOOUV KAAUTE-
Pa, GUVIGTATAI VO OVOIYETE TNV TTOPTA TOU
@oUpVoU KATA dIaaTAHATA KATA TN SIAPKEI
NG d1adIKOTiaG OTEYVWHATOG.

Oepuog Aépag

MNa wAaoipo kpéatog kal KEIK. PuBpioTe xa-
UNAGTEPN BepUokpaaia atréd 6,11 yia TN Ael-
Toupyia Mavw + Karw ©¢ppavan kabwg o
QVEUIOTAPAG BIavEPEl TN BEPUOTNTA OPOIO-
Hop®a gTO ETWTEPIKO TOU POUPVOU.

i

ZéoTOPO TIATWV
[Na Tnv TpoBéppavan maTwy yia oepRipi-
aya.

Kareyuypéva 1po@ipa
TEA€I0 IO £TOIPO YEUPOTA (TT.X. TNYQVITEG
TIOTATEG, KPOKETEG 1) OTTPIVYK POAG).

Amoyugn

MNa v amoyuén Tpo@idwy (Aaxavikd Kai
ppouTa). O xpovog atmoyuEng eEapTaTal
atd TNV TTOgOTNTA KAl TO YEYEDOG TWV Ka-
TEWYUYHEVWV TPOPIPWV.

(W]

Mavw/Katw Oépuavon
MNa wnagiyo og pia Béan axapag.

OykpaTtév
MNa mdra 6mwg Aagdvia f TTaTdTeG OyKPa-
Tév. MNa ykpaTivapiopa Kai yia pddiapa.

1<

Asgitoupyia Mitoa

18avikoé yia wraipo TTitaag kal GAAwv ¢a-
YNTWV TTOU aTTaITOUV TIEPITTOTEPN BEPPO-
TTQ AT KATW.

XapnAn Ogppokpacia

Aiadikagia payeipéparog ae xapnAn Beppo-
Kpaaia. Eival 1davikd yia To Jayeipepa
euaiodnTwV @ayntwv (11.X. BodIvé, poaxa-
pI 1 apvi).

Kdatw Oéppavon

EmAEETE QuTn TN AcITOUpPYia PETA ATTO pIa
SiadIkagia PayEIPEPATOS YIa va POdIgETE
TIEPICTOTEPO TO YAYNTO OTO KATW WEPOG,
€AV xpeladeTal. XpnaIUoTToINaTE TO XAUNAO-
TEPO ETTITTEDO TXAPAG.

Ailatipnon OgppdTnTag

MNa va diatnpeite 10 aynTd JeaTo. TNUEIW-
aTe OTI OpPITPEVA AYNTA UTTOPET VO TUVEXi-
oV Va PayeIpEUOVTAl KAl VO OTEYVWVOUV
€V TTapapévouv Jeatd. Edv xpeiddetal,
OKETTACTE TA TMATA.

®

O AauTITpag PTTOPEi va atrevepyoTToinoei
autopaTa ae Bepuokpaaia KaTw artro 80
°C katd Tn dIGPKEIQ OPITHUEVWV
TTPOYPAUUATWY.

Yypog Oepudg Aépag

AuTr n Aeitoupyia oxedIACTNKE yia va £0I-
KOVOUEITE EVEPYEID KOTA TO Yhaipo. Otav
XPNOIPOTTOIEITE AUTR TN AgiToupyia, n Bep-
HOKPOTia OTO ETWTEPIKO TOU POUPVOU
utTopei va Sla@épel atrd TN pUBUIoPEVN
Beppokpaagia. XpnoIUOTTOIEITAI N UTTOAEITTO-
pevn BeppdTnTa. H BgpUavTIKn I0XUG PTTO-
pei va pelwbei. MNa TepioadTepeg TTANPOPO-
pieg, avaTpégte aTo kepdAaio «Kabnpepivh
XPAaN», ZNUEIWOEIG OXETIKA PE: YYPOG
Oeppog Aépag.
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ATMOZ

&) Steamify
XpNOIYOTToINaTE ATHO VIO POYEIPEPA HOVO
JE aTpo, alyoBpaaipo, dnuioupyia KpouU-
aTaG Kal WAGIWO.

p ZéoTAUO UE ATPO

To avadéaTapa eayntou Pe aTPO aTTOTPE-
TIEl TO OTEYVWUA TNG emipdvelag. H Bepuo-
TNTa SIAVEPETAI PE £vaV ATTIO TPOTTO, TTPAY-
MO TO OTTOIO ETTITPETTEI TNV AVAKTNON TNG
yeUang Kal TOU OPWHAOTOG TOU payntou oav
va gival QPETKOPAYEIPEPEVO. AuTr N Agl-
Toupyia PTTopEi va Xpnaipotroineei yia &a-
vaéaTapa Tou gaynTou atreubeiag ato
maro. Mmopeite va {avadeaTaveTe TEPIO-
gdTEPA ATTO £va TTATA TAUTOXPOVA, XPNJl-
HOTTOIWVTAG JIOPOPETIKEG BETEIG TXAPAG.

YRoipo Ywpiol
XpNOIYOTTOINATE QUTAV TN AEITOUpPYIa Yia va
TTOPOOKEUATETE WYWHI KAl YWHAKIO PE TXE-
OOV ETTAYYEAPATIKA ATTOTEAETUATA OOV
apopAa TNV TPAYAVOTNTA, TO XPWHA KAl TN
YyuaAada Tng KpoUaTag.

é’ Pouokwpa Juung
Ma TNV €TMITAXUVON TOU GOUTKWHATOG TNG
CUPNG ME payId. ZKETTATTE TNV ETTIQAVEIQ
TNG ¢UMNG YIa VO PNV OTEYVWOEIL.

[@I MARpn AsiToupyia aruol
Ma payeipepa aTov aTHO AXAVIKWY GUV-
00EUTIKWY 1 wapioU.

@I YynAn Yypaoia

H Aerroupyia gival katdAANAn yia payeipepa
€UaITBNTWY PAYNTWY OTIWG KPEUES, TAPTEG,
TEPIV Kal Wapl.

) XapnAn Yypaoia

H Aerroupyia gival KatadAANAN yia KpEag,
TIOUAEPIKA, @aynTd GOUPVOU Kal @aynTd
aTn yaaTpa. Xapn aTov guvduaapd aTpou
Kal BEPUOTNTAG, TO KPEAG OTTOKTA HIO TPU-
@EPN KAl OUPEPT) UPR PE YIO TPAYQAVH ETTI-
@Aavela.

6.2 InUEIWOEIG OXETIKA HE: YYPOG
Oepuog Aépag

AuTA n AgIToupyia xpnaiUoTToINONKE YIa
TUPHOPGWAON YE TNV TAEN EVEPYEIAKAG
arodoang Kal TIG ATTAITAJEIG VIO TOV
OIKOAOYIKO OXedIOTNO (TUPQwva pe EU
65/2014 kai EU 66/2014). AoKIPEG TUHQWVA
pe To: IEC/EN 60350-1.

H mopTa TOU PoUpvou Ba TTPETTEN va gival
KAEIOTH KATA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG,

12 EAAHNIKA

€101 WATE N AeIToupyia va pn SIAKOTITETAI KAl O
POUPVOG VO AEITOUPYED PE TRV UYWNAOTEPN
duvaTH EVEPYEIAKH aTTOd0an.

Ortav xpnaIYoTToIEITE QUTHV TN AEITOUPYiIa, O
AQUTTTAPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTA PETA
atro 30 SeuTeEPOAETTTA.

Ma TIG 0dnyieg PayeIPEUATOG AVATPEETE OTO
KEPAAaIO «YTTODEICEIG KOl TUMBOUAEGY, Yypog
Oeppog Aépag. MNa YEVIKEG UTTATEIG
€COIKOVOUNONG EVEPYEING, AVATPEETE OTO
Ke@aAaio «Evepyelakr) ATTod0oan», CUPBOUAEG
yia E€oikovopnan Evépyelag.

6.3 PuBuion: Mpoypdupata
0épuavong

1. EvepyoTroINaTE TN GUOKEUN. ZTnNV 000vn
EPPAVICETAI TO TTPOETTIAEYUEVO TTPOYPOUUT
Kal n Beppokpaaia.

2. TliéaTe TO GUPPBOAO TOU TTPOYPAUMATOG
YIO VO JETOREITE OTO UTTOUEVOU.

3. EmAEETE TO TTPOYPOAPMA KAl TTIETTE: OK,
4. PubBuioTte Tn Beppokpaaia. Migate T0

KOUTTI OK,

5. MéoTe 10 KoupTti START |

AI06. daynToU - UTTOPEITE VO TUVOETETE TOV

aIg6NTrPA OTTOIABATTOTE GTIYUN TTPIV 1) KOTA

TN SIAPKEIX TOU POYEIPEPATOG. AVaTPESTE OTO

KEQAAQIO «Xpran TwV ££apTNUATWY,

AI0BNTAPAG GaynToU».

6. STOP - méaTe yia va ATTEVEPYOTTOINTETE
TO TTPOYPAUMA.

7. ATTevepyOTTOINATTE T GUTKEUN).

6.4 PUOuion: Steamify - Mpoypappa
aTtuou

1. Evepyotroinarte Tn guokeur). EmMAECTE TO
agupBoAo Tou TTpoypAaupaTog CEaTAUATOG
KalI TTIETTE TO YIA VO PETOREITE OTO
UTTOPEVOU.

2. Théate TO KOupTT . PuBuiate To
TPOYPAUUA aTHOU.

3. Miéore OK. >1nv 00806vn gpgavidovtal ol
pubpioeig Bepuokpaaiag.

4. PubBuioTte Tn Beppokpaaia. O TUTTOG TOU
TTPOYPAUUATOG ATUOU £EAPTATAI ATTO TN
pubuIopévn Bepuokpaaia.

a. Mayeipepa pévo pe atuo 50 - 100
°C - MNa payeipepa aTov atuod



Aaxavikwy, dnNUNTPIAKWY, 0aTTPIWY,
BaAaoaivwy, TEPIV KAl YAUKWY TOU
KouToAIoU.

b. Artudég yia Mayeipeutd @ayntd 105 -
130 °C - MNa payeipepa
aIyoBPaCUEVOU KAl OlyOoWnUEVOU
KPEATOG 1 Wapiou, Ywuiou Kai
TTOUAEPIKWY, KABWG Kal yia
cheesecake kal paynTwv aTn yaoTpa.

c. Arpog yia Podiopa 135 - 150 °C -
MNa kpéag, eaynta atn yaaTpa,
YEMIOTA AaXaVIKA, Wap! KAl OYKPATEV.
Xapn agTov guvdUaapo aTHOU Kal
BeppdTNTAG, TO KPEAG ATTOKTA MIA
TPUPEPN Kal oupEP UPN PE Ia
Tpayavr emM@Aavela. Av publigeTe Tov
XPOVOJIaKOTITN, N AIToupyia yKpPIA
EVEPYOTTOIEITAI QUTOPATA TA TEAEUTAIQ
AeTTTa TNG S1adIKATIAG HAYEIPEUATOG
yia €va eAa@pU YKPATIVAPITUO TOU
@aynTou.

d. Atuoég yia WRoipo 155 - 230 °C - MNa
WwnTa eayntd, kpéag, wapl,
TTOUAEPIKA, YEUIOTr) TQOAIATA, TAPTEG,
pa@Iv, oykpatév, Aaxavikd Kai
apTotrapagkeudapara. Av pubuioeTe
TOV XPOVOOIAKOTITN KO TOTTOBETNTETE
TO PayNTO OTO TIPWTO ETTITTEDO, N
KATW QvTioTAanN EVEPYOTTOIEITAI
autépata Ta TeEAeuTaia AETITa TNG
01adIKAgiag PayEIPEPATOS YIa va
ONUIOUPYATEI OTO PaynTO WId TPAyavA
KpoUuaTa atd KATW.

Mi¢ate o koupri OK.

Méate To KAAUPPQ TOu doxeiou vepoU yia
Va TO QVOIEETE.

[epiaTe Tn BRKN vepou e KPUO VEPO PEXPI
TO PeyIaTo eTTiTredo (Trepitrou 950 ml)
MEXPI VO OKOUQTEI TO ONpa 1 va
EP@AVITTEI TO uvupa atnv obovn. H
TTOgOTNTA VEPOU ETTAPKEI Yia 50 Aetr
Tepitrou. Mn yepioeTe Tn Brkn vepou
TTAvW atrd Tn PEYIOTN XWPNTIKOTNTA TNG.
Y1apxel kivduvog diappong vepou,
UTTEPXEIAIONG KOl TIPOKANTNG ¢NUIGG OTO
VTOUAQTTI.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

XpNnOIPOTIOIEITE HOVO KPUO VEPO
Bpuang. Mn xpnaiyoTroleite
QIATPOPITUEVO (QTTIOVIOUEVO) 1
atroaTaypevo vepo. Mn
Xpnaoigotroleite GAAa uypd. Mn
XPNOIUOTTOIEITE EUPAEKTA
aAKOOAOUXO Uypa aTO BOXEIO VEPOU.

8. Zmpwére To SOXEIO VEPOU OTNV APXIKN TOU
Béan.

9. Méote 10 KoupTri START .

O aTpoG ep@avileTal PETA ATTO TIEPITTIOU 2 AETT.

Ortav n gugkeun QTacel aTn BeppoKpaATia TTou

£XETE PUBUITEL, AKOUYETAI TO ORUA.

10. Otav TeAeiwasl To vepd aTtn Brkn vepou,
akouUyetal To anpa. Mepiote Eava 1o doxeio
vepoU.

11. ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN).

12. AdeiaaTe TO OOXEIO VEPOU PETA OTTO KABE
HayeipePa pE aTHO yia TNV ATTOQUY
UTTOAEIMPATWY OAGTWV.

AvaTpé€Tte aTo KEQAAalo «PpovTida Kal

KaBapigpax», Adelagpa doxeiou.

13. MeTd 1O payeipepa, avoigTe TTPOTEKTIKA
TNV TTOPTA TOU Poupvou. To
UTTOAEITTOUEVO VEPO UTTOPEI VO
CUMTTUKVWOEI 0TO ETWTEPIKO TOU
poupvou.

14. Otav n guogkeun gival Kpua, aTEYVWATE TO
ETWTEPIKO TOU POUPVOU HE EVa PAAAKO
TTavi.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

H ouakeun givai {eaTn. Yapxel Kivduvog
eykaupaTtog. Na €igTe TTPOTEKTIKOI OTAV
adeladeTe TO dOYEIO vEPOU.

6.5 Mevou

MéaTe TO == yIa va YTTEITE TO PEVOU.

ZTOIXEiO PEVOU Eg@appuoyn
Mayeipepa pe Bordeia MapaBérel Ta autopaTa
TTPOYPAMUOTA.
KaBapiopog Mapabétel Ta TTPOYPAN-
pata kabapigpou.
Ayatnuéva MoapabéTel TIg ayaTné-

VEG pubioeIg.
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2TOIXEIO HEVOU Eg@apuoyn YmopevoUu E@appoyn

EmiAoyég MNa T puBpion TnG dia- Ynoiako ANl TN popen TNG EPPavIZOPEVNG
HOPPWONG TNG aU- aTUA polo- £vOEIENG WPaG.
OKEUNG. yiou
Pubpioeig Pubuion MNa T puBpion TnG dia-
HOPPWaNG TG oU- ’ - P
oReunc. YTropevou yia: PuBuian
2épPIg Aciyvel Tnv €kdoan Aoyi- YmopevoUu Mepiypaen
OMIKOU Kal dlapopewan.
Mwaooa Pubpigel Tn YAWooo TNG GUTKEUNG.
Y1TO|.I£VOU yia: KGGGpIO’}JéQ 8%);\8/:-\]/3TI’]TG Pubpicel Tn pwtevoTnTa TNG 006VNG.
Ymropevol Eq@apuoyn ‘Hyor MARk-  EvepyoTrolei Kal atrevepyoTTolei ToV
TPWV AXO0 Twv TTediwv apng. Aev gival duva-

=Apavan Al0dIKaTia yIa TO OTEYVWHA TOU E0W-

TEPIKOU TOU (POUPVOU ATTO TN QUUTTU- ™ n oiyaon Tou Axou yia

KVWan TTOU TTOPAUEVEI JETA ATTO TN

XA Tw AEITOUPYIOV aTHOU. ‘Evraon Bop-  PuBpicel Tnv évtaon Tou AXou Twv

Bnm TTANKTPWY KAl TwV ONUATWV.

Adeiagpa So-  Aladikagia yia TNV a@aipean Tou UTTo-

ZkANpPo Pubi Anpé 0.
X€iou Aerrépevou vepoU atro Tn BRkn vepou KnpomnTa uBpicer ™ okAnpoTITa TOU Vepoy

. . ) ; vepou
HETA TN XPNON TwV AEITOUPYIWY OTHOU.
Q PuBypi 5 X -

KaBapIopa EAa@pUc KaBapIoHoC. pa p:viglcel TNV TPEXOUTT WPA Kal NUEPO
HE aTHO .
KaBapiopa 2X0AaaTIKOG KOBaPITUOG. , e
He arpo Plus YTropevou yia: Z€pRIg
Agaipean KaBapiopog Tou KUKAWPATOG TNG YEV- B B
aAATWV VATPIOG OTHOU OTTO £TTIKABITEIG OAd- YmopevoUu Mepiypagn

TWV.

Aerroupyia KwdIkog evepyoTToinang / atevepyo-
Z¢ByaAua Aladikagia yia To EByalua kai kada- Demo Toinang: 2468

PIOHO TOU KUKAWHOTOG TNG YEVVATPIOG
QTPOU £TTEIT ATTO TUXVA XPNaN TwV
AeiToupyiwv aTyou.

‘Ekdoan Aoyi- TMAnpo@opieg OXETIKA HE TNV £KBOTN
gpIKoU AoyIopIKoU.

Emavagopd  ETavagépel TIG EpyooTaaiakeég pubpi-

, ; Ohwv Twv OEIG.
YTrouevou yia: ETAoyég puBpicEWV
YtopevoU Egapuoyn 6.6 PUOuion: Mayeipegpa pe Bondeia
Duwriopog EvepyoTToiei Kai amevepyoTrolei Tov To uttopevou Mayeipepa pe Bonbeia
®oupvou Aaumrmpa. aTroTeAEITAl ATTO £va GUVOAO TTPOTBETWV
KAeid. aogp.  ATroTpéTel TNV akoUOIa EVEPYOTTOINGN )\EITOUpYIU’oV Kai “PQYPGWGT‘*’Y TTou E'VG',
yia Taid. TNG GUOKEUNG. axedlagpEva yia TTIATA PE 101K PAYEIPIKN.
- - - - KdBe payntd og autd 1o uTTopEVOU SIaBETE
Toxeio Tpo-  MEIWVEI TOV XpOVO TTPOBEPUAVANG. Hia KATAAANAN PUBLIaN. MTTopeiTe va

Bépuavan AuTA n etmIAoyn givail dIaBéaiun povo

YIQ PEPIKG AT Tal TTPOYPALMATA Le- puBpigete Tov XpOvo Kai Tn BeppoKpadia Kard

oTépaToc. TN JIGPKEIQ TOU POYEIPEPATOG.
YTevBupion  EvepyoTToIEl Kl QTTEVEPYOTTOIET TRV Ma UEQ'Kd arro Ta paynTa UWQPﬁiTE £1Tiqn§ va
KaBapiopou  utrevlupian. payeipéwete pe AigB. ®ayntou. O Babuog

OJTOV OTT0I0 PAYEIPEVETAI TO PAYNTO:
*  Aiyo Wnuévo
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*  Meoaia Wnuévo
*  Kahoynuévo

Ma KaTToIa ATTo TA PAYNTA PTTOPEITE ETTIONG VA
payelipeweTe pe Autop. Mpoyp. Bapoug.

1. EvepyoTroinaTe T GUTKEUN).

2. Th€aTe TO KOUPTTi —.

3. Miéore 10 X, Eiogaydyete Mayeipepa pe
BorBeia.

7.MPOXOETEZ AEITOYPIIEZ

7.1 Ayamrnuéva w

M1ropeite va aTroBnKeUaETE WG Kal 3 aTTO TIG

QAYOTTNPEVEG OAG PUBUITEIG, OTTWG TTPOYPAUHA

KOl XPOVO POYEIPEPATOG.

1. EvepyoTroinaTe Tn GUOKEUN).

2. EmAEETE TNV TTPOTIMWHEVN PUBUION.

3. Téate To KOupTTi =—.

4. EmAETe: Ayattnuéva / ATroBrikeuan Twv
TPEXOUOWY PUBUITEWY.

5. Méate + yia va TTpoaBeaeTe TN puBpIaN
aTtn Aigta: Ayarrnuéva.

6. TMEate To KOUpTTI OK,

9. TTETTE YIA VA ETTAVOQEPETE TN PUBUITN.

0 - TMECTE YIA VA AKUPWAETE TN pUBUION.

7.2 KAgidwpa TTARKTPWY

AuTA N AgIToupyia ATTOTPETTEI TNV OKOUCIA
ahhayn TNG AeIToupyiag TNG GUOKEUNG.

1. EvepyoTToINTTE TN OUOKEUN.

2. PubuiogTe éva TTpoypauua.

3. ?Af § - meore TauTOXPOVA YIa VA
EVEPYOTTOINTETE TN AgITOUpYia.

, § _meome TOUTOXPOVA VIO Va
EVEPYOTTOINTETE TN AgIToupyia.

7.3 KAeid. aoc@. yia Taid.

AuTH n AgiToupyia atToTpéTTel TRV akouala
EVEPYOTTOINGN TNG TUOKEUNG.

1. EvepyoTToINTTE TN OUOKEUN.

MeEaTe To KOUPTTI =—.

EmA&gTe Emdoyeg/ KAeid. aag. yia Taid..

MEaTe Ta KWAIKA YPAPUATA HE
aA@afnTikn ogIpd.

PN

4. EmAEETE Eva @aynTtd N €vav TUTTO
@aynTou.

5. TomoBetraTe TO PaynTd OTN CUOKEUNR KOl
méate 7o START ,

Orav TeAeiwael To TTPOYPAUUA, EAEYETE AV TO

@aynTo cival €Toigo. MapaTeiveTe TOV XPOVO

HayeIpEPOTOG 000 XpelaleTal.

n €mAoyn KAeid. ag. yia raid. ivai
EVEPYOTTOINMEVN.

Ortav auTi n AsiToupyia gival evepyoTroinuévn,
peTaBeite ato: XpovodiakoTTng Kal O
AauTTTPOG €ival dINBETIPOG.

Ma va yiver duvarh n Xxpnaon Tg CUOKEUNG,
ETTIAEETE TA KWAIKA ypAUaTa pE aA@aBnTIKA
asipda.

7.4 AuTtopaTn aTTeEVEPYOTTOiNON

MNa Aoyoug acg@aAeiag, av To TTPOYpaupa gival
evepyo kal Oev aAAaxBouv ol pubuioeig, n
OUOKEUR QTTEVEPYOTTOIEITOI QUTOUATA HETA
ATTO OPITHEVO XPOVIKO dIGaTNMA.

°C) O ()
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Edv oKoTTeUETE VA EKTEAETETE £V TTPOYPAMMC
yla didpKela TTou uTrepPaivel TNV wpa
auTOUATNG ATTEVEPYOTTOINGNG, PUBUITTE TOV
XPOVO PaYEIPEPATOG. AVATPEETE OTO KEQAAAIO
«/\eIToupyieg poAoyiou».

H Autoparn atevepyoTtroinan dev AsITOupyeEi
Me TIg Asitoupyieg: PwTigpog Poupvou, Aigb.
®dayntou, TEAog.

7.5 AvELIOTAPOG YUENg

Ortav n gugkeun BpiokeTal g€ AsiToupyia, o
QAVEPIOTAPOG WYUENG EVEPYOTTOIEITAI AUTOUAT
yla va diatnpnBouv WUXPEG o1 ETTIPAVEIEG TNG
OUOKEUNG. Eav atrevepyoTroInaeTe T
OUOKEUN, 0 AQVEUIOTAPAG WYUENG UTTOPEi va
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guveyioel va AITOUpYEi HEXPI VA KPUWOEL N
JUOKEUN.

8. AEITOYPI'IEZ POAOTIOY

8.1 NMeprypa@n AsiToupyiwv
poAoyiou

Asitoup- MMepiypaen

yia

Xpovodia-  Ta puBuion Tng SIAPKEING TOU HaYEIPE-

KOTITNG patog. H péyiatn Tiun gival 23 w 59 Aetr.
Mrropeite va puBuioeTe TI gupBaivel
OTaV 0 XPOVOG £xel pubuIaTEi puBpido-
VTOG TNV TTPOTIHWUEVN pUBUIaN: Téhog
EVEPYEIQG.

TéNog evép-  HyNTIKA TTpogIdoTToinan - OTAV TEAEIWOEI

Yelag 0 XPOVOG aKoUyeTal TO anpa. MTTopeite
va puBuiogeTe aUTA TN AgIToupyia oTTola-
OATTOTE OTIYHN, ETTIONG OTAV N CUTKEUN
€ival aTTEVEPYOTTOINWEVT.
HXNTIKR TTPOEIBOTTOINGN KAl TEPUATITUOG
HOYEIPEUATOG - OTAV O XPOVOG OAOKAN-
pwOei akouyeTal TO arjpa Kai 1o TPo-
YPOMHO ATTEVEPYOTTOIEITA.
Movo Pop up pnvipaTa - 61av 0 Xpovog
OoAoKANPwBEi, epgavideTal To pvupa
aTnv oBovn. MTopeite va puBpioeTte au-
TA TN A€IToupyia oTToIadATIOTE aTIYUA,
€TTIONG OTAV N GUOKEUN €ival OTTEVEPYO-
TTOINYEVN.

Xpovoka- MNa avaBoAn Tng évapgng n / kai Tou Té-

BuaTépnan  Aoug TOU HOYEIPEUATOG.

evapgng

Mapataon  MNa va TTOPATEIVETE TOV XPOVO PAYEIPE-

Xpovou paTtog:

Xpovodia-  Ta puBuion Tng SiapKeIag AeIToupyiag

KOTITNG Agl-  TNG OUOKeUNG. H péyiaTtn Tipn eivar 23 w

Toupyiag 59 Aetr. MTTOpEITE VO EVEPYOTTOINTETE

KAl VO OTTEVEPYOTTOINTETE T AEITOUpYia.
H Aeiroupyia autr 8ev éxel Kapia TTi-
dpaan aTn AEITOUPYia TNG CUTKEUNAG.

8.2 PUOuION: Qpa

1. EvepyoTroinaTe Tn GUOKEUN).
2. Méarte: Qpa.

3. PubuiagTe TOV XpOvOdIOKOTTTN.
4

Miéate o koupri OK.

16 EAAHNIKA

8.3 PuBuion: XpovodIiakoTTng

1. EmAEETE TO TTPOYPAUMA KOl pUBIaTE TN
Beppokpaaia.

2. Théate TO KOUWTTI @
3. PubBuigTe Tov XpOovodIOKOTITN.
MTropeite va eTTIAEEETE TO TTPOTIHWHEVO TEAOG

evépyelag mefoviag © © @

4. Miéote OK, EtmravaAaBeTe To BApa péxpl n

00dvn va gpgpavigel TNV KUpia 08ovn.
Orav éxel atmropeivel To 10% TOU XpoOVOU
HaYEIPEPATOG Kal TO paynTo OEV €ival ETOINO,
MTTOPEITE VO TTAPATEIVETE TOV XPOVO
payelpEpaTog. Mropeite €1miong va aAAdgeTe
10 TTPOYPapua. Miéate +1min yia va
TTAPATEIVETE TOV XPOVO HAYEIPEUATOG, TTIETTE
TO +1.

8.4 PUOuion: XpovokaBuoTépnon
évaping

1. PuBpioTe TO TTPOYpPAPKA Kal TN
Bepuokpaaia.

MeaTe TO KOUWTTI @

PuBuioTe Tov XpOvo PayeIpEPATOG.
MiéaTe 1O KOUWTTi © @ ©

Méate: XpovokaBuaTépnan £vapgng.
EmAEETE TNV €MBUPNTA Wpa Evapéng.
Migate OK. EmravaAaBere To Bripa péxpr n
0Bovn va gpgaviael TNV KUpIa 0Bovn.

Noak wbd

8.5 PuOuion: XpovodIakoTTng
AeiToupyiag

MeaTe TO KOUWTTI @

Miéate 10 KOUpTTi © @ @
Meate: XpovodiakoTTnG AciToupyiag.

2 UPETE I TTIETTE o yla va dgiTe ToV XpOvo
A€ITOUPYIOG aTNV KUpIa 084vN.

5. Méore OK. EmavaidBere 1o Brpa péxpr n
00dvn va epgavigel TNV KUpia 08dvn.

pobh =



8.6 AAAayn TwV puBpicewv TOU
XPOVOSIAKOTITN

Mrropeite va aAAGEeTE TOV PUBUITUEVO XPOVO
KOTd TN SIAPKEIN TOU POYEIPEPATOG ava TTACT
aTiyun.

1. TéaTe TO KOUYTTI )
2. PubuiagTe TNV TIUR TOU XPOVOJSIOKOTITN.

3. Mi¢ote 1o koupmi OK.

9. TOMOGETHZH TON A=EXOYAP

/\ MPOEIAOMOIHZH!

AvaTpEETE OTA KEQAAQIQ OXETIKA E TNV
AggdAcia.

9.1 Eicaywyn ageocoudp

Mia pIKpr EYKOTTH) OTO ETTAVW WEPOG AUEAVEI
TNV 0OQAAEIO KOl TTAPEXEI TTPOOTATIA HIE
KAign. O1 eyKOTTEG AgITOUPYOUV ETTIONG WG
ag@AAeIeg avaTpoTTAG. To TTAaigIo yUpw atro
TN OXAPA OTTOTPETTEI TNV OAICONaN TwvV
HOVYEIPIKWY TKEUWV OTTO AUTAV.

MeTaAAIK oxdpa

ElodyeTe TN oxapa avapyeaa oTig papdoug
0drynang Tou aTnPiyUaTOg TNG OXAPAG.
BeBaiwBeite 0TI N oXApa AKOUPTTA OTO TTIOW
HEPOG TOU ETWTEPIKOU TOU POUPVOU.

Tayi ynoiparog / Badu Tawi

ZpwéTe TO TAWi avdpeaa aTig paBdoug
00nyNnang Tou aTnNPiYUOTOG OXAPWY.
ToTroBeTATTE TO TOWI WYNOIPATOG PE TNV KAIGN
TTPOG TO TTIOW PEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU
poUpVou.

9.2 Aig6. daynTou

MeTpdel Tn Bepuokpagia aTo ETWTEPIKO TOU
@aynTou. MTTopeiTe va TO XPNOIUOTTOINTETE PIE
KGBE TTPOYPAPHAL.

YTrapxouv dU0 BepUOKPATIES TTOU TTPETTEI VO
pubuigTouv:

. C. n BeppoKpaagia aTO ETWTEPIKO TNG
OUOKEUNG. Oa TTPETTEN va gival TOUAAYITTOV
25 °C uynAoTepa ato Tn Beppokpaacia
TTUPRVA TOU QaynToU.

LR n BepPoOKPACTia GTOV TTUPHVA TOU
@aynTou.

JUOTACEIG:

e Ta UANIKG Ba TTpETTEl va BpigkovTal O
Beppokpaaia dwuaTiou.

¢ Mnv ToV XPNOIUOTIOIEITE PE UYPA QayNTA.

»  Kartd 1o payeipepa, n BeAdva Tou aiodnT.
@aynTou TTPETTIEl va elgaxOei TTARPpwWG aTO
OKeUOgG.

H guakeun uttoAoyidel Tov Xpovo

OAOKARPWONG TOU POYEIPEPATOG KATA

Tpoaéyyian. E€aptartal amo tnv mogdtnTa

TOU aynToU, TO TIPOYPAHKMA Kal TN

Beppokpaaia.

Mayeipepa pe: Aigb. dayntou

/\ NMPOEIAOMOIHEH!

YTTapxel Kivduvog eyKaUpaTog KaBwg o
aigbnt. @aynTou Beppuaivetal. Mnv
ayyigete Tn Aafn Tou ailoBnT. PaynTou pe
YUHVA XEPIa. XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA
yavTia poupvou.

1. Evepyotmoinate Tn guakeun.
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2. PubBuigTe éva TTpoypappa Kal, av
Xpeladetal, Tn Beppokpagia oupvou.

3. TomobetnaTe Tov aiIgbntrpa @aynTou aTO

E0WTEPIKO TOU OKEUOUG:
Kpéag, TToulepikd Kai papl
Eigayayete o0AOkAnpn TN BeAdva Tou

aigbnTApa eaynTou aTo TTI0 TTaXU PEPOG

TOU KPEATOG A TOU WapIoU.

Faorpa

Eioaydyete T0 akpo Tou AigBnTripa
daynTou akpIBWG aTo KEVTPO TNG
yéaoTtpag. O aigbntrpag eayntou Ba

TIPETTEI VA €ival OTABEPOTTOINEVOG TE Hia
0¢an katd Tn SIAPKEIA TOU PAYEIPEPATOG.

o va To TTETUXETE, XPNTIUOTTOINTTE £Va

aTEPEO UAIKO. XPpNnaIYOTTIOINGTE TO XEIAOG
TOU OKEUOUG YNaipaTog yia va aTnpigeTe

N AaBn aiAikévng Tou AiIoBnTrpa
daynTou. To akpo Tou AiIgBnTipa
daynTou dev Ba TTPETTEI Va ayyidel ToV
TTUBPEVa TOU OKEUOUG YNaipaTog.

4. TotmoBetraTe To BUCHA TOU aQIgONT.
@aynTou aTnv TIpi¢a TTou BPigKeTal PETT
aTn OUOKeun. AvaTpESTe aTO KEQAAQIO
«[Meprypa®n TPOioVTOGY.

21NV 080vN gP@avideTal n TpExouaa

Beppokpaaia Tou algB. @aynTtou.

5. M- TTECTE YIA VA OPICETE TN
Beppokpaaia TTUpAvVa Tou aigdnTrPa.

6. @ ® ® _négTe yia va OpigETe TNV

TTPOTIMWUEVN ETTIAOYN:

* HxnmikA mpoeidoTtroinan - 6Tav 10
@aynTo GTAaCEl aTn BeppoKpaaia
TTUPRAVA, aKOUYETAI £Va GAA.

* Hxnmikn TpoeidoTtroinan Kai
TEPUATIOUOG JAYEIPEUATOS - OTAV TO
@aynTo @TAgEl TN BeppoKpaaia
TTUPAVA, OKOUYETAI éva AUA Kal TO
WACJIYO aTapATA.

7. Opiate TNV €TMIAOYA KOl TTIETTE

ETTAVEIANPPEVA TO OK yia va PeTaReiTe
aTtnv kUpia 08évn.

8. IM¢ote 10 KoupTri START .

9. Ortav 10 eaynTo eTACElI 0T BEpUOKpaTia
TTOU €XETE PUBUITE], aKOUYETAI TO GAUQ.
EAeyEre av 10 @aynto gival EToIPO.
Maparteivete TOV XPOVO LAYEIPEUATOG, AV
XPEIQTTEI.

10. ApaipéaTe To BUCWA Tou AIgBNT. PaynToU
atro TNV uttodoxn Kal BYAATE TO OKEUOG
Q1o TN GUOKEUN.

10. YNOAEI=ZEIZ KAl ZYMBOYAEZ

10.1 ZuoTdoEIg HAYEIPEUATOG

O1 TIYéG Bepokpaaiag Kal Xpovou
HayEIPEPATOG OTOUG TTIVAKEG €ival HOVO
eVOEIKTIKEG. EEapTwvTal atrod TIG guvTayEg,
KOBWG Kal atréd TNV TToIOTNTA KAl TTOoOTNTA
TWV UAIKWV TTOU XPNCIUOTTOIOUVTAl.
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H ouokeur gag Ytropei va wivel pe
JI0POPETIKO TPOTTO O€ OXETN HE TN CUOKEUN
TTou eixare. O1 TTapakaTw uTTodEigelg deixvouv
TIG TUVIGTWHEVEG PUBiTEIG Beppokpaaiag,
XPOVOUG PayeIpéUaTog Kal BEan oxapag yia
OUYKEKPIPEVOUG TUTTOUG PaynToU.



MEeTPNOTE TIG BETEIG TWV TXAPWV ApXiCovTag
aTro TO KATW HEPOG TOU pOoUPVOoU.

Edv dev ptropeite va Bpeite TIG pubuioeg yia
MI0 GUYKEKPIPEVN auvTayr, avalnTrnaTte pia

TTAPOHOIQ.

Mo guPPBOUAEG eCoIKOVOUNONG EVEPYEIAG,
avaTpegTe aTo KePAAaio «Evepyeiakn

amodoany.

lMa TEPIOTOTEPES TTPOTACEIG PAYEIPEPATOG,
avaTtpEETe aTOUG TTIVOKEG POYEIPEUATOG OTOV
1I0TOTOTTO paG. IMNa va Bpeite TIG ZUPBOUAEG
Mayeipéparog, deite Tov apibpo PNC atnv
TNIVOKI®A TEXVIKWVY XAPAKTNPIGTIKWY TTOU
BpigkeTal GTO PTTPOCTIVO TTAGICIO TOU
€TWTEPIKOU TNG TUTKEUNG.

ZUpBoAa TTou XPNOIYOTTOIoUVTal OTOUG

TiVOKEG:
g TuTtroG PaynTou
Mpoypaupa
O Oepuokpaaia
= Ateagoudp
— Onkn (Gastronorm)

|j Bapog (kg)

E‘ ©¢an axapag

@ Xpovog payelpéuaTog (AeT)

10.2 Yypo6g Oepudg Aépag -
TPoTEIVOUEVA a§eogoudp

XpnaoiyoTrolgite akoUpa Kal N avakAQaTIKA
Babia Taywia/pdpueg kal doxeia. Exouv
KOAUTEPN aTTOPPOPNACN BEPUOTNTAG OTTO TA
AVOIXTOXPWHA Kal avVOKAQCTIKG TKEUN.

*  Tayi mitoag - gkoUPO, PN avakAaaTIko,
SlapéTpou 28cm

¢ XKkeUOG YNOoigaTog - KOUPO, KN
avakAaaTIkO, diapéTpou 26cm

o Kepapikd @opHAKIaA - KEPAUIKO,
SlapéTpou 8cm, Uwoug 5 cm

* Babu Trayi/péppa Baong TapTag -
akoupa, Yn avakAaaTikr, diapéTpou 28cm

10.3 Yypog Oepuodg Aépag

MNa kKaAUTEPa ATTOTEAETATA, AKOAOUBNATTE TIG
TTPOTATEIG TTOU AVAYPAPOVTAl OTOV TTAPAKATW
TivaKa.

55§
=27

e

°’C = O

FAuk& ywpakia, 16 Tawi ynaiyatog i Tayi yia Ta 180 2 25-35

TEPAXIA Nitrn

Kéik Koppog TOWi YnaipaTtog f Tayi yia Ta 180 2 15-25
Nitrn

Wapl oAdkAnpo, 0,2 Towi wnaipaTog f Tayi yia Ta 180 3 15-25

kg Nitrn

Mmmiokdrta, 16 Tepd-  TOWi Ynoiyatog A Tawi yia Ta 180 2 20-30

Xia Aitrn

Makapdyv, 24 Tepaxia  TaWi Ynaoigatog A Tayi yia Ta 160 2 25-35
it

Kéik Muffins, 12 te-  Tayi ynaiyarog A Tayi yia Ta 180 2 20-30

paxia Nitrn)

ANJUPG APTOOKEUG-  TAWi WYNOiPaTOg 1) TOWI yIa Ta 180 2 20-30

agpara, 20 Tepdyia un!

MmmiokdTa BouTtUpou, TaWi Ynaiyatog A Tawi yia Ta 140 2 15-25

20 Tepayia

Nitrn
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555
=7

e

°C

TapTakia, 8 Tepaxia
Nitrn

TaWi Ynaipatog r Tayi yia Ta

180

15-25

10.4 MAnpo@opieg yia 1I5pUpaTa SOKIPWV
Aokipeg auppwva pe to: EN 60350-1, IEC 60350-1.

YAoipo og éva emiTedo

= - o,
&L, = C O =
A@pdaTo KEIK Xwpig AiImapd Oepuog Aépag MeTtaAAIKn oxapa 160 45 - 60 2
AQpaTo KEIK Xwpig AITrapd MNavw/Katw Gép-  MetaAAIkA oxdpa 160 45 - 60 2
pavan
MnAoTTITG 1) Oeppog Aépag MeTtaAAIKn oxapa 160 55-65 2
MnAGTTITG 1) Mavw/Katw ©¢p-  MeTalAikn axdpa 180 55 - 65 1
pavan
Mmmiok. Z0p. Koupou Oeppog Aépag Tayi ynaipatog 140 25-35 2
Mmmiok. Z0p. Koupou MNavw/Katw Gép-  Tayi ynaiyarog 140 25-35 2
pavan
Mikpd K€IK, 20 Tepdyio/Tayi Oeppog Aépag Tayi ynaiparog 150 20-30 3
2)
Mikpa KEIK, 20 Tepdxia/Tawi Mavw/Katw Gép-  Tawi ynaiyarog 170 20-30 3
2) pavan
Toot 3) IkpIA MeTaAAIkn axapa HEY. 1-2 5

1) 2 poppeg ToTroBeTnuéVEG Slaywvia (F 20 cm). H degid TpéTTel va ToTToBETNOET TIEPITTOTEPO TTPOG TA EUTTPOG OTTO

TNV apIOTEPN.
2) MpoBeppdveTe TN CUCKEUN.

3) MpoBepudveTe TN GUOKEUN YIa 5 AeTT.

YAoIpo o€ TTOAAG emTiTreda

&L, = °C O =
Mmigk. Zup. Koupou Oeppog Aépag Tayi ynaipatog 140 25-45 2 kal 4
Mikpd €Ik, 20 Tepdyio/Tapi Oepuog Aépag Tayi ynaiparog 150 25-35 2 ka1 4
1)
AQpaTo KEIK Xwpig AITrapd Oeppog Aépag MeTtaAAIKn oxapa 160 45 -55 2 kal 4
MnAoTmiTa Oeppog Aépag MeTaAAIkn axdpa 160 55 - 65 2 ka1 4

1) MpoBepudveTte TN TUOKEUN.

10.5 MAnpo@opicg yia 1IdpUpaTa SOKIPWYV
Aokipég yia T Asiroupyia: MARpn Aeiroupyia atpou
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Aokipég aupewva pe 1o EN 60350-1, IEC 60350-1.
PuBuiate Tn Beppokpaaia atoug 100°C.

L, =4 O = O
MTTpoKoAo 1) 2) 2/3 Zet aTpoU diaTpnTo 0.3 3 8-9
MTTpoKoAo 1)2) 2/3 ZeT aTpoU dIATPNTO UEy. 3 10-11
2 x 2/3 ZeT arpou diaTpnTOo 2x15 2 ka1 4 Méxpi n Beppokpagia aTo Yu-

ApPaKAG, KATEWUY-
HEVOG 2)

XPOTEPO TNUEIO VO PTATEI TOUG
85° C.

1) MpoBepudveTe TN CUTKEUR PEXPI Va £TTITEUXOEI N puBuIopévn Bepuokpaaia. Mn xpnaipotrolgite Tn Aeitoupyia: Ta-

Xeia TpoBEppavan.

2) ToTToBEeTAOTE TO TAWI YNTiYATOG ATV TTPWTN BETN aXAPAg, PE TNV KAIGN TTPOG TO TTIOW PEPOG TOU ECWTEPIKOU

TOU QOUPVOU.

Mp600eTEG CUVTAYEG HAYEIPEMATOG OTOV ATHO

55§
=2y

o

=

°C O

Gastronorm 1/2 d16-

40 (Mardreg)

Mayeipepa aTov i
QTHO TUVOUOOE- MARPN Aeiroupyia  TpNTO (TTATATEG Kal 42( (l\él?'[)\%ug)g)\)o 100 18- 206()20)\0_
vou gayntou (2 pe- arpou HTTPGKOAO) Kal Xwpig 'ITCI‘?TGTEQ) 10- 1% (gMWpC)-
pisec) 1 B1aTpnon (0oAouAg) KoAo)
MouTiyka Kapayé- TpoyyuAd TidTa

. YwnAn Yypagia TTOpOEAAVNG O€ Y- 2 90 35-45
Aag (6 pepideg) TaAIKA oxapa
Kotua Rovale MARpnN Asimoupyia Gastronorm 1/2 pn 2 85 35- 45

PeU Y aTpou diaTpnTo
NAeuko Ywui Whoipo Wwpiol  Tayi ynoiparog 2) 2 180 40 - 50
MeTaAAIkn axdpa 2 200 60-70

Kototrouho 3)

XapnAn Yypagia

1) ToTroBeTATTE T UAIKG OTO QOUPVO TO €va LETA TO AAAO TNV KATAAANAN OTIYUA, €701 WOTE OAA TA UAIKA VA Jayel-
peUovTal TAUTOXPOVA. MTTOPEITE Va TTPOETOINATETE DUO PEPIDEG TAUTOXPOVA.

2) XpNOIYOTTOINATE TO TAWi YNOiUATOG HE TNV KAIGN TTPOG TO TTOW MEPOG TOU ETWTEPIKOU TOU POUPVOU.
3) ToTToBEeTAOTE TO TAWI YNOiUATOG ATV TTPWTN BETN aXAPAg yia T cuAAoyr Tou AITToug TTou OTACE!.

11. PPONTIAA KAI KAGAPIZMA

Ag@aAcia.

/\ MPOEIAONMOIHEH!
AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA LE TNV

11.1 Znpeiwoeig yia Tov KaBapiopuo

Mpoiévra KaBapiopol

+  KabBapigTe TNV TTPOTOYN TNG TUOKEUNG |’
£va TTavi JIKPoivwv pe CeaTo vepPo Kal Eva

ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

»  Xpnaipotroinate éva didAupa kabapiguou
yla va KaBapigeTe TIG JETAAAIKES
ETTIQAVEIEG.

*  KaBapiaTe Toug AekEDEG pE Eva ATTIO
QATTOPPUTTAVTIKO.

Kabnpuepivi XpRon

*  KabBapiaTte T0 E0WTEPIKO TNG TUTKEUNG
UETA aTTO KABE Xpran. H cuoowpeuan
ANITTOUG 1} AAAWV UTTOAEINPATWY UTTOPET Va
TTPOKOAETEI TTUPKAYIA.
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*  Mnv atmoBnkeUeTe aynTO GTN CUOKEUN YIA
TEPITTOTEPO ATTO 20 AETITA. XTEYVWATE TO
ETWTEPIKO TNG UOKEUNG HOVO E TTaVi
MIKPOIVWV PETA OTTO KABE XprRan.

Ageooudp

+  KaBapilete OAa Ta aegoudp YETA aTTO
KGBE Xxpran Kal a@AVeETE Ta Va
gTEYVWOOUV. XPNOIUOTIOIEITE HOVO TTavi
OTTO PIKPOIVEG PE CEATO VEPO Kal Eva ATTIO
atmoppuTravTikd. Mnv TTAEveTE Ta agegoudp
g€ TTAUVTIPIO TTIATWV.

*  Mnv koBapileTe Ta AVTIKOAANTIKG aeaoudp
XPNOIPOTTOIWVTAG ITXUPA KABAPITTIKA 1
QIXMNPA QVTIKEIPEVA.

11.2 A@aipeon Twv oTNPIYHATWYV
oXopwWV

AQaIpETTE TA OTNPIYUOTA OXAPWY YIa VO
KOBAPITETE TN CUCKEUN.

1. ATTEvEPYOTTOINATE TN GUOKEUN Kal
TIEPIPEVETE PEXPI VO KPUWTEL.

2. TpaBnre TTPOTEKTIKA Ta aTNPiypaTa
OXapwV TTPOG Ta TTAVW Kal TTPOG Ta £§W
QTTo TNV PTTPOCTIVE) TOUG AGQANITN.

3. Tpapnére To uITPOaTIVO AKPO TOU
aTNPIYUOTOG OXOPWYV VIO Va TO
QATTOOTTACETE ATTO TO TTAAIVO TOiXWHA.

4. Tpapnte Ta aTnpiypata yia va Byouv atrd
TNV oW ao@aiion.

ToTToBETATTE TO GTNPIYHATO OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTapaTTavw diadikaagia Je
TNV QvTioTPO®N TEIPA.

O1 Treipol UYKPATNONG OTOUG TNAETKOTTIKOUG
Bpaxioveg TTPETTEI VO €ival GTPAPPEVOI TTPOG
T EPTTPOG.

11.3 KaBdpiopa pe atuéd

1. ATTeveEPYOTTOINGTE TN GUOKEUN KAl
TIEPIYEVETE PEXPI VO KPUWUTEL.

2. AQaipeaTe T ECOPTHPATA KAI TA
QATTOTTTWHEVA OTNPIYUATA TXOPWV.

3. KoBapiaTe 10 KATW YEPOG TOU ECWTEPIKOU
TOU (POUPVOU KOl TO ECWTEPIKO TCAUI TNG
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TOPTAG WE €va PaAako Travi, eaTtd vepo
KaI €va NTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

4. TepioTe TN BAKN vEPOU OTO PEYITTO
€TITIEDO YEXPI VO OKOUTTEI TO OAKA ) va
EM@AVITTEI PAVUPa aTnv 08dvn.

5. EmAETe: Mevou / KaBapiopog.

Emidoyn Mepiypagn
KaBdapiopa EAa@pUg kaBapiapog
JE aTpO Aidpkera: 30 Aetr
KaBapiopa Kavovikog kaBapigpog
JE aTuo WekdaTe TO ETWTEPIKO
Plus TOU QOUPVOU PE EVa

QATTOPPUTTAVTIKO.
Aidgpkela: 75 Aetr

6. START AkoAouBraTe Tig 0dnyieg aTnv
obovn.

Otav oAokAnpwOei 0 KABAPIOUOG AKOUYETAI

TO OAQ.

7. TiéaTe omroiodATTOTE CUUBOAO VIO va
QATTEVEPYOTTOINTETE TO GHQA.

8. ATTevePYOTTOINTTE T GUTKEUN).

9. Ortav KpUWOEl N CUOKEUN, OKOUTTIOTE TO
ETWTEPIKO TOU POUPVOU HE EVa PAAAKO
TTavi.

10. ApnaTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU QVOIXTH
KOl TIEPIYEVETE PEXPI VO OTEYVWOEI TO
E0WTEPIKO TOU POUPVOU.

@

Ortav ekTeAgiTal auTth N AeiIToupyia, o
AQUTTITAPOG €ival OTTEVEPYOTTOINUEVOG.

11.4 YmrevBupion Ka@apicuou

Ortav gpavigetal n uTTEVOURION, GUVIGTATAI
KaBapIguog.

Xpnaiyotroinate Tn Asiroupyia: Kabdapiopa pe
aTpo Plus.

11.5 A@aipegon aAdTwyv

XpNOIYOTTOINGTE TNV YIA TNV AQPaipean aAdTwWY
aTré 1o gUaTNUa aTuou.

1. ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN Kal
TTEPIMEVETE PEXPI VA KPUWOEI.

2. AQaip€aTe T EEAPTAMATA.

3. BeBaiwBeite 0T TO doxEiO VEPOU €ival
adelo. Avatpégte ato kepalaio «PpovTida
Kal KaBapigpay, Adeiagpa doxeiou.



Aidpkela TpwTou pépoug: Trepitou 100
A Aetr

4. EmA€Te: Mevou / KaBapiopdg / Agaipeon
aAaTWV.

5. TomoBetaTe TO TAWI WNaipaTog/ YKPIA
aTtnv TPWTN B£0N OXAPaAG.

6. TomoBetnaTe 250 ml amd 10 TTPOIOV
aaipeang aAdTwv atn BAkn vepou.

7. TepiaTe 10 UTTOAOITTO TNG BRKNG VEPOU PE
700 ml vepo, péxpl va OKOUOTEI TO OAUa N
va EPYQAVITTE VUPa aTnv 086vn.

8. Evepyotroinate T Asitoupyia Kai
akoAouBnaTe Tig 0dnyieg aTnv 086vn. To
TTPWTO GTABIO TNG APAIPETNG AAATWV
Zekiva.

Aidpkela dedTepou pépoug: Tepitrou 35
Aetr

9. TlepiaTe TN BAKN vepou pe 950 ml vepo,
MEXPI VO OKOUQTEI TO gAua 1 va
EMPAVITTEI PVUPA aTnVv 006vn.

10. Otav oAokAnpwoei n Asitoupyia,
APAIPETTE TO TAWI WNaipaTog/ YKPIA.

11. ATrevepPYOTTOINTTE TN CUOKEUN Kal
TIEPIYEVETE PEXPI VO KPUWUTEL.

12. KaBapioTe T0 E0WTEPIKO TOU OUPVOU HE
£€Va JOAQKO TTavi.

13. ApnaTe TNV TTOPTA TOU YOUPVOU QVOIXTH
KOl TTEPIYEVETE PEXPI VO OTEYVWAOEI TO
ETWTEPIKO TOU POUPVOU.

Av TTapapévouv KATToIEG ETTIKABITEIG aAdTwY

aTn OUOKEUR PETA TNV a@aipean aAdTwy, N

006vn UTTOdEIKVUEI VO ETTAVOAABETE TN

diadikaaia.

11.6 Ymrevlupion agaipgong
aAdTwv

H guakeur Trapéxel U0 UTTEVOUICEIS yia TNV
agaipean aAaTtwv. H utrevbupion agaipeang
aAGTWYV OEV PTTOPEI VO ATTEVEPYOTTOINOEI.

*  [1poaIpeTIKA UTTEVOUUION - TTPOTEIVEI TNV
a@aipean aAdTwV TNG GUOKEUNG.

*  YTTOXPEWTIKA UTTEVOUNION - 0OG
UTTOXPEWVEI VO OQAIPETETE TA AAATA TNG
OUOKEUNG. Av dgv a@aipédsTe Ta AAATa TNG
OUOKEUNG OTAV N UTTOXPEWTIKN UTTEVOUUION
€ival EvepyoTToINpEVN, Ol AEITOUPYIiEG ATHOU
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI.

11.7 Z€ByaApa

XpnOIYOTTOINGTE TNV YIa va KaBapigeTe TO
gUaTnpa aTPoU PETA aTTd aUXVR XPAON TwV
AEITOUPYIWV OTUOU.

1. ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUCKEUR Kal
TTEPIMEVETE PEXPI VA KPUWTEIL.

2. A@aipeaTe Ta €EapTHUATO.

3. TomobetnaTte To BaBU TaWi TNV TTPWTN
B6¢éan oxapag.

4. TepioTte Tn OAKN vePoU PE VEPO PEXPI TO
MEYIOTO ETTITTESO PEXP! VA AKOUTTEI TO
gAKa A VO EPPavIaTEi PAVURA aTnv 00ovn.

5. EmA&ETe: Mevou / KaBapiopog /
=¢RyaApa.

Aidgpkela: epitrou 30 Aetr

6. Evepyotroinate Tn AsiToupyia Kai
akoAouBnaTe Tig 0dnyieg aTnv 0Bovn.

7. Otav ohokAnpwBei n Aeitoupyia,
agaIpéaTe TO BabU TaWi.

@

Orav ekTeAeiTal auth n AeiIroupyia, o
AQUTITAPOG €ival OTTEVEPYOTTOINUEVOG.

11.8 ZApavon

XpNOIYOTTOINATE TO PETA TO YOYEIPEUD PE
TTPOYPAUMA aTHOU 1 AeIToupyiag Kabapigpou
ME OTUO VIO VO OTEYVWOETE TO ECWTEPIKO TOU
poupvou.

1. ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUCKEUR Kal
TIEPIPEVETE PEXPI VA KPUWOEL.

2. A@aip£aTe Ta £€apPTAPATA.

3. EmA&Te:

4. AkolouBnarTe TIg 0dnyieg aTnv 00ovn.

11.9 Y1revBopion oTeyvwUOTOG

MeTd TO payeipepa Pe TTPOYpPAPKa aTuou, n
006vn TTPOTEIVEI TO OTEYVWHA TNG TUOKEUNG.

Meate NAI yia va aTeyvwaOETE TN GUTKEUR.

11.10 Adciaopa doxeiou

XpNOIYOTTIOINGTE TNV PETA OTTO POYEIPEUA UE
TTPOYPAUUA ATPOU VIO VO OQAIPETETE TO
UTTOAEITTOPEVO VEPO OTTO TN BrKN VEPOU.

1. ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN KAl
TIEPIMEVETE PEXPI VA KPUWTEL.

2. Ag@aipeate Ta €EapTHUATA.

3. TomoBetAaTe To BabU Tawi oTNV TTPWTN
B6¢an axdapag.

4. EmAgTe: Mevou / KaBapiopog / Adeiagpa
doxeiou.

Aidpkela: 6 Aetr

5. EvepyotroinaTe Tn Asitoupyia Kai
akoAouBnaTe TIG 0dnyieg aTnv 0Bovn.
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6. Otav oAokAnpwBei n Aeiroupyia,
agaIpéaTe TO BaBU TaWi.

®

Orav ekTeAeiTal auth n Asitoupyia, o
AQUTTITAPOG EiVal OTTEVEPYOTTOINUEVOG.

11.11 A@aipeon Kal eykatdoTaon
NG TOPTAG

MTTOpEITE VO aQAIPETETE TNV TTOPTA KAI TA
E0WTEPIKA T¢ApIa yia va Ta kaBapioete. O
apIBuoG Twv T¢apiwy diagépel avaAoya PE TO
HovTEAO.

/\ MPOEIAONMOIHZH!
H mopTa gival Bapia.

/\ MPOZOXH!

METOXEIPIOTEITE TIPOTEKTIKA TO TCAUI,
€I0IKA OTIG AKPEG TOU UTTPOaTIVOU TapIoU.
To 1¢auI PtTopei va aTrdaoel.

dpovTiaTe N guakeun va gival kpua.

1.
2. Avoi€te TTARPWG TNV TTOPTA.

3. TMéaTe Toug poxAoug auo@igng A aToug
OUO pPEVTETEDEG TNG TTOPTAG.

4. KAeigTe TNV TTOPTA TOU GOUPVOU PEXPI TNV
TPWTN B€0N avoiyparog (o€ ywvia
Tepitou: 70°).

5. KpatwvTag Tnv TOpTa PE £va XEPI € KABE
TAEUPA, TPARNETE YIA VO TNV OQAIPETETE
aTro TOV POUPVO HE YWVia TTPOG TA TTAVW.

6. TomoBeTnaTE TNV TTOPTA ETTAVW TE EVal
aTTaAO TTaVi KOl g€ aTABEPR ETTIPAVEIA E
TNV €EWTEPIKA TTAEUPA TTPOG TO KATW.

7. KparnaTe 1o mAdigio Tng mépTag B ato
TTavw AKPO TNG TTOPTAG OTIG OUO TTAEUPES
KOl OTTPWETE TTPOG TA JETA YIA VO
ATTAgPANITTE TO KAITT.
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8. TpaPnére To TAQigIo TG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG YIO VO TO OPAIPETETE.

9. Kpartnare Ta T¢apIa TNG TTOPTAG ATTO TO
TTavw AKPO, Evo—Eva, Kal TPARAETE Ta
TTPOG TA TTAVW, YIO VA TA AQAIPETETE ATTO
TOV 00nYO.

10. KaBapiaTe 10 TCAMI pE vEPS KAl TATTOUVI.
KouTTioTE TO T{AMI TTPOTEKTIKA. Mnv
KaBapileTe Ta TCAPIO OTO TTAUVTHPIO
MATWV.

MeTd TOV KOBAPITUO, EKTEAETTE TO TTOPATTAVW

BAuaTa e TNV avtiaTpopn oeipd.

ToTT0BeTHATE TTPWTA TO PIKPOTEPO TEAMI KAl

META TO PEYOAUTEPO Kal TNV TTOPTA.

BeBaiwBeite 611 Ta T¢AMIA £X0UV TOTTOBETNOEI
aTtn owaTr) B€an, dIAPOPETIKA N ETTIPAVEIA TNG
TTOPTAG PTTOPEi Va UTTEPBEPAVOEI.

11.12 AvTiIKaTAOTOON TOU AQUTITAPO

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAekTpotrAngiag.
O AauTrTpag ptropei va gival {eaTog.

1. ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN KAl
TIEPIPEVETE PEXPI VA KPUWOEL.

2. ATTOOUVOEQTE TN QUOKEUN ATTO TNV
NAEKTPIKN TPoYodogaia.

3. TomoBetnaTe To TTavi aTn BAan Tou
poupvou.



Emavw Aaptrtipag

MAdivog AapTrTrpag

1. ZTPEWTE TO YUAAIVO KAAUPUQ YIa va TO 1. AQaIpETTE TO APITEPO TTAPIYUA OXOAPWV

AQAIPETETE.

yla VO OTTOKTAOETE TTPOCRACn gToV

AauTTApa.

2. Xpnaiyotroinate éva kataaidl Torx 20
YIO VO aQAIPETETE TO KAAUUMA.

3. KabBapiate To yuaAivo KaAuppa.
4. AVTIKOTOOTAOTE TOV AQUTITAPA PE Evav

KATAAANAO AQUTTTAPA avOeKTIKO O€

2. AQaip£aTe TOV UETAANKG SAKTUAIO Kal Beppokpaaieg £wg 300 °C.
KaBapiaTe T0 YUAAIVO KAAUPHQ. 5. TormoBetiaTe To PETAAAIKO TTAQICIO KAl TO
3. AVTIKATAOTAJTE TOV AQUTTTHPA HE Evav JTEYQAVOTTOINTIKO. ZQIETE TIG BIOE.
KOTGAANAO AauTITApa avOekTIk ae 6. TomobetAoTe TO OPITTEPO ATAPIYHA

Beppokpaaieg €wg 300 °C.

4. TNpogapTnaTe Tov YETAAANIKO SAKTUAIO OTO
YUGAIVO KGAUPO KO TOTTOBETATTE TO OTN

B¢an Tou.

OXOpPWV.

12. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AcgpdAcia.

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV

12.1 Ti va KAVETE QV...

Mepiypagri TpoBAnparog

AiTia Kal aTToKaTAoTACN

Aev UTTOPEITE VA EVEPYOTTOINTETE N
va AEITOUPYATETE TN OUTKEUN.

H ouokeun dev eival ouvdedepévn ae NAeKTPIKN TTapoxn i dev gival ouvdede-
Uévn owaTd.

H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal.

To poAoi dev €xel pUBUIOTEI.
MNa va puBpiceTe To POAOI, AVATPELTE OTO KEPAAQIO «/AEITOUPYIEG POAOYIOU».

H mopTa dev €xel KAeioel cwaTa.
NapTITAPES / GUPBOAQ YIa TIG EOTIEG

‘Exel kagi n ag@dAeia.

EAéyEre 0TI N ao@aAeia gival n aimia Tou TTPoBAARPATOG. Av TO TTIPOBANUA pe
TNV A0@AAEIa ETTAVAANQPOEI, ETTIKOIVWVIOTE PE ETTAYYEAPATIO NAEKTPOADYO.

n emAoyn KAeid. ag@. yia raid. gival evepyoTroinuévn.

O AapTrTripag ival aBnaTog.

O AapTITAPAG £XEl Kagi. AVTIKOTOOTATTE TOV AQUTITAPA.
Ma AerTopépeleg, avaTpégTe aTo Ke@aAaio «PpovTida kal KaBAapIguay.

@ H diakoT peupaTog TavTta dIakoTrTel TOV KaBapiopod. ETravaAafere Tov kaBapiopd av SiakoTrei atro SIaKoTTH

peUPATOG.

12.2 Kwdikoi c@dApaTog

Ortav TTpokUWel Eva a@AAPa AoyIGuIKoU, n 00806vn TTPoRAAAEl Eva prvupa o@aipotog. Oa Bpeite
TN AigTa TTPORBANPATWY OTOV TTAPAKATW TTIVOKA.
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Kwdikég kai wepiypaepn

AvTIHETWTTION

F111 - Aig6. ®aynTtou Bev éxel TOTTOBETNBE OWOTA
aTnv utrodox).

Eioayayete TAfRpwg Tov AioB. aynrou péoa aTtnv utro-
doxn.

F240, F439 - Ta media agrig atnv 086vn Sev AsiToup-
yoUV KavOVIKG.

KaBapioTe TNV em@aveia Tng 08dvng. BeBaiwoeite o1
Oev UTTApXEl Bpouid aTa TTEdia agng.

F908 - To guoTnua TNG GUOKeUNG dEV UTTOPE] va GUVOE-
B¢i pe Tov TTivaka eAEYXOU.

ATTEVEPYOTTOINTTE KA EVEPYOTTOINTTE TN GUTKEUN).

12.3 Aedopéva oépPig

Edv dev ptropeite va avTIUETWTTIOETE TO
TTPORANUa PHOVOI OAG, ETTIKOIVWVNOTE |E TOV
QVTITTPOOWTTO ag r) To E§ouaiodoTtnuévo
KévTtpo Z€pBIg.

Ta amapaitnTa aToIXEIa yIa TO KEVTPO TEPRIG
BpiokovTal aTnV TTIVaKida TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIVaKIda TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWVY BPITKETAI OTO PTTPOATIVO
TAQigIo Tng guakeung. daiveTal OTAV AVOIYETE

13. ENEPTEIAKH AMOAOZH

TNV TOPTA. MNV aQaIpEiTeE TNV TTIVOKIdA
TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY ATTO TO ETWTEPIKO
TNG CUOKEUNG.

ZUVIOTOUME VO YPAWETE Ta Sedopéva edw:

MovTého (MOD.) :

Kwdikog TTpoidvrog
(PNC):

Ze1piokodg apiBpog (S.N.):

13.1 ®UAAO TTANPOPOPIWYV TTPOIOVTOG KAl TTANPOPOPIES TTPOIOVTOG
oUH@WVA PNE TOUG KAVOVIOHOUG TTEPi OIKOAOYIKOU OXEDIOOHOU Kal

EVEPYEIOKNG €mMICAMavong TnG EE

Ovopa TpounBeuTth Electrolux
EOB8S39X 944032073
TautotnTa PoVTEAOU EOB8S39Z 944032075
KOBBS39X 944032072
AgikTNG EVEPYEIOKAG OTTOd00NG 61.9
Tagn evepyelakng amdédoang A++

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd gopTio, cupBaTikn AsiToupyia

1.09 kWh/kUkAo

KaravaAwan gvépyeiag pe Baaikd goprtio, Aeitoupyia pe utroBonon-

an aveuIoTAPA

0.52 kWh/kukho

Ap1BpdG KOINOTATWY

1

Mnyn Beppomrag

HAeKTpIKR eVEpyela

‘Evraon 701

Tutrog poUupvou EvToix1¢opEvog poupvog
EOB8S39X 36.0 kg

Mada EOB8S39Z 36.0 kg
KOBBS39X 36.0 kg
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IEC/EL 60350-1 - OIkiakég NAEKTPIKEG TUTKEUEG PAYEIPEPATOG - MEPOG 1: ZeIpEG, PoUpvol, GOUPVOI aTHOU Kal

YKpPIA - MéBodol pé€Tpnang Tng amodoang.

13.2 NMAnpo@opieg TPOIOVTOG yia TNV KATAVAAWGT 10XU0G KOl TOV JEYIOTO
Xpovo etiTeu§ng TnG KAatdAANAng AsiToupyiag XapnAng 1o0xUog

KaravaAwan 10x00G g€ KataaTaon avapoving

0.8 W

MéyiaToG XPOVOG TTOU ATTAITEITAI WOTE O EEOTTAITOG VA ETTITUXEI AUTOPATA TNV KATAAANAN AgiToupyia

XaHNANG 10x00g

20 Aemr

13.3 ZupBoulég e§oikovopnong
EVEPYEIOG

O1 TTapakdTw oupBoUAég Ba aag Bonbriagouv
va €COIKOVOEITE EVEPYEIQ KATA TN XPrON TNG
OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 0TI N TOPTA TNG CUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N CUOKEUN BpioKeTal O€
Aeiroupyia. Mnv avoiyete TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG aUXVA KaTd Tn dIGPKEID TOU
payeipépaTtog. Alatnpeite kaBapod To AdaTixo
NG TTOPTAG Kal BeBaiwBeiTe OTI gival KAAA
aTEPEWMEVO aTn BEaN TOU.

XpnaiyoTtrolgite PETOAAIKG payelipIkd OKeUn Kal
gKOUPOXPWHA, YN GVOKAQTTIKG TAWIA KOl
POPUEG, VIO va AUENTETE TNV £OIKOVOUNGDN
EVEPYEING

Mnv TTpoBepaiveTE TN GUTKEUN TTPIV ATTO TO
payeipepa, EKTOG av auTtd guVIOTATAl PNTA.

Otav payelpeUeTe PEPIKA PayNTA TN QOopd, Pnv
aQ@nveTe va TTAPEABEI peydAo XpoviKO
S1doTnua YETAEU TOU YNaipaTog TOUG.

Mayeipepa pe aépa

Omrore gival €QIKTO, XPNTIMOTTIOINATE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPOTOG E AEPA yIa VO
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQL.

YtroAgimropevn 8epudTnTa

Ortav n SIAPKEIQ PaYEIPEPATOG Eival
peyaAUTepn a1d 30 AETTTd, PEIWOTE TN
Bepuokpaaia TNG GUTKEURG aTo eAdyIOTO 3 -
10 Aetr. TTpOTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H
UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexiael To payeipepa.

XPNOIUOTTOIEITE TNV UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA,
yla va dlatnpeite To @aynto {eaTo R va
CeaTaivete GAAO @aynTd.

OT1av aTTEVEPYOTTOIEITE TN UCKEUN, N 006vn
EPPAVICel TNV UTTOAEITOPEVN BEPUOTNTA )
Beppokpaaia.

Edv gvepyotroinBei éva rpoypappa pe
AIGPKEIN KAl €AV 0 XPOVOG HAYEIPEUATOG Eival
MEYaAUTEPOG atrd 30 AETTTA, Ol AVTIOTATEIG
QTTEVEPYOTTOIOUVTOI QUTOPATA VWPITEPO OE
MEPIKEG AEITOUPYIEG TNG TUOKEUNG.

Alatiipnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAgyete TN xapnAOTEPN duvaTr puBuian
Bepuokpaaia, yia va XpNOILOTTOIEITE THV
UTTOAEITTOEVN BEPUOTNTA KAl VO BIOTNPEITE
CeaTo 1O QaynTo. H €vdeIEn uTTOAEITTOMEVNG
BeppdTNTaG ) N Beppokpaadia ep@aviceTal
atnv obovn.

Mayeipepa pe Tov AaumTapa
OTTEVEPYOTTOINUEVO

ATTEVEPYOTTOINGTE TOV AQUTITHPA KATA TN
OIAPKEIQ TOU POYEIPEPATOG. AVOIYETE TOV HOVO
oTav Tov XPEIaleaTe.

Yypo6g Oepuodg Aépag
AeiToupyia TTou oXedIATTNKE YIa vV
€COIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TO PAYEIPEHA.

Ortav XpnoiyoTroEiTe auTryv Tn AgiIroupyia, o
AQUTTTAPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTA PETA
atro 30 deutepOAeTITa. MTTOPEITE VO avAWETE
ToV AQuTITRPa Eava aAAdG auTtr n evépyeia Ba
MEIWOEI TNV TTPOTOOKWHEVN EEOIKOVOUNTN
EVEPYEIQG.

AsgiToupyia avapovig
MeTd a1 2 AeTr., n 080vn peTapaivel o€
KaTAoTAON AVOPOVAG.
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14. TIEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU EPOUV TO

gupBoAo L/:) TotroBeTraTE TO UNIKG
guokeuagiag ae katdAAnAa doxeia yia
avoKUKAwWGON. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTATIA TOU
TEPIBAAAOVTOG KA TNG AVOPWTTIVNG UYEIaG
QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG Kall
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV QTTOPPITITETE PE
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TA OIKIOKA OTTOPPIMPATO GUTKEUEG TTOU

@Epouv To aUMBOAO E EmaTpéyTe TO
TIPOIOV OTNV TOTTIKN) 0AG Hovada
QAVOKUKAWGONG 1) ETTIKOIVWVAAJTE PE TN SNUOTIKA
apxn.



Vita vas Electrolux! Dakujeme Vam, ze ste si vybrali nas spotrebié.
@ Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o

servise a opravach:
www.electrolux.com/support

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpe¢nom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

» Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpe¢nom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
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a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebiCom nebudu hrat’.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotreblc a jeho pristupné Casti sa pocas
pouZivania mézu znaéne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebi€ je ur€eny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie v domacnosti

Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa méze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v penzionoch na farme a inych podobnych
ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi€ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeného na zabudovanie.

Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebié¢ od elektrickej
siete.

Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predisSlo ohrozeniu elektrickym
prudom.

UPOZORNENIE: Uistite sa, Ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
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« UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny

spotrebica.

« Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

» Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

* Pri vyberani zasuvacej listy najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu ¢ast’ smerom od bocnych stien
spotrebia. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

» Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

» Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Montaz

/\ VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ méze nainstalovat’ len
kvalifikovana osoba.

« Spotrebi€ je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

Odstrante vsetky obaly.

» PoSkodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

» Postupujte podla pokynov na instalaciu
dostupnych na nasej webovej stranke.
Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

» Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

* Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré splna poziadavky na
instalaciu.

» Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

* Pred namontovanim spotrebica
skontrolujte, €i sa dvierka spotrebica
otvaraju bez odporu.

/\ VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu

elektrickym pradom.

« VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat kvalifikovany elektroinstalatér.

« Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

« Uistite sa, ze parametre na typovom S§titku
suU kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.

» Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.

» Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predizovacie kable.

« Uistite sa, ze zastrCka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebi¢a treba
vymenit, tuto operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.
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Nedovolite, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebi¢a alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.

Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napatim a
izolovanych casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.
Siet'ovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, ze mate pristup k
sietovej zastrcke. ;

Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastrcku.
Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné istiCe alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.
Elektricka siet v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych podloch. Vzdialenost’ kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrckou a napajacim kablom.

« Dvierka spotrebiCa otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spOsobit’ zmieSanie alkoholu a vzduchu.

» Pri otvarani dvierok zabrarte kontaktu
iskier alebo otvoreného plamena so
spotrebiom.

* Vzdy pouzivajte pohare a pohare urcené
na zavaranie.

* Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebi¢a, do jeho blizkosti ani nan.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo posSkodenia
spotrebica.

* Aby sa predislo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:
— Nedavaijte priamo do spodnej Casti
spotrebi€a riad alebo iné objekty.
— Nedavaijte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.
— Nedavaijte priamo do horticeho
spotrebica vodu.
— Po ukongeni pripravy pokrmu v rare
nenechavajte vihky riad ani potraviny.
— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.
* Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.
« Na vlhké kolace pouzite hlboky pekac.

2.3 Pouzitie Ovocné $tavy sposobuju kvrny, ktoré
mozu byt trvalé.
/\ VAROVANIE! * Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
i . . vzdy zatvorené.
Hrozi nebezpecenstvo poranenia, « Pri in8talacii spotrebita za nabytkovy
popalenin, zasahu elektrickym pradom panel (napr. dvere) zabezpedte, aby dvere
alebo vybuchu. neboli podas prevadzky spotrebiéa nikdy

Nemente technické parametre tohto
spotrebica.

Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

Spotrebi¢ poc¢as prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

Pri otvarani dvierok spotrebic¢a poc¢as jeho
prevadzky budte opatrni. M6ze z neho
uniknut’ horuci vzduch.

Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.
Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.
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zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa moze vytvorit' teplo a vihkost’
a mbzu sposobit’ nasledné poskodenie
spotrebi¢a, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi€ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 OsSetrovanie a Cistenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
poziaru alebo poSkodenia spotrebica.




* Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastr¢ku zo
sietovej zasuvky.

+ Uistite sa, Ze je spotrebi¢ chladny. Existuje
riziko, Ze sa sklenené panely rozbiju.

» V pripade poskodenia ihned vymerite
skleneny panel dvierok. Obratte sa na
autorizované servisné stredisko.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebi¢a
postupujte opatrne. Dvierka su tazkeé.

» Spotrebic¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

» Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
Cistiace prostriedky. Nepouzivajte
abrazivne vyrobky, Cistiace Spongie s
abrazivnou vrstvou, rozpustadia ani
kovové predmety.

» Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na jeho
obale.

2.5 Parné pecenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo popalenia a
poskodenia spotrebica.

+ Uvoinena para moze sposobit’ popaleniny:
— Ked je zapnuta funkcia, pri otvarani
dvierok spotrebi¢a postupujte opatrne.
Para m6ze uniknut.
— Po parnom peceni otvarajte dvierka
spotrebiCa opatrne.

2.6 Vnutorné osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Informéacie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vlhkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi¢a. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spbsobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.
Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.7 Servis

Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit', obrat'te sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.
Odpojte spotrebi¢ od napajania z
elektrickej siete.

Sietovy elektricky kabel odrezte blizko pri
spotrebici a zlikvidujte ho.
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3. POPIS VYROBKU
3.1 Véeobecny prehiad

ONE AN

Ovladaci panel

Displej

Nadrzka na vodu

Zasuvka pre teplotnu sondu
Ohrevny prvok

A Osvetlenie

Ventilator

Bl Odvapiovacia odtokova rura
El Zasuvacia lista, odstranitelna

4. OVLADACI PANEL

4.1 Prehlad ovladacieho panela

= EeS

.
| |

[
LT To)

Stlacenim a podrzanim tlacidla

Zap /
Vyp zapnite a vypnite spotrebic.
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Urovne rostu v rare

3.2 Prislusenstvo

Droteny rost

Na tortové formy, riady na zapekanie,
riady na pecenie, kuchynsky riad.

Plech na pecenie ;

Na vlazné kolace, pecivo, chlieb, velké
pec€ené jedla, mrazené jedla a na
zachytavanie kvapkajucich tekutin, napr.
tuku pri peceni potravin na drétenom
roste.

Hlboky pekaé

Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.
Teplotna sonda

Na ovladanie pecenia na zaklade teploty
vnutri pokrmu.

Teleskopické listy

Na jednoduchsie vlozenie a vybratie
plechov a dréteného rostu.

Parna suprava

Jedna neperforovana a jedna perforovana
nadoba. Parna suprava odvadza z pokrmu
skondenzovanu vodu pocas pecenia

s parou. Pouzite ju na pripravu zeleniny,
ryb, kuracich pfs. Suprava nie je vhodna
pre jedla, ktoré maju nasiaknut’ vodou,
napr. ryza, polenta, cestoviny.

Zobrazuje zoznam voliteinych

Ponuka  funkcii spotrebica a funkcii nasta-
venia.
S:Iube— Zoznam obllbenych nastaveni.
Displej Zobrazuje aktualne nastavenia
piel spotrebica.
Spinaé
osvetle- Zapnutie a vypnutie osvetlenia.
nia
E Rychle Zapnutie a vypnutie funkcie:
zohrie- Rvchl hri h
vanie ychle zohrievanie.




4.2 Displej

Displej s nastavenymi kii¢ovymi funkciami.

A
12:30
#285°C 150°C
) WSrpm Q START
| | | | |
F E D C B
A. Presny Cas
B. START/STOP
C. Teplota
D. Funkcie ohrevu
E. Casova¢
F. Teplotna sonda (len vybrané modely)

Ukazovatele na displeji

< Navrat o jednu Uroven v ponuke.

lr:) Vratenie posledného ukonu.

W Zapnutie a vypnutie voliteinych funkcii.

Q Funkcia zvukového signalu je zapnuta.

Funkcia zvukového signalu a ukoncenia va-
stop  renia je zapnuta.

@ Aktivuje sa iba vyskakovacie okno s hlase-
nim.

@ Odlozeny $tart je zapnuta.

0 Ak chcete zrusit’ nastavenia.

Ukazovatele na displeji

OK Potvrdenie vyberu/nastavenia.

5. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

5.1 Prvé pripojenie

Na displeji sa po prvom pripojeni zobrazi
uvitacie hlasenie.

Musite nastavit: Jazyk, Jas displeja, Tony
tlacidiel, Hlasitost’ zvuku, Tvrdost’ vody ,
Presny Cas.

5.2 Uvodné predhrievanie a ¢istenie

Pred prvym pouzitim a kontaktom s
potravinami predhrejte prazdny spotrebic.
Spotrebi¢ mbéze vydavat neprijemny zapach
a dym. Pocas predhrievania miestnost’
vetrajte.

1. Zo spotrebica odstrate vSetko
prisluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
listy.

2. Nastavte funkciu E Nastavte maximalnu
teplotu. Nechajte spotrebic v prevadzke
1h.

3. Nastavte funkciu El Nastavte maximalnu
teplotu. Nechajte spotrebi€ v prevadzke
15 min.

4. Nastavte funkciu . Nastavte maximalnu
teplotu. Nechajte spotrebi€ v prevadzke
15 min.

5. Spotrebi¢ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

6. Spotrebi€ a prisluSenstvo vycistite len
handri¢kou z mikrovlakien, teplou vodou
a jemnym Cistiacim prostriedkom.

7. PrisluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
listy vratte spat’ do ich pévodnej polohy.

5.3 Nastavenie: Tvrdost vody

Po zapojeni spotrebi¢a do elektrickej siete je
potrebné nastavit' Uroven tvrdosti vody.

Pouzite testovaci papierik alebo kontaktujte
svojho dodavatela vody kvdli kontrole trovne
tvrdosti vody.

1. Testovaci papierik vlozte do vody z
vodovodu priblizne na 1 sek. Testovaci
papierik nedavajte pod te€ucu vodu.
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2. Testovaci papierik otraste, aby sa
odstranila zvy$na voda.

3. Pockajte 1 min a skontrolujte tvrdost’ vody
pomocou tabulky nizSie.

4. Nastavte Uroven tvrdosti vody: Ponuka /
Nastavenia / Nastavenie / Tvrdost' vody.

Farby testovacieho papierika sa nad’alej

menia. Po uplynuti 1 min od testu skontrolujte

tvrdost’ vody.

Uroven tvrdosti vody mézete zmenit
v ponuke: Nastavenia/Nastavenie/Tvrdost’
vody.

Uvedena tabuika zobrazuje $kalu tvrdosti
vody s prislusnou klasifikaciou vody.
Nastavte tvrdost’ vody podla tabulky.

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

6.1 Funkcie ohrevu

STANDARDNE

Gril
EI Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na
pripravu hrianok.

Turbo gril
Na pecenie velkych kusov mésa alebo hy-
diny s kostami na jednej trovni. Na pece-
nie gratinovanych pokrmov a zapekanie.

Teplovzdusné Pecenie

Na pecenie masa a pecenie kolacov. Na-
stavte niz$iu teplotu ako pri funkcii Tradic-
né pecenie, pretoze ventilator rovnomerne
distribuuje teplo vo vnutri rary.

Mrazené pokrmy
Idealne pre hotové jedla (napr. hranolceky,
krokety alebo jarné zavitky).

Tradi€né pecenie
Na pecenie a opekanie na jednej trovni
rostu.

W

Pizza
NajlepSie na pecenie pizze a inych po-
krmov, ktoré vyzaduju viac tepla zdola.

%]
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Uroveii tvrdosti vody  Testovaci papierik

1 - mékka

2 — stredne tvrda

3 —tvrda

4 — velmi tvrda

E] Dolny ohrev
Tuto funkciu vyberte po procese pecenia,
ak chcete jedlo opiect viac na dne rury.

@

Pri niektorych funkciach ohrevu a teplote
pod 80 °C sa mbze osvetlenie

automaticky vypnut.

SPECIALNE

H Zavaranie
Na konzervovanie zeleniny a ovocia
umiestnite zavaracie pohare do plechu na
pecenie naplneného vodou a pouzite te-
plovzdorné pohére s bajonetovymi alebo
skrutkovacimi uzavermi rovnakej velkosti.

0 Susenie
Na suSenie nakrajaného ovocia, zeleniny
a hub. Ak chcete, aby unikol vzduch nasy-
teny vlhkost'ou a aby sa ovocie vysusilo
lepSie, odporuc¢ame vam pocas susenia
otvorit’ dvierka rury.

Ohrev tanierov
Na predhriatie tanierov pred podavanim
jedla.

Hl




] Rozmrazovanie ) Vihkost' Vysoka
Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovo- e Funkcia je vhodna na pripravu delikatnych
cia). Cas rozmrazovania zavisi od mnoz- jedal ako su nakypy, oblozené kolace, teri-
stva a velkosti mrazenych potravin. ny a ryby.

555 Gratinované jedla (&) Vihkost’ Nizka

= Na jedla, ako su lasagne alebo zapecené o Téato funkcia je vhodna na méso, hydinu,
zemiaky. Na pecenie gratinovanych po- pecené jedla a dusené/zapekané jedla.
krmov a zapekanie. Vdaka kombinacii pary a tepla ziska maso

—— Stavnatl a jemnu textdru a zaroven chrum-
1°C Pomalé pecenie kavy povrch.

Proces varenia pri nizkej teplote. Je ideal-
na na pripravu jemnych pokrmov (napr.
hovadzieho, telacieho alebo jahnacieho
masa).

Uchovat’ teplé

Na uchovavanie jedla teplého. Upozorriu-
jeme, Ze niektoré jedla m6zu pocas zohrie-
vania pokracovat’ vo vareni a vyschnuti. V
pripade potreby zakryte riad.

Vlhky hortci vzduch

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie
pocas pripravy jedal. Ked pouzijete tuto
funkciu, teplota vo vnutri spotrebic¢a sa mo-
ze lisit’ od nastavenej teploty. Pouzije sa
zvyskové teplo. Vykon ohrevu méze byt
znizeny. Viac informacii najdete v kapitole
,Kazdodenné pouzivanie®, poznamky k:
Vihky horuci vzduch.

PARA
[ Steamify
Pouzite paru na parnu pripravu, dusenie,
jemné zapekanie a pecenie.
) Regeneracia

Opatovné zohrievanie jedla parou zabra-
fiuje vysuSeniu jeho povrchu. Teplo sa roz-
loZi jemne a rovnomerne, ¢o umozriuje ob-
novit chut’ a arému jedla tak, ako keby bo-
lo prave pripravené. Tuto funkciu mdzete
pouzivat’' na priame zohrievanie jedla na
tanieri. Naraz mozete zohrievat' viac tanie-
rov na réznych urovniach rostov.

Pecenie chleba

Tato funkcia sa pouZiva na pripravu chleba
a chlebového peciva a z hladiska chrumka-
vosti, farby a lesku kérky dosahuje vysled-
ky ako od profesionalov.

Kysnutie cesta

= Na urychlenie vykysnutia kysnutého cesta.
Povrch cesta zakryte, aby ste predisli vy-
suseniu.

) Vihka para

Na parnu pripravu zeleniny, priloh alebo
ryb.

6.2 Poznamky k: Vlhky horuci
vzduch

Tato funkcia bola pouzitd na splnenie
poziadaviek triedy energetickej ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Skusky podla:
IEC/EN 60350-1.

Dvierka rdry maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpecena ¢o najefektivnejsia
prevadzka rury.

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole
,Rady a tipy“, VIhky horuci vzduch.
VSeobecné odporuc¢ania na Usporu energie si

pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost®,
v Casti Tipy na Usporu energie.

6.3 Nastavenie: Funkcie ohrevu

1. Zapnite spotrebic. Na displeji sa zobrazi
predvolena funkcia ohrevu a teplota.

2. Stlacte symbol funkcie ohrevu , aby ste
vstupili do podponuky.

3. Vyberte funkciu ohrevu a stlacte OK.

4. Nastavte teplotu. Stlacte tlacidlo OK,

5. Stladte tlagidlo START ,

Teplotna sonda - teplotnt sondu mézete

pripojit' kedykolvek pred alebo pocas pripravy

pokrmu. Pozrite si kapitolu ,Pouzivanie

prisluSenstva, teplotna sonda“.

6. Stlatenim STOP vypnite funkciu ohrevu.
7. Vypnite spotrebiC.

6.4 Nastavenie: Steamify — Funkcia
ohrevu parou
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1. Zapnite spotrebi¢. Do podponuky vstupite
po vybere a stlaéeni symbolu funkcie
ohrevu.

2. Stlacte . Nastavte funkciu ohrevu
parou.

3. Stlaéte OK. Na displeji sa zobrazi
nastavenie teploty.

4. Nastavte teplotu. Druh funkcie parného
ohrevu zavisi od nastavenej teploty:

a. Para na parnu pripravu 50 - 100 °C
— na parné pecenie zeleniny, obilnin,
strukovin, morskych plodov, terin a
dezertov.

b. Para na dusenie 105- 130 °C —na
pripravu duseného masa alebo ryb,
chleba a hydiny, ako aj tvarohovych
kola¢ov a dusenych pokrmov.

c. Para na chrumkavua kérku 135 - 150
°C - na maso, dusené pokrmy,
plnend zeleninu, ryby a gratinované
pokrmy. Vdaka kombinacii pary a
tepla ziska méso Stavnatu a jemnu
texturu a zaroven chrumkavy povrch.
Ak nastavite ¢asovac, pocCas
poslednych minut procesu pripravy sa
automaticky zapne funkcia grilu, aby
bol pokrm mierne gratinovany.

d. Para na pecenie 155 -230 °C - na
pecené a zapekané pokrmy, maso,
ryby, hydinu, pecivo z listkového
cesta, tortiCky, muffiny, gratinované
pokrmy, zeleninu a pekarenské
vyrobky. Ak nastavite Casovac a
vlozite jedlo do prvej Urovne, pocas
poslednych minut procesu pripravy sa
automaticky zapne funkcia dolného
ohrevu, aby mal pokrm chrumkavy
povrch.

5. Stladte tlagidlo OK.

6. ZatlaCenim na kryt otvorte nadrzku na
vodu.

7. Nadrzku na vodu naplnte studenou vodou
po maximalnu droven (priblizne 950 ml),
kym nezaznie zvukovy signal alebo sa na
displeji nezobrazi hlasenie. Toto
mnozstvo vody staci priblizne na 50 min.
Nadrzku na vodu nenapliiajte nad
maximalnu kapacitu. Hrozi
nebezpecenstvo netesnosti, pretekania
vody a poSkodenia nabytku.

38 SLOVENSKY

/\ VAROVANIE!

Pouzivajte iba studenu vodu z
vodovodu. Nepouzivajte filtrovanu
(demineralizovanu) alebo destilovanu
vodu. Nepouzivajte iné tekutiny. Do
nadrzky na vodu nenalievajte horlavé
kvapaliny ani kvapaliny s obsahom
alkoholu.

8. Nadrzku na vodu zasurite do jej pévodnej
polohy.

9. Stladte tlagidlo START .

Para sa zac¢ne tvorit priblizne po 2 min. Ked

dosiahne spotrebi¢ nastavenu teplotu, zaznie

zvukovy signal.

10. Ked sa v nadrzke na vodu minie voda,
zaznie signal. Doplite nadrzku na vodu.

11. Vypnite spotrebic.

12. Ak chcete zabranit' usadzovaniu vodného
kamena, po kazdom peceni s parou
vyprazdnite nadrzku na vodu.

Pozrite si kapitolu ,OSetrovanie a Cistenie®,

Prazdna nadrzka na vodu.

13. Po peceni opatrne otvorte dvierka rury.
Vo vnutri rary mdze kondenzovat’
zvyskova voda.

14. Ked spotrebi¢ vychladne, vycistite vnutro
rdry makkou handri¢kou.

/\ VAROVANIE!

Spotrebic je horuci. Hrozi riziko
popalenin. Ked vyprazdnujete nadrzku
na vodu, budte opatrni.

6.5 Ponuka

Stlacenim = vstupite do ponuky.

Polozka ponuky Aplikacia

Sprievodca pecenim Zoznam automatickych

programov.

Cistenie Zoznam programov Gi-
stenia.

Obitibené Zoznam obiubenych na-

staveni.

Voliteiné funkcie Na nastavenie konfigu-

racie spotrebica.




Polozka ponuky Aplikacia

Podponuka pre: Nastavenie

Nastavenia  Nastavenie  Na nastavenie konfigu-
racie spotrebica.
Servis Zobrazenie verzie sof-

tvéru a konfiguracie.

Podponuka pre: Cistenie

Podponu- Popis

ka

Jazyk Nastavi jazyk spotrebica.
Jas displeja  Nastavenie jasu displeja.

Tény tlacidiel Zapnutie a vypnutie ténu dotykovych

poli. Hlasitost ténu pre @ nie je moz-

Podponu- Aplikacia
ka
Susenie Postup na vysuSenie dutiny od skon-

denzovanej vody po pouziti parnych
funkcii.

né stimit’.
Hlasitost’ Nastavenie hlasitosti ténov tlacidiel
zvuku a signalov.

Tvrdost’ vody Nastavenie tvrdosti vody.

Prazdna nad- Postup odstranenia zvyskovej vody
rzka na vodu z nadrzky na vodu po pouziti parnych

Nastavenie aktualneho ¢asu a datu-
mu.

Presny ¢as

Podponuka pre: Servis

Podponu-
ka

Popis

Rezim Demo Aktiva¢ny/deaktivacny koéd: 2468

funkcii.
Parné giste-  Lahkeé gistenie.
nie
Parné Ciste-  Dokladné Cistenie.
nie plus
Odvapriova-  Cistenie systému vyrobnika pary od
nie zvyskového vodného kamenia.
Oplachova-  Postup na preplachnutie a Gistenie sy-

nie stému vyrobnika pary po ¢astom pou-
Zivani parnych funkcii.

Verzia sof- Informacie o verzii softvéru.

tvéru

Podponuka pre: Volitelné funkcie

Zrusit' vSetky Obnovte nastavenia z vyroby.
nastavenia

Podponu- Aplikacia

ka

Osvetlenie Zapina a vypina lampu.
rary

Detska poist- Zabranuje nahodnému zapnutiu spo-
ka trebica.

Rychle zo- Skracuje dobu ohrevu. Je k dispozicii
hrievanie iba pre niektoré funkcie ohrevu.
Pripomienka  Zapnutie a vypnutie pripomienky.
Cistenia

Format digi- Zmena formatu zobrazenia ¢asu.
talnych ho-

din

6.6 Nastavenie: Sprievodca
pecenim

Podponuka Sprievodca pec¢enim pozostava
z0 suboru dodato¢nych funkcii a programov,
ktoré su navrhnuté pre ur¢ené pokrmy. Kazdy
pokrm v tejto podponuke zahffia vhodné
nastavenie. PoCas varenia mozete upravit’
Cas a teplotu.

Pri niektorych jedlach mézete varit' aj s
funkciou Teplotna sonda. Uroven uvarenia

pokrmu:
* Neprepeceny
e Stredne

*  Prepeceny

Na pripravu niektorych pokrmov mézete
pouzit’ aj Automaticka vaha.

1. Zapnite spotrebic.
Stlacte tla¢idlo: .

2
3. Stlagte . Zadajte Sprievodca pecenim.
4. Vyberte pokrm alebo druh potraviny.
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5. Vlozte jedlo do spotrebica a stlacte
START .

7. DOPLNKOVE FUNKCIE

7.1 Oblubené ¢

Ulozit mozno aZ 3 obitibené nastavenia, ako
napriklad funkciu ohrevu a dobu pecenia.

1. Zapnite spotrebic.

2. Vyberte preferované nastavenie.

3. Stlacte tladidlo: —.

4. Vyberte moznost: Oblubené/Ulozit
aktualne nastavenia.

5. Stlacte +, aby ste pridali nastavenie do
zoznamu: Obilbené.

6. Stlacte tlagidlo OK.
") — stlacéte, ak chcete obnovit’ nastavenie.

0 — stlacte, ak chcete zrusit' nastavenie.

7.2 Blokovanie ovladania

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene
funkcie spotrebica.

1. Zapnite spotrebic.
2. Nastavte funkciu ohrevu.

3. Stladte stcasne 3 a & , aby ste zapli
funkciu.

*, §- sucasnym stlacenim funkciu
vypnete.
7.3 Detska poistka

Tato funkcia zabranuje nahodnému zapnutiu
spotrebica.

1. Zapnite spotrebic.

2. Stlacte tlacidlo: —.

3. Vyberte polozku Volitené funkcie /
Detska poistka.
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Ked funkcia skonci, skontrolujte, i je pokrm
hotovy. Predlzte ¢as pripravy podla potreby.

4. Stlacte pismena kédu v abecednom
poradi.

Funkcia Detska poistka je aktivovana.

Ked je tato funkcia zapnuta, je k dispozicii

pristup k: Casovac a osvetleniu.

Na umoznenie pouzivania spotrebica stlacte
pismena kodu v abecednom poradi.
7.4 Automatické vypinanie

Ak je funkcia ohrevu zapnuta a nastavenia sa
nezmenili, spotrebi¢ sa po urcitom Case z
bezpecnostnych dévodov automaticky vypne.

(°C) ® (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Ak chcete spustit’ funkciu ohrevu na trvanie
presahujuce ¢as automatického vypnutia,
nastavte Cas pripravy. Pozrite si kapitolu
,Casové funkcie®.

Funkcia automatického vypnutia nebude
fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie
rary / Teplotna sonda / Koniec.

7.5 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebiCa chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator méze pokracovat’

v ¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.



8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Popis ¢asovych funkcii

Funkcia Popis

Casovaé Nastavenie dizky pripravy pokrmu. Ma-
ximum je 23 h 59 min.

MbZete nastavit, o sa stane pri uply-
nuti nastaveného Casu: Kritéria skonce-

nia.

Kritéria
skoncéenia

Zvukovy signal — ked uplynie ¢as, za-
znie zvukovy signal. Tuto funkciu méze-
te nastavit’ kedykolvek, aj vtedy, ked' je
spotrebi¢ vypnuty.

Zvukovy signal a skoncenie pecenia —
po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal
a funkcia ohrevu sa vypne.

Len pop-up spravy — ked uplynie ¢as,
na displeji sa zobrazi hlasenie. Tato
funkciu mézete nastavit’ kedykolvek, aj
vtedy, ked je spotrebi¢ vypnuty.

Odlozeny OdloZenie zaciatku alebo konca vare-
Start nia.

Predizenie  Predizenie gasu pegenia.

pecenia

Casovad Zobrazenie ¢asu prevadzky spotrebica.
Maximum je 23 h 59 min. Funkciu mé-
zete zapnut' a vypnut. Tato funkcia ne-

ma vplyv na ¢innost spotrebica.

8.2 Nastavenie: Presny Cas

1. Zapnite spotrebic.
2. Stlacte tlacidlo: Presny Cas.
3. Nastavte Cas.

4. Stlacte tlagidlo: OK.

8.3 Nastavenie: Casovaé

1. Vyberte funkciu ohrevu a nastavte
teplotu.

2. Stlacte tlagidlo: O.

3. Nastavte ¢as.
PoZzadované Kritéria skoncenia mozete

vybrat’ stlac¢enim tlacidla © ® ® .

4. Stlagte OK. Ukon opakujte, kym sa na
displeji nezobrazi hlavna obrazovka.
Ked zostava 10 % Casu varenia a jedlo sa
nezda byt hotoveé, mozete Cas varenia
predizit. MoZete tiez zmenit’ funkciu ohrevu.
Na predlizenie ¢asu pripravy stlacte +1min.

8.4 Nastavenie: Odlozeny Start

1. Nastavte funkciu ohrevu a teplotu.

Stlacte tiacidlo: O.

Nastavte €as varenia.

Stlacte tlacdidlo: © ® @

Stlacte tlaCidlo: Odlozeny Start.
Vyberte pozadovany ¢as spustenia.
Stlacte OK. Ukon opakujte, kym sa na
displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

N ook @dN

8.5 Nastavenie: Casovaé

Stiacte tlagidio O.

Stlacte tlacidlo © ® ® .

Stlacte tlacidlo: Casovac.

Posunutim alebo stlagenim * zobrazite
Casu prevadzky na hlavnej obrazovke.

5. Stlagte OK. Ukon opakujte, kym sa na
displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

hobh =

8.6 Zmena nastaveni ¢asovaca
Nastaveny ¢as mozete zmenit’ kedykolvek
pocas varenia.

1. Stlacte tlagidlo: O,

2. Nastavte hodnotu ¢asovaca.

3. Stlagte tlagidio: OK.

9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

9.1 Vlozenie prisluSenstva

Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpecnost’ a
brania nakloneniu. Tieto odsadenia tiez
zabranuju prevrateniu. Okraj okolo rostu
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zabranuje zoSmyknutiu kuchynského riadu z
rostu.

Dréteny rost

Rost viozte medzi vodiace tyCe zasuvacich
list. Uistite sa, Ze sa rost dotyka zadnej Casti
vnutra rary.

Plech na pecenie / HIboky pekac

Plech na pecCenie zasurite medzi vodiace listy
zvolenej urovne rary. Plech na pecenie
umiestnite so sklonom smerom k zadnej Casti
vnutra ruary.

9.2 Teplotna sonda

Meria teplotu vnutri jedla. M6Ze sa pouzit’ pri
kazdej funkcii ohrevu.

Nastavuju sa dve teploty:

. °C — teplota vnutri spotrebica. Mala by byt
aspon o 25 °C vySSia ako teplota vnutri
pokrmu.

. M- teplota vo vnutri jedla.

Odporucania:

* Prisady by mali mat’ izbovu teplotu.

* Nepouzivajte s tekutymi pokrmami.

» Pocas pripravy musi byt ihla teplotnej
sondy Uplne zasunuta do jedla.
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Spotrebi¢ vypocita priblizny ¢as skoncenia
pecenia. Zavisi od mnozstva potravin, funkcie
ohrevu a teploty.

Pecenie s: Teplotna sonda

/\ VAROVANIE!

KedZe sa teplotna sonda a zasuvacie
listy zohreju, hrozi nebezpecenstvo
popalenia. Nedotykajte sa rukovati
teplotnej sondy holymi rukami. Vzdy

pouzivajte ochranné rukavice.

1. Zapnite spotrebic.

2. Nastavte funkciu ohrevu a v pripade
potreby zmerite teplotu rary.

3. Vlozte teplotni sondu dovnutra pokrmu:
Maso, hydinu a rybu
Zapichnite celu ihlu teplotnej sondy do
masa alebo ryby v najhrubs$ej Casti.

Zapekaciu nadobu

Spic¢ku teplotnej sondy zapichnite presne
do stredu pokrmu v zapekacej nadobe.
Teplotna sonda musi byt po€as pripravy
stabilne upevnena na jednom mieste.
Dosiahnete to pouzitim pevnej prisady.
Na podoprenie silikonovej rukovate
teplotnej sondy pouzite okraj zapekacej
nadoby. Spicka teplotnej sondy by sa
nemala dotykat' dna nadoby na pecenie.




4. Teplotnu sondu zapojte do zasuvky, ktora
sa nachadza vo vnutri spotrebica.
Informacie najdete v kapitole ,,Opis
vyrobku®.

Na displeji sa zobrazi aktualna teplota

teplotnej sondy.

5. Stlacte /‘? aby ste nastavili teplotu
vnutri pokrmu.

6. Stlacte ® ® ® aby ste nastavili
pozadovanu funkciu:

» Zvukovy signal — ked potravina
dosiahne pozadovanu teplotu vnutri
pokrmu, zaznie zvukovy signal.

» Zvukovy signal a skon¢enie pecenia —
ked potravina dosiahne pozadovanu

10. TIPY A RADY

10.1 Odporucania pre varenie

Teplota a asy pripravy uvedené v tabulkach
su len orientacné. Zavisia od receptov
a kvality a mnozstva pouzitych prisad.

Spotrebi¢ mdze pri peceni alebo opekani
fungovat inak ako vas predchadzajuci
spotrebi¢. Rady nizSie zobrazuju odporu¢ané
nastavenia teploty, Casu pecenia a urovne v
rdre pre konkrétne druhy jedal.

Urovne rostov poditajte od dna vnutra rury.

Ak nie su k dispozicii nastavenia pre
konkrétny recept, vyhladajte podobny recept.
Tipy na usporu energie najdete v kapitole

"

sEnergeticka ucinnost™.

Dalsie odporutc¢ania tykajlce sa pripravy
najdete v tabulkach pripravy na nasej
webovej lokalite. Ak chcete vyhladat’ tipy na
pripravu pokrmov, skontrolujte ¢islo PNC
uvedené na typovom Stitku na prednom rame
vnutri spotrebica.

Symboly pouzité v tabuikach:

teplotu vo vnutri pokrmu, zaznie
zvukovy signal a priprava sa ukonci.
7. Vyberte volitelnt funkciu a opakovanym

stlaganim tlagidla OK prejdite na hlavnu
obrazovku.

8. Stladte tlagidlo START .

9. Ked dosiahne potravina nastavenu
teplotu, zaznie zvukovy signal. ]
Skontrolujte, ¢i je jedlo hotove. Predizte
Cas pripravy podla potreby.

10. Vytiahnite zastréku teplotnej sondy zo
zasuvky a vyberte pokrm zo spotrebica.

— PrisluSenstvo

Nadoba (Gastronorm)

g
Ij Hmotnost' (kg)
=

Uroven rostu v rire

D Cas pripravy (min)

§§

Druh potravin

p =2l
Funkcia ohrevu
o,

Teplota

10.2 Vihky horuci vzduch -
odporuc¢ané prislusenstvo

Pouzivajte tmavé a matné formy a nadoby.
LepSie absorbuju teplo nez svetly a leskly
riad.

* Forma na pizzu - tmava, matna, priemer
28 cm

* Forma na pecenie — tmava, matna,
priemer 26 cm

» Nadobky na suflé — keramické, priemer
8 cm, vyska 5 cm

* Forma na korpus - tmava, matna,
priemer 28 cm

10.3 Vihky horuci vzduch

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizSie.
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e

°C

=

Sladké pecivo, 16 plech na pecenie alebo pekac 180 25-35

kusov na zachytavanie tuku

Piskotova rolada plech na pecenie alebo pekac 180 15-25
na zachytavanie tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo pekac 180 15-25
na zachytavanie tuku

Susienky, 16 kusov  plech na pecenie alebo pekaé 180 20-30
na zachytavanie tuku

Mandiové susienky, plech na pegenie alebo pekad 160 25-35

24 kusov na zachytavanie tuku

Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo pekac 180 20-30
na zachytavanie tuku

Slané pecivo, 20 ku- plech na pecenie alebo pekac 180 20-30

sov na zachytavanie tuku

Susienky z krehkého plech na pecenie alebo pekac 140 15-25

cesta, 20 kusov na zachytavanie tuku

Malé torticky, 8 ku- plech na pecenie alebo pekac 180 15-25

sov

na zachytavanie tuku

10.4 Informacie pre skusobné ustavy
Skusky podia: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Pecenie na jednej urovni

555

°C

h =24 e

Piskoétovy kolag bez tuku Teplovzdu$né Pe- Dréteny rost 160 45 - 60 2
Eenie

PiSkotovy kolaé bez tuku Tradi¢né pecenie Droteny rost 160 45 - 60 2

Jablkovy kolaé 1) Teplovvquéné Pe- Dréteny rost 160 55-65 2
Eenie

Jablkovy kolaé 1) Tradi¢né pecenie Droteny rost 180 55 - 65 1

Linecké kolaciky Teplovzdusné Pe- Plech na pecenie 140 25-35 2
Eenie

Linecké kolaciky Tradi¢né pecenie  Plech na pecenie 140 25-35 2

Malé kolagiky, 20 ks/plech 2) Teplovzdusné Pe- Plech na pecenie 150 20-30 3
’ Cenie

Tradiéné pecenie  Plech na pecenie 170 20-30 3

Malé kolaciky, 20 ks/plech ?2)
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Hrianky 3) Gril Dréteny rost Max. 1-2 5

1) 2 formy umiestnené diagonaine (& 20 cm). Pravii umiestnite viac dopredu ako lavu.
2) Prazdny spotrebi¢ predhrejte.
3) Prazdny spotrebi¢ predhrievajte 5 min.

Viacurovnové pecenie

L = °’C O =

Linecké kolaciky Teplovzdusné Pe- Plech na pecenie 140 25-45 2a4
Senie

Malé kolagiky, 20 ks/plech 1) Teplovzdusné Pe- Plech na pecenie 150 25-35 2a4
' cenie

Teplovzdusné Pe-

Piskotovy kolac bez tuku enie Dréteny rost 160 45-55 2a4

Teplovzdusné Pe-

Jablkovy kolaé P Dréteny rost 160 55 -65 2a4
cenie

1) Prazdny spotrebi¢ predhrejte.

10.5 Informacie pre skusobné ustavy
Testy pre funkciu: VIhka para.

Testy podia normy EN 60350-1, IEC 60350-1.
Nastavte teplotu na 100 °C.

L, = O = O

Brokolica 1) 2) 2/3 Perforovana parna suprava 0.3 3 8-9

Brokolica 1) 2) 2/3 Perforovana parna suprava Max. 3 10-11

Hrasok, mrazeny  2x 2/3 Perforovana parna supra- 2x15 2a4 Az kym najchladnej$i bod ne-
2) va dosiahne teplotu 85 °C.

1) Spotrebi¢ predhrejte, kym nedosiahne nastavenu teplotu. Nepouzivajte funkciu: Rychle zohrievanie.
2) plech na pecenie zasurite do prvej Urovne v rure tak, aby Sikma ¢ast’ smerovala k zadnej vnutornej stene rury.

Dodato¢né recepty na varenie v pare

&L, = = °C O

Kombinované po- erforovans omiaky 210509 1820 (los0n)
krmy v pare (2 po- Vihka para P ; Y 4 (brokolica a 100 )
) a brokolica) a neper- zemiaky) 10 - 12 (brokoli-
rcie) forovana (losos) ca)
Karamelovy pudin Okruhle porcelanové
YPUAING  yihkost Vysoka  taniere na drétenom 2 90 35- 45
y

(6 porcii) roste
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Gastronadoba 1/2

Vajecny nakyp Vlhka para perforovana 2 85 35-45
Biely chlieb Pecenie chleba  Plech na pegenie 2) 2 180 40 - 50
Kuréa 3) Vihkost' Nizka Droteny rost 2 200 60 - 70

1) viozte ingrediencie do rury jednu po druhej v spravnom okamihu, aby sa vSetky sucasti uvarili su¢asne. Mozete
pripravit' dve porcie naraz.

2) Plech na pecenie umiestnite tak, aby Sikma ¢ast’ smerovala k zadnej vnutornej stene rury.
3) Plech na pecenie zasurite do prvej Urovne v rure tak, aby zachytaval kvapkajuci tuk.

11. STAROSTLIVOST A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

11.1 Poznamky k cCisteniu
Cistiace prostriedky

* Prednu stranu spotrebica ocistite iba
handri¢kou z mikrovlakien namocenou
v teplej vode s jemnym Cistiacim
prostriedkom.

» Na Cistenie kovovych povrchov pouzite
Cistiaci roztok.

» Skvrny vycistite s miernym Cistiacim
prostriedkom.

Kazdodenné pouzivanie

* Vnutro spotrebi¢a odstrarte po kazdom
pouziti. Hromadenie tuku alebo inych
zvySkov mbze mat' na nasledok vznik
poziaru.

« Jedlo v spotrebici neskladujte dlhSie ako
20 minut. Vnutro spotrebic¢a po kazdom
pouziti osuste len handri¢kou
z mikrovlakien.

Prislusenstvo

» Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom
pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite
iba handri¢ku z mikrovlakien namocenu
v teplej vode s jemnym Cistiacim
prostriedkom. Prislusenstvo sa nesmie
umyvat’ v umyvacke riadu.

* Nelepivé prislusenstvo necistite
abrazivnym ¢isti¢om ani predmetmi s
ostrymi hranami.
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11.2 Vybratie zasuvacich list

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli

spotrebic vycistit’.

1. Spotrebi¢ vypnite a pocCkajte, kym
nevychladne.

2. Zasuvacie liSty opatrne vytiahnite nahor
a z predného zavesu.

3. Odtiahnite predny koniec zasuvacich list
od bocnej steny.

4. Vytiahnite zasuvacie listy zo zadného
zavesu.

ZasUvacie listy nainstalujte v opaénom
poradi.

Pridrziavacie koliky na teleskopickych listach
musia smerovat’ dopredu.

11.3 Parné cCistenie

1. Spotrebi¢ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Odstrante vSetko prislusenstvo
a vyberatelné zasuvacie liSty.

3. Spodnu ¢ast vnatra rary a vnatorny
skleneny panel dvierok ocistite makkou
handrickou namocenou v teplej vode
s pridavkom  istiaceho prostriedku.



4,

5.

6.

Nadrzku na vodu naplfite po maximalnu
uroven, kym nezaznie zvukovy signal
alebo sa na displeji nezobrazi hlasenie.
Vyberte moznost: Ponuka/Cistenie.

Voliteina
funkcia

Popis

Lahké ¢istenie
Trvanie: 30 min

Parné Cistenie

Normalne cistenie
Dutinu nastriekajte ¢i-
stiacim prostriedkom.
Trvanie: 75 min

Parné cistenie
plus

Stlagte START . Postupuijte podia
pokynov na displeji.

Po skonceni Cistenia zaznie signal.

7.

8.
9.

Signal sa vypina stlaéenim lubovoiného
symbolu.

Vypnite spotrebic.

Ked spotrebi¢ vychladne, vycistite dutinu
makkou handri¢kou.

10. Dvierka rary nechajte otvorené

a pockajte, kym vnutro rdry nevyschne.

®

Pocas Cinnosti tejto funkcie je osvetlenie
vypnuté.

11.4 Pripomienka Cistenia

Ked sa zobrazi pripomienka, odporuca sa
Cistenie.

Pouzitie funkcie: Parné Cistenie plus.

11.5 Odvapnovanie

Pouziva sa na odvapnenie parného systému.
1.

2,
3.

Spotrebi¢ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

Odstrante vSetko prisluSenstvo.
Uistite sa, Ze je nadrzka na vodu
prazdna. Pozrite si kapitolu ,,OSetrovanie
a Cistenie, Prazdna nadrzka na vodu.
Doba trvania prvej €asti: priblizne
100 min y

Vyberte moznost: Ponuka/Cistenie/
Odvapnovanie.

Polozte pekac na prva uroven v rure.
Do nadrzky na vodu nalejte 250 ml
pripravku na odvaprovanie.

10.
11.

12.

13.

ZvySnu Cast’ nadrzky na vodu naplite
700 ml vody, kym nezaznie zvukovy
signal alebo sa na displeji nezobrazi
hlasenie. .
Funkciu zapnite a postupujte podla
pokynov na displeji. Spusti sa prva ¢ast’
odvapnovania.

Doba trvania druhej €asti: priblizne

35 min

Do nadrzky na vodu nalejte 950 ml vody,
kym nezaznie zvukovy signal alebo sa na
displeji nezobrazi hlasenie.

Po skonceni funkcie vyberte pekac.
Spotrebi¢ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

Vnutro spotrebica vycistite makkou
handric¢kou.

Dvierka rury nechajte otvorené

a pockajte, kym dutina nevyschne.

Ak po odvapriovani zostanu v spotrebici eSte
zvySky vodného kamena, na displeji sa
zobrazi vyzva na zopakovanie postupu.

1

.6 Pripomienka odvapnenia

Spotrebi¢ zobrazi dve pripomienky na
odvapnovanie. Pripomienka odvapriovania sa
neda vypnut.

11

Mierna pripomienka — odporuc¢a odvapnit’
spotrebic.

Blokovacia pripomienka — prikaze vykonat’
odvapnenie. Ak pri zobrazeni blokovacej
pripomienky spotrebi¢ neodvapnite, parné
funkcie sa zablokuju.

.7 Oplachovanie

Sluzi na Cistenie parného systému po ¢astom
pouzivani parnych funkcii.

1.

2,
3.

4,

5.

Spotrebi¢ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

Odstrarite vSetko prisluSenstvo.
Hlboky pekac zasunte do prvej Urovne
v rure.

Nadrzku na vodu naplrnte vodou po
maximalnu uroven, kym nezaznie
zvukovy signal alebo sa na displeji
nezobrazi hlasenie. B
Vyberte moznost: Ponuka/Cistenie/
Oplachovanie.

Trvanie: priblizne 30 min

6.

Funkciu zapnite a postupujte podia
pokynov na displeji.
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7. Po skonceni funkcie vyberte hiboky
pekac.

®

Pocas Cinnosti tejto funkcie je osvetlenie
vypnuté.

11.8 Susenie

Pouzite ho po vareni s funkciou ohrevu parou
alebo parnom cisteni na vysuSenie dutiny.

1. Spotrebi€ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. COdstrante vSetko prislusenstvo.

3. Vyberte moznost: Ponuka/Cistenie/
Susenie. y

4. Postupujte podla pokynov na displeji.

11.9 Pripomienka susenia

Po vareni s funkciou ohrevu parou vas displej
vyzve na vysusenie spotrebica.

Stladenim tlagidla ANO vysuste spotrebig.

11.10 Prazdna nadrzka na vodu

Tuto funkciu pouzite po vareni s funkciou
ohrevu parou na odstranenie zvySkovej vody
z nadrzky na vodu.

1. Spotrebic vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Odstrante vSetko prislusenstvo.

3. Hiboky pekac zasunite do prvej Urovne
v rure. .

4. Vyberte moznost: Ponuka/Cistenie/
Prazdna nadrzka na vodu.

Trvanie: 6 min ]

5. Funkciu zapnite a postupujte podla
pokynov na displeji.

6. Po skoncCeni funkcie vyberte hiboky
pekac.

®

Pocas ¢innosti tejto funkcie je osvetlenie
vypnuté.
11.11 Vybratie a inStalacia dvierok

Dvierka a vnutorné sklenené panely mbzete
vybrat, aby ste ich vycistili. Pocet sklenenych
panelov dvierok je pre rodzne modely odliSny.
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/\ VAROVANIE!
Dvierka su tazké.

/N\ UPOZORNENIE!

So sklom zaobchadzajte opatrne,
predovsetkym okolo okrajov predného
panela. Sklo mbze prasknut’.

1. Uistite sa, Ze je spotrebi¢ chladny.
2. Dvierka Uplne otvorte.

3. Stlacte upinacie paky A na oboch
pantoch dvierok.

4. Dvierka ruary privrite, aby zostali v prvej
otvorenej polohe (priblizne v uhle: 70°).

5. Dvierka rury uchopte po oboch stranach a
potiahnite ich od rury v urcitom uhle
smerom nahor.

6. Dvierka polozte vonkajSou stranou nadol
na makku tkaninu na rovny povrch.

7. Drzte rdm dvierok B na oboch stranach
na hornom okraji dvierok a zatlacte ho
dovnutra, aby sa uvolnila upeviiovacia
zapadka.

8. Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.

9. Sklenené panely dvierok uchopte na ich
hornej hrane a po jednom ich vytiahnite
smerom nahor z Uchytiek.



10. Skleneny panel vycistite vodou s
pridavkom saponatu. Skleneny panel
dokladne osuste. Sklenené panely
neumyvajte v umyvacke riadu.

Po Cisteni zvolte opaény postup. Najprv

namontujte maly panel, potom vacsi a

dvierka.

Uistite sa, ze su sklenené panely vlozené v
spravnej polohe, inak sa méze povrch dierok
prehriat’.

11.12 Vymena osvetlenia

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka mdze byt horuca.

1. Spotrebi¢ vypnite a poCkajte, kym
nevychladne.
2. Odpojte spotrebic od elektrickej siete.

3. Nadno rury polozte handricku.

Horné osvetlenie
1. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

2. Vyberte kovovy kruzok a vycistite
skleneny kryt.

3. Vymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku s
tepelnou odolnostou do 300 °C.

4. Kovovy kruzok nasadte spat’ na skleneny
kryt a nasadte ho.

Bocna ziarovka

1. Aby ste ziskali pristup k Ziarovke, vyberte
lavl zasuvaciu listu.

2. Pomocou skrutkovaca na skrutky s
hlavou Torx 20 odstrante kryt.

3. Vydistite skleneny kryt.

4. Vymente Ziarovku za vhodnu Ziarovku s
tepelnou odolnostou do 300 °C.

5. Namontujte kovovy ram a tesnenie.
Utiahnite skrutky.

6. Namontujte lavu zasuvaciu listu.

12. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

12.1 Co robit’, ak...

Popis problému

Pric¢ina a naprava

Spotrebi€ nie je mozné zapnut’

alebo ovladat'. nespravne.

Spotrebi€ nie je pripojeny ku zdroju elektrického napajania alebo je pripojeny
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Popis problému

Pri¢ina a naprava

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Hodiny nie su nastavené.

Informécie o nastaveni hodin najdete v kapitole ,Casové funkcie®.

Dvierka nie su spravne zatvorené.
Ukazovatele/symboly varného panelu

Je vypalena poistka.
Skontrolujte, ¢i je priinou poruchy poistka. Ak sa problém objavi znovu,
kontaktujte kvalifikovaného elektrikara.

Funkcia Detska poistka je aktivovana.

Osvetlenie je vypnuté.

Ziarovka je vypalena. Vymerite Ziarovku.

Podrobnosti najdete v kapitole ,OS8etrovanie a Gistenie*.

@ Zlyhanie napajania vzdy zastavi Cistenie. Zopakujte Cistenie, ak je preruSené zlyhanim napajania.

12.2 Poruchové kody

Ked sa vyskytne softvérova chyba, na displeji sa zobrazi chybové hlasenie. Zoznam

problémov najdete v tabulke nizsie.

Koéd a popis

Naprava

F111 - Teplotna sonda nie je spravne zasunuty v za-
suvke.

Plne zasunte Teplotna sonda do zasuvky.

F240, F439 - dotykové polia na displeji nefunguju
spravne.

Vycistite povrch displeja. Uistite sa, Ze nie su na dotyko-
vych poliach Ziadne necistoty.

F908 — systém spotrebia sa nedokaze pripojit’ k ovla-
daciemu panelu.

Vypnite a zapnite spotrebi¢.

12.3 Servisné udaje

Ak problém nedokaZzete odstranit’ sami,
kontaktujte vasho predajcu alebo
autorizované servisné stredisko.

Udaije potrebné pre autorizované servisné
stredisko najdete na typovom stitku. Typovy
stitok sa nachadza na prednom rame
spotrebi¢a. Je viditelny, ked otvorite dvierka.
Typovy §titok neodstranujte zo spotrebica.

13. ENERGETICKA UCINNOST

Odporu¢ame vam, aby ste vyplnili
nasledujtice udaje:

Model (MOD.) :

Cislo produktu (PNC):

Sériové ¢islo (S.N.):

13.1 Harok s informaciami o vyrobku a informacie o vyrobku podia
predpisov EU o energetickom oznacovani a ekodizajne

Nazov dodavatela

Electrolux
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Identifikacia modelu

EOB8S39X 944032073
EOB8S39Z 944032075

KOBBS39X 944032072
Index energetickej ucinnosti 61.9
Trieda energetickej ucinnosti At++

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradiény rezim

1.09 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim ventilatorovej

nutenej konvekcie

0.52 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti

1

Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 701
Typ rary Zabudovana rdra
EOB8S39X 36.0 kg
Hmotnost’ EOB8S39Z2 36.0 kg
KOBBS39X 36.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebice pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rury, parné riry a grily — meto-

dy merania vykonu.

13.2 Informacie o vyrobku tykajlce sa spotreby energie a maximalneho
€¢asu na dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho vykonu

Spotreba energie v pohotovostnom rezime

0.8W

Maximalny ¢as potrebny na automatické dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho vykonu

20 min

13.3 Tipy na Usporu energie

Nasledujuce tipy vam pomo6zu usetrit’ energiu
pri pouzivani spotrebica.

Uistite sa, ze su dvierka spotrebica poCas
prevadzky zatvorené. Pocas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prilis Casto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vys$Sej Uspory energie pouzivajte
tmavy matny kovovy riad a nadoby.
Spotrebi€ pred pecenim nepredhrievaijte,
pokial to nie je vyslovne odporucané.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,

zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie peCenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ak priprava pokrmu trva dlihSie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 — 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

ZvysSkové teplo pouzite na udrzanie pokrmov
teplych alebo ohrev ostatnych pokrmov.

Ked spotrebic vypnete, na displeji sa zobrazi
zvySkové teplo alebo teplota.

Ak je zapnuty program s funkciou Doba
trvania a ¢as varenia je dIhsi ako 30 minut,
ohrevneé ¢lanky sa pri niektorych funkciach
spotrebi¢a automaticky vypnu skor.
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Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvyskového tepla, zvolte najnizSie mozné
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

Vlhky hortci vzduch
Funkcia uréena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mdzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi
oCakavanu Usporu energie.

Pohotovostny rezim

Po 2 mindtach sa displej prepne do
pohotovostného rezimu.

14. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom C/:‘) odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebicov.
Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom
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E spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklaénom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
mestsky Urad.
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