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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

* Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
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puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

« Tuleb jalgida, et lapsed seadmega ei mangiks.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
kdrvaldage see nduetekohaselt.

+ HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

* Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

« See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

« Seda seadet vdib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormust.

» Seadme paigaldamist ja toitekaablit vahetamist on lubatud
teostada ainult kvalifitseeritud tootajatel.

» Tagapaneeli temperatuuri tottu tuleb selle seadme
vooluvorku uhendamisel kasutada HO5VV-F-tuupi juhet.

« See seade on mdeldud kasutamiseks kdrgusel kuni 2000 m
merepinnast.

» See seade pole moéeldud kasutamiseks laevadel, paatides
vOi muudel alustel.

» Ulekuumenemise valtimiseks arge paigaldage seda seadet
katteukse taha.

* Arge paigaldage seadet platvormile.

» Arge kasutage seadet valistaimeri ega kaugjuhtimispuldi
abil.

« HOIATUS: Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma rasva voi
Oli ja jatate pliidi jarelvalveta, voib see olla ohtlik ja
pohjustada tulekahju.
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Arge kunagi kasutage toiduainetest p&hjustatud tulekahju
kustutamiseks vett. Lilitage seade valja ja katke leegid
naiteks tuletorjetekiga voi kaanega.

ETTEVAATUST: Valmival toidul tuleb silm peal hoida.
Lahiajalise toiduvalmistamise puhul ei tohi pliidi juurest
lahkuda. i}

HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke keeduvaljadel mingeid
esemeid.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
Arge kasutage pliidi ukseklaasi voi hingedega klaasi
puhastamiseks karedaid abrasiivseid puhasteid ega
teravaid metallist kaabitsaid, sest need voivad klaasi pinda
kriimustada, mille tagajarjel voib see puruneda.
Metallesemeid — nuge, kahvleid, lusikaid ega potikaasi ei
tohiks pliidipinnale panna, sest need voivad kuumeneda.
HOIATUS: Kui pind on mdranenud, lUlitage véimaliku
elektrildogi valtimiseks seade valja. Juhul, kui seade on
vooluvorku uhendatud harukarbi abil, lUlitage seade
elektrivorgust valja pealdliti kaudu. Molemal juhul votke
uhendust teeninduskeskusega.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kltteelemente ei puutuks.

Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voOi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Enne hooldustdid Ghendage lahti elektritoide.

HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

Olge hoiusahtli kasitsemisel ettevaatlik. See vdib kuumaks
muutuda.
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* Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

» Katkestusvahendid peavad olema juhtmestikuga Uhendatud
vastavalt juhtmete paigaldamise eeskirjadele.

+ HOIATUS: Kasutage ainult selliseid pliidi kaitsevoresid, mis
on seadme tootja poolt valmistatud vai tootja poolt heaks
kiidetud ja kasutusjuhendis loetletud, voi seadmega
kaasasolevaid pliidi kaitsevoresid. Ebasobiva kaitsevore
kasutamine voib kaasa tuua onnetuse.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

/\ HOIATUS!

Tulekahju- ja elektrildogioht.

+ Eemaldage koik pakkematerjalid.

» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

» Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tooékindaid ja kinnisi jalandusid.

* Arge tommake seadet kaepidemest.

«  Ko6gimodbli ja nisi médtmed peavad
olema sobivad.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

» Moned seadme osad on voolupinge all.
Katke seade modbliga, et valtida ohtlike
osade vastu minemist.

+ Seadme kiljed peavad jadma vastu teiste
sama kdrgusega seadmete voi kappide
kalgi.

+ Arge paigutage seadet ukse kérvale ega
akna alla. Vastasel korral voivad tulised
anumad ukse voi akna avamisel seadme
pealt maha kukkuda.

» Paigaldage seadme alla stabiilne alus, et
see ei saaks Umber minna. Vt jaotist
"Paigaldamine".

« Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

« Seade peab olema maandatud.

« Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu néitajatele.

« Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

« Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade tootab voi uks on kuum.

« Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

« Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

« Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

« Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
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pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme uhendus vooluvorguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse ja pdletuse oht.
Elektrilodgi oht.

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.
Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

Arge jatke tddtavat seadet jarelvalveta.
Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

Olge seadme tdotamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

Arge kasutage seadet t06- ega
hoiupinnana.

Arge kasutage alumiiniumfooliumi ega
muid materjale toiduvalmistuspinna ja
keedundu vahel, valja arvatud juhul, kui
selle seadme tootja on maaranud teisiti.
Kasutage ainult selle seadme jaoks tootja
poolt ettenahtud lisatarvikuid.

Kasutage alati toidu sailitamiseks
ettenahtud klaase ja purke.

/\ HOIATUS!
Tulekahju ja plahvatuse oht.

Kuumutamisel vdivad rasvad ja olid
eraldada suttivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamiseks rasva voi 0li, valtige
nende kokkupuudet leekide voi
kuumutatud esemetega.

Vaga kuumast dlist eralduvad aurud
voivad pohjustada iseeneslikku suttimist.
Toidujaake sisaldav kasutatud oli voib
pdhjustada tulekahju madalamal
temperatuuril, kui esmakordselt kasutatav
oli.
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Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

Emailkihi kahjustamise véi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— &rge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pohjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast klipsetamise
|I6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mdjuta seadme t66d
kuidagi.

Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis véivad olla pisivad.

Arge hoidke tuliseid ndusid juhtpaneelil.
Arge laske noul kuivaks keeda.

Olge ettevaatlik ja arge laske esemetel
ega keedundudel seadmele kukkuda. Pind
voib kahjustuda.

Arge aktiveerige keeduvaljasid tiihjade
keedunoudega ega ilma keedundudeta.
Valumalmist voi alumiiniumist valmistatud
voi kahjustatud pohjaga keedundud voivad
tekitada kriimustusi. Tostke alati esemed
Ules, kui peate neid pliidiplaadil ligutama.

2.4 Hooldus ja puhastus

/\ HOIATUS!
Kehavigastuse, tulekahju voi seadme

kahjustamise oht.

* Enne hooldust lilitage seade valja.
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti;

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.




» Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe vélja vahetada. Votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega.

» Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

* Rasv ja seadmesse kogunenud
toidujaagid voivad pohjustada tulekahju.

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

» Kuivatage seadme sisemus ja uks
kindlasti parast iga kasutamist.
Kasutamise ajal tekkinud aur
kondenseerub seadme seintele ja voib
pdhjustada roostet. Kondenseerumise
vahendamiseks laske ahjul enne
kiipsetamise alustamist 10 minutit td6tada.

» Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kiirimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

« Katallditilise emaili (kui see on olemas)
puhastamisel arge kasutage mingeid
pesuaineid.

2.5 Sisevalgustus

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.6 Hooldus

Seadme parandamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega.
Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

/\ HOIATUS!
Elektril6dgi oht.

3. PAIGALDAMINE

Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

Lahutage seade vooluvorgust.

Loigake elektrijuhe seadme Iahedalt 1abi ja
visake ara.

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

3.1 Tehnilised andmed

Mo66tmed

Kdrgus 847 - 867 mm
Laius 596 mm
Siligavus 600 mm

—_|
o
—

3.2 Seadme asukoht

Eraldiseisva seadme kapid saab paigaldada
Uhele voi kahele kiljele ja nurka.

Minimaalsed vahekaugused

Mo6dud mm

A

650
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3.3 Seadme loodimine

Pliidi pealispinna seadmiseks Uhele tasemele
teiste pindadega kasutage seadme all olevaid
vaikeseid tugijalgu.

3.4 Kaldumiskaitse

/\ ETTEVAATUST!

Paigaldage seadmele kaldumiskaitse, et
see ebalhtlase raskuse tottu Umber ei
kukuks. Kaldumiskaitse to6tab ainult siis,
kui seade on paigaldatud digesse kohta.
Kui teie seadmel on joonisel kujutatud
stimbol, siis aitab see teil meeles pidada,
et seadmele tuleb paigaldada
kaldumiskaitse.

/\
@
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/\ ETTEVAATUST!

Veenduge, et paigaldate kaldumiskaitse
oigele korgusele.

Veenduge, et seadme taga olev pind oleks
sile.

1. Enne kaldumiskaitse paigaldamist valige
seadme jaoks dige kdrgus ja asukoht.

2. Paigaldage kaldumiskaitse 176 mm
seadme Ulapinnast ja 24 mm seadme
vasakust servast asuva toendi
Ummargusse auku. Vaadake joonist.
Kruvige see kdva materjali kiilge voi
kasutage sobivat tuge (seina).

3. Augu leiate seadme tagant vasakult poolt.
Vaadake joonist. Asetage seade kappide
vahelisse tihimikku (1). Kui kappide
vahele jaav ruum on suurem kui seadme
laius, siis kohandage kiilgi nii, et seade
jaaks keskele.

3.5 Elektriinstallatsioon

/\ HOIATUS!

Tootja ei vastuta kahju eest, mis tuleneb
teie suutmatusest jargida ohutust
kasitlevates peatlkkides kirjeldatud
ohutusmeetmeid.

Seadmega ei kaasne toitepistikut ega
toitekaablit.



Soovitatavad kaablitiilibid erinevate
faaside jaoks:

Faas Min kaabli suurus

1 3 x 6,0 mm?

3 neutraalsega 5% 1,5 mm?

/\ HOIATUS!

Toitekaabel ei tohi kokku puutuda
joonisel vélja toodud seadme osaga.

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

nee

000 000
e r—
3= (@ =y
%ig[—w i
m~—=—_>—58
f By
/) = \

Kupsetusreziimide nupp
4.2 Pliidiplaadi uilevaade

Keeduvali

Temperatuuri juhtnupp
Temperatuuri indikaator/stimbol
Pliidiplaadi nupud
Kuumutuselement

@A Lamp

Riiulitugi, eemaldatav

B Ventilaator

El Riiuli asendid

Ahjuddnsus

Jadkkuumuse indikaator

4.3 Lisatarvikud

e Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele,
praadidele.

* Kombipann
Kookide ja kipsiste jaoks. Klpsetamiseks
ja rostimiseks voi pannina rasva
kogumiseks.

* Hoiusahtel
Hoiusahtel on ahjuddnsuse all.
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5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Esialgne eelkuumutus ja
puhastamine

Eelkuumutage tuhi ahi enne esmakordset
kasutamist ja kokkupuudet toiduainetega.
Seade voib eraldada ebameeldivat Idhna ja
suitsu. Eelkuumutamise ajal ventileerige
ruumi.

1. Eemaldage seadmest koik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

2. Valige funktsioon C. seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
téotada ligikaudu 1 h.

3. Valige funktsioon |f| Valige maksimaalne
temperatuur. Laske seadmel t66tada 15
min.

4. Valige funktsioon . Valige maksimaalne
temperatuur. Laske ahjul té6tada
ligikaudu 15 min.

5. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

6. Puhastage seadet ja tarvikuid ainult

mikrokiudlapiga, sooja vee ning

pehmetoimelise pesuvahendiga.

Pange lisatarvikud ja eemaldatavad

ahjuriiulitoed tagasi oma kohale.

N

5.2 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp
tuleb valja.

6. PLIIDIPLAAT - IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Kuumusastmed

Siimbolid Funktsioon

0 Véljas-asend
§ Soojashoidmine
1-9 Kuumusastmed

Energiatarbimise vahendamiseks
kasutage jaaksoojust. Deaktiveerige
keeduala umbes 5-10 minutit enne
kipsetamise 16ppu.

Keerake valitud keeduvalja nuppu, et valida
sobiv soojusaste.

10 EESTI

Klpsetamise I0petamiseks keerake nupp
véljas-asendisse.

6.2 Jadkkuumuse indikaator

/\ HOIATUS!

Niikaua kui indikaator on sees, kaasneb
pdletusoht jadkkuumuse tottu.

Indikaator lulitub sisse, kui keeduvali on
kuum, kuid ei té6ta juhul, kui pliit on
toiteallikast lahti Ghendatud.

Indikaatorid voivad sisse lulituda ka:

« kuilgnevatel keeduvaljadel, isegi juhul, kui
te neid parajasti ei kasuta,

¢ kui keedundu pannakse kilmale
keeduvaljale,

« kui pliit on deaktiveeritud, kuid keeduvali
on endiselt kuum.

Indikaator kaob, kui keeduala on jahtunud.



7. PLIIDIPLAAT - VIHJEID JA NAPUNAITEID

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Keedunoud

Klpsetustulemused soltuvad keedundu
materjalist

®

Keedundu pdhi peaks olema voimalikult
paks ja tasane.

Enne panni asetamist pliidiplaadile
kontrollige, kas selle p&hi on kuiv ja
puhas.

®

Arge kasutage keraamilisel pliidil
esiletungivate servade ega vagudega
keedundusid, nt valumalmist panne.
Need voivad pliidipinda kriimustada voi
kraapida.

®

Emailitud terasest ja alumiinium- voi
vaskpdhjaga noud voivad tekitada
klaaskeraamilisele pinnale varvimuutusi.

Energia saastmiseks ja pliidi nduetekohase
toimivuse tagamiseks peab kasutatava
keedundu pdhi olema sobiva labimédduga.

S S S B

A pretrtd

X v

7.2 Minimaalne k66ginéu diameeter

~ V

Keeduvili Koégindu labi-  Vdimsus (W)

moo6t (mm)
Vasak tagu- 125 - 145 1200
mine
Parem tagu- 150 - 180 1800
mine
Parem ees- 125 - 145 1200
mine
Vasak ees- 180-210 2300
mine

7.3 Lihtsustatud toiduvalmistamise
juhend

@

Tabelis olevad andmed on Uiksnes
suunavad.

Kuumusastme Kasutage jargmiseks: Aeg Napunaited
(min.)
§ 1 Toidu soojashoidmiseks. vastavalt ~ Pange ndule alati kaas peale.
- vajadusele
1-2 Hollandi kaste; sulatamine: v&i, Soko-  5-25 Segage aeg-ajalt.
laad, Zelatiin.
2 Tahkemaks muutmine: kohevad omle- 10 - 40 Kipsetage kaanega.
tid, kiipsetatud munad.
2-3 Riisi ja piimatoitude keetmine vaiksel 25-50 Vedeliku kogus peab olema riisi kogu-

tulel, valmistoidu soojendamine.

sest vahemalt kaks korda suurem, pii-
matoite tuleb poole valmistamise jarel
segada.
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Kuumusastme Kasutage jargmiseks: Aeg Napunaited
(min.)

3-4 Hautage kodgivilju, kala, liha. 20-45 Lisage paar supilusikatait vett. Kont-
rollige protsessi ajal vee kogust.

4-5 Aurutage kartuleid ja muid kddgivilju. 20-60 Katke poti pohi 1-2 cm veega. Kont-
rollige protsessi ajal veetaset. Hoidke
potil kaas peal.

4-5 Suurema koguse toidu, hautiste ja sup- 60 - 150 Kuni 3 | vedelikku koos koostisosade-

pide valmistamine. ga.

6-7 Kerge praadimine: eskalopid, vasikali- vastavalt ~ Vajadusel keerake imber.

hast cordon bleu, kotletid, karbonaad,  vajadusele
vorstid, maks, keedutainas, munad,
pannkoogid, so6drikud.

7-8 Tugev praadimine, kartulipannkoogid, 5-15 Vajadusel keerake Gmber.

seljatiikid, steigid.

9 Keetke vesi, keetke pasta, pruunistage liha (guljass, hautatud liha, frittige friikartulid).

8. PLIIDIPLAAT — PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

8.1 Uldteave

Puhastage pliiti iga kord parast
kasutamist.

Kasutage alati puhta péhjaga nousid.
Kriimustused voi tumedad plekid pinnal ei
mojuta kuidagi pliidi t66d.

Kasutage pliidi pinna jaoks sobivat
puhastusvahendit.

Kasutage alati klaaspinnaga pliitide jaoks
soovitatud kaabitsat. Kasutage kaabitsat
ainult lisavahendina klaasi puhastamiseks
parast tavaparast puhastusprotseduuri.

/\ HOIATUS!

Arge kasutage klaaspinna
puhastamiseks nuge ega muid
teravaid metalltdoriistu.

8.2 Pliidi puhastamine

Eemaldage kohe: sulanud plast, plastkile,
sool, suhkur ja suhkrut sisaldavad
toiduained, vastasel korral vdib
kinnikdrbenud mustus pliiti kahjustada.
Plldke valtida toidu pinnale korbemist.
Asetage spetsiaalne kaabits dige nurga all
klaaspinnale ja liigutage selle tera pliidi
pinnal.

Eemaldage, kui pliit on piisavalt
jahtunud: katlakiviringid, veeringid,
rasvaplekid, metalse laikega plekid.
Puhastage piliiti niiske lapi ja
mitteabrasiivse pesuvahendiga. Parast
puhastamist puhkige pliit pehme lapiga
kuivaks.

Metalse ldikega pleki eemaldamine::
kasutage vee ja aadika lahust ja
puhastage selles niisutatud lapiga
pliidipinda.

9. AHI - IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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9.1 Kiipsetusreziimid

/\ HOIATUS!

Arge valage enne kiipsetusprotsessi ega
selle ajal veeslivendisse mingeid
vedelikke. Kahjustuse tekkimise oht.

0 Viljas-asend
Ahi on véljas.
Ventilaatoriga kiipsetamine

Uhesuguse kiipsetustemperatuuriga toidu
rostimiseks voi rostimiseks ja kiipsetami-
seks rohkem kui tGhel riiulil ilma maitse Ule-
kandumiseta.

Alumine kuumutus
Krobeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja
toidu hoidistamiseks.

Grill
Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva
rostimiseks.

O 0O O

Kiirgrill
Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva
rostimiseks.

Pruunistamine

Kontidega suurte liha- voi linnulihatiikkide
rostimiseks Uhel riiulitasandil. Gratéanide
valmistamiseks ja pruunistamiseks.

Tavapérane kiipsetamine
Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimi-
seks.

<

Niiske kiipsetus p66rdohuga

Seda funktsiooni kasutati energiatdhususe
klassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks (EU
65/2014 ja EU 66/2014 kohaselt). Testid
vastavalt standardile: IEC/EN 60350-1.
Funktsioon, mis saastab kiipsetamise ajal
energiat.

Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema sule-
tud, et valtida kasutatava funktsiooni kat-
kestamist ja tagada ahju t66tamine véimali-
kult suure energiatéhususega.

Selle funktsiooni kasutamisel véib ahju si-
semine temperatuur erineda valitud tempe-

ratuurist. Kuumutusvdimsus voib vaheneda.

Uldisi energiasaastusoovitusi vt jaotisest
,Energiatdhusus®, Energia sdastmine.
Kupsetusjuhiste leidmiseks vt peatlkki
"Nouandeid ja napunaiteid”, Niiske kiipse-
tus pé6rdéhuga.

Selle funktsiooni kasutamisel lulitub lamp
automaatselt vélja.

@

Sulatamiseks ilma temperatuuri valimata
kasutage funktsiooni Niiske kiipsetus
p66rddhuga.

9.2 Ahju sisse- ja valjaliilitamine

@

Oleneb mudelist, kas seadmel on
nuppude siimbolid, indikaatorid voi
tuled:

Indikaator suttib, kui ahi kuumeneb.
Lamp sittib, kui ahi to6tab.

Siimbol naitab, kas nupuga on méni
keeduvaljadest sisse lUlitatud, ahju
funktsioone voi temperatuuri.

Ahju funktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.
Temperatuuri valimiseks keerake
temperatuuri nuppu.

Seadme valjalllitamiseks keerake
ahjufunktsioonide ja temperatuurinupp
véljas-asendisse.

9.3 Jahutusventilaator

Ahju t60 ajal ltlitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lilitate ahju valja,
jahutusventilaator 16petab t606.

9.4 Ahju tarvikute sisestamine

Kombipann:

Lukake sugav pann ahjuresti tugede vahele.

Traatrest:

Likake rest restitoe juhtsoonte vahele.

EESTI
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@

» Kaoigil tarvikutel on véiksed salgud
vasak- ja parempoolse kilje Glaosas,
et suurendada ohutust Salgud
kujutavad endast ka libisemisvastast
abindud.

* Resti Umbritsev kdrge serv aitavab ara
hoida ahjundude mahalibisemist.

10. AHI - VIHJEID JA NAPUNAITEID

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

@

Tabelites esitatud temperatuurid ja
kipsetusajad on ainult soovituslikud.
Tapsemalt soltuvad need retseptist ning
kasutatava tooraine kvaliteedist ja
kogustest.

10.1 Niiske kiipsetus poordohuga [v]

Leib ja pitsa
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Kuklid 180 25-35 3
Kulmutatud pitsa 350 g 190 25-35 3
Koogid kiipsetusplaadil
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Rullbiskviit 180 20-30 3
Sokolaadikook 180 30-40 3
Koogid vormis
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Suflee 200 30-40 3
Biskviittaignast pohi 180 20-30 3
Victoria kook 150 25-35 3
Kala
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Kala kipsetuskotis 300 g 180 25-35 3
Terve kala, 200 g 180 25-35 3
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Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Kalafilee, 300 g 180 25-35 3
Liha
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Liha kipsetuskotis 250 g 200 25-35 3
Lihavardad 500 g 200 30-40 3
Viikesed kiipsetised
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Kipsised 180 25-35 3
Makroonid 160 25-35 3
Muffinid 180 25-35 3
Soolakiipsised 170 20-30 3
Muretainast kiipsised 150 25-35 3
Korvikesed 170 15-25 3
Taimetoitlastele
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Juurviljasegu kotis 400 g 180 25-35 3
Omlett 200 20-30 3
Juurviljad ahjuplaadil 700 g 180 25-35 3
10.2 Teave katseasutustele
Toit Funktsioon Te Aeg (min.) Tarvikud  Riiuli ta-
mp sand
era
tuu
r
(°C)
Véikesed koogid (20 tk Tavapérane klpsetamine 170 20-30 Kupsetus- 4
kiipsetusplaadil) plaat
Vaikesed koogid (20 tk P&6rdohk 150 20-30 Kipsetus- 2
ki]psetusplaadil)” plaat
Vaikesed koogid (20 tk P66rdohk 150 25-35 Alus/rasva- 1+4
kUpsetuspIaadiI)” pann
Ounapirukas, 2 vormi (& Tavapérane klpsetamine 180 70-90 Ahjurest 1

20 cm) restil, diagonaal-
paigutus
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Toit Funktsioon Te Aeg (min.) Tarvikud  Riiuli ta-
mp sand
era
tuu
r
(°C)

Ounapirukas, 2 vormi (g P&6rddhk 160 70-90 Ahjurest 2

20 cm) restil, diagonaal-

paigutus

Ounapirukas, 2 vormi (g Pitsa funktsioon 160 60 -80 Ahjurest 2

20 cm) restil, diagonaal-

paigutus

Rasvaineta vormikook, 1 Tavaparane kipsetamine 170 30-40 Ahjurest 3

vorm (@ 26 cm) restil

Rasvaineta vormikook, 1 P66rdéhk 150 35-45 Ahjurest 2

vorm (g 26 cm) restil

Rasvaineta vormikook, 1 P66rdohk 160 25-35 Ahjurest 1+4

vorm (g 26 cm) restil 1)

Kupsised/soolapulgad P&6rdéhk 140 20-35 Kipsetus- 3

plaat

Kipsised/soolapulgad P&6rdohk 140 20-30 Kipsetus- 1+4

plaat

Kupsised/soolapulgad Tavaparane kiipsetamine 160 20-35 Kipsetus- 3

plaat

R65t|eib/-sai1) Kiirgrill g/lak 1-5 Ahjurest 4

Veiselihaburger Grill Mak 15 - 20 Uhelt Rest/rasva- 4+ 1
s kiljelt. pann

10 - 15 teiselt
kiljelt.

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.

11. AHI - PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Méarkused puhastamise kohta

Puhastusvahendid

* Puhastage seadme esikilge ainult
mikrokiudlapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.
Kontrollige ja puhastage ahjudonsuse
raami Umber olevat ukse tihendit.

* Metallpindadel kasutage puhastusvahendi

lahust.

16 EESTI

* Plekkide eemaldamiseks kasutage
pehmetoimelist puhastusvahendit.
lgapdevane kasutamine

« Puhastage ahi parast igakordset
kasutamist. Toidujagkide kogunemine voib
kaasa tuua suttimise.

+ Arge jatke toitu seadmesse kauemaks
seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast
kasutamist seadme sisemus ainult

mikrokiudlapiga.

Lisatarvikud

« Parast igat kasutuskorda puhastage koik
ahju tarvikud ja laske neil kuivada.



Kasutage ainult mikrokiudlappi sooja vee
ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske
tarvikuid ndudepesumasinas.

* Arge puhastage mittenakkuva pinnaga
tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
teravate esemetega.

11.2 Roostevabast terasest voi
alumiiniumist ahjud

Puhastage ahjuust ainult niiske lapi voi
késnaga. Kuivatage pehme lapiga.

Arge kasutage terasvilla, happeid ega
abrasiivseid materjale, kuna need vdivad ahju
pinda kahjustada. Puhastage ahju
juhtpaneeli, jargides samu
ettevaatusabindusid.

11.3 Riiulitugede eemaldamine

Ahju puhastamiseks eemaldage riiulitoed.

1. Tdmmake ahjuresti toe esiosa kilgseina
kuljest lahti.

2. Témmake ahjuresti toe tagaosa kulgseina
kuljest lahti ja eemaldage tugi.

Paigaldage restitoed tagasi vastupidises
jarjekorras.

/\ ETTEVAATUST!

Veenduge, et pikem kinnitustraat oleks
ees. Kahe traadi otsad peavad olema
suunatud tahapoole. Vale paigaldus voib
emaili kahjustada.

11.4 Ahjuukse eemaldamine

Puhastamise hdlbustamiseks tdstke ahjuuks
eest dra.

1. Tehke uks taiesti lahti.
2. Liigutage liugurit, kuni kuulete kldpsatust.
3. Sulgege ust, kuni liugur lukustub.
4. Tostke uks eest.
Ukse eemaldamiseks tommake seda
valjapoole esmalt Uhest ja seejarel teisest
kiljest.
Kui olete puhastamise I6petanud, asetage
uks vastupidises jarjekorras oma kohale
tagasi. Veenduge, et kuulete ukse
tagasiasetamisel klopsatust. Vajadusel
rakendage joudu.

11.5 Ukseklaaside eemaldamine ja
puhastamine

@

Teie toote ukseklaas voib tilbilt ja kujult
erineda joonisel néhtud naidetest.
Klaaside arv v6ib samuti erineda.

1. Votke molemalt poolt ukseliistu B
Ulemistest servadest kinni ja suruge
sissepoole, et vabastada kinnitusnaga.
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2. Eemaldamiseks tdmmake ukseliistu
ettepoole.

3. Hoidke ukse klaaspaneele llaservast
Uhekaupa kinni ja tdmmake need,
suunaga Ules, juhikust valja.

4. Puhastage klaaspaneelid.

Paneelide paigaldamiseks korrake ulaltoodud

samme vastupidises jarjekorras.

11.6 Lambi asendamine

/\ HOIATUS!

Elektril66gi oht!
Lamp voib olla kuum.

1. Lulitage ahi vélja. Oodake, kuni ahi on
jahtunud.

2. Eemaldage ahi vooluvérgust.

3. Pange ahju pohjale riie.

Tagumine valgusti

®

Valgusti klaaskatte leiate ahjuddne
tagaosast.

1. Valgusti klaaskatte eemaldamiseks
keerake seda vastupaeva.

12. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.
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2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage ahjuvalgusti sobiva 300 °C
taluva kuumakindla ahjuvalgustiga.
Kasutage sama tlupi ahjuvalgusti pirni.

4. Paigaldage klaaskate.

11.7 Sahtel

/\ HOIATUS!
Arge pange toitu sahtlisse.

/\ HOIATUS!

Arge hoidke sahtlis kergestisiittivaid
esemeid nagu puhastusained, kilekotid,
ahjukindad, paber, puhastusvahendid,
aerosoolid, plastesemed). Ahju
kasutamisel voib sahtel kuumeneda.
Tuleoht!

Ahju all oleva sahtli saab puhastamiseks
eemaldada.

Sahtli eemaldamine.
1. Tdmmake sahtel vélja, kuni see peatub.

2. Tostke sahtel vaikese nurga all lles ja
eemaldage see sahtli tugisiinidelt.
Sahtli sisestamine.

1. Sahtli sisestamiseks seadke sahtel
tugisiinidele. Veenduge, et riivid
haakuksid digesti siinidesse

2. Langetage sahtel, kuni see on
horisontaalselt, ja likake see sisse.



12.1 Mida teha, kui...

Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Ei saa seadet aktiveerida.

Pliidiplaat ei ole elektrivorku Ghen-
datud v6i on valesti iihendatud.

Kontrollige, kas seade on digesti
elektrivorku tihendatud.

Ei saa seadet aktiveerida.

Kaitse on vallandunud.

Veenduge, et tdrke pShjuseks on
kaitse. Kui kaitse korduvalt uuesti
vallandub, votke Gihendust elektrik-
uga.

Jaakkuumuse indikaator ei lUlitu sis-
se.

Keeduvali ei ole kuum, sest see t60-
tas vaid lihikest aega.

Kui ala kuumutamiseks kulub liiga
palju aega, siis pdorduge volitatud
teeninduskeskusesse.

Ahi ei kuumene.

Ahi on vélja lllitatud.

Lulitage ahi sisse.

Ahi ei kuumene.

Vajalikud seadistused on tegemata.

Veenduge, et seadistused on diged.

Valgusti ei pole.

Lamp on defektne.

Asendage lambipirn uuega.

Toidule ja ahjuddnde koguneb auru
ja kondensvett.

Toit on jaanud liiga kauaks ahju.

Kui kiipsetamine on 16ppenud, tuleb
toit ahjust hiljemalt 15-20 minuti pa-
rast vélja votta.

12.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimuija voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
sisepinna esiraamilt. Arge andmesilti seadme

sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Pliidi tooteteave vastavalt ELi 6kodisaini maarustele

Mudeli tunnus

LKR62001BW

Pliidiplaadi tiiip

Pliidiplaat eraldiseisva pliidi sees

Keedualade arv

4

Kuumutustehnoloogia

Kiirgekuumusallikas

Ringikujuliste keedualade 1&abimdat Vasak eesmine 21.0cm

(D) Vasak tagumine 14.5cm
Parem eesmine 14.5cm
Parem tagumine 18.0 cm

Energiatarbimine keeduvalja kohta Vasak eesmine 182.3 Whikg

(EC electric cooking) Vasak tagumine 181.8 Whikg
Parem eesmine 181.8 Wh/kg
Parem tagumine 182.1 Whi/kg

Pliidiplaadi energiatarve (EC electric hob) 182.0 Whi/kg
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IEC/EN 60350-2 - Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — Osa 2: Pliidiplaadid —

Toimivuse modtemeetodid.

13.2 Pliidiplaat — Energiasaastlik

Alljargnevate soovituste jargimisel saate
igapaevase toiduvalmistamise ajal energiat
saasta.

» Kui kuumutate vett, kasutage ainult
vajalikku kogust.

» Vo6imalusel pange ndule alati kaas peale.

* Enne keeduala sisselilitamist asetage
kodgindu sellele.

*  Ko66gindu pdhja 1abimodt peab vorduma

toiduvalmistamisala labiméoduga.

» Kasutage vaiksemal keedualal vaiksemat

koogindud.

« Pange nou otse keeduala keskele.
* Toidu soojashoidmiseks vai sulatamiseks

kasutage jaakkuumust.

13.3 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i ahjude 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele.

Tarnija nimi Electrolux

Mudeli tunnus LKR62001BW 940002939
Energiatdhususe indeks 95.3

Energiatéhususe klass A

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.95 kWh/tslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.82 kWh/tslikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 731

Ahju tudp Ahi eraldiseisva pliidi sees
Mass 48.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse m&6tmise meetodid.

13.4 Ahi - Energia kokkuhoid

Jargmised nduanded aitavad teil seadme
kasutamisel energiat saasta.

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge

klipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.

Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energiasaastmise parandamiseks kasutage
metallist kddgindusid ja tumedaid,
mittepeegelduvaid kipsetusvorme ja
anumaid.
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Arge kuumutage seadet enne
toiduvalmistamist, valja arvatud juhul, kui see
on spetsiaalselt soovitatav.

Kui valmistate jarjest mitu kupsetist, putidke
need ahju panna voimalikult Iihikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdohuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
poordohuga kiipsetusreziime.

Jaakkuumus
Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne



kipsetusaja 16ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kiipsemine jatkub.

Muude roogade soojashoidmiseks voi
kuumutamiseks kasutage jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim véimalik
temperatuur.

Niiske kiipsetus p66rdohuga
Funktsioon, mis saastab kiipsetamise ajal
energiat.

13.5 Tooteteave energiatarbimise ja kohaldatava vahese energiatarbega
reziimini joudmiseks kuluva maksimaalse aja kohta

Valjalulitatud reziimis tarbitav véimsus

0.3 W

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale vaikese energiatarbega reziimini 20 min

joudmiseks

14. JAATMEKAITLUS

Simboliga C/:l) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud
seadmeid muude majapidamisjaatmete

hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
poorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:

Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'l|A THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
OIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 00Nyieg. O
KATOOKEUAOTHG BEV €ival UTTEUOUVOG YIA TUXOV TPAUPATIONOUG
N CNMIEG TTOU €ival aTTOTEAETPA AavBaapévng EyKaTaoTaong n
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA QUTEG TIG 00NYiEg O€ Eva
QOQAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaAN yia JEAAOVTIKR avag@opa.

1.1 Ao@dAsia TTaIdIwWV Kal EUTTA0WYV ATOPWYV

* H guokeur) autr) 4TTopEi va XpnaiyoTroinBei atro Taidid
NAIKIOg 8 €TWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWMATIKEG, AITONTNPIAKEG 1) TIVEUUATIKEG dUVATOTNTEG
EANEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1 £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG GUTKEUNG ME AT@AAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou evexovTal. Maidia
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NAIKIOG HIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

Ta TTaudIa TTPETTEI VA ETTOTITEUOVTAI WOTE VA dIAa@aAIlETal
ot dgv TTaiCOUV JE TN TUCKEUN.

duAaagoeTe OAa Ta UAIKG CUOKEUQTIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdId
Kl aTTOPPIYTE Ta KATAAANAQ.

MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKG HEPN TNG
Beppaivovtal Kata Tn Xpnaon. Kpatdre ta maidid kai ta
KaTolKidla {wa PakpId atrd T CUOKEUNR OTAV TNV
XPNOIMOTTOIEITE KAl OTAV WUXETA.

Ta maidia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITUO Kal TN
OUVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIBAEWN.

1.2 evikéG TTANPOYPOPIES VIO TNV AC@PAAEIA

AuUTH N guoKeur TTPOOPIZETAI UOVO VIO JAYEIPIKN XPHON.

H guokeun auTtr) €xel oxedIaaTEI JOVO YIA OIKIOKH XpPrnon o€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeur) auth putropei va XpnaiyoTroindei ae ypageia,
OWHATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, QYPOIKIEC KAl AAAA
TTAPOMOIa KATOAUATA OTTOU TETOIO XPHon &gV UTTEPPRaivel Ta
etmimeda NG (pecr]g) OIKIAKNG xpr]or]g

H eykatdaTaon autig TNg CUOKEUNG Kail N avTIKATAoTadN
TOU KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATAPTITPEVO ATOWO.

AUTA N GUOKEUN TTPETTEI VO GUVOEBEI OTNV NAEKTPIKI TTAPOXN
ME KaAwdio Tuttou HO5VV-F, avBekTikO 0Tn Bepuokpaaia
TOU TTICW TTAQITIOU.

AuUTI N OUOKEUN TTPOOPICETAI VIO XPRON OE UPOUETPO EWG
Kal 2.000 peTpwy atrod 1O £TTiTTEdO TNG BAAACOAC.

AuTH N guokeun dev TTPOOPICETAI YIa Xprian OE aKagn,
BApkeg ) TAoIQ.

Mnv €yKaBIOTATE TN GUOKEUN TTIOW aTTO OIOKOTUNTIKA TTOPTA
ylO TV QTTOQUYI UTTEPBEPUAVONG.

Mnv eykaBIOTATE TN TUOKEUN O€ TTAATPOPUQ.
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Mn B£TeTE O€ ASITOUPYIQ TN TUOKEUN YE EEWTEPIKO
XPOVOJBIOKOTITN I ME CEXWPIATO OUATNUA TNAEXEIPITHOU.
MPOEIAOTMOIHZH: To payeipepa Xwpig eTTITRPNON o€
€0TIEG PE AADI 1) NITTOC PTTOPEI Va gival ETTIKIVOUVO Kal va
TTPOKAAETEI TTUPKAYIA.

[MOoTE PN XPNOIYOTTOIEITE VEPO VIO VO ORrCETE TTUPKAYIA OTTO
TO payeipepa. ATTEVEQPYOTTOINOTE TN TUOKEUN KAl KOAUWTE TIG
QAOYEG PE TT.X. TTUPIPAXN KOUBEPTA 1] KATTOKI.

MPOZOXH: H diadikagia payeipePaTog TTPETTEI VA
emBAETETAI. Mia guvToun d1adIKaTia PJAYEIPEUATOC TTPETTE
va ETTIRBAETTETAI CUVEXWCG.

MPOEIAOMOIHZH: Kivbuvog TTupkaylag: Mn @UAGOOETE
QVTIKEIJEVA ETTAVW TTIG ETTIPAVEIEG PUAYEIPEPATOC.

Mn XpnOIUOTTOIEITE ATUOKABAPIOTH YIa TOV KABApIOUO TNG
OUOKEUNG.

Mn XpNOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIaVTIKG KABAPIOTIKA 1 QIXUNPES
METOAAIKEC EUOTPEG YIA va KABAPITETE TN YUAAIVN TTOPTA 1) TO
TCAUI TWV APBPWTWV KATTAKIWY TNG £0TIAG, KABOTI YTTOPEi va
XOPAEOUV TNV ETTIPAVEIA KAl AUTO EVOEXETAI VA TTPOKOAETEI
Bpauan Tou yuaAiou.

Mnv TOTTOBETEITE TTAVW OTNV ETTIPAVEIA TNG ETTIOG HETAAAIKA
QVTIKEIJEVA OTTWG paxaipia, TIPOoUVIA, KOUTAAIO Kal KOTTAKIA,
yIaTi 4TTOPOoUV va eaTabouv.

MPOEIAOTMOIHZH: Edv uttdpXouv pwyHES OTNV ETTIQAVEIQ,
QTTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN VIO VA ATTOQUYETE TNV
mOavoTNTa NAEKTPOTTANEIOC. Z€ TTEPITITWAN TTOU N OUOKEUN
gival guvOedePEVN aTTEUBEIAG OTNV TTAPOX PEUMATOG ME
KOUTI auvOeONG, aQaIPETTE TNV ACPAAEIA yIa va
QTTOOUVOETETE TN CUOKEUN ATTO TNV TPOPOdOTia PEUATOC.
2€ KAOe TTEPITITWAN, ETTIKOIVWVNOTE PE To E¢ouaiodoTtnuevo
Kévtpo ZEpPIG.

MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun kal Ta TTPOCRATIKG HEPN TNG
BeppaivovTal Kata Tn xpenan. Xpelaletal Tpogoxn yia va punv
ayyiceTe TIC QVTIOTACEIG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU OTAV QPAIPEITE I
BadleTe eCapTrATA 1) OKEUN.
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TTapPOXN PEUMATOC.

[Mpiv a1Td OTTOIOdATTOTE EPYATIa TUVTAPNONG, DIOKOTITETE TV

MPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwbeite 611 N gugkeun ival

QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TV aTToQUYN TTIBavOTATAG NAEKTPOTTANSIOG.

* Edv 10 KOAWBIO TpOoPodOaTiag £xel UTTOATEI POBOPES, Ba
TTPETTEI VA AVTIKATOOTABOEI ATTO TOV KATAOKEUAOT], TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpPIG A Eva KatdAAnAa
KOTAPTIOUEVO ATOMO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOog

QTTO TO NAEKTPIKO PEUAL.

* Na €igTe TTPOTEKTIKOI OTAV ayYileTe TO TUPTAPI
atrobrikeuang. Mrropei va {eaTabei TTOAU.

* [0 va aQaIpETETE T ATNPIYUATA OXAPWY, TPARNETE TTPWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTn
QUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIO VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToIXwpaTa. TOTTOBETAOTE T OTNPIYUATA OXAPWY,
akoAouBwvTag TNV TTapatTavw diadikaagia Pe TNV

avTiaTpoQn CEIPa.

* Ta péga yia arroauvoean TTPETTEI VA €ival EVOWPOTWHEVA
aTn oTadepr) KAAWSIWaN TUPPWVA PE TOUC KAVOVEC

KaAwdiwang.

* MPOEIAOTMNOIHZH: XpnOIYOTTOIEITE JOVO TTPOCTATEUTIKA
€0TIWV TOU KATOOKEUAQTH) TNG OUOKEUNG MAYEIPEUATOG 1] TTOU
UTTOOEIKVUOVTAI ATTO TOV KATAOKEUAOTH TNG GUOKEUNG OTIG
odnyieg XpHong wg KAtaAANAa r) TTPOCTATEUTIKA ECTIWV TTOU
gival evowpatwueva atn ouoakeun. H xprion akataAAnAwv
TTPOCTATEUTIKWY PTTOPEI VO TTPOKAAETEI ATUXAMATAL.

2. OAHIMEZ I'IA THN AZ®PAANAEIA

2.1 EykardoTaon

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Movo €va eEEIBIKEUPEVO ATOMO TTPETTEI VO
EYKATAOTATEI AUTAV TN CUJKEUN.

A@aipEaTe OAa Ta UAIKG TNG CUOKEUOTIAG.
Edv n guokeun €xel utroaTei {nUIG, pnv
TTpoeiTe g€ eyKaTAOTAON R XPHON TNG.

» AkoAoubeite TIG 00nYieg EYKATAOTOONG TTOU

TTAPEXOVTAI YE TN GUTKEUN).

MMavTta va TTpOTEXETE OTAV PETOKIVEITE TN
guokeun Kabwg eival Bapid. Na
XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA agpaAeiag
Kal KAEIoTA TTaTTOUTala.

Mnv TpaBare Tn guokeun atmd T Aafn.
To vTouAaTT TnG Koudivag Kai n uttodoxn
YIO TN OUCKEUNR TTPETTEI VO £XOUV
KATAAANAEG dIOOTATEIG.
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+  Tnpeite TNV €AAXIOTN oTTOTTATN OTTO AAAEG
OUOKEUEG KOl HOVADEG.

*  TomoBeTNOTE TN CUOKEUN T€ KATAAANAO Kal
QOQAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG
£YKATAOTAONG.

+  TuAUOTA TNG TUOKEURG €ival QOpPEiG
peupaTog. MepIBANETE TN TUOKEUN HE
ETTITTAWGON YIA VO OTTOTPOTTEI N ETTAPN PE TA
€TMIKIiVOUVA TUAUOTA.

*  O1 TTAEUPEG TNG CUOKEUNG TTPETTEI VA
TIPOOKEIVTAI OE GUOKEUEG I HOVADEG UE TO
idl0 UYog.

*  Mnv TotToBeTeiTe TN OUOKEUN BiTTAQ O€
ToPTA 1 KATW atd TTapabupo. ETal,
QTTOTPETTETAI N TITWAN JETTWV PAYEIPIKWY
OKEUWV OTTO TN GUOKEUN KATA TO AVOIYHa
TNG TTOPTAG R TOU TTaPaBUPOU.

*  ®povrioTe va TOTTOBETATETE £va PETO
aTaBepoTToiNaNG, WAOTE VO OTTOTPETTETAI N
QVOTPOTTH TNG CUTKEUNG. AVaTPEETE OTO
Ke@aAaio EykardaTaan.

2.2 HAekTpIKA Z0VSeon

/\ NPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog Trupkayidg Kai NAEKTPOTTANEIaG.

*  'OAgG Ol NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VO
TTPAYHATOTTOIOUVTAI ATTO £TTAYYEAUATIO
NAEKTPOAOYO.

* H ouokeun TPETTEl va gival yEIwWPEVN.

*  Beaiwbeite OTI 01 TTAPAPETPOI OTNV
TTVOKIOQ TEXVIKWY XAPOKTNPIOTIKWY Eival
OUMBOTEG E TIG OVOUAOTIKEG TIMEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXAS
PEUPATOG.

*  XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA CWATA
€YKATETTNMEVN TTPICA YE TTPOCTATIO KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

*  Mn xpnaoidoTrolgite TTOAUTTPICO Kall
MTTOAQVTECEG.

*  Mnv emTpETTeTE 0€ KAAWDIA TPOPODOTIOG
va BpigkovTal KOVTA ) va €pXovTal €
ETTOQI YE TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG I PE
TNV €00XNA KATW OTTO T CUCKEUR, IBINITEPT
oTav BpiokeTal g€ AeIToupyia ) n TopTa
gival eaTr).

* H mpoatagia ammd nAektpotrAngia Twv utrd
TAON | JOVWHEVWY TUNPATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI YE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarn n agaipean TNG Xwpig
epyaAeia.
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e ZUVOEOQTE TO PIG TPOYOBOTIag aTNV TTPIda
povov a@ou £xel OAOKANPWOE N
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykaraaTaan,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr N TTPOaRaan
aTo @I TPoPodoaiag.

« Eav n mpica eival xahapr, pn ouvdéeTe TO
@IG TPoPodoaTiag.

*  Mnv TpaBaTte To KAAWDIO TPOPOdOTiag yia
va atmroguvOETETe TN auakeun. Tpapare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTIaG.

*  XPNOIUOTIOIEITE HOVO TWOTEG HOVWTIKEG
OIaTALEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(BIOWTEG AOPANEIEG APAIPOUPEVES ATTO THV
utTodoxn), SIOKOTITEG BIAPUYNG PEUPATOG
KOl PEAE.

* TNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TNG GUOKEUNG
TTPETTEI VA TTPORAETTETAI HOVWTIKNA dIATAEN
TTOU Va ETTITPETTEI TNV OTTOCUVOEDN TNG
COUOKEUNG aTTO TO JIKTUO PEUNATOG OTTO
6Aoug Toug TTOAoUG. H povwTikr diaTagn
TIPETTEI VA €XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
METAEU TWV ETTAPWV.

*  KAgioTe KOAQ TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG
TIPIV JUVOETETE TO QI TPOPODOTiag aTnV
mpida.

2.3 XpAon

/\ NMPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog TPaUHOTIOHOU KOl EYKAUUATWY.

Kivduvog nAekTpotrAngiag.

*  Mnv aANGZeTe TIG TTPODIAYPAPES AUTAG TNG
OUOKEUNG.

«  ®povTiaTe Ta AVoiyaTa agPITUOU Va gival
eAeUBepa aTTO EPTTOdIAL.

e Mnv a@nVveTe TN GUOKEUN XWPIG ETTITHPNAN
KATA TN A€IToupyia.

*  ATTEVEPYOTTOINATE TN CUOKEUN HETA ATTO
KGOe xpron.

* TlpoagéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN GUOKEUN g€ AgiToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg agpag.

e Mnv AeIToupyeite TN GUOKEUN E BPeyUEVa
XEpIa ) oTav gival gg ETTAQR PE VEPO.

e Mn XPNOIYOTIOIEITE TN TUTKEUN WG
ETTIQAVEIN EPYATING ) WG ETTIPAVEIT
QATTOBAKEUANG AVTIKEIUEVWV.

¢ Mnv XpnoIPoTToIEiTE AAOUUIVOXAPTO 1) AAAO
UAIKG PETAEU TNG ETTIQAVEIAG PAYEIPEPATOG
KOl TOU PAYEIPIKOU OKEUOUG, EKTOG Qv
UTTODEIKVUETAI DIOPOPETIKA OTTO TOV
KOTAOKEUOOTH TNG CUTKEUNG.




Na xpnaoiyoTroigite povo agegoudp Tou
QUVIOTWVTAI VIO QUTAV T GUOKEUN AT ToV
KOTOOKEUQAQTT).

XpnaoiyoTroigite yuahi kai BAa eyKeKPIPEVA
yla guvtrpnan.

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog TrupkayIidg kai €kpnéng.

Ta Aitrn kai To Aad1 atreAeuBepwvouv
€UQAEKTOUG aTpoug oTav Bepuaivovral.
KpataTte yupveég @AOYeg i Beppd
QVTIKEIPEVA JAKPIG aTTO AiTTn Kai Aadia
OTaV T XPNOILOTIOIEITE OTO YayEipEUQ.
O1 arpoi TTou atreAeuBepwvel TO TTOAU
CeaTd AAdI PTTOPEi VA TTPOKAAETOUV
aubopunTn avAPAEEN.

To xpnaigoTtroinuéVo AAdI, TToU YTTOPEi va
TTOU TTEPIEXEI UTTOAEIUMATA TPOQIHWY,
MTTOPEi va TTPOKAAETEI TTUPKAYIA O€
XOpNAGTEPN BeppoKpagia atrd To Aadi TTou
XPNOIUOTTOIEITAI VIO TTPWTN QOPA.

Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA 1
OTOIXEIQ TTOU €ival BPeyUEVA pE EUPAEKTA
TTPOIOVTA PETQ, KOVTA ) TTAVW TN
OUOKEUR.

Mnv a@rvete aTTiBeg ) yupveég @AOYEG va
£pBouv g€ ETTAPN PE TN TUTKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

AvoiETe TNV TTOPTA TNG TUTKEUNG
TIPOCOEKTIKA. H Xpnan ouaTaTikwy e
OAKOOAN PTTOPEI VO dNUIOUPYRTEl Eva
Meiypa aAKOOANG PE aEpa.

e O ammoXpWHATIOPOG TNG EPAYIE ETTIPAVEING
1 TNG EMPAVEING ATTO AVOEEIdWTO aTTAAI
Oev €1TNPEACEl TNV ATTOB00N TNG CUTKEUNG.

*  Xpnaigotroinate éva Babu Tayi yia uypd
KEIK. O1 Xupoi @poUTwV TTPOKaAOUV
AEKEDEG TTOU PTTOPEI VA €ival POVILOL.

¢ Mnv ToTroBETEITE (ETTA PAYEIPIKA TKEUN
€TTAVW OTOV TTIVOKA XEIPITTNPIWV.

*  MnVv a@QAVETE va OTEYVWAEI TO TIEPIEXOPEVO
TWV PAYEIPIKWY OKEUWY KABWG
HayeEIPEUETE.

¢ TpogéeTe va PNV AQOETE QVTIKEIPEVA N
payeipikad akeln va TTEgoUV TTAvw aTn
guokeun. H em@aveia ptropei va
KOTOOTPAEI.

*  Mnv gvepyoTTOIEITE TIG (WVEG HAYEIPEUATOG
ME adela akeln N XwpEig akeun.

*  Ta payeipikd aKeUn atro XUuToaidnpo Kai
aAoupivio i} Ta oKeUN UE KATETTPAUMEVN
Bdaon iowg TpokaAéaouv ypatdouviég. Na
ONKWVETE TTAVTA QUTA TA AVTIKEIJEVA OTAV
TIPETTEI VA TA PJETAKIVATETE ATNV ETTIPAVEIT
HayeIpéPaTog.

2.4 ®povrTida Kal KOBApPIoCHOG

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog TpaupaTiopou, QwrTiag,
BAGBNG aTn guokeun.

/\ NMPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog mmpokAnang {nuidg atn
OUOKEUN.

MNa tnv amoguyn BAGBNS N
OTTOXPWHOTITUOU OTO GUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN 1) GAAT
QVTIKEIJEVA HETA OTN TUOKEUR
aTTeUBEinG e ETTAQN PE TO KATW WEPOG
™mG.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
aTTeEUBEInG € ETTAQN PE TO KATW PEPOG
NG KOIAOTNTAG.

— PNV TOTTOBETEITE VEPO aTTEUBEiag pEoa
aTn {eaTr) GUOKEUN.

— pnv diatnpeite uypd TATA KAl TPOPIUA
aTn OUOKEUR OQOU TEAEIWTETE TO
Jayeipeua.

— TTPOCEXETE OTAV APAIPEITE
TOTTOBETEITE T Aegoudp.

e [lpiv o110 TN OUVTAPNAON, OTTEVEPYOTTOINTTE
TN OUOKEUN).

ATTOOUVOEDTE TO PIG TPOPODOTIAG ATTO TNV
Tpica.

*  BeBaiwbeite 0TI N guakeun gival Kpua.
Y1apyel Kivduvog Bpauang Twv TCapIwv.

¢ AVTIKOTOOTAOTE ApeTa Ta TCApIA TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI {nIdL.
Emikoivwvnate pe 1o E€ouaiodotnuévo
Kévtpo ZépBIG.

* ATTaiTeital TTIPOGOXNA KATA TNV Agaipean TG
TTOPTAG OTTO TN GUTKEUN). H TTopTa gival
Bapia!

e YTmoAeiypara AiTToug ) Tpo@wy aTn
JUOKEUR PTTOPOUV VA TIPOKAAETOUV
TTUPKAYIA.

*  KabapifeTe TOKTIKG TN GUOKEUN YIa va
armroTpaTrei n ¢Bopd Tou UAIKOU TNG
ETMPAVEIQG.

*  ®POoVTIOTE VO OTEYVWVETE TO ETWTEPIKO TOU
@OUPVOU KAl TNV TTOPTA PETA aTTO KABE
xprRon. O aTuéG TTou TTapAyETal KOTA TN
AEITOUPYIQ TNG TUOKEUNG GUUTTUKVWVETAI
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OTO ETWTEPIKA TOIXWHATA KOl UTTOPET VO
TTpoKaAEael dIaBpwan. Na va PHEIWTETE TN
QUUTTUKVWON UdPATPWY, OQNATE TN
guakeun va Aeitoupynael yia 10 Aetrtd
TTPIV aTTO TO Payeipepa.

KaBapiaTe TN CUOKEUN PE UYPO HOAOKO
Travi. XpnaiyoTtrolgite pévo oudETepa
QTTOPPUTTAVTIKA. Mn XpnaiyoTTolEiTe
A€IAVTIKA TTPOIOVTA, GPOUYYAPAKIO TTOU
XOPAaTaouV, BIOAUTEG 1} HETOAAIKG
QVTIKEIPEVA.

Av XpNCIYOTTOIEITE OTTPEI KABAPITHOU YIa
QOUPVOUG, aKOAOUBEITE TIG 0dNyieg
ao@aAgiag aTn guoKeuaaia.

Mnv kaBapileTe TNV KOTAAUTIKI) EUAYIE
EMIOTPWAN (EQV UTTAPXEI) HE KavEVa €i00G
QTTOPPUTTAVTIKOU.

2.5 EOWTEPIKOG QWTIOHOG

/\ MPOEIAONMOIHZH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPO/AQUTTITHPEG
€VTOG AUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
QVTOAAGKTIKOUG AQUTTTHPEG TTOU TTWAOUVTAI
EexwpIaTa: AUToi Ol AQUTTTAPES
TTPOOPIfOVTAl WAOTE VA AVTEXOUV OF
€CAIPETIKA DUOKOAEG GUVONKEG OE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATiES,

3. ETKATAXTAZH

dovnaeig, uypaaia r TTpoopiovTal va
anUaTod0TOUV TTANPOYOPIEG OXETIKA UE TN
AEITOUPYIKA KOTAOTACN TNG GUOKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yia Xprian g€ AAAEG
€QAPHOYEG Kal dev gival KaTtaAANAol yia Tov
PWTITHO OIKIOKWY XWPWV.

To TTpOoidV aUTO TTEPIEXEI PWTEIVA TTNYN TNG
TAENG £vepyelakng atmddoang G.
XpnOoIYoTIoIEiTE HOVO AQUTITAPEG ME TIG idIEG
TTPOJIAYPAPEG.

2.6 ZépBig

la TNV €TMIOKEUR TNG CUOKEUNG,
€TMKOIVWVNATE e To E€oualodotnuévo
Kévtpo ZépBIG.

XpNOIYOTTOoIEITE HOVO YVATIA AVTOAAOKTIKA.

2.7 Aréppiyn

/I\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog Tpaupatiopol i agguéiag.

ETTIKOIVWVATTE PE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXAS TAG YIa TTANPOPOPIEG TXETIKA E
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUTKEUNG.
ATTOOUVOETTE TN CUCKEUR OTTO TV
NAEKTPIKN TPOPodoaia.

Koéwrte 10 KOAwdI0 TPOPOdOTiag KOVTA aTn
JUOKEUR KOl ATTOPPIYTE TO.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIQ TXETIKA PE TNV
AcgpdAcia.

3.1 TeXVIKA XOPOAKTNPIOTIKA

—_|
e
—

AlaoTdosig

Yyog 847 - 867 mm
MAdTog 596 mm
BaBog 600 mm

3.2 TomroBeoia TNG CUOKEUNG

MTTOpEITE VO EYKATOTTATETE TNV AVEEAPTNTN
OUOKEUN 0aG e VTOUAGTTIO € pia 1) dUuo
TTAEUPEG KAl OTN ywvia.
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EAdx10TEG ATTOOTACEIG

AigoTaon

mm

650




3.3 OpiovTiwon TNG CUCKEURG

XpNnoIPoTToInaTe Ta TOdIA TO KATW PEPOG TNG
JUOKEUNAG VIO VA EUBUYPAUMITETE TNV ETTAVW

ETMIPAVEIN TNG TUOKEUNG HE TIG UTTOAOITTEG
ETTIQAVEIEG.

3.4 MpocoTacia amrd avaTpoTri

/\ MPOZOXH!

BeBaiwBeite 0TI N eykatdaTaon g
TTPOCTACIOG ATTO AVATPOTTA
TTPAYHUATOTTOIEITAI GTO TWATO UYOG.

/N\ MPOZOXH!

EykatagTtAaTe TNV TTpOoaTOdia atrod
QVOTPOTTN YIA VA OTTOTPATTEI N TITWAON TNG
OUOKEUNG atrd ea@aApéva gopria. H
TTPOJTACIa OTTO AVATPOTIA AEITOUPYEI
MOVO OTAV N GUOKEUN €ival TOTTOBETNUEVN
ge owaTr Béan.

H guokeun aag @épel Ta gUPPBOAa TTOU
@aivovTal aTIG EIKOVEG (KOTA TTEPITITWAN),
TTPOKEIPEVOU VA TOG UTTEVOUITEl Thv
£YKATAOTAON TNG TTPOCTATIOG ATTO
QavaTPOTTN.

BeBaiwBeite 611 N emdveia TTiow atmo Tn
guaKeun eival Agia.

1. PuBpioTe owatd 10 VYOG Kal Tn B€an TNG
OUOKEUNG TTPIV TIPOTAPTATETE TNV
TTPOCTOCIO ATTO AVATPOTTH.

2. EykaToOgTAQTE TNV TTPOCTATIA ATTO
avaTpoT 176 mm KATW atTo TNV Avw
ETMIPAVEIN TNG CUTKEUNG Kal 24 mm aTro
TNV ApIOTEPN TTAEUPA TNG TUTKEUNG EVTOG
TNG KUKAIKAG OTTAG aTov Bpayiova. Agite
TNV €IKOvVA. BIdwaTe TNV OTO QUUTTAYEG
UAIKO i} XpNOIJOTTOINaTE KATAAANAN
gviaxuan (T10ix0g).

3. Mropeite va evTOTTigETE TNV OTTN) OTNV
apIoTePN TTAEUPd aTO TTIOW PEPOG TNG
OUOKeUNG. Aeite Tnv €ikdva. TotroBeTRaTE
TN GUOKEUN OTO JETOV TOU XWPOU PETAEY
TwV viouAatmiwy (1). Eav o xwpog
QVAPETQ aTa VIOUAGTTIa Koudivag gival
MEYOAUTEPOG aTTO TO TTAATOG TNG
OUOKEUNG, TTPETTEI VO TTPOCOPHOTETE TNV
TTAQiVA aTTOaTOON, WAOTE N CUTKEUR Va
BpiokeTal aTO KEVTPO.
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3.5 HAekTpoAoyikn eyKaTtdoTaon

KatdAAnAoi Tdtrol KaAwdiou yia
SI0POPETIKEG PATEIG:

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

O KaTaoKeuaaTng dev QEPEI EuBUVN av
Ogev TNPEITE TIG TIPOPUAAEEIG ao@AAEIag
TTOU QVOQEPOVTAI OTA KEQAAQIA VIO TNV
AgpdAcia.

®don EAdy. péyebog KaAw-
diou

1 3x6,0 mm?

3 pe oudETEPO 5x1,5 mm?

/\ NMPOEIAOMOIHEH!

EPXETOI OE ETTAPN PE TO THAMA TNG
COUOKEUNG TTOU Eival OKIQOPEVO OTO
axediaypappa.

To kaAwdio Tpo@odoaiag dev TTPETTEI VA

AUTH N GUOKEUN TTOPEXETAI XWPIG QIG KAl
XWPIG KAAWBIO TPOPOdOTiag.

4. MEPIFTPA®H MPOIONTOZ

4.1 l'evIKA €MIOKOTTNON

i

@ ==
o) =
10) QIQ§
"7 — =~
L ~ — N\ )
=

_-TTY

AIGKOTITNG TTPOYPOPPATWY BEpuavang
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AI0KOTITNG AsiToupyiag (yia mn
Beppokpaaia)

‘Evdeign / aupBoAo Beppokpaaiag

AIOKOTITEG yIQ TNV €OTIA

BepuavTikd aToixeio

A Nourmipag

ZTAPIEN OXAPAG, APAIPOUNEVN

Bl Avepiompag

Bl ©¢oeig oxapag

AvVAyAUQO TURUO ECWTEPIKOU TOU
poUpvou




4.2 EToKOTTNON £0TiOG

ZWwvn payelipéPaTog
5. MPIN THN MPQTH XPHZH

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

AvaTpéETe aTA KEQAAAIO OXETIKA UE TNV
AgpdAcia.

5.1 ApXIKA TTpoBépuavaon Kal
KaOapIopog

MpoBepudveTe TNV AdEIO TUTKEUN TTPIV OTTO
TNV TTPWTN XPAON KAl TNV ETTAQPNA UE TPOPIA.
H guaokeur) ptropei va avaduel SuaapeaTeg
OOPEG Kal KOTTVO. AEpIiaTe TO SWHATIO KATA TNV
TTPOBEPUAvVAN.

1. AgaipéaTe OAa Ta ageaoudp Kail Ta
QATTOTTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY atrd Tn
TUOKEUN.

2. PuBuiaTe Tn Acitoupyia E PuBuiaTe Tn
MEYIOTN Bepuokpaaia. AQRATE TN GUOKEUN
va Aeitoupynael yia 1 w.

3. PubuiaTe Tn Aeitoupyia |f| PuBuiaTe Tn
UéyioTn Bepuokpaaia. AQRaTE TN TUTKEUN
va Asitoupynael yia 15 Aetr.

‘EvOeIign uttoAemmopevng BeppoTnTag

4.3 A%eooudp

¢ MeTaAAIKA oxdpa
Ma payeipikd oKeln, QOPUES YIa KEIK,
wnra.

¢ Tawi ToAAATTAWYV XPAOEWV
Ma k&K Kal uImokoTa. MNa 10 YAGIPO 1 wg
€va OKeUOG yia TN GUAAOyH Tou AiTTouG.

*  ZupTdpl aTTOBnKEUCNG
To gupTdpl aToBrKeUaNG BPIoKETAI KATW
aTrd TO ETWTEPIKO TOU YOUPVOU.

4. PuBuioTe Tn Aermoupyia & PuBuioTe Tn
MEYIOTN Beppokpaaia. AQraTe TN GUTKEUN
va Asitoupynael yia 15 Aetr.

5. ATTevepyOTTOINGTE TN GUOKEUNR KOl
TTEPIMEVETE PEXPI VA KPUWOEIL.

6. KaBapioTte Tn guokeun Kail Ta ageaoudp e
€va TTavi PIKPOiVWYV, XAIapo vepod Kal Eva
ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

7. TotoBeTAaTE Ta AgETOUAP Kal TA
QATTOOTTWHEVA OTNPIYUOTA OXApWY TNV
apxIKA Toug Béan.

5.2 BuBi{6pevol d1akOTTTEG

Mo va xpnOIYOTTOINTETE TN CUOKEUN, TTIETTE
ToV JIaKOTITN. O JIAKOTITNG TTETAYETAI TTPOG T
ECw.

6. EXTIEZ - KAOHMEPINH XPHZH

/\ MPOEIAONMOIHZH!

AvaTpEETe OTA KEQAAQIQ OXETIKA LE TNV
AggdAcia.
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6.1 PUBuION Bgppokpaciag

ZupBoAa  AsiToupyia

0 O¢aon atrevepyoTToinong

Alatipnan OeppoTnTag

3

1-9 Pubpioeig Beppokpaaiag

XPNOIYOTTIOINGTE TNV UTTOAEITTOUEVN
BepUOTNTA VIO VO PJEIWTETE TV
KOTOVOAWGON EVEPYEIQG. ATTEVEPYOTTOINTTE
N Cwvn payelpéuaTog Tepitou 5 - 10
AeTITé TTPIV OAOKANPWEOEI N diadikaagia
HayeIpEUaTOG.

ZTPEWTE TOV BIOKOTITN TNG ETTIAEYMEVNG {WwvNg

MayeIpEUATOG OTNV ATTOPAITNTN PUBUION
BeppoTNTAG.

lMNa va oAokAnpwaete Tn diadikaagia
HayeIpéUaTog, yupiaTe Tov JoxAd aTn Béan
aTrevepyoTToinang.

6.2 "'Evdei§n utroAeITTopEVNg
BeppoTNTOAG

/\ MPOEIAOIMOIHEH!

O0o0 n €vdeIgn gival opaTr), UTTAPXEI
KivOUVOG EYKAUPATWY OTTO TNV
UTTOAEITTOUEVN BEPUOTNTA.

H €vdein epgavileTal otav pia {wvn

payeipéuaTtog gival CeaTr, aAAd dev AsiToupyei

€AV n TTApoxn PEUPATOG ival
QaTTOOUVOEDEPEVN.

H €vdeign ptropei etTiong va epgavileTal:

*  yia TIG JITTAQVEG CWVEG PAYEIPEPATOG AKOUN

Kal av Ogv TIG XPNTIUOTTOIEITE,

e OTaVv TOTTOOETOUVTAI {ETTA PAYEIPIKA OKEUN

age KpUa Jwvn POYEIPEPATOG,

« OTOV N €0TIA €iVAI ATTEVEPYOTTOINKEVN, OAAG

n {wvn POYEIPEPATOG TTOPAUEVEI CETTT).

H évdeign e€agavigetal étav n {wvn
MaYEIPEUATOG EXEI KPUWOEL.

7. EXTIEZ - YNOAEIZEIZ KAl ZYMBOYAEX

/\ MPOEIAOCMOIHEH!

AvaTpEETe OTO KEQAAQIQ OXETIKA LE TNV
AggdAcia.

7.1 Mayegipikd okKeun

Ta aTToTEAETUATA TOU PAYEIPEPATOG
€CAPTWVTAI ATTO TO UAIKO TWV PAYEIPIKWY
OKEUWV

®

To KATW PEPOG TWV HAYEIPIKWY TKEUWV
TTPETTEI VA €ival 000 TO dUVATOV TTIO TTayU
Kai eTTitTedo.

BeBaiwBeite 0TI 01 BATEIG TWV TKEUWV
€ival KOBAPEG KAl OTEYVEG TTPOTOU T
TOTTOBETATETE ATNV ETTIPAVEIN TWV ETTIWV.
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@

Mn xpnaoIdoTTOIEiTE pAYEIPIKA OKEUN O€
KEPAUIKEG ETTIEG PE BATEIG TTOU £XOUV
AKPEG 1 EYKOTTEG TTOU €EEXOUV, TT.X. OKEUN
aro xutoaidnpo. Mtropei va
TTPO&EVATOUV POVIMEG YPATCOUVIEG N
ydapaiyara aTnVv TTIPAVEIR TWV ECTIWV.

@

Ta payelpikd gkeun a1ro XaAuBa epayié
Kol BAceIg atrd aAOUMIVIO 1) XAAKO
MTTOPOUV Va TTPOKAAETOUV aAAay
XPWHATOG OTNV UGAOKEPAUIKN ETTIQAVEIQL.

Mo va €E0IKOVOUNTETE EVEPYEIQ KAl VO

dlao@aioeTe OTI 01 £0TiEG AcITOUPYOUV OWATd,

0 TTATOG TOU PAYEIPIKOU OKEUOUG TTPETTEI VO
EXEI TNV KATAAANAN €AAXIOTN SIGUETPO.



= — Zu’uvp Ha- Alc’xpsrp,og Ho- loxug (W)
< S = YEIPEPO-  YEIPIKOU
N fitttd Tos oxedous (mm)
Miow de&ia 150 - 180 1800
x J Epmpdg de- 125 - 145 1200
e}
Epnp()g apl- 180-210 2300
7.2 EAGYIOTN SIGUETPOG HAYEIPIKOU orepd
oKeuoug 7.3 AtrAoTroInpévog odnyog
MayeIpENATOG
Zwvn pa-  AIGUETPOG Ha- loxug (W)
YEIpépa-  YEIPIKOU @
198 okedoug (mm) Ta dedopéva aTov TTivoKa ival
Miow apiote- 125 - 145 1200 QTTOKAEIOTIKA yIa 0dnyieg.
pa

P0Buion {eoTd- XPnOINOTTOINCTE TO YiA: Xpovog ZupBouAég

HaTog (AeTr.)

§ 1 AlaTnpACTE TO payelpepévo @aynTo fe- €AV XPeId-  TOTTOBETATTE £va KATTIOKI OTO PAYEIPIKO

- aTo. ZeTau oKeUOG.

1-2 ZaAtoa oA\avTEC: AiwaTe BouTtupo, go-  5-25 AvakaTeUeTe KaTA dlAaTAPATA.

KoAaTa, CeAarivn.
2 2TEPEOTTOINON: OMEAETA, YNTA QUYA. 10 - 40 MayeipEWTe pE TO KATTAKI.
2-3 Z1yoBpdaipo pudiol Kal paynTwy Pe 25-50 MpoabéaTe uypd ae TouAdyiaTov di-
Baan 1o yaAa, {éoTapa £TOINWY Gayn- TTAGCIA TTOGOTNTA ATTO TO PUJI, AVOKA-
TWV. TEUETE POANIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG
TIG OUVTAYEG TTOU TTEPIEXOUV YAAQL.

3-4 Aaxavikd, Wyapl, KPEAG OTOV aTHO. 20-45 MpoaBEaTe PEPIKEG KOUTAAIEG VEPO.
EAéyEre TNV TTOCOTNTO VEPOU KOTA TN
SIdpkela TG dladikaagiag.

4-5 Martdareg atov atpo kai dAa Aaxavika. 20 - 60 KaAUyTe 10 KATW PEPOG TNG KATOAPO-
Aag pe 1-2 cm vepouU. EAEyETe T oTd6-
pn Tou vepoU katd Tn didipkeia TG dia-
dikaagiag. AlaTnPEiTeE TO KATTAKI OTNV
KaToapoAa.

4-5 MayeipéywTe pEYaAUTEPEG TTOOOTNTEG 60 - 150 ‘Ewg 3 1 uypod guv 1a UAIKA.

TPOYIPWYV, GOUTTEG KAl aynTd KaToa-
poAag.

6-7 Podiopa aTto Tnyavi: ovitaeA, eav xpela-  Otav xpeldleTal, yupiaTe To.

pooxapiaio cordon bleu, ptrpidAeg, CeTa
MTTIQTEKIA, AOUKAVIKA, GUKWTI, KOUP-
KOUTI, auyd, KPETTEG, VTOVATG.
7-8 Auvaro Tnyavigua, Hash Browns, kop-  5-15 Orav xpeIadeTal, yupiaTe To.

MATIO TTAVTOETAG, UTTPICOAEG.
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P0Buion {eoTd- XPNOINOTTOINCTE TO YidA:
HoTOog

Xpovog ZupBoulég
(AeTr.)

9 Bpaaipo vepou, Bpaaipo (UHapPIKWY, GOTAPIOPA KPEATOG (YKOUAAG, KPEAG TNV KATAAPOAQ),

TNYQVITEG TTOTATEG.

8. EXTIEZ - ®PONTIAA KAI KAGAPIZMA

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AcgpdAcia.

8.1 l'evikég TAnpogopieg

»  KabBapidete TNV €0TIO HETA OTTO KAOE
Xpnon.

*  XPNnOIUOTTOIEITE TTAVTA PAYEIPIKA OKEUN E
kaBapr Baan.

*  O1ypatCouVIéG 1} 0l KOUPOI AEKEDEG aTNV
emIQAveia dev €TTNPEACOUV TOV TPOTTO
AeIToupyiag Tng €0Tiag.

*  XpnoIYoTToIEiTE EIBIKO KABAPITTIKO,
KaTdAANAO yia TNV ETTIPAVEIQ TNG ECTIOG.

*  XpNnOIPOTIOIEITE TTAVTA HIa EUATPA TTOU
OUVIOTATOI VIO EQTIEG PE YUBAIVN ETTIPAVEIQ.
XpNOIPOTTIOINATE TNV EUOTPA POVO WG
TTPOCOETO EPYAAEIO YIa TOV KOBAPITUO TOU
T¢apIoU peTa TNV Baaikn diadikagia
KaBapigpou.

/\ MPOEIAONMOIHEH!

Mn xpnaiyoTtrolgite paxaipia r GAAa
aIXuNPEd, JETAAAIKA epyalgia yia Tov
KOBaPITPO TNG YUAAIVNG ETTIPAVEIQG.

9. POYPNOZ - KAOHMEPINH X

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

9.1 MNMpoypdupara Bépuavong

/\ MPOEIAONMOIHZH!

Mnv xUveTe uypd aTO AVAYAUPO TURAUO
£0WTEPIKOU TOU (POUPVOU TTPIV KAl KATA TN
diapkela TG S1adIKATiag HAYEIPEUATOG.
Ymapxel Kivduvog TTpoKANang {nuIdg.
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8.2 KaBapiopo6g TnG €0Tiag

A@aipéoTe apEOWG: MIWPEVO TTAACTIKO,
TAQOTIKA PEPBPAvVN, aAdTi, {axapn Kal
@aynTa TTOU TTEPIEXOUV {axapn, KaBwg ae
avTiBeTn TTEPITITWAON N BPOUIA PTTOPET Va
TTPOoKAAETEl {NUIA aTIG £0TIEG. [1POTEXETE
WATE VA PNV TTPOKANBoUV eykaUpaTa.
Xpnaoipotroinate TNy €101k EUaTPA ETTIWV
aTtn YUdAivn eTTiQavela utrd oegia ywvia Kal
METAKIVAOTE TN AETTIOQ ETTAVW aTNV
ETMIPAVEIQ.

ATTOpOKpPUVETE OTAV N €0TIA gival
OPKETA KpUA: aTiypaTa aAdTWY, VEPOU,
Aek€DEG atrd AITTN, YUOANIGTEPOG PETAAAIKOG
ATTOXPWUATIONOG. KaBapiaTe Tnv eaTia pe
€va uypo TTavi Kal Un diaBpwTiko
amroppuTTavTikd. MeTd TOV KABAPITUO,
OKOUTTIOTE TIG £TTIEG PE Eva HAAAKO TTAVi.
A@aipéoTe yuaAioTepoUg peTaAAIKOUG
ATTOXPWHMATIOHOUG: XPNOTIPOTTOINATE £va
SIGAupa vepoU pe EUdI Kal KaBapiaTe TN
YUGAIVN ETTIQAVEIQ E EVA TTAVI.

PHEH

0 ©¢on amevepyoTroinong
O @oUpPVOG €ival ATTEVEPYOTTOINUEVOG.

WYioipo pe aépa
MNa ynaoipo payntwyv atny idia Beppokpaagia
WnaipaTog og TTEPITTOTEPEG OTTO pia BETEIg
TXAPWY, XWPIG avapeign yeUTEwV.

|;| Kdatw Oéppavon
MNa 7o YAaipo KEIK pe Tpayavn Baan kai T
guVTAPNON TPOPIHWV.




Ijl WYAoipo oTn oxdpa
Mo WYATIUO aTO YKPIA AETTTWV KOUMATIWV
@aynToU KaBwg Kal yia GPUYAVIOPA Yw-
Hiou.

9.2 EvepyoTroinon Kai
ATTEVEPYOTTOINON TOU POoUpPVOU

[F] e ypiiyopo
Ma YATIPo aTo YKPIA AETITWV KOPHATIWY
@aynToU Kabwg Kal yia ¢PUYAVIOPa Yw-
piou.

P63ioua

Mo WAoIPo peyaAwy pepidwy KPEQTOG 1
TTOUAEPIKWV PE KOKOAQ O€ pia B€an axapag.
MNa ykpaTivépigpa kai yia podigua.

\:‘ Navw/Kdarw Oépuavon
MNa whagiyo og pia Béan axapag.

[¥]  Yvpos Oeppog Aépag

¢ AuTA n AgiToupyia XpnaidoTroInenke yia
QUPHMOP@WAON PE TNV TAEN EVEPYEIOKNG OTTO-
80ang Kal TIG ATTAITAJEIG VIO TOV OIKOAOYIKO
axedlaouo (gUpgwva pe EU 65/2014 kai
EU 66/2014). Aokipég oUPQWVa PE TO:
IEC/EN 60350-1.
AeiToupyia TTou oXeDIATTNKE YIA VO £E0IKO-
VOUEITE EVEPYEID KATA TO HAYEIPEA.
H épTa Tou poUpvou Ba TTPETTE va gival
KAEIOT KATA TN SIAPKEIN TOU POYEIPEPATOG,
€701 WATE N AgIToupyia va pn SIOKOTITETAI KAl
0 POUPVOG Va AEITOUPYEI PE TNV UPNAOTEPN
SUVaTH EVePYEIaKN aTTOdOON.
‘Otav XpnoIYOTIOIEITE QUTH TN AEITOUPYIa, N
BeppoKpagia aTo ETWTEPIKO TOU POoUPVOU
yTTopEi va SlagEpel atrd TN pubuIopévn Bep-
pokpaaia. H BepuavTikn I0XUG PTTOpEi va
peIwBEi. Ma yevikéG aUPBOUAEG eGoIkoVOuN-
ang eVEPYEING AVATPEETE OTO KEPAAQIO
«Evepyeiakr) ATrédoan», E¢oikovéunan
Evépyeiag.
Ma TIG 0dNyieg payeIPEPATOG AVaTPEETE OTO
KEPAAaIO «YTTODEIEEIG KOl TUPBOUAEGY,
Yypog Oeppuog Aépag .
‘OTaV XPNOIYOTIOIEITE AUTAV TN AEITOUPYid, O
AQUTITAPAG OTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOMATA.

@

ESaprdral amd 1o HOoVTEAO €AV N
OUOKEURN oag £xel cUuBoAa
SloKoTTTWYV, £vaeifelg N AapTITAPEG:

* H évdeign avael otav o poupvog
OeppaiveTal.

* O AauTTpag avaBel 6Tav o Goupvog
BpiokeTal g Asitoupyia.

*  To gUuBoAo uTrodeIkvUEl KaTd TTOTOV
0 JIOKOTITNG EAEYXEI Mia aTTd TIG CWVEG
HayeIpEPATOG, TIG AEITOUPYIEG TOU
@oupvou 1 Tn Bepuokpaaia.

®

Mrropeite va ammroyUgeTe PaynTo
€MAEyovTag Tn Acitoupyia Yypog Oeppuog
Aépag xwpig va pubuigete TN
Bepuokpaaia.

1. ZTPEWTE TO DIOKOTITN AEITOUPYIWV
@OUPVOU YIa va eTTIAEEETE pIa AeITOUpYia
poupvou.

2. Xr1péyrte TO BIOKOTITN BEPUOKPATIAg yia va
€MAEEETE pIa pUBUION BepOKPATiaG.

3. Tla va aTrevepyoTToINaETE TO POUPVO
aTPEWTE TO OIAKOTITN AEITOUPYIWY
(POUPVOU Kal TO IOKOTITN BepuUokpagiag
aTtn Béan atrevepyoTroinang.

9.3 AvepioTAPOG WPUENG

Ortav AeItoupyei 0 poUpPVOg, O AVEUIOTHPOG
WUENG EVEPYOTTOIEITAI QUTOPATA VIO VA
dlaTnPEoUVTal YUXPEG Ol ETTIPAVEIEG TOU
@oUpvou. Edv atrevepyoTToInaeTe TOV POUPVO,
0 QVEUIOTAPAG WUENG aTapaTd.

9.4 Eicaywyn Twv aeooudp Tou
@oupvou
Tawi TTOAAATTAQWV XPAOEWV:

ZpwéTe TO BaBU TaWi avapeoa aTig papRdoug
00ryNnang ToU aTnNPiyUOTOG OXAPWY.

~—

\

MeTaAAIkn oxdpa:
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ZTTPWETE TN OXAPA QVAPETT OTIG PARdOUG @

0dnynang Tou aTnNPiyUaTog OXapwWV.

* OAa 1a agegoudp £XoUV PIKPEG
EYKOTIEG OTO ETTAVW PEPOG TNG OEEIAG
KaI TNG apIoTEPNG TTAEUPAS Yia
auénuévn ag@aheia. O1 eyKOTTEG
AeIToupyOoUV ETTIONG WG ATPAAEIEG
QAvVATPOTING.

*  To uTepuYPwEVO TTAQICIO YUPW aTTO
TN axapa atoTeAei diaTagn Tou
aTTOTPETTEI TNV OAITONON TWV
MOYEIPIKWY TKEUWV.

10. POYPNOX - YNOAEI=EIZ KAl ¥YMBOYAEZX

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AgpdAcia.

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV

@

10.1 Yypog Oepudg Aépag ¥l

Ywui kai ritoa

O1 TIYEG BeppoKPATiag Kal XpOvou
YnaipaTog aToug TTiVAKEG gival pévo
eVOEIKTIKEG. EEapTWVTAI OTTO TIG GUVTAYEG,
KaBWG Kal a1rd TNV TTOI6TNTA KAl
TTOGOTNTA TWV UAIKWY TTOU
XpPnaigoTtrolouvTal.

TOmog @aynTou Oepuokpaoia (°C)  Xpovog (Aetr.) Oéon oxdpag
®dpavrdoAdkia 180 25-35 3

Karewuypévn mritaa 350 g 190 25-35 3

Kéik o€ Tayi ynoiparog

TOmog paynTou Oepuokpaaia (°C)  Xpovog (Aetr.) Ofon oxdpag
Kéik koppog 180 20-30 3

Kéik Brownie 180 30-40 3
Kéik og @oépua

TUmog paynTou O¢eppokpaoia (°C)  Xpovog (Aetr.) O¢éon oxdpag
ZOUQPAE 200 30-40 3

Bdan tapTag amd agpdtn Juun 180 20-30 3

KEIK «advTouITg» 150 25-35 3
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Yapia

TOmog paynTou Oepuokpaaia (°C)  Xpovog (Aetr.) Ofon oxdpag
WYapi og ouykia 300 g 180 25-35 3
Wapi oAdkAnpo 200 g 180 25-35 3
Wapl gIAéTo 300 g 180 25-35 3
Kpéag
TOmog @aynTou Oepuokpaaia (°C)  Xpovog (Aetr.) Oéon oxdpag
Kpéag ae mouyki 250 g 200 25-35 3
ZouBAaki pe kpéag 500 g 200 30-40 3
Mikpd YnTd APTOCKEUAOHATA
TUmog PaynTou Ogppokpacia (°C)  Xpovog (Aetr.) Oéon oxdpag
MmiokéTa 180 25-35 3
Makapov 160 25-35 3
Kéik muffins 180 25-35 3
ANJUPA KpAKep 170 20-30 3
Mmiokdta BoutUpou 150 25-35 3
TapTdkia 170 15-25 3
XopTo@ayikd
TUmog paynTou Oeppokpacia (°C)  Xpovog (Aer.) O¢éon oxapag
Avapikta Aayavika ge Touyki 400 g 180 25-35 3
OpeAéta 200 20-30 3
Naxavika g Tawi 700 g 180 25-35 3
10.2 NMAnpo@opitcg yia 15pUpaTa SOKINWV
TOmog @aynTol AsiToupyia Ot Xpobvog ASeooudp Ofon
pH  (Aem.) oxdpag
oKp
aoi
o
(°C)
Mikpd KEIK (20 pIKPG KEIK Mavw/Katw O¢puavan 170 20-30 Tawi 4
avd Tayi)
Mikpd KEIK (20 pIKPEG KEIK Oeppog Aépag 150 20-30 Tayi 2
avd TaLui)1)
Mikpd KEIK (20 pIKPG KEIK  Oeppog Aépag 150 25-35 Tayi/ Tayi 1+4
avd TGL|Ji)1) yia Ta Aitrn
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TOmog paynTou AsgiToupyia Ot Xpobvog ASegoudp Ofon
pPH  (Aemr.) oxdpag
OKp
aoi
a
(°C)
MnAotiTa, 2 poppeg (2 20 Mavw/Katw O¢puavan 180 70-90 Zxapa 1
cm) aTn oXapa, o€ diayw-
via B¢an
MnAoTiTa, 2 @dppeg (8 20 Oeppog Aépag 160 70-90 Zxdapa 2
cm) gTn gXapa, g€ diayw-
via B¢an
MnAoTiTa, 2 @dppeg (2 20 Aermoupyia Mitaa 160 60-80 Zxdapa 2
cm) gTn gXapa, o€ diayw-
via Béan
APpaTo KEIK xwpig Airapd,  Mavw/Kdtw O¢éppavan 170 30-40 Zxapa 3
1 @opua (@ 26 cm) oTn
axapa
A@paTo KEIK Xwpig AiTrapd, Oepudg Aépag 150 35-45 Ixapa 2
1 @bdppa (@ 26 cm) oTn
axapa
A@paTo KEIK Xwpig AiTrapd, Oepuog Aépag 160 25-35 Ixapa 1+4
1 @opua (@ 26 cm) oTn
axapa 1)
MmriokoTa odpTuTTPEVT/ Oepuog Aépag 140 20-35 Toyi 3
Z0pn o€ Awpideg
MTiokoTa odpTUTTPEVT/ Oepuog Aépag 140 20-30 Tayi 1+4
Z0un g€ Awpideg
MmiokdTa gOPTUTTPEVT/ Mavw/Katw Oépuavan 160 20-35 Tawi 3
Z0un ge Awpideg
T00T1) I'kpIA ypriyopo Mé- 1-5 Zxdapa 4
L
ato
Moaxapiglo PTTIQTEKI WAagIuo atn oxapa Mé- 15 - 20 TpwTn Zxapa/ Tayi 4 +1
Y- TAgupa. yia Ta Aitrn
ato 10 - 15 deutepn
TTAEUpPA.

1) MpoBeppdveTe To oupvo yia 10 AeTTTd.

11. DOYPNOZ - ®PONTIAA KAl KAGAPIZMA

11.1 Inpeiwosig yia Tov Kabapiouod

Mpoiévra KaBapiopou

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia. .

KaBapiaTte Tnv TTpOTOWN TNG GUTKEUNG W’

€va Travi pIKpoivwy pe eaTtd vepd Kal Eva
N0 ATTOPPUTTAVTIKO. KaBapiaTe Kal
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eAEYETE TO AATTIXO TNG TTOPTAG YUPW ATTO
TO TTAQITI0 TOU ETWTEPIKOU TOU POUPVOU.

*  XpnaipoTtroinaTte £va diaAupa kabapigpou
yla va kaBapigeTe TIG JETAAAIKEG
ETTIPAVEIEG.

+  KabBapioTe Toug AekEDEG pE Eva ATTIO
OTTOPPUTTAVTIKO.

KaBnpepivi XpRon

+  KabBapileTe TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU
META atTo KABE xpnon. H ougowpeuan
AITTOUG 1} GAAWV UTTOAEIMPATWY PTTOPEI Val
TTPOKOAAETEI TTUPKAYIA.

*  Mnv atroBnkeUeTe GayNTO OTN CUOKEUNR YIA
TEPITaOTEPO aTTO 20 AETTTA. ZKOUTTIOTE TO
EOWTEPIKO Y’ Eva TTAVI OTTO HIKPOIVEG PETA
o110 KABE Xpran.

Ageooudp

»  KaBapilete OAa 10 ageaoudp PETA aTTod
KABe xprian Kal aQAVETE T va
OTEYVWOOUV. XPNOIYOTTOIEITE HOVO TTaVi
OTTO MIKPOIVEG PE CEaTO VEPO Kal £Vl ATTIO
atropputravTikd. Mnv kabapilete Ta
a&egoudp ae TTAUVTHPIO TTIATWV.

*  Mnv kaBapileTe Ta AVTIKOAANTIKG agegoudp
XPNOIUOTTOIWVTAG ITXUPA KABAPIaTIKA 1
aIXuNPEA avTiKEipeva.

11.2 ®Polpvol amd avoieidwTo
XdAuBa i aAoupivio

KaBapiaTe Tnv TTOPTO TOU POUPVOU
XPNOIUOTTOIWVTOG POVO £va uypd TTavi ) éva
OQOUYYAPI. ZTEYVWATE TNV PE EVa HAAAKO
TTOVi.

Mn xpnaigoTroigite aUppa, o&Ea ) TTPOiIoVTa
TTOU Xapaaaoouyv, dI6TI YTTopEi va
KOTOOTPEWOUV TNV ETTIQAVEIQ TOU GOUPVOU.
KabBapiaTe T0 XEIPIOTAPIO TOU POUPVOU
AapBavovtag Tig idlEg TTIPOPUAAEEIS.

11.3 A@aipeon Twv oTNPIYMATWYV

oxapwv

Mo va kaBapigeTe Tov QoUpvo, APaIpETTE TA

aTnpiydaTa oxoapwy.

1. TpaPAgTe TO YTTPOCTIVO TURAMA TOU
aTNPiyHaTOg OXOPWY Yida va TO
QATTOOTIACETE ATTO TO TTACIVO TOIXWA.

2. TpaPnére To TTICW AKPO TOU TNPIYUATOG
aYXapwV aTrd TO TTACIVO ToiIXWHA Kal
APAIPETTE TO.

ToTroBeTHATE TO ATNPIYHATA TXOAPWY,
aKOoAOUBWVTAG TNV TTapaTTavw diadikagia e
TNV avTiaTpopn oeipd.

/\ MPOZOXH!

BeBaiwBeite 0TI TO HAKPUTEPO TUPUA
aTeEPEWONG BpiokeTal uTTpoaTd. Ta dkpa
TwV OUO CUPHATWY TTPETTEI Va Eival
aTpappéva Tpog Ta Tiow. H AavBaapévn
TOTTOBETNON PTTOPEI VO TTPOKOAETEI NUIG
aTNV €YAYIE ETTIQAVEIQA.

11.4 A@aipegon TnG TTOPTAG TOU
@oupvou

Ma 110 €UKOAO KOBAPITPO, APAIPETTE THV
mopTOQ.
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1. Avoite TARPWG TNV TTOPTA.

2. MEeTOKIVATTE TO UNXavIGPO oAiobnang
MEXPI VO OKOUJETE £VA XOAPAKTNPITTIKO
KAIK.

3. KAeigTe TNV OPTA PEXPI O PNXAVIOUOG
oAioBbnang va acaAiael.

4. A@aip£aTe TNV TTOPTA.

Mo va a@aipeasTe TNV TTOPTA, TPAPRAETE
TNV TTPOG Ta €W ATTO TN Mia TTAEUPA
TTPWTA KA, OTN GUVEXEID, OTTO TNV GAAN.

A@oU oAokAnpweei n diadikaaia kabapiguou,

TOTTOBETATTE TNV TTOPTA TOU POUPVOU

aKOAOUBWVTAG TNV TTapaTTavw diadikaagia Je

TNV avTioTpo®n geipd. BeBaiwbeite OTI

akoUuaare £va XapakTnPIaTIKO KAIK, OTav

TOTTOBETATATE TNV TTOPTA. ZTTPWETE YE

duvapn, edv atraiTeital.

11.5 A@aipeon kai KaBapIoHOg TV
T{AMIWV TNG TTOPTAG

®

To 1¢apI TNG TTOPTAG TNG CUCKEUNG TAG
MTTOPEi va dlagépel O€ TUTTO KO OXAKA
aTTo Ta TTapadeiypaTa Tou BAETTETE OTIG
€IKOVES. O apIBUOG TV TCAMIWY PTTOPEI
€TTIONG VA JIOPEPE].

1. KpartiaTe 1o TAQiglo Tng mépTag B ato
TTavw AKPO TNG TTOPTAG Kal aTTo TIG dUO
TTAEUPEG KAl OTTPWETE TO TTPOG TA PETQ YIA
va atmragQaAIaTei TO KAITT.
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2. TpaPnére To TAGigIo TG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG VIO VO TO OPAIPETETE.

3. Kpartnare 1a T¢apIa TnG TOPTAG AT TO
TTavw AKPO, Evo—Eva, Kal TPARAETE Ta
TTPOG TA TTAVW ATTO TOV 0ONYO.

4. KaBapiaTe Ta TCAMIa TNG TTOPTAG.

MNa va ToTroBeTATETE Ta TCAMIA,
TTPAYHATOTTOINCTE TA TTAPATIAVW BAMOTA PE
TNV avTioTpogn aeipd.

11.6 AvTikaTtdoTaon Tou AQUTITAPO

/\ NMPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAekTpoTtrAnéiag.
O Aautrmpag pTropei va gival {eaTog.

1. ATevepyOTTOINOTE TOV POUPVO. MepIPEVETE
VO KPUWOEI 0 OUPVOG.

2. ATTOOUuVOEQTE TOV POUPVO ATTO TO PEULA.

3. TomobeTAaTe £va TTavi aTO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TOU POUPVOU.

O miow AapmTpag

@

To yudAivo KGAUPO TOU AQUTTTAPO
BpiokeTal aTo TTioW PEPOG TOU BaAdpou
TOU (POUPVOU.

1. ZTPEWTE TO YUAAIVO KGAUPPA TOU
AQUTITRPO TTPOG TA OPICTEPA YIA VA TO
APOIPETETE.

2. KaBapioTe To YUAAIVo KAAUPHQ.



3. AVTIKATOOTAOTE TO AQUTTTHPO TOU
@oUpVvou e KATAAANAO AauTrTipa
POUPVOU QVOEKTIKO aTn BepUOTNTA £WG
300 °C.

XPNOIPOTTIOIRATE TOV idIo TUTTO AQUTTTHPA
@oupvou.

4. TomoBeTaTE TO YUAAIVO KAAUUUO OTN

0¢an Tou.

11.7 To cupTdpl

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Mnv ToTToBETEITE TPOPIUA PETT OTO
gupTdpl.

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Mn @UAGOTETE EUPAEKTA AVTIKEIUEVAQ,
OTTWG UAIKG KOBapITPoU, TTAACTIKEG
OaKOUAEG, YavTIa @OoUpVoU, XapTi,
TTPOIOVTA KABapPIOHOU, agpolOA, TTAACTIKA
QVTIKEIPEVQ) PETa aTo gupTapl. OTav
XPNOIUOTTOIEITE TOV POUPVO, TO TUPTAPI
pTTOPEi Vo {eaTaBEI TTOAU. YTTOPXEI
Kivouvog QwTIdG.

To gupTdpl KATW ATTO TOV POUPVO PTTOPEi VO
agaipebei yia va kabaplaTei.

A@aipeon Tou cupTapiou:

1.

Tpaprgte Tpog Ta £EW TO TUPTAPI PEXP!
va gTAUOTATEI.

2. AvoonkwaTte To gupTApI UTTO JIKPN Ywvia

KOl 0QAIPETTE TO ATTO TIG PAYESG OTHPIENG
TOU.

TomroBéTnon ToUu CUpPTAPIOU:

1.

Mo va €10ayeTe TO UPTAPI, TOTTOBETNTTE
T0 OTIG pdyeg aTAPIENG. BeBaiwBeite 611 01
aUpPTEG £XOUV ATPOAiTEl CWATA OTIG
PAYEG.

KateBaate To gupTdpl HEXP! va £pBel ae
opICOVTIO BETN Kal OTTPWETE TO TTPOG T
péaa.

12. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETE OTA KEQAAQIQ TXETIKA PE TNV
Ag@aAcia.

12.1 Ti va KAVETE Qv...

Mpo6BAnpa Moéavn aitia AvTIpETWTTION
Aev ptropeite va evepyotmoinoete T H ouakeun dev eival auvdedepévn o  EAEyETe edv n guakeur gival owaTd
JUOKEUN. NAEKTPIKA TTapoxr A dev eival ouvde-  auvdedepévn aTNV NAEKTPIKN TTAPO-

Oepévn oward.

X

Aev PTTOPEITE VO EVEPYOTTOIRTETE TN
OJUOKEUN.

‘Exel kagi n agedAeia.

BeBaiwBeite 0TI N ag@dAeia gival n
armia TNg duagAerroupyiag. Av n
ATQAAEID TTEQPTEI ETTAVEIANUMEVQ,
ETTIKOIVWVAOTE PE NAEKTPOAOYO TTOU
S1a0¢Tel Ta KaTtaAANAa TTpogdvTa.

Aev avaBel n €vOeIgn UTTOAEITTOPEVNG
BepUOTNTAG.
S1aaTNpa.

H wvn Bev gival {eaTn €TTEIdN Ael-
ToUPYNOE HOVO Yia GUVTOUO XPOVIKO

Av n Jwvn £xel AeITOUpynael €TTaP-
KWG WATE va gival {eaTr|, IANTTE PE
10 E¢ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpPIg.
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Mpo6BAnpa

Moéavn aitia

AvTIgETWTTION

O @oupvog dev TTPOBEPPaivETAL.

O @oUpVOG €ival ATTEVEPYOTTOINUE-
VOG.

EvepyotroifaTe Tov goupvo.

O @oupvog dev TTPOBEPPAIVETAL.

Aev éxouv puBuIaTE oI aTTapPaiTNTEG
pubpioelg.

BeBaiwBeite 011 01 pUBpICEIG €ival
OWOTEG.

O AapTrTripag Oev AsITOUpYEi.

O AapTITRpag ival EAATTWHUATIKOG.

AVTIKATOOTATTE TOV AQUTITAPA.

ETmikaBion atpou Kal GUPTTUKVWONnG
aTo QaynToO Kal aTov 8dAapo Tou
@oupvou.

‘ExeTe aprgel To paynTo YEoa aTov
POUPVO YIa TTOAU PEYAAO XPOVIKO
160N,

Mnv a@rveTe To QaynTd PéTa aTov
@OUPVO YIa TTEPITTOTEPO OO 15 -
20 Aetrtd a@oU oAokAnpwoei n diadi-
Kagia JayeIpEPATOG.

12.2 Asdopéva oépfig

Edv dev utropeite va avTIUETWTTIOETE TO
TTPORANUA HOVOI OAG, ETTIKOIVWVNOTE |IE TOV
QVTITTPOOWTTO Hag r) To E§ouaiodoTtnuévo

Kévtpo ZEpPIg.

Ta atrapaitnTa aToIxEia yIa TO KEVTPO T¢pPIg
BpiokovTal aTnV TIVaKIOO TEXVIKWY
XOPAKTNPIOTIKWY. H TTIvakida TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY BPICKETAI OTO PTTPOATIVO
TTAQiCI0 TOU E0WTEPIKOU TNG TUOKEURG. Mnv
APOIPEITE TNV TTIVAKIDA TEXVIKWY

OUOKEUNG.

XOPAKTNPIOTIKWY aTTd TO ECWTEPIKO TNG

ZuvioToUlE va YpAWeTe Ta dedopéva edw:

MovTtého (MOD.)

(PNC)

Kwdikog Mpoiovtog

Ze1piokog apiBpog (S.N.)

13. ENEPTEIAKH AMOAOZzH

13.1 MAnpo@opieg TPoidvTog ocUNPWVA pE Toug Kavoviopoug Trepi
olkoAoyikoU oxediaopou Tng EE yia Tig TTAnpo@opieg TpoidvTog E0TIWV

TauTotnTa PovTéAOU

LKR62001BW

TuTog eaTiag

Eaoria eowtepika avegaptnTng Kougivag

ApIBUOG WVWV PaYEIPEPATOG

4

Texvoloyia Bépuavang OeppavTripag akTivoBoAiag

AIGUETPOG KUKAIKWY {WVWV HayEIpE- Eptpog apiotepd 21.0cm

partog () Miow apioTepa 14.5cm
Eptrpog degid 14.5cm
Miow 8eg1a 18.0 cm

KaravaAwan evépyeiag avd {wvn pa-  Eptrpog apiatepd 182.3 Whikg

yeipépatog (EC electric cooking) Miow apioTtepd 181.8 Whi/kg
Eptrpog degia 181.8 Whikg
Miow 8eg1a 182.1 Whikg

KaravaAwan evépyeiag atmd tnv eaTia (EC electric hob) 182.0 Wh/kg

IEC/EN 60350-2 - OIKIOKEG NAEKTPIKEG TUOKEUEG payelpépaTog - Mépog 2: EaTieg - MéBodol pETpnang Tng atmodo-

ang.
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13.2 Eorieg e§olkovopnong
evépyelag - ESoikovounon evépyeiag

MTTopeite va eE0IKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TN
SIGPKEIQ TOU KABNUEPIVOU PaYEIPEPATOG Qv
OKOAOUBNJETE TIG TTAPAKATW TUHPBOUAEG.

« Ortav CeaTaiveTe VEPO, VA XPNTIUOTTOIEITE
MOVO TNV TTO0OTNTA TTOU XPEIALETTE.

« Edv eival duvarto, ToTroBeTeiTe TTAVTa TO
KOTTOKIO OTA PHAYEIPIKA OKEUN.

« Tpiv B¢aete e Aeitoupyia Tn {wvn
MaYEIPEUATOG, TOTTOBETATTE TO PAYEIPIKA
OKeEUN €TTAVW TNG.

* O TATOG TOU POYEIPIKOU OKEUOUG TTPETTEI

va €xel TNV idla SIAUETPO Ye T {wvn
HOYEIPEPATOG.

*  ToTToBETEITE TA HIKPOTEPO PAYEIPIKA OKEUN

aTIG MIKPOTEPEG CWVEG PAYEIPEUATOG.

*  TotroBeTeite Ta PayEIPIKA OKEUN aTTEUBEIOG

aTO KEVTPO TNG {WVNG PAYEIPEUATOG.

*  XPNOIPOTIOIEITE TNV UTTOAEITTOUEVN

BeppoTNTA VIO VO dIATNPEITE TO PAYNTO
CeaTO N yIa va TO AIWOETE.

13.3 ®UAAO TTANPOPOPIWYV TTPOIOVTOG KAl TTANPOPOPIES TTPOIOVTOG
oUH@WVA PNE TOUG KAVOVIOHOUG TTEPi 0OIKOAOYIKOU OXEBIOOHOU Kal
EVEPYEIOKNG emIopavong TnG EE yia Toug @poupvoug

Ovopa mpounBeuTth Electrolux
TautoTNTa HOVTEAOU LKR62001BW 940002939
A€iKTNG EVEPYEIOKAG OTTOd00NG 95.3

A

T&&En evepyelakng amodoang

KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd @oprtio, aupBarTiki Acitoupyia

0.95 kWh/kukho

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd gopTio, AsiTtoupyia pe utrofonen-

an avepioTApa

0.82 kWh/kukAo

Ap1Bu6G KolhoTATWY

1

Mnyn BeppomTag

HAeKTPIKR eVEPYEIQ

‘Evraon

731

TutrOG PoUpvou

DoUPVOG ETWTEPIKA AVEEAPTNTNG Koudivag

MéZa

48.0 kg

IEC/EL 60350-1 - OIKIakéG NAEKTPIKEG TUOKEUEG HayelpépaTog - Mépog 1: Zeipég, poupvol, oUpvol aTHOU Kal

YKpPIA - MéBodol péTpnang Tng amodoang.

13.4 ®oupvog — E¢oikovounon
evépyelag

O1 TrapakaTw oupBouAég Ba aag Bonbriagouv
va €EOIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TN XPNON TNG
OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 0TI N TOPTA TNG CUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N UOKEUN BPioKeTal O€
AgiToupyia. Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TNG
TUOKEUNG OUXVA KATA TN SIAPKEIQ TOU
JayelpépaTog. Alatnpeite KaBapo To AdaTIXo
NG TOPTAG KAl BERAIWOEITE OTI €ival KAAG
OTEPEWMEVO aTN BEaN Tou.

XpnaigoTrolgite JETAAAIKA PayEIPIKA OKEUN Kal
TKOUPOXPWHA, YN aVOKAQTTIKG TAWIA Kal
POPYEG, VIO VA QUENTETE TNV £E0IKOVOUNGN
EVEPYEING

Mnv TTpoBepUaiVETE TN GUTKEUN TTPIV OTTO TO
payeipepa, eKTOS av autd guviaTaTal pnTd.
Ortav payelpeUeTe YEPIKA PaynTa TN Qopd, Unv
aQAVETE va TTAPEABEI HEYAAO XPOVIKO
d1a0TNUA METAEU TOU YNUiUATOG TOUG.
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Mayeipepa pe aépa

Orrote gival EQIKTO, XPNOIUOTTOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPATOG PE QEPQ YIA VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

YtroAeimropevn BepudTnTa

Ortav n d1GpKeEIa HAYEIPEPATOG Eival
peyaAuTepn atro 30 AETITA, PEIWATE TN
Beppokpaaia TNG GUTKEURG aTo eAdyIaTO 3 -
10 Aetr. TTpoTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H
UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexioel To payeipepa.

XPNOIUOTTOIEITE TNV UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA,
yla va dlatnpeite To @aynto (eaTo R va
Ceataivete GAAa @aynTd.

Alatiipnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAgyete TN xapnAoTEPN duvaTr pubuian
Bepuokpaaia, yia va XpNOILOTTOIEITE THV
UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA KAl VO DIOTNPEITE
{eaTO TO PAYNTO.

Yypog Oepudg Aépag
A&iToupyia TToU oXeDIATTNKE YIa VO
€COIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TO PAYEIPENA.

13.5 MAnpo@opieg TPOidVTOG yIa TRV KATAVAAWON 1I0XUOG KAl TOV HEYIOTO
XpoOvo eriTeugng TnNG KAaTdAAnAng Aeitoupyiog XxapnAng Ioxuog

KaravaAwan 10XU0g aTnV KATAaTATN €KTOG AEITOUpYiag

0.3W

MéyiaTog XPOVOG TTOU OTTAITEITAI WAOTE O £OTTAITUOG VA ETTITUXEI AUTOPATA TNV KATAAANAN AgiToupyia

XaHnArg 1ox00g

20 Aetr

14. MEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU QEPOUV TO

guUuBoAo L/:) TotroBetraTe Ta UNIKA
guakeuaaiag ae katdAAnAa doxeia yia
QAVaKUKAWGN. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTATIO TOU
TEPIBAAAOVTOG KA TG AVOPWITIVNG UYEIaG
QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES KOl
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV ATTOPPITITETE E
TA OIKIOKG OTTOPPIMHATO GUTKEUEG TTOU
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@Epouv To gUuPBoAo E EmoTtpéyTe 1O
TTPOIOGV OTNV TOTTIK) 0Ag Hovada
AVAKUKAWGNG A ETTIKOIVWVAQTTE JE T dNUOTIKA
apxn.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland
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