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1. A TIAHPO®OPIEZ AZQAAEIAZ

Mpiv a1TO TNV €yKATAOTAON
Kal TN XPHon TNG OUOKEUNG,
dlaBA0TE TTPOTEKTIKA TIC TTA-
pexopeveg odnyieg. O kata-
OKEUAOTAG OV gival UTTEUBU-
VOG VIO TUXOV TPAUUATIOUOUG
N {nui€g TTOU €ival ATTOTEAE-
gpa AavBaapévng eykartaoTa-
ang N xpnong. Na guAaocaete
TTAVTA AUTEG TIG 0dNnYieg a€
EVA AOQAAEG HEPOG HE EUKOAN
TTPOCRacn yia JEANOVTIKA
avapopa.

1.1 Ao@dAsia Traidiwyv Kal
EUTTAOWYV ATONWV

* H guokeur) autr) utTopeEi va
XpnoigotroinBei ammo maidia
NAIKIOG 8 eTwV Kal Avw Kal
QTTO ATOMPA PE PEIWPEVES
OWWATIKES, AITONTNPIOKES N
TTVEUMQTIKEG OUVATOTNTEG N
ENAEIYPN EPTTEIPIOG KO YVW-
ang, €av emMPBAETTOVTAI A
EXouv AdBel odnyieg OXETIKA
ME TN XPNan TNG CUOKEUNG
ME aa@aAr TPOTTO KOl KATA-
VOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU
evexovrtal. Maidid nAikiag pi-

KPOTEPNG TWV 8 ETWV Kal
ATOMO HE EKTEVEIG KA TTEPI-
TTAOKEG AVOTTNPIEG TTPETTEI
Va TTAPAPEVOUV PAKPIA aTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTI-
BAETTOVTAI OCUVEXWG.

Ta TTaudIa TTPETTEI VA ETTI-
BAETTOVTOI WATE Va dlACPA-
AieTan OT1 dev TTAICOUV UE TN
OUOKEUN.

QuAaooeTe OAa Ta UAIKG
OUOKEUQOIag HaKpIa aTtro Ta
TTaidIA KAl ATTOPPIYTE TA OpP-
0a.

MPOEIAOIOIHZH: H ou-
OKEUN Kal Ta TTpoaBaagipa
MEPN TNG BeppaivovTal KATa
TN xpnon. Kpardre ta mai-
d1G Kal Ta KaToIKidla {wa
MOKPIA KATd TN OIAPKEIA TNG
XPNang Kai TG Yugng.
EvepyotroinoaTte n diaragn
ao@alAciag yia Taidia, av
dlariBeTal.

Ta Taidid dev TPETTEl Va
KaBapilouv  va ouvTnpouv
TN OUOKEUN XWpPIg €TTiBAE-
wn.
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1.2 'evikég TTANpOYOPpPIiES
yla TV ac@AaAsia

» AuTH n gugkeun TTPoopPIe-
TQI JOVO VIO PJAYEIPIKI XPN-
an.

* H guokeur) autn €xel oxe-
Ol00TEl YOVO YIQ OIKIOKN)
XPNon 0€ EOWTEPIKO XWPO.

* H guokeur) ptropei va xpn-
OILOTTOIEITAI OE YPOPEIQ,
dwpaTIa Eevodoxeiwy, KaTa-
AUparta TutTou bed &
breakfast, aypotoupioTIKa
KaTaAupaTa Kal GAAQ TTapo-
MOIO KATOAUMATA, EQOTOV N
xpnon oev utrepPaivel Ta
auvnon emiTeda OIKIAKNG
Xpnong.

* Mnv XpNnOIPOTTOIEITE TN TU-
OKEUN TTPIV TNV EYKATACTTH-
OETE OTNV EVOWPATWHEVN
ooun.

* [piv a1Td OTTOIOONTTOTE EP-
yagia guvtApnaong, ato-
OUVOEETE TN TUTKEUN QTTO
TNV TTpica.

» Eav To KaAwdlio TpoPodo-
aiag €xel UTTOOTEI PBOPEC,
Ba TTPETTEI va AVTIKATAOTA-
Bei atrod TOV KATAOKEUQATN,
10 E€ouaiodoTtnuévo Kévtpo
2£PPIG N €éva KaTAAANAa Ka-
TAPTIOPEVO ATOPO, WATE VA
QATTOPEUXOEI TUXOV KivOuvOog
a1Td TO NAEKTPIKO PEUNA.

« NMPOEIAOIMNOIHZH: Be-
BaiwBeite 6TI N duokeun ei-
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VaI ATTEVEPYOTTOINUEVN TTPO-
TOU QVTIKOTAOTHOETE TOV
AQUTTTAPA VIO TV ATTOQUYH
TBavVOTNTAG NAEKTPOTTAN-
giag.

MPOEIAOMNOIHZH: H ou-
OKEUN Kal Ta TTpoaBaagipa
MEPN TNG BeppaivovTal KATa
TN XpNnon. MNpémel va po-
OEXETE WATE VA PNV ayyieTe
TIG AVTIOTATEIG | TNV ETTIPA-
VEIO TOU E0WTEPIKOU TNG TU-
OKEUNG.

XpPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YA-
VTIQ QOUPVOU OTAV APalpEi-
TE 1 BadeTe eCapThpaTa N
OKeun.

MNa va apaipETeTe T OTN-
piypaTta axapwyv, TPaBRLTe
TTPWTA TO PUTTPOCTIVO TUNHA
TOU OTNPIYUATOG OXAPWV
Kal, OTN OUVEXEIA, TO TTIOW
TUAMA VIO VO TO ATTOCTTACE-
TE ATTO TA TTAQIVA TOIXWHMO-
Ta. TOTTOBETAOTE T OTNPIY-
HOTa OXapwyv, aKoOAOUBw-
VTOG TNV TTapatravw o1adi-
Kagia Ye TNV avTioTpopn
agcIpa.

Mn XPnOIUOTTOIEITE ATUOKA-
BapiaTn yia Tov KaBapiguo
TNG OUOKEUNG.

Mn XpPnOIUOTTOIEITE I0XUPG
A€IQVTIKA KaBapIOTIKA 1) al-
XMNPES METOAAIKEG EUOTPES
yIa va KaBapiogeTe TN YUAAI-
vn TTOPTA, KABOTI PTTOPEI Va
XOPAEOUV TNV ETTIYAVEIA KAl



QUTO UTTOPEI VO TTPOKAAETEI
Bpauan Tou yuaAiou.

2. OAHI'EZ AZDAAEIAZ

2.1 EykardoTaon

/N MPOEIAOIMOIHZH!

Movo éva EEIBIKEUPEVO ATOMO TTPETTEI VA
€YKATAOTATEI QUTAV T GUOKEUN).

+  AgaipéaTe OAa Ta UAIKA TNG OUOKEUATIAG.

*  E&v n guokeun €xer UTTOOTE! {NUIY, PNV
TIPOBEITE O €YKATATTAON M XPON TNG.

*  AkoAoubnare Tig 06I’]YI£§ eymmowong
TT0U JIOTIOEVTAI OTOV IOTOTOTTO HOG.

* Na €ioTe TTPOTEKTIKOI OTAV PETOKIVEITE TN
OuUaKeun, kabwg gival Bapid. Popdre
TTAVTa YAVTIO 0OQOAEIOG Kal KAEIOTA
TTaTToUTala.

*  Mnv TpaBdare Tn guakeun ato Tn Aapn.

*  ToTmoBeTATTE TN CUOKEUNR T€ KATAAANAO Kal
Q0QANEG HEPOG TTOU TTANPEI TIG ATTAITHJEIG
eykatdaTaong.

*  Tnpeite TNV EAGXIOTN ATTOCTACN OTTO AAAEG
OUOKEUEG KOl HOVADEG.

e [lpIv oTT6 TNV £YKATAAQTACN TNG GUOKEUNG,
BeBaiwBeite OTI €ival opICOVTIWPEVN KAl OTI
n TTOPTA AVOIiYEl XWPIG Kaveva eUTTOdIO.

* H guokeun gival eEOTTAIOUEVN PE NAEKTPIKO
aluaTnua Yougne. MpETel va AeItoupyei e
TNV NAEKTPIKI TTAPOXH).

2.2 HAekTpIKA OUVOEON

/\ MPOEIAOIMOIHZH!
KivOuvog Trupkayiag kal NAEKTPOTTANEIaG.

*  OAeg oI NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VOl
£€XOUV TTpaydaToTroINBEi atrd eTTayyeAPATIa
NAEKTPOAOYO.

*  BeBaiwbeite 611 01 TTAPAPETPOI ATNV
TTIVOKIOQ TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY Eival
OUMBATEG PE TIG NAEKTPIKEG TTPODIAYPAPES
TNG TTAPOXNG PEUHATOG.

* H ouokeun TpETTEl va gival yEIwpEVN.
XPNOIYOTIOIEITE TTAVTA PIA TWATA
EYKATETTNHEVN AVTIKPOAOATHIKA TTPICA.

*  Mnv XpNOIYOTTOIEITE TTPOTAPHOYEIG
TTOAOTTAWY BUTATWY Kal KAAWSIA
ETTEKTACNG.

»  Amo@uUyeTe TNV TTPOKANGN {NMIAG OTO QI
Kal TO KaAwdIo Tpogodoaiag. Eav
OTTQITEITAI AVTIKATACTOCT, TIPETTEI VA YiVEl
atro 1o E€ouaiodoTtnuevo Kévrpo ZEpRIG.

¢ Mnv aprvete Ta KaAwdia TPoPodoaiag va
ayyi¢ouv 1 va TANgIadouv TNV TTOPTA TNG
JUOKEUNG 1 TNV €E00XNA KATW OTTO AUTAV,
€I0IKA OTAV N TUTKEUN AEITOUPYEi A N
mopTa gival {eaTn.

* H 1mpoaTagia atmd nAekTpoTTANgia Twv UTTo
TAON KAl JOVWHEVWYV EEAPTNUATWY TTPETTEI
Va OTEPEWVETAI PE ATPAAEIa Kal eV
TTPETTEI VA AQAIPEITAI XWPIG EPYAAEI.

*  XZUvdEQTE TO QIG OTNV TTIPICa HOVO aPOU
oAokAnpwoei n diadikagia eykaTaaTaong.
BeBaiwBeite 011 £xeTE TTPOTRACN TTO PIG
UETA TNV €yKATACTOON.

* Edv n mpica gival xaAapr, unv ouvoEETE TO
@IG.

*  Mnv oTTOQUVOEETE TN GUOKEUN TPABWVTAG
10 KaOAWSIO TpoPodoaiag. Tpaparte TTavTa
aTro TO PIG TPOPOdOTiag.

¢ XPNOIUOTIOIEITE HOVO TWOTEG HOVWTIKES
OI0TAEEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, AOPAAEIEG
(BIdWTEG AOQPAAEIEG APAIPOUPEVES OTTO TNV
utTod0X ), DIOKOTITEG SIAPUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

* H nAeKTPIKR £yKATAOTOON TIPETTEI VOl
O1aBETEl pOVWTIKA SIATAEN TTOU ATTOCUVOEEI
TN OUOKEUN a1TO TO OiKTUO O€ OAOUG TOUG
TTOAOUG, PE TTAATOG AVOIYHATOG ETTAPNG
TOUAAxIoToV 3 mm.

e AUTN N OUOKEUN TTOPEXETAI PE PIG KAl
KaAwdIo TpoPodoaiag.

KatdaAAnAoi 101To1 KaOAwdiou yia eykaTdoTa-
on N avTikatdoTaon yia Tnv Eupwtrn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Ma 10 TUAPA Tou KaAwdiou avaTpEETe aTn
guvoAIKn 10U Tng TTivakidag. Mtropeite eTTi-
anNgG va AvaTPEEETE TTOV TTIVOKA:

Suvoliki 1oxg (W)  THAKG kaAwdiou

(mm?)
péyiaTo 1,380 3x0.75
péyiaTo 2,300 3x1
peyioTo 3,680 3x1.5

To kaAwdlo yeiwang (TTPATIvo / KiTPIVO KaAw-
310) TTPETTEI va gival KAt 2 cm PakpUTEPO
Q1O TO KAPE KAAWDIO PACNG KOl TO UTTAE OU-
OETEPO KAAWDIO.
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2.3 Xprion

/\ MPOEIAOIMOIHZH!
KivOuvog TpaupaTigpou, EYKAUPATWY Kal
nAekTPOTTANEIaG 1 €KPNENG.

Mnv aAAGZeTe TIG TTPOSIAYPOPEG AUTAG TNG
OUOKEUNG.

BefBaiwBeite 011 Ta avoiypaTa e€agpiapou
Oev gutrodicovTal.

Mnv a@rVveTe TN OUCKEUN XWPIG ETTITAPNAN
KOTA TN A€ITOUpYia.

ATTEVEPYOTTOINGTE T CUOKEUN YETA ATTO
KaBe xpnan.

Mpoagé€Tte 6TV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
JUOKEUNG KaTd TN AeIToupyia, KaBwg
pTTOpEi va atreAeuBepwBEi CeaTOG aEpag
KOl EUPAEKTO PEIYUATO OTTO CUOTATIKA
OAKOOANG.

Mnv A€ITOUpYEiTE TN CUOKEUN PE BPEYHEVT
XEPIa ) OTAV EPXETAI O€ ETTAPN WE TO VEPO.
Mnv agkeite TTiean aTnv avoixT TopTa.
Mn XPNOILOTTIOIEITE TN TUOKEUN WG
ETMPAVEIN EPYATIAG 1N WG ETTIPAVEID
OTTOBNKEUONG AVTIKEIMEVWV.

KpataTte Toug aTmivenpeg Kai TIg AOYEG
MaKPIG aTTO T GUCKEUN OTAV N TTOPTA €ival
QavoIXTH.

Na xpnaiyoTroleite OVO EYKEKPIPEVO YU
Kal Bada ouvtrpnang.

Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA KOVTA
aTnVv OUOKEUN.

/N MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog TrpokAnaong ¢nuidg aTtn ou-
OKEUN.

Ma v ammouyn BAGBNS N
OTTOXPWHOTITUOU OTO GUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN I AVTIKEIMEVA
aTreudeiag aTov TTUBPEVA TNG
KOINOTNTOG.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
aTreudeiag aTov TTUBPEVA TNG
KOIAOTNTOG.

— Mnv ToTTOBETEITE VEPS OTTEUBEIOG PéTa
aTtn CeaTr) OUOKEUN.

— NV a@rveTe uypd TTATA Kal TPOPIPA
TN OUOKEUN WETA TO PAYEIPENA.

— VO €I0TE TTPOTEKTIKOI KATA TNV
aQaipean f TNV EyKaTAaTOON
€CapTNUATWV.

O aTToXPWHATITPOG TOU GUAATOU 1) TOU
avogeidwTou XaAuBa dev eTTNPEACE! TNV
a1Ted0aN TG GUOKEUNG.
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¢ XpnoIPoTToIRaTe €va Babu Tnyavi yia uypd
KEIK, KABWG 01 XUHOoi @PoUTwWY UTTopouV va
TTPOKOAAETOUV POVIHOUG AEKEDEG.

* Na payeIpeUueTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TG
OUOKEUNG KAEIOTA.

* Ed&v n guokeun eival eykateatnuévn Triow
aTTo TTAVEA ETTITTAOU ETTITTAWY, PNV KAEivETE
TO TTAVEA KOTA TN XPHON A JEXP! Va
KPUWOEI TTANPWG N GUCKEUN YIA VA
ATTOQUYETE {NUIEG OTTO BEPPOTNTA KAl
uypaaia.

*  IXETIKA PE TOUG AOUTITAPES EVTOG QUTOU
TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG AVTOAAOKTIKOUG
AQUTITAPEG TTOU TTWAOUVTAI EEXWPITTA:
AuToi 01 AauTTTPEG TTPOOPICOVTAl WATE VA
QAVTEXOUV O€ EEAIPETIKA OUOKOAEG TUVONKEG
J€ OIKIOKEG OUOKEUEG, OTTWG O€
Beppokpaaieg, DOVATEIG, uypaadia n
TTpoopifovTal va anuatodoTouv
TTANPOYOPIEG OXETIKA UE TN AEITOUPYIKA
KOTAOTAGON TNG GUOKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yia Xprian g€ AAAEG
€QAPHOYEG Kal dev gival KaTtaAANAol yia Tov
PWTIOUO OIKIOKWY XWPWV.

e To TpOoidv auTO TTEPIEXEI PWTEIVH TTNYRA TNG
TAENG evepyelakng atroédoong G.

¢ XPNOIYOTIOIEITE HOVO AQUTITHPEG ME TIG iDIEG
TTPOdIAYPAPEG.

e T1a TNV €TMIOKEUN TNG GUOKEUNG,
€TMIKOIVWVAAJTE pe To E€ouaiodoTnuévo
Kevtpo ZEpRIG. XpnOIPOTIOIEITE HOVO
YVATIa aVTOAAOKTIKA.

2.4 Opovrida ka1 KaBApIoHaA

/\ MPOEIAOIMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTtigpol, ewTiag, rn BAdG-
Bng oTn guakeun.

* ATTEVEPYOTTOINATE KAl ATTOCUVOETTE TN
JUOKEUN TTPIV OTTO TNV £pYATia
auvTPNONG.

*  BeBaiwbeite 0TI N guokeun gival kpua yia
va atro@UYETE TO OTTATIUO TOU YUaAiou. Av
Ta TCAMIA TNG TTOPTAG UTTOGTOUV {NuId,
€TMIKOIVWVAAJTE pe To E€ouaiodoTtnuévo
Kevtpo ZEPPIG yIa va QVTIKATACTHJETE.

* TpoagéxeTe OTAV APAIPEITE TNV TTOPTA ATTO
TN OUOKEUN).

*  Na KoBapileTe KAl VO OTEYVWVETE TN
JUOKEUN, TOV ETWTEPIKO XWPO Kal Ta
€COPTAMATA TNG PETA ATTO KABE XpAaON, VIa
VA ATTOTPEWETE TN GUUTTUKVWAN USPATHWY,
N d1IdBpwan Kai TN OOPA TNG ETTIPAVEING.

¢ XPNOIYOTIOINDTE £va UQATUO
MIKPOKUMATWY, (E0TO VEPO Kal OUDETEP
QATTOPPUTTAVTIKA YIa TOV KaBapIopd NG
JUOKEUNG Kal Twv egaptnudTtwy. Mn
XPNOIUOTTOIEITE APWHATIKA TTPOIOVTA,



TUPHOTAKIA, DIGAUTEG, AIXHNPA QVTIKEIPHEVO
N HETOAAQ.

» AkoAoubnare TIG 0dnyieg ag@aAeiag aTtn
guaKeuaaia, 6Tav XPNOIUOTIOIEITE OTTPEI
poupvou.

2.5 Aréppiyn

/\ MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTigpou r ag@ugiag.

3. NEPIFPA®H NPOIONTOX

3.1 Tevikn €mMIOKOTTNON

JLILE,

o] éﬂﬁ

Mivakag eAéyxou

AIGKOTITNG TTPOYPAPHPATWY Bépuavang

08ovn

AlokOTITNG AeIToupyiag (yia Tn
Beppokpaaia)

E¢aptnua {eatapartog

A ANopmmipag

Avepiotipag

B AvayAugo Tpnipa ecwtepIkoU Tou
(poU’pvou - Aoxeio yia Tov KaBapiguo pe
VEPO

El Zmpign oxapag, agaipolpevn

f§ ©toeig oxdpag

AvaAoya pe TO JOVTEAO, O TTIVOKAG XEIPITUOU
ptropei va epiAaufaver evoeitelg Bepuokpa-
giag i 1gxU0G6.

*  EMIKOIVWVAGTE P TIG BNHOTIKEG APXES TNG

Trsploxr]g oag yia TTANPOPOPIES OXETIKU ME
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG ™mg OUOKeung

*  AmoguvdEaTeE TN ouoKsun aro mnv
NAEKTPIKN TPOPOdOTia, ETTEITA KOWTE Kal
ATTOPPIYTE TO NAEKTPIKO KAAWDIO.

3.2 Mivakag eAéyyxou

-, -|— Ma va pubpioeTe TNV Wpa.

@ MNa va puBpioeTe pia Asiroupyia poAo-
ylou.

A B
|

AeiToupyieg poAoylou
XpovodIakoTITnG

AgikTng TTPoBEPUaVANG (MOVO O€ ETTIAEY-
MEva PovTEAQ)

owp

Mo vo EveEPYOTTOINCETE T CUOKEUR:

1. TEate Toug dIaKOTITEG. O1 JIAKOTITEG
Byaivouv (uovo ot eTIAeypéVa HOVTEAQ).

2. ZTpEYTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAUUATWY YId
va eTTIAEEETE TN AeIToupyia.

3. ZTpéyTe TOV DIOKOTITN EAEYXOU VIO VO
TIPOCAPUOTETE TIG PUBITEIG.

Mo va atrevePYOTTOINTETE TN CUOKEUR: OTPEW-

TE TOV OIOKOTITN YO TIG A&ITOUpYieg BEpuavang
aTtn 6éan Off 0.
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4. NMPIN AIMO THN NPQTH XP'HZH

4.1 PUOpion Tng wpag

MeTa a1Td TNV TTPWTN GUVOEDN OTNV NAEKTPIKA

TTAPOX, TIEPIUEVETE EWG OTOU aTNnV 0Bovn va

ep@aviaTouv ol evoeigeig: "00:00™  "12:00"

(avaAoya pe To HOVTEAO).

1. +_ - TMEQTE VIO VO PUBUITETE THV WpPA.

2. O_meorne yia va eTTIRERAIWTETE TN
pPUBUIaN, SIaQOPETIKA N PUBUION WwpPag Ba
aTroBnKeUTEI auTOpaTa PETA ATTd 5
OeUTEPOAETTTA.

4.2 Apxiki TpoBéppavon Kai
KaOapIiopog

5. KAOHMEPIN'H XP'HZH

5.1 Mpoypdupara

PwTiIcu6g Poupvou: AQUTITAPAG
@oupvou

<

Yypog aépag peTapopdg: Wnaiyo

Mavw/Karw Oéppavon / Kabapi-
oMO6g ue Nepo: 2upBaTiko wnaiyo,
TpayavoTnTa, yuaAdda kpouatag / Ka-
Bapiopog

(I

Kdartw Oéppavon: Aiatrpnan eayntou

Oepuoég Aépag: OpoidpopPo WATIHO,
TPUPEPAdA, {npavan

@

FkpIA: ®puydviopa, yKpIA

FpAyopo MkpiA: ®puyaviaua, yKpIA

M) O

FkpIA pe Oegpud Aépa: Wnaoiuo kpéa-
TOG, YKPATIVAPITUA, pOdICTHA

|

Aegitoupyia Mitoa: Wnaoipo mitoag

5.2 PUOuION £vOG TTPOYPAMHATOG
1. ZTpEWTE TOV DIOKOTITN TIPOYPAHKATWY YIa
va eMAEEETE Eva TTPOYPAMA.

2. ZT1péYTe TOV DIAKOTITN EAEYXOU yia va
€TMAEEETE TN BepPokpaaia.

3. Orav 10 payeipepa oAokAnpwoei, aTpEWTE
Toug dlakoTTEG aTn B€on Off yia va
QTTEVEPYOTTOINTETE TN GUTKEUN).

8 EAAHNIKA

1. TMpoBepudveTe TNV AdEIO TUTKEUN VIO VO
QATTOJOKPUVOOUV TUXOV 00UEG. AEpIaTE TO
dwparTio.

2. A@aipéaTe Ta agegoudp Kal Ta aTnpiypaTa
PAPIWV.

3. ATTevepyOTTOINTTE TN GUOKEUR KOl QQROTE
TN VO KPUWOEL.

4. KaBapioTe pe éva Tavi JIKpoivwy, (eaTO
VEPO Kl MNTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.
AVTIKATOOTAOTE TO Afegoudp Kal Ta
aTnpiypata pagiwy.

5.3 XpovodIakoTTng

1. TlartAoTe eTaveIANPUEVA TO KOUMTT O yia
va eTTIAEEETE pIa AeiToupyia poAoyiou:

Q) Qpa: PubuioTe, ahAGETe ) eAEYETE TNV
wpa.
|—)| Aidpkela: PuBpiaTe Tov Xpovo AeiToup-
yiog. AlaBeaipo petd Tn pUBUION TNG AeIToup-
yiag B¢ppavang kai Tng Beppokpaaciag. H gu-
OKEUN ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOMATA OTAV AREEl
0 XPOVOG TNG PUBUIONG.

XpovoperpnTAg: PubuioTte Tnv avtioTpogn
HéTPNON.

2. + - TMETTE yIA VO PUBPICETE TNV WpPA.

3. MOoAig TTapéABel 0 puBpIoUEVOGS XPOVOG,
akouyetal éva anua. Marfate
OTTOIOBNTTOTE KOUTTI.

4. ZT1pEWeTe TOUG OIAKOTITEG OTN BEDN
QTTEVEPYOTTOINONG, EAV OTTAITEITAL.

MNa va akupwaeTe pia Asitoupyia poAoyiou,

TTaTAOTE @anvsl)\nppévq MEXPI Va avafo-

apnaoel 1o aUPPOAS TNG. MaTAOTE KOl KPATATTE

TTATNUEVO ~ PEXPI VA EPPAVIOTEI TNV 006vN

n £€vdeign 00:00.



5.4 A§£ooudp

YO HE TO HOVTEAO. ZAPWATE

1 TOV KWAIKO QR yia va eAEyEe-
§ TE TOV TPOTTO XPONG TWV

ubr  0EETOUAP TTOU TTOPEXOVTAI HIE
TN guokeur gag. MTopeite

va TTapayYeiAETE Ta TTPOQIPE-

TIKG agegoudp EexwplaTd. MNa TTEPITaOTEPEG

TTANPOYOPIEG, ETTIKOIVWVAJTE UE TOV TOTTIKO

aag TPounBeuTr).

Mia PIKPr EYKOTIF) OTO ETTAVW PEPOG QUEAVEI
TNV agQAAEIa Kal TTAPEXEI TTPOTTATIO PE KAI-
an. To Aaiglo yupw atrd Tn oxdpa atroTpé-
TTEl TNV 0AIOBNON TWV PAYEIPIKWY OKEUWY ATTO
QuTAv.

Eloayayete 10 agegoudp (HeTAANIKA oxapa /
Tawi) avapeoa aTig papdoug 0drynang Tou
aTnpiypatog pagiou. BeBaiwbeite 0TI N axapa
EQATITETOI OTO TTIOW PEPOG TOU ECWTEPIKOU
TOU (OUPVOU Kal OTI Ta TTodaPAKIa TNG €ival
OTPAPMEVA TTPOG TA KATW.

Av TO TaWi 0ag £xel KAiaN, TOTTOBETAOTE TO
TTPOG TO TTTW PEPOG TOU ETWTEPIKOU TOU
poupvou.

Edv utrdpyel emmypaer ato agegoudp, Be-
BaiwBeite OTI €ival GTPAPPEVO TTPOG TO PEPOG
aag.

AV XPNOIUOTTOIEITE TOWI PE OTTEG, TOTTOBETAOTE
TO a1 KATW YIa VO GUAAEEETE UYPA TTOU OTA-
Couv.

6. YIIOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYA'EZ

6.1 ZuoTdoEIg HAYEIPENATOG

O1 TIYEG Beppokpaagiag Kal XpOvou WnaipaTog
aTOUG TTIVAKEG €ival JOVO eVOEIKTIKEG. EEapTw-
VTQI OTTO TIG GUVTAYEG, KABWG Kal aTTd TNV
TTOIOTNTA KA TTOTOTNTA TWV UAIKWY TTOU XPn-
gipotrolouvTal. Av dev UTTOPEITE va BPEITE TIG
PUBICEIG yIO PO GUYKEKPIYEVN UVTAYH, QVa-
{NTACTE HIa TTAPOUOIA.

MeTpnaTe TIG BETEIG OXAPAG apXiovTag aTTo
TO KATW HPEPOG TOU POUPVOU.

ZUpBoAa TToU XPNOIPOTTOIoUVTAl OTOUG TTi-
VOKEG:

<&  TUTOg @ayntou
Mpoypapa
°C  ©eppokpaaia

©¢an oxapag

Xpovog payelpePaTog (AET)

SERn

MpodaBeteg TTANPOPOPIES

6.2 YypOg aépag METAPOPAS
MNa kKaAUTEPa aTTOTEAETPATA, AKOAOUBNATTE TIG

TTPOTATEIG TTOU AVAYPAPOVTAl OTOV TTAPAKATW
TTivaka.

2, cH O ®

Eg;’('fg Ywpdkia, 127 475 3 49.50 1)
Ywpakia, 9 Tepdyia 180 2 35-45 1)
gl’igqu,ququJuypévn, 180 2 45-55 2
Kéik Koppog 170 2 30-40 1
Kéik brownie 170 2 45-50 1)
YOUQPAE, 6 Tepdyia 190 3 45-55 3)
Eggg%‘"ggﬁﬁ amd 180 2 35-45 4
KEIK «advTouITg» 170 2 35-50 9
Yapr ook, 0,3 kg 180 2 35-45 1)
WYapl ohokAnpo, 0,2kg 180 3 25-35 1)
Wapi @iAéTo, 0,3 kg 170 3 30-40 ©
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. cH O© ® = °C O @
Kpéag moaé, 0,25 kg 180 3 35-45 1) C] 3 170 20-35 1)
YouBAakia, 0,5 kg 180 3 40-50 1 3 150-160 20-35 1)
MmiokéTa, 16 Tepdyia 150 2 30-45 1) ka4 150-160 20-35 "
Makapdyv, 20 Tepaxia 180 2 45-55 1) - -
MnAoTiTa, 2 oppeg @20 cm

Kéik Muffins, 12 tepd-
wia H 170 2 30-40 1 E 2 180 70-90 2)
AApUpa apTOOKEUd- _ _ 2
ouara, 16 Tepdya 170 2 35-45 1) 2 160 70-90 )
MmiokéTa BoutUpou, ] ] AQPATO KEIK XWPIG AITTapd, @opua yia KEIK F26
20 TepdyIa 150 2 40-50 M cm
TopTdkia, 8 TEPAxIa 170 2 30-40 1 = 2 170 40-50 23
Naxavika, moog, 0,4 kg 180 2 35-45 1) 2 160 40-50 23)
Xoptoayikn opehéta 180 3 35-45 6) 2 kal 4 160 40-60 23
X%“I%Va'“"d AIXQVIKS, 180 4 35.45 1) | Mmok. Zop. Koupou

1) XpnoipotmoinoTe Tawi Ynoiparog i Tayi uypuwv. 3 140-150  20-40 N

2) XpnoipotroinaTe PETAAIKY OXapa.

3) XpNOIHOTIOIRTTE €1 HIKPEG KEPAMIKEG POPHES OE 2kar4  140-150 25-45 1

HETAAAIKR axdpa. 1

4) XpnoipotroinaTe BAang TapTag o PETAANIKY OXA- O 3 140-150  25-45

pa.

5) )§pr]0|uo110|r'1cns OKEVOG WNOiPaTog g€ PETAAAIKR Toot

axapa. Ijl 4 LEY. 1.5 2)3)

6) XpnaipoTroinaTe Tayi TiToag ot PETAANIKA axdpa.

6.3 MAnpo@opisg yia 1IdpupaTa
SoKIpWV
Aokipég aupgwva pe 1o IEC 60350-1.

= °’C O ®

Mikpd KEIK, 20 Tepdyio/Tayi

7. DPONTIAA KAl KAOAPIZMA

7.1 InpeIwoeig yia Tov Kabapiouod

+  XpnaoipoTtroinaTe £va KaBapIoTIKO dIdAupa
yla HETAAAIKEG ETTIQAVEIES.

+  KabBapioTe kal eEAEyETE TO AATTIXO TNG
TTOPTAG YUPW aTTd TO TTAQiTIO TOU
€£0WTEPIKOU TOU POUPVOU.

+  XpnoIPOTTOINTTE TO UYPO APaipETNG
OAGTWYV TTOU GUVIOTA O KATATKEUAOTAG VIO
VO OQAIPETETE TA UTTOAEIPUATA OAATWV.

* H uypagia ptropei va gupttukvwOei atn
OuUaKeun 1 aTa yudAiva TTAaigia Tng

10 EAAHNIKA

1) XpAon Tayi ynaiparog.
2) Xpron MeTaAAKA oxdpa.
3) MpoBepudvere TN cuakeun yia 10 AeTTTd.

TOPTAG. IMa VO JEIWTETE TN GUPTTUKVWAON,

a@naTE TN GUOKEUR va Aeitoupynael yia 10

AETTTA TTPIV TO payeipepa. Mnv
QATTOBNKEVETE TPOPIUA AT GUOKEUN VIO
TTEPITTOTEPO aTTO 20 AETTTA.

¢ Mnv TAéveTE Ta afegoudp ae TTAUVTHPIO
TATWV.

7.2 Apaipeon TwV OTNPIYHATWYV
oXapwv
1. BeBaiwBeite 0TI 0 POUPVOG gival KPUOG.



2. TpaBnre To PTTPOATIVO TUNHA TOU
aTNPIYUATOG OXOPWV VIO Va TO
QATTOOTTACETE ATTO TO TTAQIVO TOiXWHA.

3. Tpapnére To TTioCW AKPO TOU GTNPIYUATOG
gXOapWV aTTo TO TTAdIVO ToiIXWHA Kal
APAIPETTE TO.

4. TomoBeTraTe Ta aTNPIyUATa OXAPAG OTNV
apxIkn Toug Bean. ETTavaAdpere Ta
BruaTta pe TNV avtioTpogn oeipd.

Av TTapExovTal TNAETKOTTIKOI 0dnyoi, ol TTEipol

JUYKPATNONG TOUG TTPETTEI VO €ival GTPAPEVOI

TTPOG TQ EPTTPOG.

7.3 KaBapiopog pe Nepod

AuTn n dladikaaia KabapIGPoU XPNOILOTTOIE
uypaaia yia TNV agaipean UTTOAEIUUATWY Ai-
TTOUG KOl TPOQWV ATTO TN GUOKEUN).

1. TormoBetaTE vEPO OTO AVAYAUPO TURUA
TOU £0WTEPIKOU TOU Qoupvou: 300 ml.

2. PuByiate Tn Aeiroupyia a

PuBuioTe Tn Beppokpaaia atoug 90 °C.

4. AQNOTE TN GUOKEUN va AEITOUPYNTEl yIa
30 Aetr.

5. ATTevePYOTTOINATE TN GUOKEUN).

6. [epIPéveTe PEXPI VO KPUWOEI N CUTKEUR.
Y KOUTTIOTE TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU HE
€Va JaAQKO TTavi.

d

7.4 A@aipgon Kal ToroféTnon
mOPTAG

MTTOpEITE VO aQaIPETETE TNV TTOPTA TOU POUpP-
VOU KOl TO ECWTEPIKA TCAUIA, YIa va Ta Kabapi-
aete. AloBaaTe 0AOKANPEG TIG 0dnYieg OXETIKA
ME TNV «A@aipean Kal EyKATAATACN TNG TTOP-
TAG», TTPOTOU APAIPETETE TA TCAMIA.

/N MPOZOXH!

Mn XPNOIUOTTOIEITE TN TUOKEUN XWPIG Ta
YUAAIVa TTAVEA.

1. Avoi€Te evIEAWG TNV TTOPTA KOI KPATAOTE
KO TOUG U0 PEVTETEDEG.

2. Avaonkwarte Kal Tpapnére Ta pavoaia
MEXPI VO KOUPTTWOOUV HE KAIK.

KAgigTe TNV TTOPTO TOU QOUPVOU PEXPI TN
JEaN TNV TTPWTN B€0N AvoiypaTog. XN
TUVEXEIQ, OVOONKWATE Kal TPARAETE TNV
TTOPTA YIA VA TNV APAIPETETE QTTO TNV
utTodOXM TNG.

TotroBeTAATE TNV TTOPTA ETTAVW TE £Va
ammaAO TTavi KOl g€ aTaBepn EMQAVEIQ.

KpartiaTe 1o Aaioio Tng mépTag A gto
TTAvVW AKPO TNG TTOPTAG OTIG SUO TTAEUPEG
KOl OTTPWETE TTPOG TA PETA YIA VO
aTTEAEUBEPWAETE TO KAITT OTEPEWONG.

TpaBn&re To TAQITIO TNG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG YIA VA TO OQAIPETETE.

KpatnaTe Ta yuaAiva TTaveA amro 1o
€MAVW AKPO TOUG, £va-€va, Kal TPARRETE
TA TTPOG TA TTAVW £EW atrd Tov 0dnyo.
BeBaiwbeite 011 TO T¢AWI OANIOBaiveEl
EVTEAWG EKTOG TWV OTNPIYUATWY.

EAAHNIKA 11



8. KaBapioTe Ta yudAiva TTAveA pE VEPO Kal
gaTtroUVI. ZKOUTTIOTE TTPOTEKTIKA TA
yuaAiva traveA. Mnv kaBapilete Ta
YUGAIVQ TTAVEA OTO TTAUVTHPIO TTIGTWV.

9. MeTd Tov KOBaAPITUO, TOTTOBETATTE TA
T¢AMIa KOl TNV TTOPTA TOU (pOUPVOU.
BeBaiwBeite om TotroBeTHOOTE T TCAMIA PE
TN owaTr ggipd. EAéyETe yia To gupBolo /
TNV EKTUTTWAON OTNV TTAEUPG TOU YUGAIVOU
mavel. EQv n mopTa €xel TOTroBeTNOEI
OwaTd, Ba AKOUTETE £Va XAPAKTNPITTIKO
KAIK OTAV KAEIVETE Ta pAvOaAa.

7.5 AVTIKATAOTOOT TOU AQUTITHPO

ATTOOUVOETTE TN GUOKEUN OTTO TO JIKTUO Kal
TTEPIPEVETE PEXPI VA KPUWTEL.

AVTIKOTOOTATTE TOV AQUTITAPA e AoV, avOe-

KTIKO 0€ Beppokpaaieg Ewg 300 °C.

Miow AaptrTRpOg

1. ZTpEWTE TO YUAAIVO KAAUPUA, YIa va TO
APOIPETETE.

2. KaBapioTe To YUAAIVo KAAUPHQ.

3. AvTIKatagTtraTe TOV AQUTITRPA.

4. ToTmoBeTATTE TO YUAAIVO KAAUUQ.

8. ANTIMETQMNIZH MPOBAHMATQN

Edv dev UTTOPEITE VA AVTIUETWTTICETE TO TTPO-
BAnpa povol aag, ETTIKOIVWVATTE E TOV AVTI-
TTPOoWTTO pag ) 1o E¢ouaiodotnuévo Kévrpo
2¢pPIg. O AeTTTOopéPEIEG TOU TEPRIG avaypa-
QOVTaI TNV TTIVOKIOO TEXVIKWY XOPAKTNPITTI-
KWV, TToU BPigKeTal aTo YTTPOaTIVO TTACITIO.
®aiveral 6Tav avoiyeTe TNV TOPTA. MNnV agai-
PEITE TNV TTIVOKIDA TEXVIKWY XOPAKTNPIGTIKWY.
To mapéupuopa TNG TOPTAG Eival
KATECTPAHHEVO. - Mn XPNOILOTIOIEITE TN OU-

9. ENEPT'EIAK'H AITOAOZzH

9.1 AeATio TTANPOPOPIWV OXETIKA UE
TO TIPOIOV KaI TTANPOPOPiEG OXETIKA
ME TO TTPOIOV OCUMPWVA E TOUG
Kavoviououg (EE) api0. 65/2014 kai
(EE) api6. 66/2014

Ovopa TrpounBeuTnh Electrolux
TautoTnTa po- EOF3H40TH 949496355
VTéAOU EOF3H40X 949496269
EOF3H50X 949496270
EOF3H70V 949496272
EOF3H70X 949496271
KOF3H70X 949496275
KOFGH70TK 949496399
KOFGH70TX 949496236
OEF5H50V 949496234
OEF5H50Z 949496231
AgikTnG £vepyEIaKAG aTTOd0-
ong 95.3
Tagn evepyelokng atrodo- A
ang

12 EAAHNIKA

okeun. EmkoivwviaoTe pe éva E¢ouaiodotnpé-
vo KévTpo Z€pPIG.

H Adptra dev Aeitoupyei. - H Aautra €xel
Kagi. AVTIKQTAOTAOTE TOV AQUTITAPQ.

H 086vn gpgavidel "00:00" R "12:00". -

YT p&e diokoTrh peupaTog. PuBpioTe Tnv
wpa.

KaravaAwan evépyelag pe
Baaikd goprtio, cupBaTikn
AciToupyia

0.93 kWh/kUkAo

KaravaAwan evépyelag pe
Baagikd goprio, AsiIToupyia
pe utroBonenan avepioTh-
pa

ApIBPOG KOINOTATWYV 1

0.81 kWh/kUkAo

My BepuodTTac HAeKTPIKRA VEP-

Yela
‘Evraon 721
. . EvToixigopevog
TuTTOG POUPVOU @OUPVOC




Mdca EOF3H40TH  27.0 kg
EOF3H40X 27.4 kg
EOF3H50X 27.6 kg
EOF3H70V 27.8 kg
EOF3H70X 27.5kg
KOF3H70X 27.7 kg
KOFGH70TK  27.3 kg
KOFGH70TX  28.6 kg °
OEF5H50V 29.3 kg
OEF5H50Z 30.0 kg

H oguakeun €xel uTToBANBEi g€ OKIYEG TUPQW-
va pe 1o: EN IEC 60350-1.

9.2 ATTaITAC €IS TTANPOPOPIWV

oUp@WVa PE TOV Kavoviouo (EE)
2023/826

KaravaAwan 10x00G g€ KataaTaan

QAVAPOVNG 08W
MéyioTOg XpOVOG TTOU aTTaITeiTal
WaTe 0 COTTAIOHOG Va ETTITUXEl QUTO- 20 Aetr

pata Tnv KatdAAnAn Agiroupyia xopn-
ANG 10xU0G

H guakeun €xel uTTOBANOEI O€ SOKIPEG TUPPW-
va pe 1a: EN 50564.

9.3 ZupBouAég e€oikovopunong

EVEPYEIOG

*  KpataTe Tnv TOpTa KAEIOT KOTA TN
OIGPKEIO TOU PAYEIPEUATOG KOl OTTOPUYETE
Va TNV AVOIYETE TUXVA.

* Alatnpeite KABapO 1o AAOTIXO TNG TTOPTAG
Kal BeBaiwBeiTe OTI €ival KAAG ATEPEWUEVO
aTtn Béan Tou.

+  XpnaipotroinaTe PYETAAAIKA 1) oKoUpa, pn
avaKAQOTIKA OKEUN.

10. MEPIBAAAONTIKA ©'EMATA

MapaAeiyTe TNV TTPOBEPUAVAN EKTOG AV
gival arapaitnTn.
EAaxigTotroinaTe Tig S1aKOTTEG JETAEU TOU
WnoipaTog TTOAAWY @aynTwv.
Orrore gival €QIKTO, XPNTIMOTTOINATE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPOTOG E AEPA yia va
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.
XPNOIYOTTOINATE TNV UTTOAEITOMEVN
BeppoTNTa yia va dIaTNPATETE TO YayNTO
CeaTo. MelwaTe Tn Beppokpaaia Tng
OUOKEUNG aTo €AaxIaTo 3 - 10 AetT TTpIV
aTTO TO TEAOG TOU PAYEIPEPATOG.
ATTEVEPYOTTOINATE TN AGUTTO KOTA TN
OIGPKEIQ TOU PAYEIPEUATOG, EKTOG €AV
Xpelageral. .
YYpOg aépag PHETAPOPAG (HOVO yia
€MAEYUEVA POVTEAQ) - AQUT N AEITOUpYyia
XPNOIPOTTOINONKE VIO CUPUOPPWAN UE TNV
TAEN EVEPYEIAKNG ATTOB0ONG KAl TIG
QTTQITAJEIG YIa TOV OIKOAOYIKO OXEQIQTUO
(oUppwva pe Ta EU 65/2014 kai EU
66/2014). Aokiyég aupewva pe 1o: IEC/EN
60350-1. H mopTa TOU POUPVOU Ba TTPETTEI
va gival KAEIOTN KaTd TN JIAPKEI TOU
HOYEIPEPATOG, £TAI WATE N AEITOUpPYia va pun
OIOKOTITETAI KAl O POUPVOG VO AEITOUPYE PE
TNV UYPNAOGTEPN BUVATH EVEPYEIQKN
atrédoan. Otav XpnOIPOTIOIEITE AUTAV TN
A€ITOUpYia, O AQUTITAPOG OTTEVEPYOTTOIEITAI
AUTOMATA. Z€ PEPIKA POVTEAQ aATTAITOUVTAI
30 deur.
AuTOpOTN OTTEVEPYOTTOINGN: YIa AOYOUg
ag@algiag, av 1o TTPOYPAUUA Eival EVEPYO
Kol dev aAAaxBoUv ol pubuigelg, N cuakeun
QTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOPATA PETA ATTO
OpPITPEVO XPOVIKO diaaTtnua. Edv
OKOTTEUETE VO EKTEAETETE Eva TTPOYPAUU
yla dIGPKEIQ TTOU UTTEPRAIVEI TNV wpPa
QAUTOMATNG OTTEVEPYOTTOINTNG, PUBUIaTE
TOV XPOVO HAYEIPEUATOG.

- 12,5 w: 30-115°C

- 8,5w:120-195 °C

- 5,5 w:200-245 °C

— 3 w: 250-péyiaTo °C

2%
AVAKUKAWOTE Ta UNIKA PE TO gUPBOAO LD, To-
TTOBETAOTE TO UNIKA TNG TUOKEUATIAG OTOUG
KOTAAANAOUG KABOUG avaKUKAWONG. ZUpBAAE-
TE OTNV TTPOCTACIO TOU TTEPIBAAANOVTOG Kal TNG
avOpwWITIVNG UYEIOG PETW TNG AVOKUKAWONG
atroBANTWVY NAEKTPIKWY KOl NAEKTPOVIKWY TU-

OKEUWV. Mnv aTroppPITITETE GUOKEUEG TTOU (-

pOUV anuavan pe 1o gupfolo = padi ye Ta
0IKIOKG aTroppipara. EToTpéyTe 10 TTpoiov
aTnV TOTTIKN EYKATAOTACN AVAKUKAWGNG N
ETTIKOIVWVACJTE PE TNV appodia dNUOTIKA UTn-
peaia.
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Antes da instalagao e utiliza-
cao do aparelho, leia atenta-
mente as instrucdes forneci-
das. O fabricante nao podera
ser responsabilizado por feri-
mentos ou danos resultantes
de instalagao ou utilizagao in-
corretas. Guarde sempre as
instrucdes em local seguro e
acessivel para consultar no
futuro.

1.1 Seguranga de
criangas e pessoas
vulneraveis

» Este aparelho pode ser uti-
lizado por criangas com 8
anos de idade ou mais ve-
Ihas e por pessoas com ca-
pacidades fisicas, sensori-
ais ou mentais reduzidas
ou falta de experiéncia e
conhecimento se forem su-
pervisionadas ou instruidas
no que respeita a utilizacao
do aparelho de uma forma
segura e compreenderem
os perigos envolvidos. E

14 PORTUGUES

necessario manter as crian-
¢as com menos de 8 anos
de idade e pessoas com in-
capacidades muito exten-
sas e complexas afastadas
do aparelho, a menos que
sejam constantemente vi-
giadas.

* As criangas devem ser Vi-
giadas para garantir que
nao brincam com o apare-
Iho.

* Mantenha todas as emba-
lagens fora do alcance das
criancas e elimine-as de
forma apropriada.

* AVISO: O forno e as partes
acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Mante-
nha as criancas e os ani-
mais de estimacao afasta-
dos durante a utilizagao e o
arrefecimento.

 Ative o dispositivo de segu-
ranca para criangas, se dis-
ponivel.

* As criang¢as nao devem re-
alizar a limpeza ou manu-



tencao do aparelho sem
supervisao.

.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se
apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido
unicamente para utilizagao
domeéstica num ambiente
interior.

Este aparelho pode ser uti-
lizado em escritérios, quar-
tos de hospedes de hotéis,
quartos de héspedes de
pousadas, casas de hospe-
des de turismo rural e ou-
tros alojamentos semelhan-
tes onde tal utilizacao nao
exceda os niveis médios de
utilizacdo doméstica.

Nao use o aparelho antes
de instala-lo na estrutura
embutida.

Desligue o aparelho da fon-
te de alimentacao antes de
realizar qualquer manuten-
cao.

Se o cabo de alimentacao
elétrica estiver danificado,
este deve ser substituido
pelo fabricante, por um
Centro de Assisténcia Téc-
nica Autorizado ou por uma
pessoa igualmente qualifi-
cada, para evitar perigos
elétricos.

AVISO: Certifique-se de
que o aparelho esta desli-
gado antes de substituir a
lampada, para evitar a pos-
sibilidade de choque elétri-
co.

AVISO: O forno e as partes
acessiveis ficam quentes
durante a utilizacdo. Deve
ter cuidado para evitar to-
car nas resisténcias ou na
superficie da cavidade do
aparelho.

Utilize sempre luvas de for-
no para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes
de ir ao forno.

Para remover os apoios pa-
ra prateleiras, puxe primei-
ro a parte da frente do
apoio para prateleiras e de-
pois a extremidade traseira
das paredes laterais. Insta-
le os apoios para pratelei-
ras na sequéncia inversa.
Nao utilize um aparelho de
limpeza a vapor para limpar
o aparelho.

Nao utilize agentes de lim-
peza abrasivos ou raspado-
res metalicos afiados para
limpar a porta de vidro, por-
que podem riscar a superfi-
cie e quebrar o vidro.
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2. INSTRUGOES DE SEGURANGA

2.1 Instalagao

/\ AVISO!

A instalagao deste aparelho tem de ser
efetuada por uma pessoa qualificada.

* Retire a embalagem toda.

* Na&o instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

+ Siga as instrugdes de instalagédo
disponiveis no nosso website.

» Tenha cuidado quando deslocar o
aparelho, pois ele € pesado. Utilize
sempre luvas de protegao e calgado
fechado.

* Na&o puxe o aparelho pela pega.

* Instale o aparelho num local seguro e
adequado que cumpra com os requisitos
da instalagao.

* Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

» Antes de montar o aparelho, certifique-se
de que esta nivelado e que a porta abre
sem qualquer restrigao.

+ O aparelho esta equipado com um
sistema de arrefecimento elétrico. E
necessario utilizar a fonte de alimentagéao.

2.2 Ligacgao elétrica

/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

» Todas as ligagoes elétricas devem ser
efetuadas por um eletricista qualificado.

» Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sdo
compativeis com as caracteristicas da
corrente elétrica.

* O aparelho tem estar ligado a terra. Utilize
sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.

* Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

+ Evite danificar a ficha e o cabo de
alimentagao. Se for necessaria uma
substituicao, esta deve ser realizada pelo
nosso Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

* Na&ao permita que nenhum cabo de
alimentagao toque ou se aproxime da
porta do aparelho ou do nicho abaixo,
especialmente se estiver em
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funcionamento ou se a porta estiver
quente.

« A protegao contra choques de pegas sob
tensao e isoladas deve ser fixada de
forma segura e ndo pode ser removivel
sem ferramentas.

« Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
fim da instalagao. Certifique-se de que o
acesso a ficha esta garantido apés a
instalagao.

» Se atomada elétrica estiver solta, ndo
ligue a ficha de alimentagao elétrica.

* Nao desligue o aparelho puxando o cabo
de alimentagao. Puxe sempre a ficha.

« Utilize apenas dispositivos de isolamento
corretos, disjuntores de protecao, fusiveis
(os fusiveis de rosca devem ser retirados
do suporte), diferenciais e contactores.

* Alinstalagao elétrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que desligue o
aparelho da rede elétrica em todos os
polos, com uma largura de abertura de
contacto de, pelo menos, 3 mm.

« Este aparelho é fornecido com ficha e
cabo de alimentagéo.

Tipos de cabos aplicaveis para instalagao ou
substituicao para a Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Para informacgdes sobre a secgao do cabo,
consulte a poténcia total na placa de caracte-
risticas. Também pode consultar a tabela:

Poténcia total (W) Secgao do cabo (mm?)

maximo 1,380 3x0.75
maximo 2,300 3x1
maximo 3,680 3x1.5

O cabo de ligagéo a terra (cabo verde/amare-
lo) tem de ser 2 cm mais comprido do que os
cabos de fase castanho e neutro azul

2.3 Utilizacao

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras, cho-
que elétrico ou exploséao.

* Nao altere as especificagdes do aparelho.
« Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo nao ficam obstruidas.



Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

Desative o aparelho apds cada utilizagao.
Tenha cuidado ao abrir a porta do
aparelho durante o funcionamento, pois
pode ser libertado ar quente e misturas
inflamaveis provenientes dos ingredientes
alcodlicos.

Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

Nao aplique pressao sobre a porta aberta.
Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

Mantenha faiscas e chamas abertas longe
do aparelho quando a porta estiver aberta.
Utilize apenas vidros e frascos aprovados
para conservagao.

Nao coloque produtos inflamaveis perto
do aparelho.

/\ AVISO!
Risco de danos no aparelho.

Para evitar danos ou descoloragao no
esmalte:

— nao coloque recipientes de ir ao forno
ou objetos diretamente no fundo da
cavidade.

— nao coloque folha de aluminio
diretamente no fundo da cavidade.

— nao coloque agua diretamente no
aparelho quente.

— nao deixe pratos e alimentos humidos
no aparelho apds a cozedura.

— tenha cuidado ao remover ou instalar
acessorios.

A descoloragao do esmalte ou do ago
inoxidavel ndo afeta o desempenho do
aparelho.

Utilize uma forma funda para bolos
hdmidos, pois os sumos de fruta podem
causar manchas permanentes.

Cozinhe sempre com a porta do aparelho
fechada.

Se o aparelho estiver instalado atras de
um painel de mobiliario, nao feche o
painel durante a utilizagao ou até que o
aparelho esteja totalmente arrefecido,
para evitar danos causados pelo calor e
pela humidade.

Relativamente a(s) lampada(s) que
esta(do) acesa(s) no interior deste produto
e as lampadas de substituicao, vendidas
em separado: Estas lampadas destinam-

se a suportar condigdes fisicas extremas
em eletrodomésticos, tais como
temperatura, vibragdo, humidade, ou
destinam-se a sinalizar informagao
relativamente ao estado operacional do
aparelho. Nao se destinam a ser utilizadas
em outras aplicagdes e ndo se adequam a
iluminacao de espagos domésticos.

« Este produto contém uma fonte de luz da
classe de eficiéncia energética G.

« Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagoes.

« Para reparar o aparelho, contacte o
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
Utilize apenas pegas sobressalentes
originais.

2.4 Manutencao e limpeza

/N AVISO!

Risco de ferimentos, incéndio ou danos
no aparelho.

« Desligue e desconecte o aparelho antes
da manutengao.

» Certifique-se de que o aparelho esta frio
para evitar que o vidro se parta. Se os
painéis de vidro da porta estiverem
danificados, contacte o centro de
assisténcia técnica autorizado para fins de
substituigao.

« Tenha cuidado ao remover a porta do
aparelho, pois a porta é pesada.

* Limpe e seque o aparelho, a sua cavidade
e 0s acessorios apos cada utilizagao para
evitar a condensagao de vapor, corrosao
e deterioragao da superficie.

« Utilize um pano de microfibra, agua morna
e detergentes neutros para limpar o
aparelho e os acessorios. Nao utilize
produtos abrasivos, esfregoes, solventes,
objetos pontiagudos ou metalicos.

« Siga as instrugdes de seguranga na
embalagem ao usar um spray para forno.

2.5 Eliminagao

/\ AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

« Contacte a sua autoridade municipal para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

« Desligue o aparelho da corrente elétrica e,
em seguida, corte e elimine o cabo
elétrico.
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3. DESCRIGAO DO PRODUTO

3.1 Visao geral

LLL.

OIII

(==Z

wgg @ @
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o

Painel de comandos

Botao para os tipos de aquecimento
Visor

Botao de controlo (para a temperatura)
Elemento de aquecimento

Lampada

Ventilador

Relevo da cavidade - Recipiente da
limpeza com agua

Apoio para prateleira, amovivel
Nivel das prateleiras

~ o]

EE ESEROOENE

Dependendo do modelo, o painel de coman-
dos pode incluir indicadores de temperatura
ou de poténcia.

3.2 Painel de comandos

-, —|— Para acertar a hora.

@ Para definir uma fungéo de relégio.
A B A
! |
u—) s A § g
e
Q oogoo ©
=l ;\I\
(o
A. Funcgdes do relégio
B. Timer

C. Indicador de aquecimento (apenas mode-
los selecionados)

Para ligar o aparelho:

1. Prima os botdes. Os botdes saem
(apenas modelos selecionados).

2. Rodar o botao de fungdes de
aquecimento para selecionar uma
funcéao.

3. Rode o botéo de controlo para ajustar as
definigbes.

Para desligar o aparelho: rode o botdo das

fungdes de aquecimento para a posigao off 0.

4. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

4.1 Acertar a hora

Depois de fazer a primeira ligagao a corrente
elétrica, aguarde até o visor apresentar:
"00:00" ou "12:00" (dependendo do mode-
l0).

1. + — - premir para definir a hora.

2. O. prima para confirmar ou a hora do
dia definida sera guardada
automaticamente apos 5 segundos.
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4.2 Pré-aquecimento inicial e

limpeza

1. Pré-aquega o aparelho vazio para
remover quaisquer odores. Ventile bem a
diviséo.

2. Remova todos os acessorios e apoios
para prateleiras.

3. Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer.

4. Limpe com um pano de microfibra, agua

morna e detergente suave. Substitua os
acessorios e 0s apoios para prateleiras.



5. UTILIZAGAO DIARIA

5.1 Fungodes de aquecimento

Luz: Lampada do forno

Ventilado com Resisténcia: Cozer no
forno

<

Calor superior/inferior / Limpeza
com agua: Cozedura tradicional, cros-
ta estaladica, crosta brilhante / Limpe-
za

Aquecimento inferior: Conservar ali-
mentos

| o

Ventilado + Resisténcia Circ: Assa-
do uniforme, tenro, seco

@)

Grelhador: Tostar, grelhar

Grelhador rapido: Tostar, grelhar

Grelhador ventilado: Assar carne, fa-
zer gratinados, alourar

F )

|

Funcéao Pizza: Fazer pizza

5.2 Definir um tipo de aquecimento

1. Rode o botado para as fungdes de
aquecimento para selecionar uma fungao
de aquecimento.

2. Rode o botéo de controlo para selecionar
a temperatura.

3. Quando a cozedura terminar, rode os
botdes para a posigéo off (desligado)
para desligar o aparelho.

5.3 Timer

1. Prima repetidamente @) para selecionar
uma fungéo do relégio:

@ Hora: Defina, altere ou verifique a hora.

4| Duracéao: Defina o tempo de funciona-
mento. Disponivel apés a definigdo de uma
funcéo de aquecimento e temperatura. O
aparelho desliga-se automaticamente quando
o tempo definido termina.

Q Conta-minutos: Definir uma contagem
decrescente.
2. + — - prima para definir o tempo.

3. Quando o tempo definido termina, é
emitido um sinal sonoro. Prima qualquer
botéo.

4. Rode os botdes para a posicgao off, se
necessario.

Para cancelar uma fungéo do relogio, prima
repetidamente @) até que o respetivo simbo-

lo pisque. Mantenha premido — até o visor
apresentar 00:00.

5.4 Acessorios

pendendo do modelo. Leia o
codigo QR para verificar co-
mo utilizar os acessoérios for-
4r  Necidos com o seu aparelho.

™ Pode encomendar acesso-

rios opcionais separadamen-

te. Para obter mais informagdes, contacte o
seu fornecedor local.

Um pequeno entalhe na parte inferior aumen-
ta a seguranca e fornece protegéo contra in-
clinagdo. A armacao a volta da prateleira im-
pede que os recipientes deslizem para fora
da prateleira.

Insira 0 acessorio (prateleira em grelha/tabu-
leiro) entre as barras-guia do apoio para pra-
teleiras. Certifique-se de que a grelha toca na
parte de tras do interior do forno e os pés
apontam para baixo.

=

Se o tabuleiro tiver uma inclinagao, posicio-
ne-o na diregao da parte posterior do interior
do forno.

Se existir uma inscrigdo no acessorio, certifi-
que-se de que esta virada para si.

Se estiver a utilizar um tabuleiro com orifi-
cios, coloque o tabuleiro/recipiente por baixo
para recolher liquidos gotejantes.
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6. SUGESTOES E DICAS

6.1 Recomendacgo6es para cozinhar

A temperatura e os tempos de cozedura indi-
cados nas tabelas sao apenas valores de re-
feréncia. Dependem das receitas, da qualida-
de e quantidade dos ingredientes utilizados.
Se ndo encontrar as regulagdes para alguma
receita especifica, procure uma semelhante.

Conte as posigdes de prateleira a partir do
fundo do forno.

Simbolos utilizados nas tabelas:

&L, CH O ®

§

Tipo de alimento

=
Tipo de aquecimento
°C Temperatura

Nivel da grelha

Tempo de cozedura (min)

©|O|M

Informacgdes adicionais

6.2 Ventilado com Resisténcia

Para os melhores resultados, siga as suges-
toes listadas na tabela abaixo.

L, CH O ®

Shashlik, 0,5 kg 180 3 40-50 1
Biscoitos, 16 unidades 150 2 30-45 1)
Macarons, 20 unidades 180 2 45-55 1)
Queques, 12 unidades 170 2 30-40 1)
Pastelaria salgada, 16 1
unidades 170 2 35-45 1)
Biscoitos de massa fi-

na, 20 unidades 150 2 40-50
Tarteletes, 8 unidades 170 2 30-40 1)
Legumes, escalfados, 1
0,4 kg 180 2 35-45 1)
Omeleta de legumes 180 3 35-45 6

Legumes mediterrani-

cos, 0,7 kg 180 4 35-45 1)

1) Utilize um tabuleiro para assar ou um tabuleiro pa-
ra recolha de gordura.
2) Utilize uma prateleira em grelha.

3) Utilize ramekins ceramicos na prateleira em gre-
lha.

4) Utilize uma forma com base para flan na prateleira
em grelha.

5) Utilize um tabuleiro de assar na prateleira em gre-

dP:géégs doces, 12 uni- 175 3 40-50 1) Iha.

6) Utilize uma forma de pizza na prateleira em gre-
Pastéis, 9 unidades 180 2 35-45 1) Iha.
Pizza, congelada, 035 150 5 45_55 2) 6.3 Informacgao para institutos de
kg - teste
Torta suica 170 2 30-40 1 Testes de acordo com IEC 60350-1.
Brownie 170 2 45-50 1) = °C Q) ®
Soufflé, 6 unidades 190 3 45-55 3) Bolos pequenos, 20 por tabuleiro
Base flan massa lev. 180 2 35-45 4 E 3 170 20-35 1)
Bolo Victoria 170 2 35-50 9 3 150-160 20-35 1
Peixe escalfado, 0,3kg 180 2 35-45 1) 2e4 150-160 20- 35 1)
Peixe inteiro, 0,2 kg 180 3 25-35 1) Tarte de maca, 2 formas, @ 20 om
Filete de peixe, 0,3kg 170 3 30-40 9 E 9 180 70-90 2)
Carne escalfada, 0,25
kg 180 3 35-45 1 2 160  70-90 2
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= °’C o ®

= °’C O ®

P&o-de-l6 sem gordura, forma do bolo de @326
cm

O 2 170 40-50 23
2 160 40-50 23
2e4 160 40-60 23

Pao pequeno

3 140-150 20-40 1

7. MANUTENGAO E LIMPEZA

7.1 Notas sobre a limpeza

» Utilize uma solugao de limpeza para
superficies metalicas.

* Limpe e verifique a junta da porta em
torno da moldura da cavidade.

» Use o descalcificante liquido
recomendado pelo fabricante para
remover residuos de calcario.

* Pode ocorrer condensacéao de humidade
no aparelho ou nos painéis de vidro da
porta. Para diminuir a condensacgao, deixe
o aparelho funcionar durante 10 minutos
antes da cozedura. Nao guarde alimentos
no aparelho durante mais de 20 minutos.

* Nao lave os acessorios na maquina de
lavar loica.

7.2 Remover os apoios para
prateleiras

1. Certifique-se de que o aparelho esta frio.

2. Puxe a parte da frente do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral.

3. Puxe a parte de tras do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral e
retire-o.

4. Volte a colocar os suportes da prateleira
na posicao inicial. Repita os passos pela
ordem inversa.

Se as calhas telescopicas forem fornecidas,

os pinos de retencédo devem apontar para a

frente.

7.3 Limpeza com agua

Este procedimento de limpeza utiliza humida-
de para remover gordura e particulas de ali-
mentos do aparelho.

2e4 140-150 25-45 1)

11| @ |08

3 140-150 25-45 1)

Tosta

™ 4 Max. 1-5 23

1) Utilize Tabuleiro para assar.
2) Utilize Prateleira em grelha.
3) Pré-aqueca o aparelho durante 10 minutos.

1. Verta agua para o baixo relevo da
cavidade: 300 ml.

2. Defina a fungao @

3. Defina a temperatura para 90 °C.

4. Deixe o aparelho funcionar durante 30
min.

5. Desligue o aparelho.

6. Aguarde até que o aparelho esteja frio.
Seque a cavidade com um pano macio.

7.4 Remover e instalar a porta

Pode remover a porta do forno e os painéis

de vidro internos para os limpar. Leia todas

as instrugdes sobre "Remogao e instalagao

da porta" antes de remover os painéis de vi-
dro.

/N CUIDADO!

Nao utilize o aparelho sem os painéis de
vidro.

1. Abra completamente a porta e segure em
ambas as dobradicas.

2. Levante e puxe os trincos até ouvir um
clique.
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3. Fechar a porta do forno até a primeira
posicéo de abertura (a meio). Depois,
levante e puxe a porta e retire-a dos
encaixes.

4. Colocar a porta sobre um pano macio
numa superficie estavel.

5. Segure no friso da porta A no rebordo
superior da porta, nos dois lados, e
pressione para dentro para soltar o fecho
de encaixe.

6. Puxe o friso da porta para a frente para o
remover.

7. Segure os painéis de vidro da porta, um
apos o outro, pela extremidade superior e
puxe-os para cima, para fora da guia.
Certifique-se de que o vidro desliza
totalmente para fora dos suportes.

ZII

8. Limpe os painéis de vidro com agua e
sabao. Seque os painéis de vidro com
cuidado. N&o lave os acessorios na
magquina de lavar loiga.

9. Apods a limpeza, instale os painéis de
vidro e a porta do forno. Certifique-se de
que instala os painéis de vidro na
sequéncia correta. Verifique o simbolo/
impressao na parte lateral do painel de
vidro. Se a porta estiver instalada
corretamente, ouvira um estalido quando
fechar os trincos.

7.5 Substituir a lampada

Desligue o aparelho da corrente elétrica e
aguarde até que arrefeca.

Substitua a lampada por uma lampada ade-
quada, resistente ao calor até 300 °C.

Lampada posterior

—

Rode a protegao de vidro para a retirar.
2. Limpe a cobertura de vidro.

3. Substitua a lampada.

4. |Instale a cobertura de vidro.

8. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Se néo conseguir encontrar uma solugao pa-
ra o problema, contacte o seu fornecedor ou
um Centro de Assisténcia Técnica Autoriza-
do. Os detalhes do servigo estdo na placa de
caracteristicas, localizada na estrutura fron-
tal. E visivel quando abre a porta. Nao remo-
va a placa de caracteristicas.

A junta da porta esta danificada. - Nao utili-
ze o aparelho. Contacte um Centro de Assis-
téncia Técnica Autorizado.
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A lampada nao esta a funcionar. - A lampa-
da esta fundida. Substitua a lampada.

O visor exibe "00:00" ou "12:00". - Houve
um corte de energia. Definir a hora do dia.



9. EFICIENCIA ENERGETICA

9.1 Informag6es sobre o produto e
folha de informagdes do produto de
acordo com o Regulamento (UE) n.°
65/2014 e (UE) n.° 66/2014

Nome do fornecedor Electrolux

Identificagdo do EOF3H40TH 949496355
modelo EOF3H40X 949496269
EOF3H50X 949496270

EOF3H70V 949496272

EOF3H70X 949496271

KOF3H70X 949496275

KOFGH70TK 949496399

KOFGH70TX 949496236

OEF5H50V 949496234

OEF5H50Z 949496231

indice de Eficiéncia Ener-
gética 95.3

Classe de eficiéncia ener- A
gética

Consumo de energia com
uma carga normal, modo 0.93 kWh/ciclo
convencional

Consumo de energia com
uma carga padrao, modo  0.81 kWh/ciclo
de ventilagao for¢cada

Numero de cavidades 1

Fonte de calor Eletricidade
Volume 721

Tipo de forno Forno encastrado
Massa EOF3H40TH  27.0 kg

EOF3H40X 27.4 kg

EOF3H50X 27.6 kg

EOF3H70V 27.8 kg

EOF3H70X 27.5kg

KOF3H70X 27.7 kg

KOFGH70TK  27.3 kg

KOFGH70TX  28.6 kg

OEF5H50V 29.3 kg

OEF5H50Z 30.0 kg

Aparelho testado de acordo com: EN IEC
60350-1.

9.2 Requisitos de informacgao de
acordo com o Regulamento (UE) n.°
2023/826

Consumo de energia no modo de es-
pera 08W

Tempo maximo necessario para que
o forno atinja automaticamente o 20 min
modo de baixa poténcia aplicavel

Aparelho testado de acordo com: EN 50564.

9.3 Sugestdes de poupancga de

energia

* Mantenha a porta fechada durante a
cozedura e evite abri-la com frequéncia.

* Mantenha a junta da porta limpa e
certifique-se de que esta bem fixa na
posicéao correta.

« Utilize recipientes de metal ou escuros e
néo refletores .

* Ignore o pré-aquecimento, a menos que
seja necessario.

¢ Minimize as pausas entre a cozedura de
varios pratos.

*  Sempre que possivel, utilize as fungdes
de cozedura que utilizam o ventilador,
para poupar energia (apenas modelos
selecionados).

* Use o calor residual para manter os
alimentos quentes. Reduza a temperatura
do aparelho para, no minimo, 3 - 10 min
antes do fim da cozedura.

* Desligue a lampada durante a cozedura, a
menos que seja necessario.

* Ventilado com Resisténcia (apenas
modelos selecionados) - esta fungao foi
utilizada para cumprir com os requisitos
de classe eficiente energética e design
ecolégico (de acordo com as normas EU
65/2014 e EU 66/2014). Testes de acordo
com: IEC/EN 60350-1. A porta do forno
deve estar fechada durante a cozedura
para que a fungao nao seja interrompida e
o forno funcione com a mais alta eficiéncia
energética possivel. Quando utilizar esta
funcédo, a lampada desligada-se
automaticamente. Em alguns modelos,
demora 30 seg.

» Desativagao automatica - por motivos de
seguranga, se a fungéo de aquecimento
estiver ativa e nao forem alteradas
quaisquer defini¢cdes, o aparelho desliga-
se automaticamente apés um
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2.5h:30-115°C
h: 120-195 °C
h: 200-245 °C
250-maximo °C

determinado periodo de tempo. Se -1
pretender executar um tipo de - 8.
aquecimento durante uma duragao - 5.
superior ao tempo de desativagao - 3
automatica, defina o tempo de cozedura.

5
5
h

10. PREOCUPAGCOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o sim- tronicos. Nao elimine aparelhos marcados
7 . . -

bolo €. Coloque a embalagem nos conten- com o simbolo & com o lixo doméstico. Co-

tores indicados para reciclagem. Ajude a pro- | loque o produto num ponto de recolha para

teger o ambiente e a saude publica através reciclagem local ou contacte as suas autori-

da reciclagem dos aparelhos elétricos e ele- dades municipais.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el
aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El
fabricante no se hace respon-
sable de lesiones o danos su-
fridos como resultado de una
instalacion o un uso incorrec-
tos. Conserve siempre estas
instrucciones en lugar seguro
y accesible para futuras con-
sultas.

1.1 Seguridad de nifos y
personas vulnerables

 Este aparato puede ser uti-
lizado por niflos de 8 anos
en adelante y personas cu-
yas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales es-
tén disminuidas o que ca-
rezcan de la experiencia y
conocimientos suficientes
para manejarlo, siempre
que cuenten con las ins-
trucciones o la supervision
sobre el uso del electrodo-
méstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es

necesario mantener aleja-
dos del aparato a los ninos
de menos de 8 ainos, asi
como a las personas con
minusvalias importantes y
complejas, salvo que estén
bajo supervision continua.

* Es necesario vigilar a los
niNOs para que no jueguen
con el aparato.

* Mantenga el material de
embalaje fuera del alcance
de los ninos y deséchelo de
forma adecuada.

 ADVERTENCIA: El aparato
y sus piezas accesibles se
calientan mucho durante el
funcionamiento. Mantenga
a los nifos y mascotas ale-
jados mientras esté utili-
zando el aparato y cocinan-
do.

» Active el dispositivo de se-
guridad para nifios si esta
disponible.

* Los ninos no deben limpiar
ni encargarse del manteni-
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miento del aparato sin su-
pervision.

1.2 Instrucciones
generales de seguridad

Este aparato esta disefiado
exclusivamente para coci-
nar.

Este aparato esta disefiado
para uso domeéstico en inte-
riores.

Este aparato se puede utili-
zar en oficinas, habitacio-
nes de hotel, habitaciones
de Bed&Breakfast, casas
de campo y otros aloja-
mientos similares donde di-
cho uso no exceda en pro-
medio los niveles de uso
domeéstico.

No utilice el aparato antes
de empotrarlo.

Desenchufe el aparato de
la red eléctrica antes de
realizar tareas de manteni-
miento.

Si el cable de alimentacion
presenta algun dano, el fa-
bricante, su centro de asis-
tencia técnica autorizado o
un profesional cualificado
similar tendran que cam-
biarlo para evitar riesgos.
ADVERTENCIA: Antes de
sustituir la bombilla del hor-
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no, asegurese de desco-
nectar el aparato de la red
eléctrica para evitar el ries-
go de descarga eléctrica.
ADVERTENCIA: El aparato
y sus piezas accesibles se
calientan mucho durante el
funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar
los elementos de calenta-
miento o la superficie del
interior del aparato.

Utilizar siempre guantes o
manoplas para horno para
retirar o introducir acceso-
rios o recipientes.

Para retirar los carriles de
apoyo, tire primero del fron-
tal del carril y, a continua-
cion, separe el extremo tra-
sero de las paredes latera-
les. Instale los carriles de
apoyo en el orden inverso.
No utilice limpiadores de
vapor para limpiar el pro-
ducto.

Para limpiar el cristal de la
puerta delantera del horno,
no utilice limpiadores abra-
sivos fuertes, rascadores
metalicos, lana de alambre
ni lejia. Estos materiales
pueden causar que las su-
perficies de vidrio se rayen
y se rompan.



2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Installation

/N ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

* Retire todo el embalaje.

* No instale ni utilice un aparato danado.

» Siga las instrucciones de instalacion
disponibles en nuestro sitio web.

» Tenga cuidado al mover el aparato, ya
que es pesado. Utilice guantes de
proteccion y calzado cerrado.

* No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

* Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

* Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

» Antes de montar el aparato, asegurese de
que esté nivelado y de que la puerta se
abra sin dificultad.

» El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacién eléctrica.

2.2 Conexion eléctrica

/N ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas eléctri-
cas.

» Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

» Asegurese de que los parametros de la
place de caracteristicas técnicas son
compatibles con los valores del suministro
eléctrico.

» El aparato debe estar conectado a tierra.
Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

* No utilice adaptadores multiples ni cables
prolongadores.

» Evite danar el cable o el enchufe de
alimentacion. Si es necesario sustituirlo,
debera hacerlo nuestro centro de
asistencia técnica autorizado.

» Evite que el cable de alimentacion toque o
quede cerca de la puerta del aparato o
con el hueco por debajo del aparato,

sobre todo mientras funciona o si la puerta
esta caliente.

» La proteccién contra descargas eléctricas
de las piezas con corriente y aisladas
debe fijarse de forma que no se pueda
retirar sin herramientas.

» Conecte el enchufe de alimentacién a la
toma de corriente Unicamente cuando
haya terminado la instalacion. Asegurese
de que se pueda acceder al enchufe de
alimentacion después de la instalacion.

« Silatoma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de alimentacion. Tire siempre del
enchufe.

« Utilice unicamente dispositivos de
aislamiento correctos: proteccién contra
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que se
retiran del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.

« Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que desconecte
todos los polos del aparato de la red, con
una distancia de aislamiento de al menos
3 mm.

» El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

Tipos de cables aplicables para su instala-
cion o cambio para Europa:

HO7 RN-F, H05 RN-F, H05 RRF, H05 V/V-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Para la seccioén del cable, consulte la poten-
cia total de la placa de caracteristicas. Tam-
bién puede consultar la tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable

(mm?)
maximo 1,380 3x0.75
maximo 2,300 3x1
maximo 3,680 3x1.5

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe
ser 2 cm mas largo que los cables de fase
marrén y neutro azul.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y des-
cargas eléctricas o explosiones.
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No cambie las especificaciones de este
aparato.

Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estén bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

Apague el aparato después de cada uso.
Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras esté funcionando, ya
que pueden salir aire caliente y mezclas
inflamables procedentes de los
ingredientes alcohdlicos.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No ejerza presion sobre la puerta abierta.
No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.
Mantenga las chispas y las llamas
abiertas alejadas del aparato cuando la
puerta esté abierta.

Utilice inicamente frascos y tarros de
vidrio homologados para conservar
alimentos.

No coloque productos inflamables cerca
del aparato.

/N ADVERTENCIA!
Riesgo de darios en el aparato.

Para evitar dafos o decoloraciones en el
esmalte:

— No coloque recipientes para horno ni
objetos directamente sobre el fondo
de la cavidad.

— No coloque papel de aluminio
directamente sobre el fondo de la
cavidad.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— No deje platos y alimentos humedos
en el aparato después de cocinar.

— Tenga cuidado al retirar o instalar
accesorios.

La decoloracién del esmalte o del acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

Utilice un molde hondo para los pasteles
humedos, ya que los jugos de las frutas
pueden causar manchas permanentes.
Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

Si el aparato esta instalado detras de un
panel de mueble, no cierre el panel
durante el uso ni hasta que el aparato se
haya enfriado por completo para evitar
dafos por calentar y humedad.

En relacion con la(s) lampara(s)
contenidas en este producto y las
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lamparas de repuesto a la venta por
separado: Estas lamparas estan previstas
para soportar condiciones fisicas
extremadas en aparatos de uso
domeéstico, como temperatura, vibracion o
humedad, o para ofrecer informacién
sobre el estado operativo del aparato. No
estan previstas para su uso en otras
aplicaciones y no son aptas para
alumbrado en viviendas.

« Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.

» Utilice unicamente lamparas con las
mismas especificaciones.

* Para reparar el aparato, péngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

2.4 Limpieza y mantenimiento

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones o de dafos en el apa-
rato.

* Apague y desenchufe el aparato antes de
las tareas de mantenimiento.

* Asegurese de que el aparato esté frio
para evitar que el vidrio se rompa. Si los
paneles de vidrio de la puerta estan
dafiados, péngase en contacto con el
centro de asistencia técnica autorizado
para que los sustituya.

« Tenga cuidado al retirar la puerta del
aparato porque pesa.

« Limpie y seque el aparato, su cavidad y
los accesorios después de cada uso para
evitar la condensacion de vapor, la
corrosion y el deterioro de la superficie.

« Utilice un pafio de microfibra, agua tibia 'y
detergentes neutros para limpiar el
aparato y los accesorios. No utilice
productos abrasivos, estropajos,
disolventes, objetos afilados o metalicos.

« Siga las instrucciones de seguridad
indicadas en el envase al utilizar un
espray para horno.

2.5 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

« Contacte con las autoridades locales para
saber cdmo desechar correctamente el
aparato.



» Desconecte el aparato de la alimentacion
principal y, a continuacion, corte y
deseche el cable eléctrico.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Resumen general

JLILL,

~ gl

Panel de control

Mando de las funciones de coccion
Pantalla

Mando de control (para la temperatura)
Elemento térmico

Bombilla

Ventilador

Relieve de la cavidad - Contenedor de
limpieza con agua

Soporte de estante, extraible
Posiciones de las parrillas

BEE BRBEOBENE

Segun el modelo, el panel de control puede
incluir indicadores de temperatura o potencia.

4. ANTES DEL PRIMER USO

4.1 Ajuste de la hora

Después de la primera conexion, espere has-
ta que en la pantalla aparezca: "00:00" o
"12:00" (dependiendo del modelo).

1. +

2. @: pulse para confirmarlo o se guardara
automaticamente la hora actual tras 5
segundos.

— - pulse para ajustar la hora.

3.2 Panel de control

—+ Para ajustar la hora.

@ Para ajustar una funcion del reloj.
A B A
' I
MEEN) gumm) gumm) =
Y
Q gogoo ©
=l =
C
A. Funciones de reloj
B. Temporizador

C. Indicador de calentamiento (solo modelos
seleccionados)

Para poner en marcha el aparato.

1. Pulse los mandos. Los mandos
sobresalen (solo modelos
seleccionados).

2. Gire el mando para seleccionar la funcién
de coccidn.

3. Gire el mando de control para hacer los
ajustes.

Para apagar el aparato: gire el mando de las
funciones de coccion hasta la posicion de
apagado 0.

4.2 Precalentamiento y limpieza

iniciales

1. Precaliente el aparato vacio para eliminar
los olores. Ventile la sala.

2. Retire todos los accesorios y los soportes
de los estantes.

3. Apague el aparato y deje que se enfrie.
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4. Limpie con un pafo de microfibra, agua
tibia y detergente suave. Sustituya los
accesorios Yy los soportes de los estantes.

5. USO DIARIO

5.1 Funciones de calentamiento

Luz: Bombilla del horno

Horneado himedo + ventil.: Hornea-

do

<

Coccion convencional / Limpieza
con agua: Horneado tradicional, cru-
jiente, brillo de la corteza / Limpieza

D] [

Calor inferior: Conservar comida

Aire caliente: Horneado uniforme, ter-
nura, secado

@

Grill: Tostar, asar a la parrilla

EE

Grill rapido: Tostar, asar a la parrilla

Grill turbo: Asar carne, hacer grate-
nes, dorar

<l

Funcion Pizza: Hornear pizza

5.2 Ajustar una funcion de coccién

1. Gire el mando del horno para seleccionar
una funcién de coccion.

2. Gire el mando de control para seleccionar
la temperatura.

3. Al terminar la coccién, gire los mandos
hasta la posicion de apagado para
apagar el aparato.

5.3 Temporizador

1. Pulse @ repetidamente para seleccionar
una funcién de reloj:

@ Hora: Ajuste, cambie o compruebe la ho-
ra.

g Duracioén: Ajustar el tiempo de funciona-
miento. Disponible después de ajustar una
funcién de coccion y temperatura. El aparato
se apaga automaticamente cuando finaliza el
tiempo ajustado.

D Avisador: Ajustar una cuenta atras.

2. +,

— - Pulse para ajustar la hora.
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3. Alfinalizar el tiempo programado, sonara
una sefal acustica. Pulse cualquier
botén.

4. Gire los mandos a la posicién de
apagado si es necesario.

Para cancelar una funcion de reloj, pulse Q)
repetidamente hasta que parpadee su simbo-

lo. Mantenga pulsado — hasta que la panta-
lla muestre 00:00.

5.4 Accesorios

gun el modelo. Escanee el
codigo QR para comprobar
cémo utilizar los accesorios

s suministrados con el apara-

g1 to. Puede adquirir accesorios
opcionales por separado.

Para obtener mas informacion, péngase en
contacto con su proveedor local.

Una pequena muesca en la parte superior
aumenta la seguridad y proporciona protec-
cion contra los volcados. El borde elevado
que rodea la parrilla evita que los utensilios
de cocina resbalen de la parrilla.

Inserte el accesorio (parrilla/bandeja) entre
las barras guia del soporte del estante. Ase-
gurese de que el estante toque la parte pos-
terior del interior del horno y que las patas
apunten hacia abajo .

i%
—

Si la bandeja tiene pendiente, coloquela en la
parte posterior del interior del horno.

Si hay una inscripcién en el accesorio, ase-
gurese de que esté orientado hacia usted.



Si esta utilizando una bandeja con orificios,
coloque la bandeja debajo para recoger los li-
quidos que goteen.

6. CONSEJOS

6.1 Recomendaciones de coccién
. 9 L, cH © ®
La temperatura y los tiempos de coccién de
las tablas son meramente orientativos. De- Filete de pescado, 0,3 6
. . 170 3 30-40 ©
penden de las recetas y de la calidad y canti- kg
dad de los ingredientes utilizados. Si no en-
cuentra los ajustes para una receta concreta, Egarne pochada, 0,25 180 3 35-45 1)
busque otra similar.
Cuente los niveles de las parrillas desde aba- Shashlik, 0,5 kg 180 3 40-50 1
jo hacia arriba. Galletas, 16 piezas 150 2 30-45 1)
Simbolos utilizados en las tablas: Viostach Toa
ostachones de al- } 1)
B Tipo de comida mendra, 20 piezas 180 2 45-55
p— i - 1
Funciones de coccion Magdalenas, 12 piezas 170 2 30-40 1
S Tarta salada, 16 piezas 170 2 35-45 1)
C Temperatura
Galletas crujientes de
[F]  Posicion de la parrilla masa quebrada, 20 150 2 40-50 1
piezas
©  Tiempo de coccion (min) Tartaletas, 8 piezas 170 2 30-40 1)
@ Informacion adicional Verduras pochadas,
0,4 kg 180 2 35-45 1)
6.2 Horneado humedo + ventil. Tortilla vegetariana 180 3 35-45 )
Para obtener el mejor resultado, siga las re- Verduras meditora
: e - i ]
comendaciones de la tabla siguiente. neas, 0.7 kg 180 4 35-45 1)
‘g °C E @ @ 1) Utilice la bandeja para reposteria o la bandeja de
goteo.

Rollitos dulces, 12 pie- 475 3 49.50 1)

2) Utilice la parrilla.
Zas

3) Utilice ramequines ceramicos sobre parrilla.
Rollitos, 9 piezas 180 2 35-45 1) 4) Utilice un molde para flanes sobre la parrilla.
5) Utilice un plato para hornear sobre la parrilla.
6) Utilice un molde para pizza sobre la parrilla.

Pizza congelada, 0,35 150 o 45.55 2

kg

Brazo de gitano 170 2 30.40 0 | 6-3 Informacién para institutos de
pruebas

Brownie 170 2 45-50 1 | Pruebas segun IEC 60350-1.

Soufflé, 6 piezas 190 3 45-55 3) El oC @ @

Base de masa brisé 180 2 35-45 4 Pastelillos, 20 unidades por bandeja

Tarta Victoria 170 2 35-50 9 0 3 170 20-35 1)

Pescado pochado, 0,3

ko P 180 2 35-45 1 3 150-160 20-35 1

Pescado entero, 0,2kg 180 3 25-35 1) 2y4  150-160 20-35 1)
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= °’C o ®

Tarta de manzana, 2 moldes, @ 20 cm

70-90 2)

O 2 180

2 160 70-90 2

Bizcocho sin grasa, molde para bizcocho
@26 cm

O 2 170 40-50 23

2 160 40-50 239

2y4 160 40-60 23
Mantecados

= °C o @

3 140-150 20-40 1

2y4 140-150 25-45 1)

O 3 140-150 25-45 1)
Tostadas

4 max. 1-5 23

1) Use Bandeja.
2) Use Parrilla.
3) Precaliente el aparato 10 minutos.

7. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

7.1 Notas sobre la limpieza

» Utilice una solucion de limpieza para
superficies metalicas.

* Limpie y compruebe la junta de la puerta
alrededor del interior.

» Utilice el descalcificador liquido
recomendado por el fabricante para
eliminar los residuos de cal.

» Lahumedad puede condensarse en el
interior del aparato o en los paneles de
vidrio de la puerta. Para reducir la
condensacion, deje que el aparato
funcione durante 10 minutos antes de
cocinar. No guarde alimentos en el
aparato durante mas de 20 minutos.

* No lave los accesorios en el lavavaijillas.

7.2 Extraccion de los carriles de

apoyo

1. Asegurese de que el aparato esté frio.

2. Tire de la parte delantera del carril de
apoyo para separarlo de la pared lateral.

3. Tire del extremo trasero del soporte del
estante para separarlo de la pared y
extraigalo.

4. Vuelva a colocar los soportes del estante
en la posicion inicial. Repita los pasos en
orden inverso.

Si se proporcionan carriles telescépicos, los
pasadores de retencion deben apuntar hacia
delante.
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7.3 Limpieza con agua

Este procedimiento de limpieza utiliza hume-
dad para eliminar las particulas de grasa y
alimentos restantes en el aparato.

1. Vilerta agua en el relieve del interior. 300
ml.

2. Programe la funcion E]

Ajuste la temperatura a 90 °C.

4, nge que el aparato funcione durante 30
min.

5. Apague el aparato.

6. Espere hasta que el aparato esté frio.
Seque el interior con un pafio suave.

d

7.4 Extraccion e instalacion de la
puerta

Puede retirar la puerta del horno y los pane-
les internos de cristal para limpiarlos. Lee en-
teramente las instrucciones de "Extraccion e
instalacién de la puerta" antes de retirar los
paneles de cristal.

/N PRECAUCION!

No utilice el aparato sin los paneles de
cristal.

1. Abra completamente la puerta y sujete
las dos bisagras.



2. Levantay tira de los pestillos hasta que

hagan clic.

Cierre la puerta del horno hasta la
primera posicion de apertura (a mitad de
camino). A continuacién, levanta y tira de
la puerta para extraerla de su sitio.

M —

Coloque la puerta sobre un pafio suave
en una superficie estable.

Sujete el marco de la puerta A por el
borde superior de la puerta por ambos
lados y empuje hacia dentro para soltar el
cierre.

8. SOLUCION DE PROBLEMAS

Si no logra subsanar el problema, pdngase
en contacto con su distribuidor o un centro de

6. Tire del borde del acabado de la puerta
hacia delante para desengancharla.

7. Sujete uno tras otro los paneles de cristal
de la puerta por su borde superior y
extraigalos de la guia. Asegurese de que
el cristal se desliza completamente fuera
de los soportes.

8. Limpie los paneles de cristal con agua y
jabon. Seque cuidadosamente los
paneles de cristal con cuidado. No
limpies los paneles de cristal en el
lavavaijillas.

9. Después de la limpieza, instale los
paneles de vidrio y la puerta del horno.
Asegurese de volver a colocar los
paneles de vidrio en el orden correcto.
Compruebe el simbolo/serigrafia en el
lateral del panel de vidrio. Si la puerta
estd instalada correctamente, oiras un
clic al cerrar los pestillos.

7.5 Cambio de la bombilla

Desconecte el aparato de la red eléctrica y
espere hasta que esté frio.

Cambie la bombilla por otra apropiada termo-
rresistente hasta 300 °C.

Bombilla trasera

1. Gire la tapa de cristal para extraerla.

2. Limpie la tapa de cristal.

3. Cambie la bombilla.

4. |Instale la tapa de cristal.

servicio técnico autorizado. Los detalles de la
asistencia técnica estan en la placa de carac-
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teristicas técnicas, ubicada en el marco fron-
tal. Es visible al abrir la puerta. No quite la
placa de caracteristicas técnicas.

La junta de la puerta esta danada. - No use
el aparato. Péngase en contacto con un cen-
tro de servicio técnico autorizado.

9. EFICIENCIA ENERGETICA

9.1 Hoja de informacion del
producto e informacién del
producto segun los reglamentos
(UE) n.° 65/2014 y (UE) n.° 66/2014

Nombre del proveedor Electrolux

EOF3H40TH 949496355
EOF3H40X 949496269
EOF3H50X 949496270
EOF3H70V 949496272
EOF3H70X 949496271
KOF3H70X 949496275

KOFGH70TK 949496399

KOFGH70TX 949496236
OEF5H50V 949496234
OEF5H50Z 949496231

Identificacion del
modelo

indice de eficiencia energé-
tica 9.3

Clase de eficiencia energé- A
tica

Consumo de energia con
una carga estandar, modo
convencional

0.93 kWh(/ciclo

Consumo de energia con
una carga estandar, modo
de ventilador forzado

0.81 kWh(/ciclo

Numero de cavidades 1
Fuente de energia Electricidad
Volumen 721

Tipo de horno Elgmo empotra-
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La lampara no funciona. - La lampara esta
fundida. Cambie la bombilla.

La pantalla muestra "00:00" o "12:00". -
Hubo un corte de corriente. Ajuste la hora.

Masa EOF3H40TH  27.0 kg
EOF3H40X 27.4 kg
EOF3H50X 27.6 kg
EOF3H70V 27.8 kg
EOF3H70X 27.5kg
KOF3H70X 27.7 kg
KOFGH70TK  27.3 kg
KOFGH70TX  28.6 kg
OEF5H50V 29.3kg
OEF5H50Z 30.0 kg

El aparato se ha sometido a las pruebas es-
tablecidas por las normas: EN IEC 60350-1.

9.2 Requisitos de informacion
segun el reglamento (UE) n.°
2023/826

Consumo de energia en modo de

espera 08W
Tiempo maximo necesario para que
el equipo alcance automaticamente 20 min

el modo de bajo consumo aplicable

El aparato se ha sometido a las pruebas es-
tablecidas por las normas: EN 50564.

9.3 Consejos para ahorrar energia

* Mantenga la puerta cerrada durante la
coccién y evite abrirla con frecuencia.

* Mantenga limpia la junta de la puerta y
asegurese de que esta bien fijada en su
posicion.

» Use utensilios de cocina metalicos u
oscuros y no reflectantes.

« Evite precalentar los alimentos a menos
que sea necesario.

* Minimice los tiempos entre el horneado de
un plato y el del siguiente.

» Cuando sea posible, utilice las funciones
de coccidén con ventilador para ahorrar
energia (solo en algunos modelos).



Utilice el calor residual para mantener la
comida caliente. Reduzca la temperatura
del aparato al minimo, de 3 a 10 min,
antes de terminar la coccién.

Apague la luz durante la cocciéon a menos
gue sea necesario.

Horneado humedo + ventil. (solo en
algunos modelos). Esta funcion se utilizd
para cumplir los requisitos de eficiencia
energética y disefio ecoldgico (segin EU
65/2014 y EU 66/2014). Pruebas segun:
IEC/EN 60350-1. La puerta del horno
debe estar cerrada durante la coccion
para que no se interrumpa la funcién y el
horno funcione con la maxima eficiencia
energética posible. Cuando se utiliza esta
funcién, la bombilla se apaga

automaticamente. En algunos modelos
tarda 30 seg.

» Desconexion automatica - Por razones de
seguridad, si la funcién de coccion esta
activa y no se cambia ningun ajuste, el
aparato se apagara automaticamente tras
un determinado periodo de tiempo. Si
desea que una funcion de coccion esté
activa mas tiempo que el establecido por
el apagado automatico, ajuste el tiempo
de coccién.

- 12,5h: 30-115°C
- 8.5h:120-195 °C
— 5.5h:200-245 °C
— 3 h: 250 - méximo °C

10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo C/.\') Co-
logue el embalaje en los contenedores co-
rrespondientes para reciclarlo. Ayude a prote-
ger el medioambiente y la salud publica reci-
clando los residuos de aparatos eléctricos y

electronicos. No deseche los aparatos mar-

cados con el simbolo g con los residuos do-
mésticos. Lleve el producto a su centro de re-
ciclaje local o pdngase en contacto con su
oficina municipal.
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